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Apresentacao

O proposito deste livro € apresentar os signos coletivos
paraenses, expondo as Indicacdes Geograficas registradas no Instituto
Nacional da Propriedade Industrial - INPI e as préximas IG's em
potencial, assim como as Marcas Coletivas ja registradas, a histdria da
alimentacdo paraense e a interdisciplinaridade da propriedade
intelectual.

Destaca-se a importancia da identidade territorial de produtos
paraenses como cacau, queijo, farinha, agai, feijao e artesanato todos
com valores associados a sua origem.

Nesta publicacao, as organizadoras reuniram varios especialistas
para destacar a importancia das indica¢des geograficas e para valorizar
o territorio que da origem a produtos que fazem parte da cultura
paraense.

As organizadoras
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Capitulo 1. SINAIS DISTINTIVOS
PARAENSES

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro

INTRODUCAO

A historia dos sinais distintivos coletivos do Estado do Pard inicia, em 2004,
com a tentativa do municipio de Terra Alta buscar o reconhecimento, como indicacédo
de procedéncia junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), da sua &gua
mineral. Nos anos seguintes, seguiram o registro de marcas coletivas como Aira; Lar
Acolhedor Tia Socorro; Unifo das Aguas; Nossa Mesa de Bar e de indicagdes
geograficas como de Tomé-acu, Andira-Marau, Marajo e Braganca. Até junho de 2021,
o0 Paré ja possuia quatro marcas coletivas e quatro indicacdes geograficas registradas.

O percurso para a aquisicdo de diversos registros e perspectivas de outras
demais, tiveram influéncia de alguns fatores importantes, desde incentivos como Editais
de fomento as Boas Préticas de Gestdo da Inovacdo até as politicas publicas voltadas ao
desenvolvimento regional.

A partir da Lei n® 9.279, de 14 de maio de 1996, que regulou as marcas,
coletivas e as indicaces geograficas como um dos direitos de Propriedade industrial, os
signos coletivos passaram a fazer parte das estratégias de valorizacdo e comercializagéo
de produtos e servicos diferenciados, além de alavancar outros setores, como o turismo,

demonstrando seu papel de impacto econémico e social para uma regiéo.

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras
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INDICACOES GEOGRAFICAS E MARCAS COLETIVAS PARAENSES

No Para, o debate sobre propriedade intelectual foi intensificado em 2010 com o
entdo Ministério de Ciéncia, Tecnologia e Inovacdo (MCTI) criando a Rede de Nucleos
de Inovacdo Tecnoldgica da Amazdnia Oriental (Redenamor), criado através de um
edital do MCTI junto ao Fundo Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnologico
— FNDCT - FINEP e as atribuicdes desse Arranjo foram definidas na Portaria n°
252/MCTI de 12 de margo de 2014.

O objetivo da Redenamor € promover e compartilhar boas préaticas de gestdo da
inovacdo, apoiar a protecdo do conhecimento gerado nas Instituicbes de Ciéncia e
Tecnologia (ICTs) da Amazonia Oriental e promover a transferéncia desse
conhecimento ao setor produtivo e dentre seus resultados dois merecem destaque quanto
aos signos coletivos (REDENAMOR, 2016).

O primeiro resultado da Redenamor que deve ser evidenciado foi a
implementacdo, em parceria com o Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia
do Para (IFPA), da especializacdo em Gestdo da Inovacdo e Propriedade Intelectual que
possibilitou a formacdo de 26 especialistas em 2014, colaborando com a difusdo da
cultura da propriedade intelectual no meio académico, com o fortalecimento e
profissionalizacdo dos nucleos e centros tecnoldgicos de inovacgéo.

O segundo, em maio de 2016, foi a organizacdo do "Seminario de Indicacdo
Geografica: o estado da arte e potencialidades no Pard" que objetivou estreitar as
relacGes entre as associacGes de produtores e cooperativas com as Instituicbes de
Ciéncia e Tecnologia (ICT), o poder publico e o setor privado, a Redenamor realizou o
Seminario em parceria com a Secretaria de Turismo do Estado do Pard (SETUR),
Secretaria de Ciéncia, Tecnologia e Educacdo Tecnoldgica do Pard (SECTET), Sebrae,
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), Secretaria Municipal de
Cultura e Desporto do Municipio de Braganga.

Durante 0o Seminario sobre IG, evento dentro do IV Festival Internacional do
Cacau e Chocolate da Amazonia, em maio de 2016, os representantes dos produtores de
Queijo do Marajo, Farinha de Braganca e Frutas de Tomé-acu debateram as
potencialidades das IGs paraenses e através da portaria n.° 338/2016/SETUR assinada

pelo entdo Secretario de Turismo do Estado do Para, Adenauer Goes, foi instituido o

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras




AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 12

Férum Técnico de Indicacbes Geograficas e Marcas Coletivas do Estado do Para

(Férum) com a presenca de 31 institui¢Ges, citadas no Quadro 1.

Quadro 1 — Membros do Férum Técnico de IndicacBes Geograficas e Marcas Coletivas do Estado do

Para
01 - AMAM 11 - EMATER 22 - SECTET
02 — ADEPARA 12 - FAMEP 23 - SEDEME
03 - AMUCAN 14 — IPHAN 24 —SETUR
04 - AMUT 15— IFPA 25 - SEBRAE
05— AMATCARAJAS 16 - 1TV 26 — UNAMA
06 — AMUNEP 17 - MAPA 27 — UEPA
07 — CESUPA 18 - MPEG 28 — UFOPA
08 — CODESEI 19 - OAB/PA 29 — UFPA
09 — COIMP 20 - REDENAMOR 30 — UNIFESSPA
10 - EMBRAPA 21 — SEDAP 31 - UFRA

Fonte: Elaborado a partir dos dados coletados na folha de frequéncia da reunido de 14/02/2017.

Para a SETUR, compreendendo que as IGs e MCs sdo importantes ferramentas
de desenvolvimento com a promoc¢do comercial dos produtos paraenses associada ao
turismo, as finalidades do Forum sdo de estudar, deliberar e propor diretrizes e politicas
governamentais para a implantagdo de uma Politica Estadual de Indicagbes Geograficas,
criando normas e padrdes compativeis com o Plano Estratégico de Turismo do Estado
do Para (PARA, 2016).

Na segunda reunido do Forum, no final de 2016, foi aprovado o regimento
interno e, em 14 de fevereiro de 2017, houve a terceira reunido ordinaria em que o
Sebrae apresentou para todas as instituicGes participantes do Forum o resultado do
diagnostico de dez potenciais IGs do Estado do Para (Quadro 2). A auséncia do Queijo
do Maraj6 no diagndstico foi justificada pelo avanco dos trabalhos para apresentacdo ao
INPI do pedido de reconhecimento como indicacdo de procedéncia que ocorreu em
dezembro de 2018.

Quadro 2 — Potenciais indicacfes geograficas do Para sugeridas na 111 reunido ordinaria do Férum, por

regido de integracdo do estado.
Regido de integracio Potenciais 1G

Guajaré Acai das ilhas de Belém
Tocantins Artesanato de Miriti de Abaetetuba
Baixo Amazonas Castanha do Para de Oriximina
Baixo Amazonas Cuias de Santarém

Rio Caeté Farinha de Mandioca de Braganca
Guama Farinha de Tapioca de Americano
Rio Caeté Mel de Pirabas

Baixo Amazonas Piracui de Prainha

Baixo Amazonas Pirarucu defumado de Santarém
Rio Caeté Tucupi de Braganca

Fonte: Elaborado a partir da relacdo apresentada pelo Sebrae em 14/02/2017.

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras
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Como pode ser observado, 0 maior numero de potenciais de 1Gs estdo na regido
de integracdo do Baixo Amazonas, seguida da regido do Rio Caeté, Guama, Guajara e
Tocantins, ndo sendo observadas indicagdes para as regides do Araguaia, Carajés, Lago
de Tucurui, Rio Capim, Tapajos e Xingu.

No inicio do ano de 2019, foi revisado o regimento interno do Forum e a
coordenacdo passou para a Secretaria de Desenvolvimento Agropecuario e da Pesca do
Estado do Parad (SEDAP). Com a nova coordenacdo no Forum passou-se a adotar
grupos de trabalho para debater temas como politicas publicas, produtos em andamento,
novos produtos e divulgacdo e socializacdo, estando a Embrapa colaborando
intensamente nos quatro grupos de trabalho.

Dentre as trés acGes promovidas pelo Forum que merecem destaque, a primeira
foi, em setembro de 2019, a organizacdo curso de sobre 1G e MC para as instituicdes
que fazem parte do Forum, em parceria com o INPI e promovido durante o VI Festival
Internacional do Chocolate e Cacau; a segunda, em janeiro de 2020, foi a elaboracgdo da
minuta do Programa Paraense de Indicacdo Geografica e Marca Coletiva do Estado do
Pard; a terceira elogiavel acdo ocorreu, em fevereiro de 2021, com a organizacdo do
Seminario Internacional de Indicacdo Geografica e Marcas Coletivas do Para
(SIGEMA), de forma virtual, e disponibilizagdo do evento, na integra, em plataforma de
compartilhamento de video.

Em maio de 2021, a coordenacdo do Forum passou a ser da Empresa de
Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do Estado do Pard (EMATER) e, atualmente,
existem cinco instituicdes representantes de produtores que fazem parte do Férum
(Quadro 3). Dentre elas, merece destaque a do Trancado de Arapiuns (Figura 1) que
ndo havia sido apontada como um produto potencial para IG, no estudo realizado em
2017, pelo Sebrae, porém, em 2021, ja se apresenta como um forte candidato a
indicacdo de procedéncia para os produtos feitos com a palha de tucuma (Astrocaryum
aculeatum) trancados artesanalmente pela Comunidade de Coroca que fica as margens

do Rio Arapiuns.

Quadro 3 — Novos membros do Férum Técnico de Indicacbes Geograficas e Marcas Coletivas do
Estado do Para

Associacgao Cultural de Tomé-agcu — ACTA

Associacdo dos produtores de leite e queijo do Marajé — APLQMarajo
Cooperativa Mista dos Agricultores Familiares dos Caetés — Coomac

Associacdo Trancados do Arapiuns

Associacdo das Artesds Ribeirinhas de Santarém — Asarisan

Fonte: Elaborado a partir dos dados coletados no portal do Forum em 14/04/2021.

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras
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Figura 1 — Trancados de Arapiuns

Foto: Sheila de Souza Corréa de Melo (2021)

INDICACOES GEOGRAFICAS PARAENSES

1) TOME-ACU

O processo de solicitagdo para o "CACAU de TOME-ACU" foi elaborado pela
Associacao Cultural de Tomé-agu (ACTA), Tecnologia em Producdo Vegetal de Tomé-
acu (TECPLANTA), Cooperativa Agricola Mista de Tomé-acu (CAMTA), Tokyo
University of Agriculture and Technology (TUAT) e Saframazom e contou com a
colaboracéo das Secretarias Municipais de Tomé-acu do Meio Ambiente e Agricultura.

Segundo a Associacdo Cultural de Tomé-acu (ACTA), as primeiras sementes de
cacau foram introduzidas pelos imigrantes japoneses no municipio de Tomé-agu no
inicio da colonizagdo em 1929, com o objetivo de estabelecer o cultivo de uma espécie
perene, porém devido desconhecimento das técnicas de cultivo e ataque de pragas essa
introducdo foi abandonada e retomada na década de 70 com o declinio do monocultivo
de pimenta-do-reino como uma cultura alternativa objetivando o cultivo continuo do
solo, para geracdo de renda a curto, médio e longo prazo, através dos consoércios de
diversas espécies (ACTA, 2014).

Em 04 de novembro de 2014, foi protocolado no INPI, o pedido de registro de
indicacdo geografica N.° BR4020140000107 para o produto "CACAU

Sheila de Souza Corréa de Melo Oreanizadoras
Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro &
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AGROFLORESTAL DE TOME-ACU" e a delimitagdo da &rea geografica era
compreendida pelo municipio de Tomeé-acu. A representacdo gréfica (Figura 3) continha
termos como “Amazonia”, “Brasil” e “Para”. Em 14 de mar¢o de 2017, na Revista de
Propriedade Industrial (RPI) n® 2410, o INPI demandou que estes termos fossem
retiradas da etiqueta. Na mesma publicacdo, também foi indicado que a ACTA deveria
proceder com a substituicdo da expressdo “CACAU AGROFLORESTAL DE TOME-
ACU” por “TOME-ACU” o que foi ajustado conforme a Figura 4.

Figura 3 — Cacau Agroflorestal de Tomé-agu

INDICACAO DE PROCEDENCIA

Fonte: Processo BR04020140000107 (INPI)

Também na mesma exigéncia, publicada na RPI n® 2410 de 2017, foi evidenciado pelos
examinadores do INPI que a ACTA no seu pedido fez mencGes equivocadas aos termos
“logomarca”, “marca” e “imagem corporativa” como sinonimos de ‘“etiqueta” ou
“representacdo” da Indicacdo de Procedéncia, embora ndo exista qualquer relacdo entre
0s mesmos (INPI, 2017).

Outro ponto que os examinadores do INPI apontaram era que deveria ser
aprimorada, pela ACTA em seu pedido, a necessidade de apresentar documentos que
comprovassem ter o nome geografico “Tomé-Acu” ter se tornado conhecido como
centro de producdo de cacau. O material que havia sido apresentado em 2014 era
“apenas um pequeno relato da imigracao japonesa na Amazodnia e da atuagdo da ACTA
no desenvolvimento sustentavel da Amazonia”. (INPI, 2017).

Atraves da formulagdo de exigéncia, deve-se destacar que o INPI assume papel
didatico ao enumerar, quanto ao levantamento historico-documental com vistas a
comprovacdo da indicacdo de procedéncia requerida pela ACTA, que seriam aceitos

reportagens, artigos cientificos, obras literarias, letras de masica, materiais académicos,
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publicacdes em jornais, revistas e sites, referéncias a matérias veiculadas na televisao e
fontes iconograficas como fotografias, rotulos e anuncios.

Considerando que o Forum so foi criado em 2016, dois anos apds o protocolo do
pedido da ACTA junto ao INPI, ndo havia como contar com a cooperacdo de
instituicGes em prol da propriedade intelectual subsidiando com informacdes técnicas 0s
produtores de cacau. As respostas da ACTA as exigéncias formuladas pelo INPI, a
partir em 2017, j& passaram a contar com o suporte técnico do Sebrae e do Férum. E em
29/01/2019 na RPI n.° 2508 foi publicada a concessdo da indicacdo geografica Tomeé-

acu para o produto cacau (Figura 4).

Figura 4 — Apresentacdo da Indicacdo de Procedéncia Tomé-agu

Fonte: Processo BR04020140000107 (INPI).

A exportacdo de cacau antes da concessdo da indicacdo geografica em Tomé-acu
ja era uma realidade desde 2009 para os produtores cooperados da CAMTA tendo com

destino a empresa japonesa Meiji.

[...] cacau produzido no municipio de Tomé-Acu, Estado do
Pard, ter iniciado o processo de reconhecimento de sua
Indicacdo Geogréafica, originou-se quando uma demanda
internacional exigiu que o produto chocolate vendido no exterior
tivesse alguma certificagcdo ou registro que, de alguma forma,
garantisse a origem do cacau utilizado em seu processo
produtivo.

A empresa japonesa MELJI, ja era compradora das améndoas de
cacau utilizada na fabricacdo de chocolates da regido de Tomé-
Acu e, por isso, decidiu agregar valor ao seu produto atrelando-o
ao fato de sua principal materia-prima ser proveniente de um
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sistema agroflorestal cultivado por japoneses na Amazonia.
(MELO; MELO; RIBEIRO, 2020, p. 1043).

Deve-se destacar que a terceira maior colonia japonesa do Brasil esta localizada
em Tomé-agu, portanto, justifica-se a boa relagdo comercial com a Meiji bem como a

exportacdo de polpa de frutas para outras empresas japonesas.

2) ANDIRA-MARAU

Um més apds a criagcdo do FArum no Pard, em outubro de 2016, o Consorcio dos
Produtores Sateré-Mawé que tem seu CNPJ com endereco na cidade de Parintins no
Estado do Amazonas, apresentou ao INPI o pedido de Indicacdo Geografica n.°
BR412016000005-2 para a Terra Indigena Andira-Marau (Figura 5), do tipo
Denominacdo de Origem (DO) para os produtos Warana (guarana nativo) e pées de
warana (bastdo de guarana).

Figura 5 — Denominagdo de Origem Terra Indigena Andira-Marau

Fonte: Processo BR412016000005-2 (INPI).

Na RPI n.° 2598 de 2020 foi publicada a concessdo cuja delimitacdo da &rea geografica
esta parte no Estado do Amazonas e parte do Estado do Para (Figura 6) sendo a partir de
entdo, a primeira denominacdo de origem do Estado do Para.

Sheila de Souza Corréa de Melo Oreanizadoras
Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro &



AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 18

Figura 6 — Area delimitada da Terra Indigena Andira-Marau
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Fonte: Processo BR412016000005-2 (INPI).

A producdo dos grdos secos de guarana na Terra Indigena Andira-Marau é feita
em fornos de barro pelos indigenas Sateré-Mawé e este processo deve ser defumado
para aromatizacdo e conservacdo. O grao seco devera respeitar critérios como ao ser
descascado e moido apresentar baixa umidade, aroma seco, cor variavel desde o muito
claro ao claro, jamais escuro e sua consisténcia devera ser macio e solto, ndo podendo
ser granuloso como areia.

Ja para a producdo de paes os grdos de guarand devem ser processados
manualmente, para liberar do casquilho e esmagados com pildo até compactar em
bastdes. As caracteristicas dos paes de guarana devem ser de apresentar textura interna
compacta e fina, ndo granulosa, com auséncia de espagos 0cos e consisténcia dura, mas
fragil, podendo ser partido com um unico golpe, cor preta e brilhante, som e vibracdo a
percussdo e aroma de guarana homogéneo e suavemente seco, harmonizado pela
defumacdo com madeira aromaética.

Para Martins e Vasconcellos (2020) o regulamento de uso é estratégico para a

coletividade que utiliza a indicagé@o geogréafica, pois tem relacéo direta com a identidade

||
Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras




AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 19

e tipicidade do produto, valorizando suas principais caracteristicas e a estreita ligagdo
com a origem geografica se diferenciando da indicacdo de procedéncia Maués,
especialmente, por valorizar as formas de producgdo tradicional dos indigenas Sateré-

Mawsé.

3) MARAJO

O Paré possui 0 maior rebanho bubalino do pais, com cerca de 546 mil cabegas,
0 que representa quase 40% do rebanho nacional. O Marajé se destaca nesse cenario
com 0 maior numero de animais, segundo dados da Pesquisa da Pecuéria
Municipal/IBGE (2020).

Quadro 4 — Efetivo bubalino, Ranking Estadual (10 principais) quanto ao efetivo do rebanho
(cabecas) - Brasil - 2019.

Ranking Unidade Federativa Quantidade
Produzida (t)
BRASIL 1.434.141 100,00%
1° Para 546.777 38,13%
20 Amapa 298.175 20,79%
3° Sao Paulo 112.901 7,87%
40 Amazonas 91.164 6,36%
50 Maranhdo 89.105 6,21%
6° Minas Gerais 72.293 5,04%
7° Rio Grande do Sul 53.938 3,76%
8° Parana 35.518 2,48%
Q0 Goiéas 22.129 1,54%
10 Bahia 21.338 1,49%

Fonte: IBGE/PPM2020 (Ano de referéncia 2019)

O pedido de registro do Queijo do Marajé como Indicacdo de Procedéncia junto
ao INPI foi formalizado pela Associacdo dos Produtores de Lei te Queijo do Marajé —
APLQMarajé em 2018, com apoio do Sebrae, através de consultoria especializada. Em
20 de margo de 2021, na RPI n.° 2620, foi publicada a concesséo do registro (Figura 7).

A éarea delimitada da Indicacdo Geografica compreende os municipios de
Chaves, Soure, Salvaterra, Santa Cruz do Arari, Muana e Cachoeira do Arari que fazem
parte da base territorial do Arquipélago do Marajo, mais especificamente nos chamados

Campos do Marajo, Microrregido do Arari, Mesorregido Marajo, no Estado do Para
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Figura 7 — Apresentacdo da Indicacdo de Procedéncia Marajé
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Fonte: Processo BR402018050007-0 (INPI).

O processo de obtencdo do queijo do Marajé consiste na fusdo da massa coalhada,
dessorada de leite de bufala e/ou leite de bufala misturado com leite bovino na
proporcao maxima de quarenta por cento, lavada com agua ou leite de bdfala ou bovino,

obtido por coagulacdo espontanea e adicionado de creme de leite ou manteiga.

Figura 8 — Queijo do Maraj6

Foto: Ronaldo Rosa/Embfapa (2017)

O queijo recebe duas classificagbes, sendo o0 tipo creme cujo processo de obtencdo
consiste no cozimento da massa e adi¢cdo de creme de leite obtido do desnate do leite a
ser coagulado e o tipo manteiga cujo processo consiste no cozimento da massa
adicionando manteiga.

O Queijo do Maraj6 que é produzido na Fazenda Séo Victor participou de varios
concursos em ambito nacional e internacional dentre os quais logrou-se como
merecedor de premiagdes como bronze na edigdo de 2017 do Prémio Queijo do Brasil e
prata em 2019 na Mondial du Fromage et des Produits Laitiers que é considerada a
maior competicdo de produtos lacteos.
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Em relacdo ao Queijo do Marajd, pode-se afirmar que a participacdo da Embrapa
na ilha do Marajé € histdrica e se baseia nas suas contribui¢fes de pesquisa para a
cadeia produtiva do leite de bufala, com foco em tecnologias para o melhoramento

genético dos animais, aliado as boas préaticas em sanidade e alimentacéo.

4) BRAGANCA

Em 05 de janeiro de 2019, a Cooperativa Mista dos Agricultores Familiares e
Extrativistas dos Caetes (COOMAC) apresentou o pedido de reconhecimento de
Braganca como Indicagdo de Procedéncia para o produto Farinha através do processo
n.° BR402019000001-1.

Figura 9 - Apresentacdo da Indicacdo de Procedéncia Braganca

Fonte: Processo BR402019000001-1 (INPI)

Segundo a historiadora Sidiana Macedo (2014), a farinha de Braganca sempre
esteve associada a uma farinha de superior qualidade. Em 1861, relata que encontramos
nas palavras de Araljo Brusque, Presidente de Provincia, que "(...) Por toda a parte se
fabrica a farinha, e as suas diversas espécies sao de excellente qualidade”. E, no
relatorio de negocios da provincia de 1864 entre os interiores que abasteciam a capital,
no ano de 1864 estavam: "Braganca com 7.369 alg.; Curuca com 7.182 alg.; Bujart com
6.376 alg. ; Acara com 6.350 alg.; Inhangapy com 4.863 alg. ; Capim com 3.608 alq.;
Cintra com 3.577 alg. ; Moja 3. 559 alg.; Vigia com 2.209 alg. ; Irituia 1.708 alq".
Destacava-se Braganca que sozinha enviou a quantidade de 7.369 alq. de farinha dentre
os interiores do relatério.

Assim, desde fins do seculo XI1X a Farinha de Braganca era vendida por valor

maior em relacéo as outras farinhas. Um manifesto no jornal Folha do Norte (Figura 10)
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de marco de 1927 permite constatar essa realidada. Até 2021, a realidade do valor

superior na comercializagdo da Farinha de Braganca permanece (Figura 11).

Figura 10 — Jornal Folha do Norte 05/03/1927
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Fonte: MACEDO, 2014.

Figura 11 — Comercializacéo de Farinha na Feira da 25 em Belém-PA

Foto: Melo (2021)

Em sua viagem pelo Brasil, Spix e Martius relataram em 1819 que "o homem do
povo nutri-se principalmente de farinha de mandioca, peixe seco e carne seca (...) ". E, a
farinha de Braganca era vendida pelo valor de 12$500 alq. e depois dela a do Salgado
por 12$300 alg. ao passo que as outras diversas por 11$000 a 12$000 alq. (Figura 10),
através destes valores € possivel observar que desde aquela época até os dias atuais a
farinha de Braganca era tida como uma das melhores, por isso, o valor mais elevado.

Segundo dados do IBGE o Estado do Parad é o maior produtor de mandioca do
Brasil correspondendo a 21,21% da producdo nacional (Figura 12) e é uma cadeia
produtiva prioritaria para o governo do Estado do Para.
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Quadro 5 — Ranking estadual dos cinco maiores produtores de mandioca

Ranking ‘ Unidade Federativa ‘ Quantidade Produzida (t)
- Brasil 17.497.115
10 Para 3.711.214 21,21
20 Parana 3.176.368 18,16
3° S&o Paulo 1.358.067 7,76
40 Rio Grande do Sul 885.995 5,06
50 Amazonas 876.452 5,01

Fonte: IBGE/PPM2020 (Ano de referéncia 2019).

A delimitacdo da area geografica da Farinha de Braganca ultrapassa os limites
da cidade que hoje conhecemos como Braganca, no Estado do Para, e compreende
também outros quatro municipios: Augusto Corréa, Santa Luzia do Para, Tracuateua e
Viseu (Figura 12).

O motivo da inclusdo dos municipios na delimitacdo da area geogréafica da
Farinha de Braganca esta no processo historico de formacdo de cada um deles, os quais
foram todos desmembrados de Braganca. O primeiro foi Viseu em 1856, Augusto
Corréa em 1961, Santa Luzia em 1991 e o ultimo a se desmembrar de Braganga foi
Tracuateua em 1994.

Em relacdo ao Marajo, por meio das tecnologias de boas praticas de manejo
animal, manejo alimentar e nutricional, manejo sanitario e melhoramento genético,
espera-se triplicar a producdo média de leite por animal, com bufalas de genética
superior, aumentando a produtividade de leite por animal reduzindo os custos para 0s
produtores familiares que podem ter sua producdo e renda triplicada, com um menor
namero de animais no pasto e nesse sentido que o Programa de Melhoramento Genético
de Bufalos com Inovacgdo (Promebull) estd buscando garantir essas linhagens de animais
melhorados geneticamente (SEDAP, 2021).
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Figura 12 — Area geografica da Farinha de Braganca
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Fonte: MELO, 2020.
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PROXIMAS IGs?

O Estado do Para é rico em biodiversidade o que aumenta a possibilidade de ver
surgir outras indicacfes geogréficas que estejam associadas ao meio geografico, bem
como observar o surgimento de coletivos de produtores que, ao Vvisualizar a
popularizacao de informacdo em relacédo as IGs ja concedidas e também a valorizacao
do que é protegido, também busquem o reconhecimento de seus produtos.

Em relagdo aos produtos paraenses com potencial para indica¢do geografica dois
merecem destaque. Séo eles: brinquedos de miriti de Abaetetuba e os trancados de

Arapiuns.

BRINQUEDOS DE MIRITI DE ABAETETUBA

Os brinquedos de Miriti de Abaetetuba (Figura 13) ja foram objeto de estudo por
parte da Redenamor, em 2010, a partir de relatorio elaborado pela Dra Graca Ferraz e
Dr. Antbnio Pinheiro onde apresentaram o histérico do miriti, contendo regido de
ocorréncia e 0 processo de coleta, manuseio e os multiplos usos.

A atividade de confec¢do de brinquedos é uma pratica artesanal com fins
comerciais e a Associacdo dos Artesdos de Brinquedos de Miriti de Abaetetuba
(ASAMAB) foi criada em 2003 visando & organizagdo da classe para facilitar o acesso

a0 mercado.

PR AN AT 5.3

FotoA: Eliseu Dias/Agéncia;P
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Sobre o processo de producéo do brinquedo de miriti Luiz Morais descreve:
...Inicia-se pelo corte preciso da polpa da palmeira, conhecida
popularmente por “bucha”, o que seria uma sobra do miritizeiro
que serviu anteriormente para a confeccdo de cestaria, paneiros.
Esta tem sua producdo de maneira sazonal, a partir do més de
julho, quando diminui o periodo das chuvas. A polpa é retirada
dos bracos das folhagens, encontra-se revestida pela tala, que é
um tipo de fibra bastante flexivel usada também na cestaria
devido sua maleabilidade, comparada a tala do jupati que é
bastante dura, usada na adaptacdo das partes moéveis do
brinquedo, ou ainda tala de guarum& Possui uma forma
cilindrica de espessura aproximadamente de 0,5 a 0,10 cm de
didametro, podendo chegar até 4m de comprimento (MORAIS,
1989).

Durante a festividade do Cirio de Nazaré a comercializacdo dos brinquedos em
Belém é muito expressiva e simboliza um capitulo importante no referencial coletivo

paraense associando os brinquedos ao periodo do Natal do Paraense.

TRANCADOS DE ARAPIUNS

A atividade artesanal desenvolvida na Vila de Coroca em Santarém as margens
do rio Arapiuns consiste na utilizacdo da palha de tucuma para confec¢do de mandalas,
bolsas e varios outros objetos (Figura 14).

Atualmente a Associacdo Trancados de Arapiuns faz parte do Forum Técnico de
Indicacdes Geograficas e busca apoio das instituicbes parceiras para solicitar junto ao

INPI o reconhecimento do produto como indicagdo de procedéncia.
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Figura 14 — Trancados de Arapi

Foto: Melo (2021)

MARCAS COLETIVAS PARAENSES

Segundo o Portal da Industria o Estado do Par& possui quatro marcas coletivas,
sdo elas: Lar Acolhedor Tia Socorro, Uni&o das Aguas, Nossa Mesa de Bar e Aira.

1) AIRA

O primeiro registro de MC do Estado do Pard “AIRA”foi solicitada pela
Associacdo das Artesas Ribeirinhas de Santarém — ASARISAN, em 2012, através do
processo n.° 904283828 e concedida em 24 de abril de 2014.

[...] Os artefatos produzidos artesanalmente carregam valores
culturais - repassados oralmente mediante o ensino das técnicas
de producéo e traduzidos pela identidade local, - valores sociais,
que representam a geracdo de renda nas comunidades — e
valores ambientais, equivalentes a utilizacdo consciente dos
recursos naturais, objetivando ndo degradar o meio. Esses
valores congregam elementos que conduzem ao reconhecimento
da cultura local, resultando na valorizacdo da producdo e
estabelecendo uma identidade regional além de um registro dos
aspectos sociais e simbdlicos. Portanto, os artefatos artesanais
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relacionam-se harmonicamente com quem 0s produz e com um
meio ambiente. A valorizagdo da producdo artesanal representa,
ndo s6 uma preocupacdo com O meio como também a
manutencdo da identidade individual e coletiva, traduzida em
objetos unicos (SANTOS et al., 2015).

Para utilizar fazer uso do signo distintivo todos os associados devem comprovar
estar em dias com as mensalidades da ASARISAN, estar frequentando as reunides,
assembleias e eventos realizados pela ASARISAN e possui participacdo efetiva em um
dos nacleos de producgdo ligados a ASARISAN. Devendo o uso da MC ser exclusivo
para identificar objetos produzidos artesanalmente a partir de frutos da arvore cuieira

(Crescentia cujete), conhecidos como cuias.

Figura 15 — Marca Coletiva Aira
L Y .4
I'o<§-

Fonte: Processo 904283828 (INPI)

Atualmente, a ASARISAN esta buscando ampliar sua atua¢do no mercado
através de redes sociais, realizando eventos online para incentivar e fomentar o

engajamento de jovens artesds, como a confecgéo de cuias (Figura 16)

Figura 16 — Cuias confeccionadas pela Aira

1

Foto: Melo (2021)
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2) LAR ACOLHEDOR TIA SOCORRO

Em 2017, a Associagdo Lar Acolhedor Tia Socorro apresentou pedido de
registro de marca coletiva (MC) ao INPI, através do processo n.° 913392570, e a data da
concessao foi em 29 de janeiro de 2019.

O Lar Acolhedor Tia Socorro (Figura 17) € uma entidade filantropica que visa
acolher criancas, adolescentes e jovens em trés categorias de vulnerabilidade social:
violéncia sexual, violéncia doméstica e abandono familiar, incluindo dentre estes as
pessoas com deficiéncia.

Estéo autorizados a usar a marca coletiva os associados fundadores, associados
contribuintes e associados honorarios, conforme o regulamento de uso apresentado ao
INPI, pela Associacdo Lar Acolhedor Tia Socorro. Em caso de uso indevido sangdes

estdo previstas como adverténcia verbal, suspensdo e a exclusdo do associado.

Figura 17 — Lar Acolhedor Tia Socorro

Lar Acolhedor

Tia Socormo

Fonte: Processo 913392570 (INPI)

3) UNIAO DAS AGUAS

Em 2017, a Associacdo Unido das Aguas Minerais protocolou no INPI, pedido
de registro n.° 912273070, apresentacdo nominativa para Unido das Aguas, com
concessao do registro em 6 de junho de 2018.

A especificacdo da marca € comércio de agua mineral e podem ser admitidos
como associados efetivos da Associacdo Unifo das Aguas as pessoas juridicas que
sejam titulares do direito de concessédo e de lavra de agua mineral, sendo responsaveis
pelo envasamento e distribuicdo de dgua mineral no Estado do Pard. Uma vez associado

podera utilizar a marca coletiva em alto relevo nos garrafes de 4gua mineral e a marca
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sO podera ser utilizada nas embalagens de 20 litros ndo podendo ser utilizada a MC
coletiva ndo podera constar somente no rétulo nem em superficies autocolantes das
embalagens de uso exclusivo da Associagdo e a MC ndo podera ser utilizada em outros

produtos das empresas associadas.

4) NOSSA MESA DE BAR

Em 2016 a Associagdo dos Trabalhadores Rurais da Comunidade Lucas —
ASTRUL buscou através do processo n.° 911905146, a protecdo como marca coletiva
para NOSSA MESA DE BAR.

Figura 18 — Nossa Mesa de Bar

Fonte: Processo 911905146 (INPI)

Em outubro de 2017, a associacdo recebeu do INPI a concessdo do registro e
conforme o regulamento de uso da MC, ndo é concedida a autorizagdo de uso na
hipGtese de utilizagdo visando promocédo de entidades ou atividades desvinculadas de
projetos ou atividades desenvolvidas pela ASTRUL.

A marca sera usada com finalidade de representar um servico prestado pelos
membros da ASTRUL, sendo assim representara também o acordo, a coletividade e os
objetivos da mesma. As atividades da entidade sdo para defesa de direitos sociais e esta

localizada no municipio de Baido.

UM ACASO ATIPICO: Terra Alta

O municipio paraense de Terra Alta fica a 94km de distancia da capital paraense
e a empresa Aguas Cristalinas Indistria e Comércio de Produtos Alimenticios Ltda
peticionou, em 1998, o pedido de registro de marca de produto com apresentacdo mista
para AGUA MINERAL HIPOTERMAL TERRA ALTA, através do processo n.
821028200. Em 2001, a empresa recebeu o indeferimento com base no inciso IX do
artigo 124 da Lei de Propriedade Industrial (LPI) que afirma ndo ser registravel como

marca indicacdo geogréfica.
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Diante da negativa, para o registro da marca em 2004, a empresa Aguas
Cristalinas volta a peticionar pedido junto ao INPI, porém ndo mais para marca e sim
para indicagdo geografica através dos processos 1G200401 ¢ 1G200402 para “AGUA
MINERAL NATURAL TERRA ALTA” (Figura 19) sendo esta a primeira tentativa de
reconhecimento por indicacdo geografica paraense. No entanto, em 2006 atraves da
Revista de Propriedade Industrial (RPI) n.° 1853, o pedido foi arquivado pelo INPI
tendo em vista que o substituto processual ndo atendeu aos requisitos formais para que o

processo administrativo prosperasse.

Figura 19 — Agua Mineral Terra Alta

7"/?;%%&@

Fonte: Terra Alta (2021).

CONSIDERACOES FINAIS

Apdbs a concessao das IGs no Para, a necessidade de apoio para a manutencéo
das cadeias produtivas aumenta e a demanda por politicas publicas convergentes
também. Em 2020, a Embrapa colaborou com o Férum na elaboracdo da minuta do
programa de indicacdo geografica e marcas coletivas do Estado do Para que serad
encaminhada para apreciacdo da assembleia legislativa em 2021.

Dentre as ac¢Oes prioritarias da proposta para o programa esta o desenvolvimento
das cadeias produtivas de produtos e servigcos reconhecidos enquanto indicagdes
geograficas e/ou marcas coletivas; assisténcia técnica e extensdo rural para estimular a
diversificacdo agropecuaria dos produtos e servicos nos territorios; e pesquisa e
desenvolvimento tecnoldgico, inovacgdo, fomento e difusdo de resultados para melhoria
da qualidade de produtos territoriais no ambito do Estado do Para.

O Programa de Indicacdo Geografica e Marcas Coletivas do Estado do Para
pretende seguir 0s mesmos passos de como foi criado o Programa de Aceleracdo do
Crescimento e Consolidagdo da Cacauicultura no Estado do Para (PAC Cacau) e o
Fundo de Apoio a Cacauicultura do Estado do Para (FUNCACAU) atraves da Lei
estadual n.° 7.093.
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Capitulo 2. HISTORIA DA
ALIMENTACAO PARAENSE

Sidiana da Consolacao Ferreira de Macédo

Certa vez disse o cronista Jacques Flores: “Ah! Um pedaco de pirarucu assado
comido com pirdo de agai”! S6 de imaginar d4 4gua na boca, nio?* Para além da lasca
de pirarucu com acai, posso ainda lembrar a tainha ou a gurijuba acompanhada de uma
farinha d’agua especial que, de tao torrada, faz pequenos ruidos, quando se come? Ou
mesmo, ter um final de programa familiar degustando sorvete de cupuagu, bacuri ou
acai? Essa Belém dos sabores, com pratos e ingredientes reformulados pela
gastronomia, dando valor ao regional, tem uma histéria bastante interessante e
instigante. Retrato aqui um pouco da historia da alimentacéo e consumo em Belém e no
Pard. Mas, antes quero falar da alimentacdo dos ancestrais, dos quais a alimentacdo no

Para muito herdou.

Segundo Luis da Camara Cascudo, o primeiro depoimento sobre a alimentacao
dos indigenas ocorreu em 24 de abril de 1500, na entdo ilha de Vera Cruz, quando Pero
Vaz de Caminha informou que os europeus “Deram-lhes ali de comer; p&o e peixe
cozido, confeito, farteis, mel e figos passados. [Mas, eles] Ndo quiseram comer quase
nada daquilo; se alguma coisa provaram, logo lancavam fora”.? Obviamente o0s
indigenas ndo aceitavam o0s alimentos europeus, em primeiro lugar, dado o
estranhamento aqueles sabores e depois tais coisas de comer ndo faziam parte do
cardapio dos grupos indigenas. Os quais “tinham, a saber, muito inhame e outras

sementes, que na terra ha e eles comem”.® O inhame* era na verdade a mandioca,®

! FLORES, Jacques. Panela de Barro/Jacques Flores. — 22 Ed. — Belém: Fundagdo Cultural do Para
Tancredo Neves; Secretéria de Estado de Cultura, 1990.

2 CASCUDO, Luis da Camara. Histéria da Alimentac&o no Brasil. 32 Ed. Sdo Paulo: Global, 2004, p. 73.
3 CASCUDO, op. cit., p. 74.

4 Segundo Camara Cascudo, nos primeiros anos de colonizacéo, as descrices feitas da mandioca eram
com a denominacdo de inhame. Gabriel Soares de Sousa ao descrever a mandioca dizia que: “é uma raiz
de feicdo dos inhames”. Pero de Magalhdes Gandavo informava em 1573 que “Esta se faz da raiz duma
planta que se chama mandioca, a qual é como inhame”. Esse inhame nio era aquele consumido na Africa,
mas, sim, a mandioca, pois como certifica o autor “Nao havia o inhame atingido ao Brasil quando os
portugueses desembarcaram em Porto Seguro. Veio deliberadamente trazido do Cabo Verde, da llha de
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elemento principal e de suma importancia para a base da alimentagdo dos grupos
indigenas, ao longo de todo territério brasileiro. E também Camara Cascudo quem
denomina a mandioca de “A Rainha do Brasil”.® Uma vez que:

(...) a mandioca vivia nos dois elementos inarredaveis da
alimentacdo indigena: a farinha e os beijus. O primeiro
constituia o conduto essencial e principal, acompanhando todas
as coisas comiveis, da carne a fruta. O segundo fornecia bebidas,
além de ser a primeira matalotagem de jornada, de guerra, caca,
pesca, permuta, oferenda, aos amigos. Assim, do século XVI ao
XX.'

Dessa forma, os grupos indigenas tinham uma alimentacdo baseada em raizes,
grdos, ervas, frutas e as carnes de caca e de aves. Cabendo um papel importante para a
mandioca, como salienta Beluzzo: “a mandioca era praticamente toda aproveitada:
retiravam 0 suco venenoso e da massa prensada resultava o beiju; do amido faziam
goma e polvilho, torravam a massa para fazer a farinha-d’agua ou de guerra”.®

Além da mandioca, no entanto, “as mulheres ocupavam-se do cultivo da terra -
semeavam milho (...) batata-doce, feijdo, card (inhame), jerimum (abdbora) e uma
variedade de pimentas, entre outros alimentos-".°Mas, também consumiam “cégados,

caititus, cobras, gambas, jabutis, jacarés, jaguatiricas, lagartixas, lagartos, mocos, pacas,

S8o Tomé, entreposto de muita utilidade no século XVI para a terra brasileira, coqueiro, bananeira, arroz,
cana-de-agucar...A raiz que alimentava o brasileiro é a mandioca (Manihot utilissima Pohl), ambas com
variedades incontaveis, as batatas (Solanum e Ipomoea), caras (Dioscorea).” Portanto, “O “inhame” visto
por Pero Vaz de Caminha e pelo Piloto Andnimo era, indiscutivelmente, a raiz da mandioca. CASCUDO,
op. cit., p. 77, 78, 79 e 80.

> Segundo Senra “Mandioca, palavra indigena cujo significado ¢, na sua origem “casa de Mani”
(Mani’oca). Esse nome decorre da lenda que explica sua origem mitica. (...) Conta-Se que a filha de um
grande tuxaua (chefe da tribo), um dia, apareceu gravida. Seu enfurecido pai insistia em saber quem a
tinha desonrado, mas ela insistia na sua inocéncia, apesar das ameacas de castigo, pois engravidara sem
contato humano. Apds serenados os animos, foi permitido que o bebé nascesse. Era uma linda menina,
como nenhuma outra jamais fora vista. Doce, meiga, quieta. Uma verdadeira filha de Tupd! E foi
chamada de Mani. Logo, todos se apaixonaram pela crianga, cuidando dela e admirando-a. Passados dois
ou trés anos, serenamente, tal qual viera, a menina Mani fechou os olhos, morreu como se apenas
dormisse. Em contraponto, toda a tribo se desesperou. Seria um castigo de Tupa? Ou seria inveja dos
espiritos das matas? Apesar da tristeza, a tribo restou enterrar Mani na sua oca (casa), Como era costume.
Algum tempo depois, perceberam que, no chdo daquela oca abandonada, brotou um arbusto esguio sobre
o lugar da sepultura de Mani. O pajé da tribo, em reposta ao mistério, recebeu uma mensagem em sonho:
Tupd ordenou arrancar o arbusto e ensinou como consumir suas raizes, revelando o presente de Mani para
seu povo e confirmando sua presenca eterna entre eles”. Cf. SERNA, Asdrubal Vieira. In: LODY, Raul
(Org.). Farinha de Mandioca: o sabor brasileiro e as receitas da Bahia. S&o Paulo: Editora Senac S&o
Paulo, 2013, p. 36.

& CASCUDO, op. cit., p. 91.

" CASCUDO, op. cit., p. 91.

8 BELUZZO, Rosa. Nem garfo nem faca: a mesa com os cronistas e viajantes. Sdo Paulo: Editora Senac-
Sé&o Paulo, 2010, pp. 85 e 86. Também sobre assunto ver CRUZ, Roberto Borges de. Farinha de pau e de
guerra: os usos da farinha de mandioca no extremo Norte (1722-1759). Programa de Pds-Graduacéo em
Histdria Social da Amazénia. UFPA. 2011.

® BELLUZZO, op. cit., p. 87.
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porcos-do-mato, preguicas, queixadas, ratos, tamanduas, tartarugas, tatus, timbus”.'°

Eram igualmente admiradores de insetos:

besouros, cupins amarelos, gafanhotos, larvas, piolhos,
sarards, tacuras, tacurandas, tanajuras, tapurus. Aves também:
acauas, arapongas, araras, canindés, curids, grainas, jacanas,
jacus, jandaias, macucaguas, maguaris, maracands, mutuns,
nhandus, patativas, paturis, tabuiaids, tuiuits (...) E sobretudo
peixes (...) baiacu, beijupira, camurim, caramuru, curima, jad,
lambari, piaba, piranha, parati, sauna, surubim, tambaqui, traira,
tucunaré. Além do pirarucu, mais ao norte, com lingua que
usavam para ralar guarana. Mais camardo, caranguejo, lagosta,
mexilho, ostra, pitu, sernambi.

Logo, a alimentacdo dos grupos indigenas no Pard e ao longo do Brasil era
composta pelo que a natureza podia oferecer em toda a sua variedade e singularidade
regional. O alimento em si é apenas o alimento, todavia, a medida que ele se torna parte
usual de um grupo, este passa a ser entendido como expresséo de identidade, de cultura
e mesmo de povo. Segundo o historiador da alimentacdo Massimo Montanari o0 homem
é capaz de selecionar e escolher o que come e como come e, desta forma, marca seu
paladar e constroi sua identidade alimentar. Para ele, sem duvida, “ligada ao uso do
fogo”, a cozinha “se torna um elemento fundamental constitutivo da identidade
humana”.?> Neste sentido, como bem salienta Candido, “as influéncias sofridas na
alimentacdo brasileira estdo relacionadas a historia de diferentes povos, cada um
contribuindo com o que podia ser ofertado e o que era aceito pelo outro”.'® Portanto,
“para uma melhor compreensdo desse fato e das origens dos habitos alimentares, faz-se
necessario recordar o passado bem como os costumes usados pelos indigenas”.'

Segundo Jamile Japur:

Os indios, em geral, tinham como fonte de alimentagdo a
caca, a pesca e a coleta de vegetais diversos. Os do grupo Tupi-
Guarani conheciam a agricultura, usando e técnica do moqueém e
da coivara. (...) A mandioca era seu principal alimento e sua
maneira de prepara-la ainda é usada em certas regides
brasileiras. Faziam da mandioca os beijus, mingaus, bebidas,
comiam-se assada ou cozida. (...). Havia indigenas que

10 BELLUZZO, op. cit., p. 87.

1 CAVALCANTI, Maria Leticia Monteiro. Gilberto Freyre e as aventuras do paladar. Recife: Fundagio
Gilberto Freyre, 2013, p. 168.

2 MONTANARI, Massimo. Comida como cultura. S&o Paulo: Editora Senac Sdo Paulo, 2008. p.57.

13 CANDIDO, Suely da Silva. Alimentacdo: construcdo/expressdo da identidade de um povo. In: |
Seminério sobre alimentos e manifestages culturais tradicionais. Universidade Federal de Sergipe, Sdo
Cristovéo, SE, 2012, p. 2.

14 CANDIDO, op. cit., p. 2.
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cultivavam batatas, pimentas, feijdo, amendoim, abobora e
produziam o cauim, nome genérico de bebidas fermentadas.
Usavam beber vinhos de vérias frutas, principalmente de caju.
Incluiam também na alimentagdo o palmito, caruru, serralha,
cambuquira, taioba, anands, pacova ou banana nativa,
tamarindo, araca, mangaba, goiaba, jambo, jabuticaba.'®
Nesse sentido, Japur indica ainda que entre os indios da regido amazonica era
usual o preparo de peixe pelo moquém e da moqueca envolvida em folha de bananeira.
Informando ainda que eles “alimentavam-se de mel, bebiam mate e gostavam de comer
icas ou tanajuras assadas”.’® Os grupos indigenas tinham técnicas de preparo basicas e
limitadas, no sentido de que faziam uso de duas técnicas especificas: 0 cozimento em
panelas de barro (essa era em menor utilidade)!’ e o moquém. Da mesma forma,
conservavam seus alimentos ao sol ou entdo na técnica de defumacdo. Sobre essa
realidade Hans Staden observa, no século XVI, que os indigenas:

Quando cozem alguma coisa, peixe ou carne temperam-na com
pimenta-verde, e depois fazem uma sopa a que chamam de
mingau, que bebem em cascas de porungas. E para guardar a
carne ou peixe penduram-nos de varas, a uns quatro palmos
acima do fogo, onde secam na fumaga. Para comer esses
alimentos, aferventam-nos outra vez. A carne preparada ao

fumeiro chama-se moquém. 8
Tal pratica conservou-se até os séculos XIX e XX. Nos cardapios dos
restaurantes ou nas noticias sobre alimentacdo, ou ainda naquelas em que a comida
aparece secundariamente, é possivel encontrar essa forma de preparo que tem sua
origem nos grupos indigenas desde antes da presenca portuguesa na América. Na cidade
de Belém, no jornal Diario de Noticias, de 1887, por exemplo, uma noticia nos chama
atencdo: o Sr. Jodo B. G. Ledo e toda sua familia haviam sido envenenados, segundo o
periédico com “tainha moqueada”.!® A referida noticia nos indica que, em fins do
século XI1X, ainda era comum a técnica da tainha moqueada e de outras carnes e peixes

também.

15 JAPUR, Jamille. Eshdco Bibliografico da Cozinha Nacional. In: Revista Brasileira de Folclore. Ano
I1X, N°25, setembro/dezembro de 1969, p. 247.

16 JAPUR, op. cit., p. 247.

17 Segundo Camara Cascudo, os indigenas ndo tinham o habito de comer comida com molho, uma vez
que “o indigena se servia do molho a0 mesmo tempo que comia, € nao misturado”. Essa realidade
demonstra porque havia preferéncia pelo assado. CASCUDO, op. cit., p. 514.

18 STADEN, Hans. Suas viagens e cativeiro entre os indios do Brasil. 4% Ed. Sdo Paulo: Companhia
Editora Nacional, 1945, p. 41 e 42.

19 Diario de Noticia, 14 de agosto de 1887, p. 1.
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Segundo Belluzzo, os grupos indigenas “desconheciam qualquer tipo de gordura
ou fritura, consumiam seus alimentos crus, cozidos ou moqueados”.2°Alids, nessa
técnica as carnes e peixes eram envoltos em folhas de bananeira e assadas no moquém,
muitas eram cozidas muito lentamente até tostar. Era uma técnica usual e cotidiana, uma
vez que garantia a conservacdo e melhor armazenamento. Jean de Léry, quando de sua
viagem ao Brasil em 1556, descreveu a pratica do moqueamento explicando como se
formava uma “uma grelha de madeira” para se assar cacas e pescados. De acordo com o
viajante enterrava-se “profundamente no chao quatro forquilhas de pau, enquadradas a
distancia de trés pés e a altura de dois pés e meio; sobre elas assentam varas com uma
polegada ou dois dedos de distancia, uma da outra”.?!

Além de peixes e outras carnes moqueadas, Belluzzo afirma que os indigenas
“na regido Norte, preparavam o piracui, farinha a base de peixe acari, consumida no
periodo das entressafras”.??> E também “Colhiam frutas silvestres e extraiam o mel para
consumo in natura, utilizando também como adogantes as bebidas fermentadas, como o
alud ou o cauim”.?® Sobre essa realidade Silva destaca que:

(...) as nacgdes indigenas, que, embora muito distintas entre si,
tinham maneiras semelhantes de alimentar-se, baseadas nas
alternativas que a terra farta oferecia, marcadas, principalmente,
pelo consumo de carnes de cacga, peixes, répteis e mariscos,
raizes e tubérculos cozidos, além de uma infinidade de frutos

silvestres. 24
Demonstrar inicialmente os alimentos consumidos pelos grupos indigenas e suas
formas de preparo, bem como a importancia da mandioca e de seus derivados se fez
necessario, uma vez que, a Histéria da Alimentacdo no Para foi construida a partir das
comidas indigenas, tal como lembra Milan “da mesma forma que a lingua materna
marca nossa relagdo afetiva com o pais, o alimento marca nosso paladar”.?> Os habitos
alimentares como uma fronteira entre a formacdo de nossas raizes e dos outros. As
relacBes criadas em torno do que comemos refletem a escolha da familia que estamos
inseridos e da sociedade da qual fazemos parte ja que “os homens comem como a

sociedade os ensinou. Os habitos alimentares decorrem da interiorizagdo, desde a mais

20 BELLUZZO, op. cit., p. 87.

21 LERY, Jean de. Viagem a terra do Brasil. Belo Horizonte: Editora Itatiaia, 1980, p. 169.

2 BELLUZZO, op. cit., p. 89.

B BELLUZZO, op. cit., p. 87.

24 SILVA, Paula Pinto. Farinha, feijdo e carne-seca: um tripé culinario no Brasil Colonial. Sdo Paulo:
Editora Senac, 2005, p. 26.

%5 ACAYABA, Marlene Milan (Org.). Equipamentos, usos e costumes da Casa Brasileira. Sdo Paulo:
Museu da Casa Brasileira, 2000, p. 14.
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tenra infincia”.?® Nesse sentido, o que comemos e como comemos revela tragos de
quem somos. No caso da alimentacdo do Pard, tdo caracteristica e propria, é possivel
visualizar que a construcdo dos habitos alimentares foi baseada nos habitos e préaticas

indigenas. Sobre uma parte dessa alimentacdo do Para, apontaremos a seguir.

ALIMENTACAO NO PARA

Quem chega a Belém como se chegava no século XIX, pelo rio, uma das
primeiras imagens que terd da cidade é do Mercado de Ferro, com suas torres que
apresentam a quem chega o Ver-0-Peso. Corréa Pinto nos idos dos anos 60 do século

passado, sobre 0 que ele chama de “painel surrealista”, nos diz:

Ha& ali um mundo de variadissimos produtos, originarios
de todos os rincbes da Amazonia: Ervas. Raizes. Cascas. Rolos
de fumo. Sacas de Carvao vegetal. Potes de mel. Paneiros de
farinha. Cachos de banana. Verde melancias e Cajus cér e ouro e
cbr de purpura. Tartarugas corpulentas. Engradados contendo
jiboias e jabutis.?’

E ainda, “frutas regionais, de um colorido, ardente, empilham-se e esparramam-
se pelo chdo. Dos céstos sujos de lama, saltam felpudos caranguejos de patas azuis”. 22A
Historia da Alimentacdo no Para é marcada por uma alimentacdo de heranca indigena
baseada nos alimentos e técnicas indigenas entre elas o uso em larga medida de
produtos e insumos oriundos da mandioca. E importante enfatizar um dos aspectos
dessa comida, no Para, com forte origem indigena, porém, mesticada, a partir da relacédo
estabelecida entre o espaco e a alimentagdo. Assim, trata-se de pensar como o territorio
com suas riquezas e dificuldades para o0 acesso aos alimentos se vincula a construcdo de
um cardapio alimentar paraense. Seria o que Montanari chama de “cozinha de
territorio”, ou seja, “os pratos locais, ligados a produtos locais”.?® Assim, “sob esse
ponto de vista, a comida &, por definicdo, mais diretamente ligada aos recursos do
lugar”.® A cozinha no Par4, em grande medida s&o na sua origem frutos dos recursos

que o territorio disponibilizava aos grupos indigenas, como a mandioca e seus

% FRANCO, op. cit., p. 26.

27 CORREA PINTO. Belém. 1968. p. 40.
28 CORREA PINTO. op. cit., p. 41.

2 MONTANARI, op. cit., p. 135.

0 MONTANARI, op. cit., p. 136.
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derivados, as pimentas, a tartaruga, a paca, a maniva, 0s peixes, 0s patos e tantos outros.

Uma alimentacdo que € eivada de manutenc¢des das préaticas dos grupos indigenas.

Nessa perspectiva, Massimo Montanari enfatiza que “assim como os produtos,
0s pratos também se mostram, talvez desde sempre, vinculados ao territorio, aos
recursos, as tradi¢des”.3! Por outro lado, se a cozinha ¢ lugar de manutengio das origens
ela é também lugar de trocas. Assim, “como a lingua falada, o sistema alimentar contém
e transporta a cultura de quem a pratica, é depositéario das tradi¢cGes e da identidade de
um grupo”. E ainda, “Constitui, portanto, um extraordinario veiculo de auto-
representagdo e de troca cultural”.®> Dessa forma, a cozinha brasileira, e no caso, a
cozinha paraense é uma cozinha de raizes indigenas, mas, que ao longo de seu processo
historico tornou-se mesticada.®® Tal processo de “miscigenagdo culinaria”, segundo
Silva, ¢ “inevitavel”, sendo “calcado na preparacdo de pratos simples e de sabor local,
[e que] pode ser atribuido a esse convivio mais profundo, que permitiu dia-a-dia, as
trocas constantes entre as diferentes culturas envolvidas”.3* As gentes da Amazonia
segundo Morais:

Das sete para as oito da manhd, café com pdo, beiju,
rosca, farinha de tapioca. Ao meio-dia almogo. As seis da tarde
janta. Fora dessas horas fixas, come-se muito. Logo ao levantar,
uma xicrinha de café. No interior soca-se o café com erva-doce.
Entre e o almogo, pra forrar o estobmago, mingau de banana
verde, mingau de milho, mingau de arroz. Entre o almoco e
jantar, vinhos de acai e cacau. A sobremesa do caboclo quase
sempre e compdem de frutos crus: banana com farinha, laranja,
uxi, umari, bacuri, além da pupunha e do piquia cosidos. Janta,
hoje gente, é tambaqui. Que ha pra jantar Maricota? Tamuaétas.
Estdo uma beleza. Vou fazer panela de manigoba pra nossa janta
de domingo. Traga maniva boa, seu Januario, e atire num
queixada ou caititu. Tirei na beira do Jejui uns ovos de tracaja
pra nossa janta.

Em grande medida a alimentacdo ordinaria da cidade provinha dos produtos
regionais, em especial, 0 peixe seco, a farinha e carne verde. Nesse sentido, 0 peixe seco

foi extremamente comum na dieta da populacdo, diferenciando-se nas mesas apenas

pela espécie e formas de preparo. Entre esses peixes estavam o pirarucu, a gurijuba, o

31 MONTANARI. op. cit., p. 137.

32 MONTANARI, op. cit., p. 183.

3% Sobre 0 assunto ver: MACEDO, Sidiana da Consolag&o Ferreira de. A Cozinha Mestica. Uma historia
da alimentacdo em Belém. (fins do século XIX a meados do século XX). Programa de P6s Graduacéo em
Histdria Social da Amazénia. Faculdade de Histéria, UFPA. 2016.

3 SILVA, op. cit., p. 57.

3 MORAIS, op. cit., p. 107.
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tambaqui a tainha e outros. Além de serem constantes 0S peixes possuiam uma
diversidade de preparo. Ele era saboreado com gosto e na falta de outros tipos de carnes
ndo era nenhum sacrificio come-lo, apesar da carne verde ser um dos principais
produtos requeridos na capital. A carne de peixe era uma das mais consumidas, o
caboclo e demais pessoas sempre recorriam ao peixe seco ou fresco para matar a fome,
isto é, na falta da carne tinha o recurso dos peixes até porque a quantidade e variedade
dos rios davam uma fartura e abundancia. Dentre estes peixes podemos citar aquele que
era nas palavras de José Verissimo era “a base da alimentagio amazonica”. ¥ O

pirarucu peixe:

(...) grande, comprido e volumoso. Medem os adultos de
2 a 2 metros € meio ou pouco mais. (...) 0 seu nome diz
simplesmente peixe vermelho como o urucu (pira, peixe; urucu,
o fruto da Bixa Orellana).*’

Depois de pescado o pirarucu, segundo Verissimo, os pescadores o preparavam

em postas e uma parte era salgada:

(...) tiradas as postas, ou as vai salgando ali mesmo sobre
o leito feito da pele escamosa, passando-lhes a méo espalmada
cheia de sal sobre ela. Salgadas que sejam, pdem-as para secar,
pendidas das varas suspensas das forquilhas de outras Sécas,
arrumam-as umas sbbre as outras, a um canto da feitoria,
barraca, casa, loja ou armazém, sobre um jirau ou sobre paus,
para que no prejudique a umidade. 8

O pirarucu salgado geralmente era destinado para a venda. Avé-Lallemant
resume bem a atividade de uma feitoria nas proximidades do Rio I¢a, no Amazonas, 0s
pescadores eram 0s préprios habitantes da regido dos rios que na época da pesca
deixavam suas casas e desciam para as praias onde construiam as feitorias para o
beneficiamento dos peixes. Nas feitorias “deitam o peixe com o ventre para baixo,
escamam-lhe as costas com uma machadinha ou um facdo, de maneira a poderem
enterrar uma afiada faca de cozinha entre o couro e a carne e esfold-1o0” E ainda “Cortam
depois as duas metades do corpo, no que revelam uma habilidade peculiar, dos dois

lados da carcaga, separando-a das grossas espinhas da cavidade abdominal, esfregam-

% VVERISSIMO, José. A pesca na Amazdnia. Monographias Brasileiras. Rio de Janeiro/S&o Paulo.
Livraria Cléssica de Alves & C. 1895. p. 21.

37 VERISSIMO, op. cit., p. 21.

38 VVERISSIMO, op. cit., p. 33.
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Ihe sal e suspendem-nas por cima de varas, onde secam rapidamente, dentro de um a

trés dias, sob o sol abrasador”.3® Do pirarucu havia ainda o consumo dele fresco:

(...) as partes mais apreciadas para serem comidas
frescas ou “frescais”, isto €, sem haverem sofrido demorada
acdo do sol e do sal, séo a cauda ou rabada, despida de sua parte
carnuda que ficou nas postas e a ventrecha, geralmente gorda e
realmente saborosa, depois de assada, fresca, sobre brasas vivas
e apenas condimentada com sal, limdo e pimenta. A cabeca
quase sempre comem mogqueada. Aproveitam ainda as vertebras
dorsais cozidas, e das tripas grossas fazem um guisado chamado
guereré.*

O Bacu peixe que vive nos rios ¢ nas baias e que segundo Morais “Pescam-no de
anzol. No tucupi é um acepipe. Ha casas de petisqueiras, em Belém, que anunciam com
grande reclamo: Hoje temos bacu de tucupi”. ** Havia o consumo da Gurijuba (Arius
Luniscutis) que vive nas 4aguas do Para, segundo Morais, “¢ uma comida de pobre”. 42
Igualmente a Piramutaba era considerada comida de pobre nas palavras de Morais. > A
tainha peixe muito apreciavel existe em abundancia nas costas do Marajé, nas palavras

de Morais:

(...) vendem-na fresca, moqueada e salgada. A ova seca ao sol, é
muito procurada. Nos tempos coloniais corria como dinheiro,
pois era com pacotes de tainha que se pagavam os funcionarios
publicos. Uns ganhavam 20 pacotes, outros 30, 40, 100 #*

Outro peixe muito procurado e consumido era 0 Tambaqui e 0 Tamuata peixes
muito ambos muito apreciados o primeiro € peixe de “lagos, igarapés e igapds” do qual
“abrem-no em duas bandas; enfiam cada uma, ao comprido, numa varinha e mogueam-
n0””.* O outro “cozinham-no sem o abrir, porque o caboclo 0 que mais estima do
tamuata ddo as visceras com tripa e tudo”. *® O consumo de peixe, era tdo importante
em todo Para, que todos os dias aportavam em Belém canoas carregadas de peixe para
consumo da populagdo, nos jornais, haviam sessdes como 0s manifestos, leildes e

comércio que descreviam os tipos de peixes bem como as quantidades necessarias a

3 AVE-Lallemant, Robert. No Rio Amazonas (1859). Belo Horizonte: Itatiaia/Sdo Paulo: EDUSP, 1980.
p. 173.

40 \VERISSIMO, op. cit., p. 33.

4 MORAIS. op. cit., p. 32.

42 MORAIS, op. cit., p.100.

43 MORAIS. op. cit., p. 136.

4 MORAIS. op. cit., p. 156.

4 MORAIS. op. cit., p. 157.

®MORAIS. op. cit., p. 157.
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venda. Por exemplo, em 26 de junho de 1894, no jornal A Patria Paraense, trazia o

seguinte anuncio:

(...) o agente Oliveira, venderd em leildo por conta e
ordem dos srs. Cunha Muniz & Guimardes, 90 pacotes de peixe
vindo no vapor “ Cameta”, as 8 horas e em seguida vendera por
conta dos mesmos no Trapiche Lloyd Brazieliro igual
quantidade de pacotes vinda no vapor “Planeta” as 8 % horas. 4’

O mesmo jornal, em 29 de junho de 1894 anunciava que: “o agente Oliveira
venderd em leildo por conta de quem pertencer, 50 pacotes de peixe, vindo no vapor
“Cameta” as 8 horas”. ¢ O consumo dos peixes tornou possivel o surgimento de outros
pratos a partir deles, a exemplo, do Piracui “Farinha de peixe. Depois de secar bem a
carne do pirarucu, tambaqui, pirapitinga, a0 moquém. Socam-se em pildo de madeira até
reduzi-la a farinha”. Prato muito consumidos pelos grupos indigenas que utilizavam

esse processo para “conservar por muito tempo esse alimento”.*°

Se 0 peixe era um dos produtos mais consumidos, também havia a carne verde®°
e a carne salgada que compunham o prato da gente amazonica. Parte consideravel ou
quase toda que provinha dos interiores ficava na capital.®® A carne, entdo, compunha o
cardapio ordinario da populagdo, especialmente a carne seca ou salgada que era mais
barata. Em 1863 vieram para o0 consumo da capital 6.664 arrobas de carne seca ou de
moura. %2 J4 em 1867 vieram do Marajé 4.903 arrobas de carne seca para consumo na
capital. > A carne seca era alimento mais acessivel pelo preco e podia ser encontrada
fora do mercado publico, pois, por estar salgada apresentava uma durabilidade maior. A
carne verde se colocada em uma hierarquia alimenticia com valor maior em detrimento
da salgada ou seca, porque essa era mais “saudavel” e saborosa, era fresca e dai porque
seu valor era maior. Bates quando passa por Manaus entre 1850-1859 ressalta sobre a

presenga de carne: “De véz em quando chegam alguns novilhos, trazidos de Obidos (...)

47 A Pétria Paraense. Terca-Feira, 26 de junho de 1894. P. 2.

48 A Patria Paraense. Sexta-Feira, 29 de junho de 1894. P. 2.

4 MORAIS. op. cit.,p. 136.

S0 A carne verde era a carne fresca, aquela que foi abatida no mesmo dia. A carne que compramos nos
acougues, por exemplo.

51 Sobre assunto ver: MACEDO, Sidiana da Consolagdo Ferreira de. Do que se come. Uma histéria do
abastecimento e da alimentagdo em Belém. 1850-1900. 1 ° ed. S&o Paulo: Alameda, 2014.

52 Foram responsaveis por tal abastecimento Santarém com 2.620 arrobas; Marajé com 1.668 arrobas e
Obidos com 2.376 arrobas. Relatério de Negdcios da Provincia. Presidente Couto de Magalhdes. Em 15
de Agosto de 1864. Impresso na Typ. de Frederico Rhossard. Para. 1864.

53 Relatério Exmo. Snr. Joaquim Raymundo de Lamare. Em 6 de Agosto de 1868. Para. Typographia do
Diério do Gram-Para. 1868.
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Tem-se assim, com longos intervalos, suprimento da carne fresca, mas esta € geralmente

monopolizada pelas familias dos empregados ptiblicos”.>*

J& dizia Spix e Martius em 1819 relatando sobre Belém que “O homem do povo
nutre-se principalmente de farinha de mandioca, peixe seco e carne seca, esta Ultima
vinda da vizinha Ilha de Maraj6 [...]”. > Apesar do ano mencionado na citagdo ser da
primeira metade do XIX, ele mostra que a carne compunha um alimento basico, como
fornecedores além do Marajé outros lugares também enviavam a dita carne para
consumo como Manaus, Obidos e outros. E juntamente com o peixe e a carne, a farinha
completava o item de 12 necessidade da populacéo. Ela era alimento primordial na mesa
de significativa parcela da gente amazdnica do interior bem como da capital. Uma

realidade que chegou ao século XX.

A farinha era alimento de origem indigena bastante consumido na capital e
interiores, ela tinha a funcdo de prato principal ou complemento alimenticio da capital
paraense. Ela desembarcava todos os dias nos portos entre eles o do Sal localizado na
Cidade Velha, vinda dos interiores em maior escala. Também estava com um cultivo em
larga escala ja que “cultiva-se em maior escala a mandioca”.® A importancia da farinha
dava-se pelo fato de seu enorme consumo em todo o Para. Por isso, havia uma forte
cultura destinada a esse fim e como nos informa o Dr. Pedro Vicente de Azevedo
presidente Provincial “nem um cultivador e fabricante d’este género teve jamais de
arrepender-se de dedicar-se a essa cultura”.®” O viajante Wallace quando passava pelo
rio Moju encontrou a fazenda Jaguarari, pertecente ao Conde de Brisson que contava
com 150 escravos destinados ao cultivo da mandioca.*®Assim a farinha de mandioca,
era um alimento cotidiano na alimentacdo da capital na segunda metade do século XIX,

ela estava entre os itens de primeira necessidade, sendo o ‘trigo’ amazodnico, estando

% BATES, Henry Walter. Um naturalista no Rio Amazonas. Tradugdo Regina Regis Junqueira. Sdo
Paulo: Livraria Itatiaia Editora, 1979. p. 49.

55 E ainda sobre o salgamento do gado em uma opulenta fazenda nos arredores de Belém em uma ilha: “O
gado bovino pasta em liberdade nas campinas da ilha, porém a noite ¢ tocado de volta para o curral (...) E
principalmente destinado ao consumo doméstico para cujo, fim a carne é salgada e exposta ao vento para
secar. Freqlientemente é o fazendeiro obrigado a abastecer-se de peixe salgado ou seco pirarucu vindo da
Ilha de Marajo. Por motive do grande calor, a carne raramente é saborosa; ndo se conserva bem, e as
partes que estiverem ao ar precisam ser logo cortadas e eliminadas”.  SPIX, Johann Baptiste Von e
MARTIUS, Carl Friedrich Philippe Von. Viagem pelo Brasil. 91819-1829). Vol Ill, Rio de Janeiro,
Imprensa Nacional, 1938. pp. 16-7/ 69.

% Relatorio apresentado ao Exm. Snr. Dr. Francisco Maria Corréa de Sa e Benevides pelo Exm. Snr. Dr.
Pedro Vicente de Azevedo. Em 17 de Janeiro de 1875. Para. Travessa de S. Matheus. n. 29. 1875.pp. 78.
57 Relatdrio Exmo. Snr. Dr. Pedro Vicente de Azevedo. Em 15 de Fevereiro de 1874. Para. Typographia
do Diario do Gram-Para. Travessa de S. Matheus. n. 29. 1874. p. 61.

8 WALLACE, Alfred Russel. Viagens pelos rios Amazonas e Negro. 1979. p. 46.
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presente no almogo como farinha d’agua, no café¢ como a farinha de tapioca, bolos,
roscas, etc. ou mesmo num simples xibé sendo consumido sozinho ou degustado com
uma posta de peixe ou ainda uma carne seca ou verde. O seu consumo chega até os dias

de hoje fazendo parte de nossas casas e dos nossos habitos alimentares.

A farinha produto derivado da mandioca, a qual, € a mais importante raiz do
Brasil e do Para, possibilitou inimeros outros alimentos derivados dela e que eram
consumidos diariamente pela populagdo do Pard. Inclusive, um consumo que se
aproveitava tudo da mandioca até mesmo as folhas ja que “o emprego das folhas da
mandioca, ainda hoje ingrediente basico da cozinha do Norte de Brasil”.>® Nas palavras
de Ambrosio Fernandes Brandao: “as folhas de mandioca cozidas a que chamam
manigobas, as quais sdo também excelentes para tempo de fome, e ainda usam muitas
pessoas por mantimentos”.?® Da farinha também se fazia o pirdio consiste “farinha-
d’4gua misturada com caldo de peixe ou carne para servir de piao”.®! Uma pratica
alimentar que foi legada dos costumes e habitos alimentares indigenas, tomou
importancia salutar e Unica na alimentacdo das populagdes amazonicas. Consumida
desde antes da colonizacdo pelos grupos indigenas, em forma de farinha, a mandioca
ganha novas possibilidades de consumo. Ambrésio Fernandes Brand&o, no seculo XVI,

13

salientava que a “macaxeira” se comia ‘“assada ou cozida”, tendo “o sabor das
castanhas da nossa terra”.®? Brand&o, em suas impressdes nos Dialogos das Grandezas
do Brasil, também informava que dos mantimentos que sustentavam os moradores do
Brasil ocupava “o primeiro lugar a mandioca”, descrita como “a raiz de um pau que se
planta de estaca, o qual, em tempo de um ano, esta em perfeicdo de se poder comer; e
por este mantimento se fazer de raiz de pau, lhe chamam em Portugal farinha-de-
pau”.%® Em relagio a mandioca, Paula Pinto e Silva adverte que ela dominou “todo
litoral brasileiro, acompanhando a constante migracdo dos povos de origem tupi”.

Diante desse processo a autora enfatiza que foi se constituindo o “complexo da

mandioca composto por bens de cultura material tais como raladores, peneiras, prensas

% HUE, Sheila Moura. Delicias do descobrimento: a gastronomia brasileira no século XVI. Rio de
Janeiro: Jorge Zahar ED. 2008, p. 68.

60 Apud Hue. op. cit., p. 68.

61 MORAIS. op. cit., p. 136.

62 BRANDAO, Ambrosio Fernandes. Dialogos das grandezas do Brasil. Brasilia: Senado Federal,
Conselho Editorial, 2010. p. 209.

68 BRANDAO, op. cit., p. 207.
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e fornos de barro”.%* Conforme apontamos, ainda no século XVI, Ambrosio Fernandes
Branddo ja descrevia a farinha como “um excelente mantimento” ao qual se podia
“atribuir meritoriamente o segundo lugar depois do trigo, com exceder a todos os
demais mantimentos, de que se aproveita no mundo”.%® Branddo ainda descreve a

maneira como se fabricava a farinha:

(...) se tira aquela raiz de baixo da terra, que é da grossura de um
brago, e as vezes mais comprida, a qual, depois de limpa da
casca de fora, a ralam em uma roda que pera isso tém feita,
forrados os seus extremos de cobre, a modo de ralo, e depois lhe
expremem todo 0 sumo muito bem em uma prensa, que pera o
efeito se faz; e assim como tiram a mandioca da prensa, vao
pondo de parte feita em umas bolas, das quais a desfazem pera a
cozerem em uns fornos, que pera isso se lavram de barro, a
modo de tachas, com fogo brando, e deste modo fica feita a
farinha (...). %

O autor ainda cita alguns dos derivados da mandioca como 0s beijus e a carima
quando “Também se faz da mandioca, depois de ralada em fresco, umas como obr¢ias, a
gue chamam beijus, e por outro nome tapioca, das quais se servem na mesa em lugar de
pdo, e duram muitos dias”.%” Raul Lody, no trabalho Farinha de mandioca: o sabor
brasileiro e as receitas da Bahia, afirma que “a mandioca é uma marca fundamental, e
nativa, da organizagdo de varios sistemas alimentares”. Segundo o autor “seus muitos
produtos possibilitam realizagdes culinarias que trazem a ancestralidade de povos

autdctones das florestas”. 8

De todos os alimentos de origem que chegam até os dias de hoje, 0 uso da
mandioca e todos os seus derivados é o que de mais original se pode identificar,
inicialmente utilizada pelos grupos indigenas o seu uso manteve-se, bem como o carater
diversificado do seu uso. Nesse sentido, Mario Ypiranga Monteiro no seu texto
“Alimentos preparados a base da mandioca”, publicado em 1963, na Revista Brasileira
de Folclore, ja enfatizava que:

O que ndo se pode negar, como fundamento da Historia da
agricultura ou da economia brasileiras, € que a mandioca era

8 SILVA, Paula Pinto e. Farinha, feijdo e carne-seca: um tripé culinario no Brasil. Sdo Paulo: Editora
Senac S&o Paulo, 2005, p. 81.

8 BRANDAO, op. cit., p. 208.

8 BRANDAO, op. cit., p. 208.

67 BRANDAO, op. cit., p. 210.

8 LODY, Raul (Org.). Farinha de mandioca: o sabor brasileiro e as receitas da Bahia. S&o Paulo:
Editora Senac Séo Paulo, 2013, p. 9.
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uma planta conhecida e utilizada tanto pelos americanos na
America como pelos africanos na Africa antes do entrevero de
Colombo, na forma mais comum e necessaria da farinha que
constituia a subsisténcia primaria.®®

Serna informa que da Mandioca basicamente tudo se utiliza e sistematiza isso da
seguinte forma: a mandioca da origem a trés produtos o 1° caldo ou também chamado
de manicuera que origina: tucupi; tiquira e polvilho doce ou azedo; 0 2° é a massa que
origina: Carima e a farinha e o 3° a folha que origina a maniva.”® Ora, uma raiz que era
utilizada desde antes da colonizacdo em sua integridade ou em sua totalidade nos mostra
a importancia desse alimento como grande responsavel pela manutencdo e existéncia
dos grupos humanos no espaco que hoje chamamos de Brasil. Conforme j& se observou
anteriormente, a raiz da mandioca possibilita uma variedade de produtos e alimentos,
que chegaram até os dias atuais. Talvez ndo seja exagero afirmar que foi por causa da

mandioca que o Brasil se construiu.

O autor também sistematizava os produtos originados da “farinha de mandioca”
em trés momentos distintos: 1° na granulometria: fina, grossa e beiju (flocada); 2° no
processo de producdo: torrada e crua e, por fim, 3° na base da producgéo: seca e
d’agua.” E mais, o autor enfatizava que as técnicas de fabrico mantiveram-se ao longo
do tempo como eram elaboradas pelos grupos indigenas e que a farinha ¢ “companheira
inseparavel do comer”.”? De fato, a farinha de mandioca,”® produto elaborado pelos

grupos indigenas ainda é um produto alimentar importante para o dia-a-dia da

8 MONTEIRO, Mario Ypiranga. Alimentos preparados a base da mandioca. Revista Brasileira de
Folclore, janeiro/abril de 1963, p. 37.

© SENRA, Asdrubal Vieira. In: Farinha de Mandioca: o sabor brasileiro e as receitas da Bahia. Raul
Lody (org). Sdo Paulo: Editora Senac Sdo Paulo, 2013.p. 39.

L SENRA, op. cit., p. 43.

2 SENRA, op. cit., p. 44.

3 A mandioca dava origem a uma rica diversidade de produtos usualmente utilizados na alimentagéo.
Como farinha de tapioca, farinha d’agua e outras. A farinha de mandioca puba ou carimd. Dela faz-se 0
tucupi e a goma. Das folhas ainda faz-se a manicoba. Originalmente utilizada pelos grupos indigenas,
manteve-se com suas variedades em diversos pratos mesticados. Cf. REGO, op. cit., p. 158. Monteiro
consegue elencar 6 tipos de farinha originados da mandioca: “Farinha dagua ou amarela (conduto). E a
melhor farinha indicada para conduto de certos pratos especiais como cozido de tartaruga, de tracaj,
peito e casco de tartaruga, enchimento de aves, farofa composta (...) Farinha de carima (alimento auxiliar)
(...) Farinha de Guerra (conduto e prato auxiliar) (...) foi a principal e necessaria fonte alimenticia a que se
recorria em tempos ruins e entreveros. O nome que recebeu dos selvagens se explica porque usavam dela
nas suas incursdes predatorias e punitivas, e dependiam dela por tempo indeterminado (...) Farinha de
Macaxeira (conduto) (...) é branca e bem torrada (...)Farinha seca escura; farinha seca branca (conduto)
(...) a farinha de surui (conduto) (...)S0 € utilizado essa farinha na aplicacéo de caldinhos para enfermos,
alimentos leves, enchimento de aves, farofa, por ser muito fina e propensa a aderir & garganta. A torracdo
¢ muito leve (...) Farinha de tapioca (conduto) (...) que ¢ utilizada para doces”. Cf. MONTEIRO,
MONTEIRO, Mério Ypiranga. Alimentos preparados & base de mandioca. In: Revista Brasileira de
Folclore. Ano Ill, n. 5. Janeiro/Abril 1963. Ministério da Educacdo e Cultura. Campanha de Defesa do
Folclore Brasileiro. p. 59 e 60.
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populagdo paraense. Segundo Miranda, “a farinha-d’agua ¢ quase unicamente usada na
Amazonia, fabricada com mandioca mole ou puba”.”* Havia todo um processo para sua
fabricacdo, a mandioca ap0s ser retirada da roca vai para um pogo onde fica de molho
por trés dias para fermentacdo. Apds o que ela € retirada e amassada com as maos,
triturada sobre uma tabua, até reduzir-se em papa, essa massa assim preparada é
introduzida no tipiti e espremida. Posteriormente é levada ao forno de onde sai seca e

torrada.”

Agassiz, no século XIX, em sua estada em Tefé descreve com preciséo o forno
onde era feito a farinha de mandioca “uma casa, ou antes, a um telheiro coberto de

folhas de palmeira, situado em plena floresta e onde se prepara mandioca”. E mais:

Em baixo deste abrigo existem quatro grandes fornos de barro
sobre 0s quais se veem grandes bacias empilhadas até em cima,
amassadeiras, peneiras e todos 0s apetrechos necessarios para as
diferentes manipulagfes da preciosa raiz, um destes utensilios é
caracteristico: € um grande casco de tartaruga, como as que se
podem ver em todas as cozinhas onde fazem as vezes de vasos,
tigelas, etc. '®

Pela sua versatilidade comia-se de diferentes formas e existiam diversos tipos de

farinha e de produtos elaborados a partir dela, como o beiju’’ ou a tapioca, entre outros.

" MIRANDA, Vicente Chermont de Glossario Paraense. Belém: Universidade Federal do Para, 1968. p.
38.

S MIRANDA, op. cit., p. 38.

6 AGASSIZ, Louis. Viagem ao Brasil: 1865-1866. Por Luiz Agassiz e Elisabeth Cary Agassiz. Belo
Horizonte, Ed. Itatiaia; Sdo Paulo, Ed. Da Universidade de Séo Paulo, 1975. p. 143.

T BENU, s. m. — “Espécie de biscoito ou bolo chato, leve, fino, mui quebradico de 8 a 15 centimetros de
didmetro, fabricado com massa de mandioca ralada”. Cf. MIRANDA, Vicente Chermont de Glossario
Paraense. Belém: Universidade Federal do Pard, 1968. E ainda, existem diversos tipos de Beijus, de
origem indigena, ou dos chamados povos da floresta, que mantém na forma de preparo as técnicas
indigenas: “pegue a mandioca, tire a casca, rale a raiz, lave, passando por varias aguas e, com o tipiti,
esprema e retire a goma, que deve ser separada e posta para secar. ApGs seca, com 0 uso da peneira, a
massa torna-se um tipo de farinha. Segue entdo, para um processo de assar em instrumentos de barro,
amplos, para se poder observar a qualidade do que é o bem-assado. Eis o0 beiju, pecas de grandes formatos
nas tradicdes e nas memorias milenares (...) povos da Amazonia”. Existe o beiju seco, que ¢ o mais
tradicional e aqueles cuja massa é curada com tucuma, castanha-do-Pard, castanha de Waraque ou ainda a
marapaté de umari que déo cor e sabor aos beijus. Cf. LODY, op. cit., p. 67. Monteiro identifica cerca de
14 tipos de beijus: o curucéua, chato grande, feito de tipioca granulada acrescentado de castanha de caju;
beijuagu ou catimpuera maior com forma de discoide; puqueca é um tipo feito com sal e pimenta envoltos
em folhas de pacova-sororoca; curuba misturado com castanha de caju quebrada; cica 0 menor e mais
casta tem forma de preparo e cozimento diferenciados; membeca ndo é assado e tem massa mole em
forma de disco; tinin ou branco vai ao sol para secar e endurecer; teica elaborado com massa de tapioca;
carima feito com farinha de carima; marapata é levado para cozinhar na cinza quente, protegidos apenas
por folhas; enrodilhado é enrolado ao invés de ser dobrado; caba; cambraia é um tipo muito alvo quase
transparente, fofo como pastel, bem caprichado, feito com a massa de tipioca e torrado levemente. Cf.
MONTEIRO, op. cit., p. 57.
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Além do mais era um produto que se produzia artesanalmente nos sitios e arredores da

cidade. Frei Vicente de Salvador, no século XVII, informava que:

(...) o ordinario e principal mantimento do Brasil € 0 que se faz
da mandioca, que sdo umas raizes maiores que nabos e de
admiravel propriedade (...) raladas, espremidas e desfeitas em
farinha, fazem delas uns bolos delgados, que cozem em uma
bacia ou alguidar, e se chamam beijus, que é muito bom
mantimento e de facil digestdo. Ou cozem a mesma farinha
mexendo-a na bacia como confeitos, e esta, se a torram bem,
dura mais que beijus, e por isso é chamada farinha-de-guerra, 0s
indios a levam quando v&o a guerra longe de suas casas. '8

O beiju era consumido amplamente pelos indigenas, posteriormente foi elevado
a categoria de alimento mestico por Monteiro, pois 0 seu consumo é incorporado ao
habito do café: “beiju com café muito comum entre as populagdes caboclas e mesmo
citadinas”. "® O Principe Adalberto da Prussia, nos idos de 1842 salientava que das
provisdes que existia na sua embarcacdo para a tripulacdo era possivel encontrar
“farinha de mandioca, pirarucu (peixe seco que na Provincia do Para substitui a carne
seca) mel, melaco e cachaga”.® O viajante Bates, no ano de 1848, informava que “A
pouca distancia da casa havia telheiros abertos sob os quais se fazia a farinha para uso
do estabelecimento. No centro de cada telheiro havia tachos rasos, feitos de barro,
postos em cima do forno onde a farinha ¢ cozida”.®! Segundo José Verissimo podia-se
visualizar “o forno (...), os ralos, as gurupemas, os tipitis, as gareras ou cachos, umas
como ubés a que houvessem cortado as extremidades, onde ralam a mandioca”.82Assim,
em um jantar na casa de Porfirio, personagem de José Verissimo, a presenca de farinha
aparece como um alimento fundamental a mesa, narrando que tal costume também
estava enraizado na forma de comer. Neste jantar composto somente de peixe, se tinha
como acompanhamento o molho feito com caldo de peixe “que fumegava numa tigela

no centro da esteira, e pimentas®® amassadas com dedo, um pedaco de pirarucu cozido.

8 VICENTE, do Salvador, Frei. Histdria do Brasil. Brasilia: Senado Federal, 2010, p. 84.

" MONTEIRO, op. cit., p. 67.

8 E pom salientar que esta era as provisdes da tripulacdo, ja que a sua era composta de arroz, feijao
(preto), aglcar, chocolate, café, chd, biscoitos, sal, presuntos, queijo holandés, manteiga hamburguesa,
vinagre, azeite e vinho. ADALBERTO, Principe da Prussia. Brasil: Amazonas e Xingu. Belo Horizonte:
Ed. Itatiaia, 1977, p. 145.

81 E ainda segundo o autor a farinha compunha o prato principal de trabalhadores indios: “O capitio
Antonio tratava todos os seus indios como escravos ndo lhes pagava salario e os mantinha com escassas
ragdes de peixe salgado e farinha”. Cf. BATES, op. cit., p. 132.

82 VERISSIMO, op. cit., p. 11.

8 Uma das mais consumidas era a malagueta, a qual, segundo Miranda era “o acepipe mais empregado na
Amazodnia”. MIRANDA, op. cit., p. 49.
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Com a méo desgastava um naco de peixe, que bem embebido no molho espera na borda

do prato o punhado de farinha, tirada do monticulo ao lado (...)”.84

O uso da farinha e dos seus derivados, como j& evidenciamos, é verdade que
ocorreu em todo o territério nacional, mas, em alguns lugares, como a Amazonia, esse
uso se manteve em grau de importancia e cotidianidade ao que era consumido nos
séculos anteriores. Da mesma forma que a existéncia de receitas espalhadas ao longo do
Brasil que utilizam os derivados da mandioca, como nos informa Serna, é a confirmacéo
de que a mandioca foi de ampla utilidade. A exemplo, temos os Biscoitinhos de queijo
de Minas Gerais que levam o polvilho azedo; Bolo de Souza Ledo em Pernambuco que
leva massa de mandioca; a Brevidades em todo Brasil e que leva polvilho doce; Caribéu
no Mato Grosso do Sul que leva a mandioca; Creme de Tapioca no Amazonas e Para
que leva a tapioca. Croquete de Mandioca feito em todo Brasil que leva mandioca, Cuxa
no Maranhdo que leva farinha de mandioca; De a moda da Bahia, que leva farinha de
mandioca; farofa de quiabos, de Goiads que leva farinha de mandioca; Mandioca com
farofa em Santa Catarina que além da mandioca leva farinha de mandioca; Mingau de
Pitinga do Nordeste que leva macaxeira ralada; Mojica de pirarucu do Amazonas que
leva farinha de mandioca; pamonha de carima, da Bahia que leva massa de mandioca e

pé de moleque das regides Norte e Nordeste que leva mandioca.®®

Em Belém do Para, tais usos também podem ser vistos, por meio dos registros
dessas préaticas alimentares nos jornais. No jornal Diario de Noticias de 23 de junho de
1887, por exemplo, anunciava-se que na confeitaria do bairro de Sant’Anna de
propriedade de Silva Almeida e Companhia, estavam a venda ‘“deliciosos bolos de
mandioca” e grandes variedades de pasteis.86 Ja no século XX, no ano de 1939, o jornal
Folha do Norte informava acerca de um estabelecimento comercial em que era possivel
comprar a farinha de mandioca e as suas derivadas, mas, era possivel também comprar
outros tipos de farinha, que, ao que parece, eram bastante consumidas pela populacéo.
Além da farinha de macaxeira e de carima, havia farinha de banana, de arroz e de milho

além de temperos diversos e regionais como urucum e outros.®’

8 VVERISSIMO, Cenas da vida amazonica. edigdo organizada por Antdnio Dimas. Sdo Paulo: Editora
WMF Martins Fontes, 2011.

p. 63.

8 SENRA, op. cit., p. 49 a 65.

8 Diario de Noticias, 23 de junho de 1887, p. 3.

87 Folha do Norte, 2 de janeiro de 1939, p. 3.
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PARA ALEM DO PEIXE, CARNE E A FARINHA.: AS FRUTAS, A PACA E AS
TARTARUGAS.

No Par4, outros habitos alimentares sdo importantes e muitas vezes cotidianos, sobre
estes outros alimentos vamos adentrar. Frei Vicente de Salvador, no século XVII,
informava sobre as variedades de frutas, em especial, 0s cajus, maracujas e ainda 0s

ananases®® e seu consumo:

Os cajueiros dédo a fruta chamada cajus (...) e 0s estimam tanto
que aquele més ndo querem outro mantimento, bebida ou regalo,
porque lhes servem da fruta, o0 sumo do vinho, e de pdo lhes
servem umas castanhas que vém pegadas a esta fruta, que
também as mulheres brancas prezam muito, e secas as guardam
todo o0 ano em casa para fazerem macapéaes e outros doces, como
de améndoas e da goma como a Arabia. &

Pelo relato do Frei nota-se que basicamente todo o caju era consumido na forma
de fruta, como bebida, vinho e ainda faziam uso das castanhas como pdo e na
elaboracdo de doces. Das frutas, a mais utilizada para fazer vinho era o caju, segundo
Fernandes, “O mais afamado e apreciado vinho de frutas do Brasil era, contudo, o de
caju”.®® E mais: “Sem desprezar o potencial nutritivo dos frutos e das castanhas, ¢
inegavel que a principal atracdo dos cajuais estava no acesso a enorme riqueza etilica
representada pelo caju”.®! Como asseverou Frei Vicente de Salvador, as mulheres
brancas apreciavam muito as castanhas de caju e as guardavam para 0 uso ao longo do
ano. E importante dizer que as frutas foram muito importantes na dieta alimentar da
sociedade colonial. Os testemunhos dos inUmeros viajantes e dos jesuitas confirmam tal

realidade.

8 Frei Vicente ainda ressalta que: “Ha muitas melancias e abobras de quaresma e de conserva, muitos
meldes todo o verdo, tdo bons como os bons de Abrantes, e com esta vantagem que |4 entre cento se ndo
acham dois bons, e ca entre cento se ndo acham dois ruins. Finalmente se da no Brasil toda a hortalica de
Portugal, horteld, endros, coentro, segurelha, alfaces, celgas, borragens, nabos e couves, e estas s6 uma
vez se plantam de couvinha, mas depois dos olhos que nascem ao pé se faz a planta muitos anos, e em
poucos dias crescem e se fazem grandes couves: além destas ha outras couves da mesma terra, chamadas
taiobas, das quais comem também as raizes cozidas, que sdo como batatas pequenas”. Assim, tem-Se um
quadro das frutas e hortalicas que tinham vez nas mesas no Brasil naquele momento. VICENTE, op. cit.,
p. 81.

8 VICENTE, do Salvador, Frei. Historia do Brasil. Ed. Revista por Capistrano de Abreu. — Brasilia:
Senado Federal, Conselho Editorial, 2010. p. 79.

% FERNANDES. FERNANDES, Jodo Azevedo. Selvagens bebedeiras: alcool, embriaguez e contatos
culturais no Brasil Colonial (séculos XVI-XVII). Sdo Paulo: Alameda, 2011, p.64.

%1 FERNANDES. op. cit., p. 65.
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O viajante Wallace, nos idos do século XIX, dizia que “Para a sobremesa, frutas
especialmente abacaxis e laranjas cortadas em fatias e servidas em pratinhos”. %20
testemunho do viajante salienta que uma das formas de consumo das frutas era
justamente nas sobremesas. Para além de servidas como parte das refeicdes ou como
sobremesas, ou ainda na forma de sucos, também com as frutas se faziam vinhos ou
bebidas alcodlicas. Jodo Azevedo Fernandes em seu trabalho Selvagens Bebedeiras traz
inimeros relatos que demonstram essa importancia, visto que, segundo ele, “existiam
quase tantas bebidas quanto frutas disponiveis”. Segundo Fernandes, no Brasil colonial
“as frutas representavam uma importante fonte de matérias-primas para a fabricacéo de
bebidas alcodlicas, notadamente para aquelas nag¢fes que ndo praticavam a
horticultura”. ®® Ainda que seja verdade que uma das bebidas mais consumidas era o
cauim,® elaborado com a principal matéria-prima dos grupos indigenas: a mandioca. Ja
em fins do século XIX, as frutas passam a ser ofertadas de outras formas como doces e
sorvetes. O viajante Oscar Leal, quando de sua estadia nos arredores de Cameté
salientava que “entre as frutas mais suportaveis de que fazem uso, temos: os bacuris,
jenipapos, mangabas, cupus, cajus, cacau e muitas outras menos toleraveis. Destas
frutas fazem doce que prima pela acidez”.®® Adentrando o século XX, em 1939, na
Usina Sao Vicente, de propriedade de M. Santos & Filho, havia producdo de doces
diversos de frutas regionais como bacuri, cupuagl, mangaba, abricd, cubio, graviola,
muruci, buriti, banana, abacaxi e a inigualavel goiabada de pura goiaba, sendo que, para
dar uma versao regional, aos doces de bananada e goiabada acrescentava-se castanha do
Para. Os fabricantes ainda eram os Unicos a produzir a ameixa do Para.®® Desse modo,
as frutas regionais sdo apresentadas na forma de doces e no caso das frutas que néo

eram regionais acrescentou-se um ingrediente da regido: a castanha do Para. A Fabrica

%2 WALLACE, Alfred Russel. Viagens pelos rios Amazonas e Negro. Belo Horizonte: Itatiaia, 1979, p.
48.

% FERNANDES, op. cit., p. 62 e 63. Sobre o uso do caium entre os Tupinambas e as praticas educativas
ndo formais ver ainda o trabalho de ALBUQUERQUE, Maria Beténia Barbosa. Beber cauim, rememorar
e aprender entre os Tupinambé do Brasil Colonial. Revista Teias (UERJ. Online), v. 15, p. 45-61, 2016.

% Sobre o cauim recorramos as palavras de Hans Staden: “As mulheres faziam a bebida. Tomam raizes
de mandioca e cozinham em grandes panelas cheias. Uma vez cozida, retiram a mandioca da panela,
passam-na em outras, ou em vasilhas, e deixam-na esfriar um pouco. Entdo, se assentam as meninas
perto, mascam-na, colocando-a numa vasilha especial. Quando todas as raizes cozidas estdo mastigadas,
pde de novo a massa na panela, deitam-lhe agua, misturam ambas, e aquecem de novo. Tém para tal
vasilhas adequadas, que enterram a meio chéo, e que empregam como aqui 0s toneis para vinho e cerveja.
Despejam dentro da massa e fecham bem as vasilhas. Isto fermenta por si e fica forte. Deixam-na assim
repousar dois dias. Bebem-na entio e com ela se embriagam. E grossa e tem bom gosto”. STADEN,
Hans. Duas viagens ao Brasil. Belo Horizonte/S&o Paulo: Itatiaia/EDUSP, 1974, p. 165 e 166.

% LEAL, Oscar. Viagem a um pais de selvagens. Brasilia: Senado Federal, Conselho Editorial, 2012. p.
159.

% Folha do Norte, 1 de janeiro de 1939, p.3.
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Sédo Vicente, alids, no ano de 1945, ainda oferecia aos seus clientes doces de “bacuri,
cupuagu, mangaba, abric6, cubio, graviola, muruci, banana e abacaxi”, além de
goiabada “da pura, inigualavel”.’ Dentre as frutas consumidas no Par4, o cupuagu,

nativo dessa regido, sempre teve lugar de destaque. Segundo Cavalcante:

(...) come-se o0 cupuacu de varias maneiras, sendo a menos
preferida o consumo da polpa, diretamente in natura. O uso
mais popular ¢ em forma de refresco, que algumas pessoas
preferem misturado com farinha de mandioca. Existem ainda
muitas outras formas de utilizar o cupuagu, como o saboroso
sorvete, de grande preferéncia local, bem como picolé, e mais:
doce em pasta, doce solido tipo salame, balas com recheio de
cupuacu, bolos e tortas com sabor de cupuagu, pudim, creme
nevado, suco concentrado, licor e geleia.®®

Ja sobre o bacuri, Cavalcanti afirma que:

(...) o bacuri é uma das frutas mais populares do Para, o maior
produtor (...) Alguns sdo bastantes &cidos e, tanto estes como
aqueles, sdo empregados na fabricacdo de sorvete, suco, doce
enlatado, pudins, etc, altamente apreciados. %

Como nos aponta Morais “O fruto amarelo, parece uma laranja grande. A polpa ¢
branca, acidulada e doce. A compota é fina, delicada, incomparavel. O sorvete —
simplesmente deliciosos. Dos frutos naturais da Planicie ¢ o mais gostoso”. E ainda, que
“Os filhos, como sdao chamados os gomos sem caro¢o do fruto, comidos crus, com
farinha-d’agua torrada, constituem uma sobremesa excelente”.!® Outra fruta apreciada
na regido é o taperebd, de largo consumo. De acordo com Cavalcante tem
provavelmente sua origem na regido da Amazonia, onde é consumido como refresco,
sorvete, picolé e como batidas.'® Apesar de ter sua origem nativa no Norte, a fruta
também tem consumo no Nordeste, no Norte da Ameérica do Sul, na América Central e
até no Sul da Florida. “Na Amazonia encontra-Se na mata de terra firme e de vérzea,
sendo comum em lugares habitados, porém em estado subespontineo”.'%? Qutra fruta
presente de forma sazonal no cardapio era o uxi. Conforme apontou Cavalcante, o uxi
“¢ espécie tipicamente silvestre da mata primaria de terra firme, frequentemente mais

disperso por todo o Para sobretudo no estuario e regides Bragantina, do Guama e

97 Apud PINTO, Lucio Flavio. Album da Memoria. Belém: edicdo do autor, 2014, p. 14.

% CAVALCANTE, CAVALCANTE. Paulo B. Frutas comestiveis da Amazbnia. 4* Ed. Ver. ampl.
Belém: Museu Paraense Emilio Goeldi; Companhia Souza Cruz inddstria e comércio, 1998. p. 91.

% CAVALCANTE, op. cit., p. 49.

100 MORAIIS, op. cit., p. 32.

101 CAVALCANTE, op. cit., p. 215.

102 CAVALCANTE, op. cit., p. 215.
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Capim”.1% Sendo que seu consumo, segundo Cavalcante, se da pelo estado natural com
farinha de mandioca e nesse aspecto confirma seu consumo aos moldes indigenas, mas
também tem uso como alimento mesticado quando € utilizado na fabricacdo de sorvete,

licor e doce em pasta, “muito apreciados”. 1%

A pupunha também fazia parte do cardapio dos grupos indigenas os quais faziam
uso dela “cozida, ou assada, a maioria dos outros. [Sendo que] O mingau, feito de
pupunhas e bananas misturadas, ¢ seu petisco predileto”.1% Incorporada aos costumes
alimentares dos paraenses, a pupunha tornou-se um dos frutos da floresta mais
consumidos pela populacdo de um modo geral, sendo bastante comum o héabito de ser
consumida cozida com agua, 6leo e sal, depois descascada e untada ou ndo de manteiga
ao ser servida acompanhada com café preto ou com café com leite. Podendo, inclusive,
ser comprada em vendedores ambulantes ou barracas de feiras para consumo ja cozida
acondicionada em pequenos sacos plasticos ou cones de papel, ou, entdo, sob a forma
natural, em cachos nas feiras ou nos mercados. Da mesma forma que, é valido lembrar,
a pupunha acabou sendo incorporada ao preparo de diversos pratos servidos no almogo
ou no jantar. Sendo ainda possivel o seu consumo sob a forma de compotas, tal quais
outras frutas e frutos, como, por exemplo, podemos vislumbrar nos andncios da Fabrica

Sao Vicente, nos idos do ano de 1950.1%6

Ao lado desses frutos e frutas, deve ser lembrado o guarana, que sempre esteve
presente. O guarana foi descrito pelos médicos Godinho e Lindenberg como uma

heranca indigena da seguinte forma:

Os indios preparavam uma pasta sujeitando
primeiramente as sementes a uma rapida torrefacdo (para
facilitar o deslocamento da pelicula) e mantendo-as depois
em um saco que era agitado ou sovado por um bastdo. Em
seguida esmagavam as sementes entre as pedras
aquecidas, misturavam agua ao pd, cacau, e farinha de
mandioca, que lhe dava a forma de pasta, e terminavam
por fazer desta bastoes. 197

103 CAVALCANTE, op. cit., p. 228.

104 CAVALCANTE, op. cit., p. 228.

105 SPIX & MARTIUS, SPIX, Johann Baptiste Von & MARTIUS,Carl Friedrich Philippe von. Viagem
pelo Brasil. (1817-1820). Rio de Janeiro, Imprensa Nacional, 1938. p. 119.

106 Folha do Norte, janeiro a dezembro de 1950.

107 GODINHO, Victor. Norte do Brasil: através do Amazonas, do Para e do Maranhé&o. Pelos Drs. Victor
Godinho, Adolpho Lindenberg. Brasilia: Senado Federal, Conselho Editorial, 2011. p. 30.
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No relato os médicos também ressaltam que a forma de fazer os bastdes de
guarand, o que inicialmente era feito pelos indios, ao longo do tempo teve algumas
modificacdes: “os filhos de Santarém e de Manaus lhe ddo os modelos mais graciosos,
como, por exemplo, formas de animais- tartarugas, crocodilos, cobras e lagartos; formas
de frutas: - ananases, cacau, etc”.'® Embora, seja verdade que a venda do guarana sob a
forma de bastbes ou paus rolicos tenha continuado a existir, como pode ser observado
em anuncio datado de 1 de janeiro de 1932, publicado no jornal Folha do Norte, o qual,
entre outros produtos, informava que o quilo do guarana em pau custava dez mil réis.*%
Neste mesmo més e ano, a Fabrica Gram-Para, da propriedade de Oliveira Simdes,
com sede na Rua 13 de Maio, 26, em Belém, e na capital federal, cidade do Rio de
Janeiro, fébrica situada na Conselheiro Zacarias nimero 22, anunciava seu Guarana
Simdes, “Fabricado hygienicamente com puro guarana de Maués ¢ absolutamente imune
de alcool”, proclamando ser o “Unico privilegiado, de renome universal, que todos —
sem discussdo — aceitam e gostosamente bebem, por seu sabor agradabilissimo e por
suas poderosas qualidades tonicas e estomachicas”. Sendo o dito guarand, segundo o
anunciante, “um produto sem igual no Brasil”, j4 havendo sido “premiado com
diplomas d’honra e medalhas d’ouro em Mildo, S. Diego, Turim e Sevilha e em todos
os certamens nacionaes a que tem concorrido”.*% Alguns anos depois, em 14 de janeiro
de 1939, no estabelecimento Café Cachimbo d’Ag¢o era anunciado ser possivel encontrar
a cajuada, a laranjada, o suco de ananas, os refrescos de maracuja, limao e de caju, bem
como o guarana.**! No inicio da década de 1940, a Fabrica Globo ja vendia seu famoso
Xarope de Guarana, anunciando que em “bares, botequins e todos os lares, actualmente,
faz-se uso constante dos Xaropes finissimos da Fabrica Guarand Globo”, ndo sendo
“segredo”, proclamava o anunciante, que o “resultado de tal preferéncia” residia na
“pureza absoluta” e “paladar agradavel” dos “deliciosissimos” Xaropes que fabricava e
vendia em Belém do Para.!'? O uso do xarope de guarana, o qual para ser consumido
deve ser misturado com &gua, atravessaria a primeira metade do século XX. O guarana,
portanto, fabricado, vendido e consumido, seja na forma de bastéo, refrigerante, ou
como xarope, demonstra como esse produto, como muitos outros analisados aqui fazem

parte da alimentacdo paraense, em grande medida heranca dos saberes e técnicas de

18 GODINHO; LINDENBERG, op. cit., p. 30.
109 Folha do Norte, 1 de janeiro de 1932, p. 01.
110 Folha do Norte, 10 de janeiro de 1932, p. 02.
111 Folha do Norte, 14 de janeiro de 1939. p. 02.
112 Folha do Norte, 02 de janeiro de 1941, p. 02.
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manuseio indigenas. A venda de frutas era uma das atividades bem importantes na
cidade o que demonstra que 0 seu consumo era importante, a exemplo, do que digo
lembro do caso de Jesuina Rita Rodrigues Martins que fez antncio no jornal Diério de
Noticias, de 1881, em que participava “aos seus fregueses que mudou seu antigo
estabelecimento de fructas e assahy, dos baixos da maconaria, para a rua formosa, junto

ao deposito de mobilias, onde sempre espera a benevoléncia de seus fregueses”. 113

Segundo Kidder a castanha do Pard era verdadeiramente deliciosa e pode-se
entende-la como sendo possivelmente o mais importante produto alimentar de origem
extrativista, no tocante ao consumo local. Em 1859 Avé-Lallemant exalta que “As
castanhas sdo as nozes triangulares (...) Extrai-se delas também um d&leo excelente,
como faz por exemplo na cidade do Para o vice-consul suico,(...) que mandou vir para

iSSo uma pequena maquina a vapor” 114

Alguns animais que abundavam nas florestas eram muito consumidos, as carnes
de caca eram um alimento que percorreu o tempo, eram oferecidos até o século XX nos
restaurantes da cidade. Como exemplo, a paca que, segundo Morais “roedor sem rabo,
chega a 70 centimetros. E uma das cacas mais apreciadas no vale. Abundante na floresta
(...).1* No anlncio publicado no domingo, 16 de julho de 1893, pelo Restaurante
Souza, localizado a Rua da Trindade, gerido por Thomaz Souza, o qual tinha 0 menu
aprimorado, onde servia-se as seguintes iguarias para almogo, jantar e ceia “esplendida
paca de tucupy, gorda e apetitosa a valer, borrachinhos, perus e o saboroso tatu”.}'® O
dito restaurante, ao que parece, tinha um cardapio marcado por carnes de caca de
animais amazonicos, mas também de animais que faziam parte de forma geral de uma
cultura europeia, como 0s carneiros. Ja em 8 de outubro de 1893, na coluna do jornal O
Paraense intitulada Carteira do Repdrter, em seu texto, um misto de noticia e
certamente de propaganda, o proprietario do Restaurante Souza era descrito “com seu
seductor sorriso, a servir a numerosa freguezia que se acotovella pelas mezas”.'’ O
estabelecimento era muito bem avaliado pelo repérter quando dizia que do restaurante

saia um “cheiro de petiscos saborosissimos: pacas de tocupy, borrachinhos com arroz,

113 Gazeta de Noticias. Terca-Feira, 12 de julho de 1881.
114 AVE-LALLEMANT. op. cit., p. 146.

115 MORAIIS, op. cit., p. 130.

116 O Paraense, 16 de julho de 1893, p. 1.

117 Correio Paraense, 8 de outubro de 1893, p. 2.
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costelletas gordas de leitdo, gallinha de cabidela, etc”. **® No mesmo ano, em 22 de
outubro de 1893, outro restaurante com nome de Quatro Cantos prometia aos seus
fregueses uma carta variadissima: “marriscos, borrachinhos, gorda paca de tucupy, peru,
frangos, gallinha de cabidella, casquinhos de carangueijo e muitas outras
iguarias”.®Em outro antincio, era possivel encontrar “paca no tucupy e assada de
forno, em farofa”.'?® Da Paca vamos aos rios, com ofertas de quel6nios cobicados e

desejados pela populacéo.

No Para as “vias de trafego” sdo também os rios, por isso, parte importante da

alimentacéo € oriunda destes rios, as comidas das aguas. Raimundo Morais nos diz que:

O sistema hidrografico, maravilhoso e inexplicavel que
retalna a gleba do imenso anfiteatro, dando-lhe um aspecto
lacustre, € predominante. Num balango de atividades ali, através
de todas as energias em jogo, recolhe-se esta prova curiosa: 0s
pescadores sdo mil vezes mais numerosos que os cacadores. Ha

milhdes de peixes por um quadripede. O boi vale é a tartaruga.
121

O autor ainda salienta que “O curral ¢ uma fossa quadrilatera aberta no solo,
cheia d’agua, onde se guardam vivos tartarugas, acaris, tamuata”. 122 Além dos peixes,
camaréo, moluscos, caranguejos eram alimentos de uso constante na regido. A exemplo,
do aviu que “ tdo pequenino, que é preciso um pano de filé6 muito fechado para apanha-
lo. Seco ao sol d4 uma sopa especial, de raro sabor”. 123 O caranguejo, crustaceo comum
nos mangues sao muito apreciados pela populacdo deste se fazem “os celebres
“casquinhos”, unhas e croquetes. Os paraenses gostam da gordura do molho, pimenta-

de-cheiro, sal e limdo com que comem-lhe as unhas cozidas”.*?*

[{P4

A tartaruga, no dizer de José Verissimo “é verdadeiramente o gado da

Amazénia, como lIhe chamam I& muitas vezes. Ela e o pirarucu sdo, ja o disse, 0s

118 Correio Paraense, 8 de outubro de 1893, p. 2.

119 Correio Paraense, 22 de outubro de 1893, p. 2.

120 Correio Paraense, 26 de novembro de 1893, p. 2.

21 MORAIS, Raimundo. O meu dicionario de cousas da Amazonia. Brasilia: Senado Federal, Conselho
Editorial, 2013. p. 9.

122 MORAIIS. op. cit., p. 18.

123 MORAIIS. op. cit., p. 30.

124 MORAIIS. op. cit., p. 50.
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principais elementos da alimentagio de suas populagdes”.’?® A tartaruga possibilitava

uma diversidade de pratos elaborados com praticamente todo o animal.

No Bar Pilsen, no ano de 1939, vemos anuncio de que o “Senhor Anselmo”
servia aos seus fregueses “Bons pratinhos de mariscos de maré- caranguejo, camarao,
tartaruga, tudo ao gosto do fregués”.*?® A carne de tartaruga, alias, era uma preferéncia
na Amazonia, sendo os habitos de consumo dessa carne descritos da seguinte forma por
Jose Verissimo:

De vérios modos a preparamos cosida, ensopada ou
assada, ou, e € um dos melhores, picada a carne e servindo de
assadeira o proprio peito da tartaruga, assada no forno. Dos
miudos faz-se o guisado conhecido por sarapatel, capitulado por
Bates de delicious soup, e que ndo é sindo, e para melhor, a
celebre sopa de tartaruga dos grandes restaurantes de Londres e
Paris. O sarapatel de tartaruga ou tracaja contentaria o mais fino
gourmet. Fazem-0 muitas vezes no proprio casco, que aguenta
perfeitamente o fogo. No mesmo casco, fazendo de panella, a
cozinham ou preparam de outra maneira.'?’

Com esta carne era feito também um prato intitulado mujangué, uma espécie de
mingau que se faz com “as gemas dos ovos de tartaruga ou tracaja e farinha de
mandioca mole, intumescida de &gua: alguns europeizam esse pirdo, acrescentando-lhe
sal ou agucar”.'?®® Enfim, a oferta de pratos a base de tartaruga regional era constante,
havendo, por exemplo, a tartaruga guisada; peito de tartaruga a amazonense; paxica e
tantos outros; os quais compunham a lista de pratos ofertados nos cardapios da regido
sendo extremamente apreciados dentro dos habitos alimentares da cidade. Em 26 de
abril de 1930, no Bar Pilsen, o seu proprietario fazia o seguinte antincio: “O proprietario
deste Bar comprou uma tartaruga do tamanho de um bonde, portanto faz parte do menu
hoje e amanhd, este delicioso prato a amazonense e o esplendido filet da mesma com
batatinha palha”.1?®Qutro tipo muito consumido era o Tracaja que como nos aponta
Morais “dos quelonios, amazonicos ¢ o de ovos mais gostosos, mais finos, mais

delicados”. '3° Varios eram os tipos desse quelonio que eram utilizados para

alimentacdo, uma delas era a tartaruga Manatd consumida por grupos indigenas locais,

125 \VERISSIMO, José. A pesca na Amazonia. Monographias Brasileiras. Rio de Janeiro/S&o Paulo.
Livraria Classica de Alves & C. 1895. p.54.

126 Folha do Norte,15 de janeiro de 1939, p. 6.

127 \VERISSIMO, op. cit., p. 80.

128 FREYRE, op. cit., p. 125.

129 Folha do Norte, 26 de abril de 1930, p. 7.

130 MORAIIS. op. cit., p. 162.

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras




AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 59

como era o caso de Moju, no Para. Essa tartaruga por volta de 1819, ainda que
consumida pelos indios, ¢ descrita como um animal repulsivo: “Nao poderia criar
animal mais hediondo do que esta tartaruga pardo-escura, com apéndices de carne no
pescoco e cabeca (...) s6 sendo comida, por causa de seu aspecto medonho, pelos indios
que tém menos nojo”.'®! Nesta breve noticia historica, vale enfatizar que a regifo
amazoénica e, portanto, o Pard, semelhante ao que ocorre em outros lugares, tem uma
“lingua” propria em especial para os assuntos da alimentacdo e seus costumes. Em
Belém, de uma maneira geral, as gentes sdo em sua maioria “boas de garfo”, boas em
servir pratos cheios e com muito apetite. Na cidade de Belém o apetite podia ser o das
carnes de paca, de pirarucu, tartarugas, das frutas regionais e da mandioca e de seus
derivados.

131 Apud ACAYABA, Marlene Milan; ZERON, Carlos Alberto (Orgs.). Equipamentos, usos e costumes
da Casa Brasileira. Sdo Paulo: Museu da Casa Brasileira, 2000, p. 106.
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Capitulo 3. A INDICACAO
GEOGRAFICA DO CACAU DE TOME-
ACU

Marcia de Padua Bastos Tagore

A Indicacdo Geogréfica - IG é um instrumento da politica publica nacional que
vem sendo buscada pelas comunidades locais como possibilidade de ativagéo de recurso
natural para promocdo do desenvolvimento, tendo como singularidade o
reconhecimento, protecdo e divulgacdo de produtos ou servigos, podendo conformar-se
pela identidade territorial autovalorizadas pelo conjunto de seus atores, que integram o
patrimonio coletivo, material e imaterial, pelo qual, o reconhecimento da sua
diferenciacdo, constitui a sua potencialidade (CERDAN, 2009; NIEDERLE, 2014;
DALLABRIDA, 2016).

A protecdo das IG no Brasil foi iniciada apds a promulgacdo da Lei de
Propriedade Intelectual - PI n® 9.279/1996 e como o registro de IG esta atrelado a uma
area geografica, restringindo o uso de seu nome aos produtores e servi¢os da regido
através de instituicdo representativa, a configuracao territorial é delimitada.

Apesar da Lei de PI completar em 14 de maio de 2020, 24 anos, para os estados
da Amazoénia brasileira, a IG ainda € uma tematica pouco abordada. Somente em janeiro
de 2019, é que o Estado do Pard obteve o reconhecimento do primeiro produto,
enguanto IP, o Cacau de Tomé — Acu, onde a Associacdo Cultural e Fomento de Tomé-
Acu — ACTA, entidade representativa dos produtores, e substituta processual junto ao
Instituto Nacional de Propriedade Industrial — INPI, que fez o depdsito para
reconhecimento do cacau produzido no municipio (INPI, 2019).

Sustentado na especificidade territorial, a IG constitui-se uma relagdo entre o
produto ou servico, a populacéo, e o territorio, outorgando a identidade o elemento de
distingdo simbodlica.

A exploracdo do cacau é uma importante atividade agricola que remonta desde o

inicio do século XIX no Brasil, e o Estado do Para se tornou o maior produtor de cacau
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e chocolate do pais, ganhando reconhecimento no comércio internacional. Em 2016, o
Para despontou em primeiro lugar da produgdo nacional com 124,7 mil toneladas de
améndoas de cacau (CEPLAC, 2019).

Segundo a Comissdo Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira — CEPLAC, no
Pard, a area plantada estimada em hectares é de mais de 191 mil hectares, com producéo
esperada para 2020, de 141.500 toneladas de améndoas, visto que a area em producdo, €
de aproximadamente 147 mil hectares, com produtividade de 963 kg/ha. Séo 25.932
produtores em 5 regides distintas do Estado, em areas de varzea e de terra firme, com
area média dos agricultores em torno de 7,4 hectares. E explorada basicamente por
pequenos e médios produtores em solos de média a alta fertilidade, destacando-se como
uma das mais competitivas producdes de cacau do mundo (CEPLAC, 2019).

O DESENVOLVIMENTO TERRITORIAL: PARA ALEM DO CRESCIMENTO
ECONOMICO

A busca da construcdo de um novo modelo conceitual de desenvolvimento
nestas Ultimas trés décadas, tem se pautado por relagdes para além do grau do
crescimento econdmico, abrangendo indicadores ambientais e sociais, a partir de indices
de desenvolvimento humano. Os aspectos sociais surgem enquanto elementos criticos
aos padrbes que reconhecem o desenvolvimento como um processo construido a partir
de indutores exdgenos. O conceito de desenvolvimento reforga-se, assim, pelo aspecto
local e enddgeno, em especial, o nivel de coordenacdo e colaboragdo social
(BRUGNOLLI, 1998; BARQUERO, 2002).

Para Barquero (2007) na medida que novos problemas surgem, a sociedade e
suas organizacbes buscam inovacbes e novos conhecimentos. Com isso, se
transformam, e extrapolam as concep¢des de desenvolvimento econémico.

A comunidade, por iniciativa prépria, desenvolve novas ideias e projetos para
utilizar seus recursos para solucdes de seus problemas. O aspecto ambiental é outro
fator que vem ganhando relevancia cada vez maior, desta forma, a percepg¢éo social do
uso responsavel dos recursos naturais e o respeito as geracdes futuras vem se ampliando
(VEIGA, 2010).

Essa nova percepc¢do de desenvolvimento conforma-se um conceito multiforme,
abrangendo aspectos econémico, social e natural, relacionando-os as condigdes de vida,
com base em um desenvolvimento sustentavel. (BOISIER, 1998; SAQUET, 2007,
2015; ABRAMOVAY, 2019).
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Para Giddens (2000) o processo de globalizacdo intensifica as relacdes sociais
em escala mundial com conexdes entre as diferentes localidades, através das quais 0s
acontecimentos locais sofrem a influéncia dos fatos e episddios que ocorrem a muitas
milhas de distancia, e vice-versa, compreendendo varias dimensdes.

As distintas aglomeracdes produtivas tém no espaco local o elemento desta
conformacdo social heterogénea, onde se efetiva a interacdo entre externalidades do
global e lugar, nas suas diferentes escalas. Os sistemas produtivos sdo objetivados em
maultiplas relacdes entre agentes e instituicdes pelas suas vantagens competitivas e por
sua eficiéncia coletiva (SCHMITZ, 1997 e 1999).

A capacidade de desenvolvimento esté relacionada a condi¢cdo da comunidade
em utilizar o potencial existente em seu territério. Como cada local tem sua propria
configuracdo baseada nas suas relagdes e vinculos historicamente constituidos,
construindo assim sua propria identidade, sdo distintos e Unicos. Portanto, se entende
como territorio, uma rede de interesses, onde os atores locais tomam iniciativas e
participam da formulacéo e gestéo das politicas. O desenvolvimento é produzido através
do trabalho e esforco econdmico e social das comunidades locais (BARQUERO, 2007)
estruturadas a partir do processo de governanca local (DALLABRIDA, 2016).

A concepcédo adotada de territorio € também entendida como espaco geogréafico
enquanto um sistema social, historicamente constituido por pessoas, objetos naturais e
artificias, e técnicas, onde dois circuitos, o local e o global, se interagem. Um sistema
relacional entre acGes e objetos que se constituem em uma totalidade dindmica, em um
processo dialético entre os diferentes atores (SANTOS, 1985, 1996, 2008, 2012).
Dallabrida (2014) ressalta a importancia exercida pela proximidade fisica, além da
funcional e da cultural, na criacdo de redes que possibilitam a transmissao de saberes
implicitos importantes na geracéo e difusdo de inovacdes.

Castells (1999) ressalta que ocorre o desejo de uma nova cultura econémica e
politica, articulada por meio de redes de solidariedade, assembleias, liderancas, em
representacdes associativas e cooperativas. A populagdo se apresenta reflexiva sobre o
sistema, sinalizando assim a importancia de valorizar todas as etapas da mobilizacéo,
nédo a entendendo, apenas, como um meio para a obtencdo de resultados, mas como um
processo para além das questdes meramente produtivistas.

O padrdo de competitividade ou competéncia do territorio depende da dialética

estabelecida entre o conhecimento enraizado no territorio socioprodutivo local com o
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conhecimento do exterior estabelecendo uma comunicacao estratégica, necessaria para
definir a insercdo dos territorios no processo de globalizacao.

Segundo Signor (2017) ha claramente a necessidade de incluir os aspectos
politicos, culturais e socioldgicos, desvinculando a globalizacdo de seu aspecto

puramente econdémico.

A IMPORTANCIA HISTORICA NA CONFIGURACAO DAS IGS

O municipio de Tomé-Acu, localizado na regido amazonica apresenta subsidios
interessantes para o estudo sobre 0s usos dos recursos naturais e o desenvolvimento
local, uma vez que o histdrico de ocupacdo do territério € marcado pela imigracéo
japonesa, povo oriental conhecido pela sua riqueza cultural, tradi¢bes e determinacao.
Tomeé-Acu é a terceira maior colbnia niponica do Brasil, que completou em 22 de
setembro de 2019, 90 anos de imigragdo no Pard e que influenciou fortemente a
agricultura praticada na regiéo.

Tomé-Acu € um municipio do estado do Para, conhecido pela producdo de
pimenta do reino, de cacau, e de outas frutas comercializadas pela Cooperativa Agricola
Mista de Tomé-Acu — CAMTA. O municipio fica situado na Regido Vale do Acarg,
Mesorregido do Nordeste Paraense e Microrregido de Tomé-Acgu. Localiza-se no norte
brasileiro, a uma latitude 02°25'08" sul e longitude 48°09'08" oeste. Faz limite ao Norte
com Acara e Concordia do Para, ao Sul com Ipixuna ao Sul, a Leste com Tailandia e
Acara e Oeste com Ipixuna e Aurora do Pard. A Bacia hidrografia do Rio Acara-Mirim,
nasce no sul do municipio e corre na regido Norte-nordeste e desagua no Rio Acara
(TOME-ACU, 2019)

Tomé-Acu foi distrito do municipio de Acara até 1952, quando através da Lei n°
1.12 7 de 10 de maio de 1955 é elevado a categoria de municipio. Contudo, o Supremo
Tribunal Federal declarou a lei inconstitucional em 4 de outubro do mesmo ano.
Somente em 17 de marco de 1959, o Governo do Estado promulgou nova Lei, de n°
1.725 criando finalmente o municipio de Tomé-Agu. Porém, somente em 1° de
setembro de 1959, foi instalado oficialmente pelo Governador Luis Geolas de Moura
Carvalho.

O municipio possui uma populagéo estimada em 61.095 habitantes distribuidos
em 5.145,325 km? de extenséo territorial (IBGE, 2016), distante via terrestre, em torno

de 230 km de Belém, dependendo da rota de acesso. Sendo a rota mais curta a partir de
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Belém, 199 km através da BR 316 em direcdo a PA 252 com travessia de balsa no

municipio de Acaré e PA 140, variando em torno de 3h30min.

MAPAS DE LOCALIZACAO DO MUNICIPIO DE TOME-ACU
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Fonte: Wikipédia e Google maps, 2019

Os primeiros habitantes da regido foram os indios Tembés. O nome do
municipio é associado ao indigena de nome Tomé que tinha uma estatura alta, por isso o
sufixo acu, que em tupi guarani, significa grande. A partir da colonizacdo portuguesa,
José Maria de Carvalho, considerado o primeiro homem branco na regido, iniciou a
exploracdo de madeira na foz do lgarapé Tomé-Acu, onde atualmente é a Fazenda
Tomé-Acgu, que mais tarde, passou foi adquirida por Agapito Joaquim de Cristo, pela
modalidade de aforamento com direito de explorar o terreno denominado na ocasido de
Fazenda Bela Vista, onde hoje esta localizada a cidade de Tomé-Acu (TOME-ACU,
2019).

Em 1923 o Governador do Estado do Pard, Anténio Emiliano de Souza Castro,
enviou peticdo ao Embaixador japonés no Brasil, Shichita Tatsuke para aproximar as
relacfes entre Pard e Japdo. O Brasil necessitava de mdo-de-obra e o Japdo precisava
aliviar a tensdo social no pais, causada por seu alto indice demografico. Em 1925, o
governador Dionisio Bentes retomou o contato com os japoneses, quando a delegagéo
de pesquisa do Ministério de Relagdes Exteriores, sob o patrocinio de Hachiro

Fukuhara, presidente da Industria téxtil do Japdo, Kanegabuchi Spinning Co., ltda —
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Kanebo, que atuou como chefe da equipe, veio ao Brasil para visitar os locais para a
introducdo dos colonos japoneses (CAMTA, 2019).

O governo do Para promulgou a Lei 2.746 de 13 de novembro de 19282, que
tratava da disposicao de terras, concedeu a Hachiro Fukuhara ou a empresa que viesse a
organizar a exploracdo da producdo, a concessdo de 1.030.000 hectares de terras
devolutas, a titulo de opgdo por dois anos, sendo 400.000 no municipio de Monte
Alegre 600.000 para Tomé-Acu, 10.000 em Marab4, 10.000 em Concei¢do do Araguaia
e 10.000 na zona da Estrada de Ferro de Braganca, ficando o restante a ser apontado
posteriormente pelo interessado.

Concedeu ainda, uma série de privilégios, onde poderiam utilizar até 25 hectares
para repassar a cada produtor. Estavam autorizados a construir estradas, criar estagdes
experimentais agricolas, utilizar quedas d’agua para produgdo de energia elétrica,
navegar nos rios, construir armazéns e docas, instalar fabricas, criar estabelecimentos
bancarios, criar telefonias, escolas. Obtiveram isencéo de impostos e taxas de qualquer
origem até doze anos. Depois do décimo segundo ano. Por mais 50 anos destinaria
percentual para o Estado (ISHIZU, 2007).

Em 1928 foi fundada a Companhia de Coloniza¢do da Ameérica do Sul S/A —
Nantaku, de propriedade de Sanji Muto, que adquiriu a Fazenda Bela Vista, onde
instalou a administragdo central da companhia para receber os primeiros colonos
japoneses, 189 pessoas de 43 familias, que sairam diretamente do porto de Kobe, no
Japdo no dia 24 de julho de 1929, chegando no Brasil, no porto do Rio de Janeiro dia 7
de setembro. Sairam do Rio de Janeiro rumo ao Para no dia seguinte, chegando dia 16
de setembro na capital do estado, Belém, onde ficaram até 21 de setembro, quando se
deslocaram pelo rio Acara-Miri aportando no cais de Tomé-Acu em 22 de setembro de
1929 (HOMMA, 2016).

Ao chegarem a Tomé-Acu, os imigrantes japoneses foram estimulados pela
Nantaku a cultivarem, visto a grande demanda mundial. O cacau nativo das florestas
pluviais, originarios das cabeceiras do Rio Amazonas e explorado de forma extrativista
era visto como uma grande oportunidade de mercado. O desconhecimento técnico da
cultura e a falta de tecnologia adequada, impossibilitou o0 sucesso com o cultivo do
cacau naquele momento, e tiveram que buscar outros meios de sobrevivéncia cultivando

0 arroz e hortalicas. Em 1931 criaram a Cooperativa de Hortalicas do Acara, para

132 Fonte: arquivo Publico do Para — Colleccéo das Leis do anno de 1928. Para-Brasil: Officinas
graphicas do Instituto Lauro Sodré, 1926, pp. 82-89 (apud ISHIZU, 2007).
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comercializarem o produto para Belém, feito através de transporte hidroviario, que

resultava em muito tempo de deslocamento, em torno de 14 horas (TOME-ACU, 2019).

CHEGADA DOS IMIGRANTES JAPONESES AO PARA.

Fonte: CAMTA, 2019

Muitos imigrantes japoneses perderam suas vidas, principalmente devido as
doencas endémicas e as condi¢bes precérias da regido. Em 1935 a Nantaku, apds
insucessos na tentativa de exploracdo mineral, encerrou suas atividades em Tomé-Acu,
no Estado do Para. Como os imigrantes ndo tinham recursos financeiros para voltar ao
Japdo, buscaram alternativas locais de sobrevivéncia e transformaram a Cooperativa de

hortalicas em Cooperativa Agricola de Acara que conseguiu se estruturar.
IMIGRANTES JAPONESES EM TOME-AGU

Fonte: CAMTA, 2019
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As grandes empresas japonesas intermediaram a vinda dos primeiros imigrantes
da Amazodnia com a finalidade de explorar plantacfes de cacau, guarand, seringueira e
juta para industria téxtil e outros produtos agricolas para futura exportacdo
(MUTO,2010).

A cultura da pimenta do reino foi introduzida no Para, por Makinossuke Ussuli,
representante da Nantaku, que em 1933, antes de voltar ao Japdo, trouxe de Singapura
20 mudas de pimenta-do-reino, que foram plantadas na estacdo experimental em Tomé-
Acu. Posteriormente, com o fechamento da Nantaku, Tomoji Kato e Enji Saito
transportaram as mudas remanescentes para os seus lotes e foram 0s pioneiros com a
atividade. Somente em 1946 a pimenta do reino se tornou promissora sendo
denominada de “diamante negro” da Amazonia, quando Tomé-Acu se tornou o maior
produtor mundial de pimenta-do-reino (HOMMA, 2016).

Em 28 de janeiro de 1942, o Brasil rompeu as relagbes com o Japédo durante a
segunda guerra mundial, e a situacdo de hostilidade foi sentida pela comunidade
japonesa, periodo conturbado onde tiveram suas propriedades queimadas ou
confiscadas, passando por perseguicdes e discriminacdo, inclusive com confinamento e
iIsolamento social, pois ndo podiam sair da colonia (MUTO, 2010).

Passado o periodo da segunda grande guerra, em 1960 foi criada a ACTA e as
imigracBes foram retomadas, administradas por instituicbes japonesas como Imigracéao
e Colonizacdo Ltda.- JAMIC e a da empresa Assisténcia Financeira S/A — JEMIS, que
se transformou em 1974 na Agéncia Internacional do Japdo - Japan International
Cooperation Agency — JICA que passa a dar suporte e apoio aos imigrantes japoneses
(MUTO, 2010).

Na década de 1970, a fusariose, doenca causada por fungo de solo Fusarium
solani sp. Piperis que ocasiona a podriddo-das-raizes, que havia aparecido inicialmente
em 1957, dizimou os pimentais da regido levando a perdas de producdo e de
produtividade, com diminui¢do da vida atil dos pimentais. Os japoneses buscaram
alternativas produtivas e encontraram a solucdo no cultivo de frutas, como acerola,
maracuja, cupuacu, tapereba, acai e cacau (HOMMA,2016).

O cacau é fruto tipico da Amazonia, de clima quente e umido, originario das
florestas pluviais tropicais, que durante muito tempo foi explorado de forma extrativista

e cultivado com fins econdmicos com apoio na década de 1970 sob a orientacdo da
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CEPLAC — Comissdo Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira. Ficou conhecido
principalmente como matéria a prima do chocolate (CEPLAC, 2019)

A regido é referéncia no cultivo dessas espécies, onde o cacau ganhou destaque e
fez de Tomé-Agu o0 6° maior produtor do Estado do Para. Os agricultores nikkeis de
Tome-Acu produzem o cacau fino de qualidade vendido para a Meiji do Japdo desde
2008. E importante registrar que 100% do cacau produzido, segue o Sistema
Agroflorestal de Tome-Agu - SAFTA, se tornando referéncia internacional em
agricultura sustentavel (TOME-ACU,2013).

O Estado do Para estabeleceu politica especifica para o desenvolvimento da
cadeia produtiva do cacau, o Programa de Desenvolvimento da Cadeia Produtiva da
Cacauicultura - PROCACAU, com fundo de recursos financeiros préprio, o Fundo de
Desenvolvimento da Cacauicultura do Para — FUNCACAU, que ajudou o Estado a
conseguir o primeiro lugar de producdo do Brasil em 2016 (OLIVEIRA, 2016).

Em 2019 foi aprovado na camara técnica do PROCACAU, projeto para apoio ao
desenvolvimento da IG do Cacau de Tomé-Acu, por iniciativa da Secretaria de
Desenvolvimento Agropecuario — SEDAP em parceria com o SEBRAE PARA, que
operacionaliza o recurso. A SEDAP detém a coordenacdo do FOrum Técnico de IG e
Marcas Coletivas do Estado do Par, desde abril de 2019 (SEDAP,2019).

O Certificado de Reconhecimento da Indicacdo Geogréafica de Tomé-Acgu, a
primeira Indicacdo de Procedéncia do Estado do Para foi concedido a ACTA através do
INPI, ocorrida no inicio do ano de 2020, foi depositada em 28 de outubro de 2014 com
0 apoio do Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do Estado do
Para — SEBRAE- PARA.

A adesdo ao uso do signo distintivo grafico é de carater espontaneo e voluntario
pelos produtores, cuja producdo deve ser originada em propriedades localizadas na area
geopolitica delimitada e que cumpram na integra o Caderno de Especificacdes Técnicas,

antigo regulamento de uso.
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SIGNO DISTINTIVO DA I1G DO CACAU DE TOME-ACU

Fonte: INPI, 2019.

A IG COMO INSTRUMENTO DE PROMOCAO DO DESENVOLVIMENTO

O desenvolvimento de uma sociedade, se da pelo bem-estar social, e ndo apenas,
pela prosperidade financeira, onde o desenvolvimento € um processo integrado de
expanséo de liberdades concretas imbricadas umas nas outras (SEN, 2000).

A abordagem territorial se constitui em uma visao integrada de espacos, atores
sociais, agentes, mercados e politicas publicas. Desta forma, o recurso territorial,
apresenta-se como um conjunto de possibilidades, que ao se depararem com as
incertezas impostas pelo mundo global, os atores locais buscam alternativas através de
suas criatividades e inteligéncia local, que tendem a ter mais sucesso a medida que estdo
apoiadas em mecanismos de redes e instrumentos de politicas publicas.

A perspectiva ampliada do conceito de IG, que visa ir além da indicacdo de
valores sob a Otica diferenciada de um produto como capital territorial, deslocando-a
para uma abordagem de patrimonio territorial, na qual as singularidades naturais e socio
culturais sdo apresentadas como elementos essenciais e decisivos de vetores enddgenos
do desenvolvimento, é pautada na interacdo entre a dimensdo social, ambiental e
econdmica.

As concepcoes teoricas de refletem na pratica e influenciam na forma de gestdo
e organizacdo do territério historicamente constituido, onde os fatores culturais, sociais,
ambientais, precisam ser considerados, tanto quanto, o fator econémico.

No campo sociocultural, o sentimento de pertencimento e identificacdo entre os
produtores, apresenta-se como elemento primordial para as dinamicas estabelecidas
entre os atores do territdrio, historicamente constituidos, assim como as relagdes
firmadas entre consumidores, produtores e outros atores, onde 0 grau de governanca
local se estabelece com caracteristicas do sistema produtivo, repercutindo no campo

ambiental pela preservagdo da sociobiodiversidade. No campo econdmico apresenta-se
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pela visibilidade do produto ou servico, onde se estabelecem, e a transparéncia nos
processos de gestéo.

O cacau é um produto tipico da regido amazbnica que reune as caracteristicas
necessarias de 1G, enquanto elemento vetor do desenvolvimento territorial, mas é
essencial que os atores locais considerem na conformacao do territorio os conceitos de
patrimonio territorial, importéncia do estabelecimento e manutencdo de redes, e que
aportem esforgos para manutencgdo e estimulo a inteligéncia territorial, que possibilitem
inovacéo e gestdo territorial, a fim de proporcionar vantagens competitivas e eficiéncia
coletiva a partir de suas qualidades e seus diferenciais.

A historia do processo de imigracdo japonesa em Tomé-Ac¢u é marcada pela
forca cultural de seu povo e sua estrutura de resiliéncia, reconhecendo o papel dos
valores sociais e dos valores dominantes, que influenciam as liberdades das pessoas e
que os permitiu fazer a diferenca.

A comunidade de Tomé-Acu almeja o crescimento econdmico, mas, também,
demonstra o compromisso desafiador de criar possibilidades para o desenvolvimento
territorial em sua amplitude socioambiental a partir da IG, o que nos leva a acreditar na
efetividade de se estabelecer como exemplo de sucesso, uma vez que retne elementos
socioculturais essenciais no processo de promocdo da inteligéncia territorial,

estruturacdo de redes e governanca local.
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Capitulo 4. PATRIMONIO
CULTURAL E PROPRIEDADE
INTELECTUAL NO ARTESANATO
DE CUIAS DO BAIXO AMAZONAS

Luciana Gongalves de Carvalho

Cyro Holando de Almeida Lins

INTRODUCAO

As cuias confeccionadas na regido do Baixo Amazonas, no Pard, provém dos frutos
arredondados ou ovalados da frondosa arvore popularmente designada cuieira
(Crescentia cujete). No processo de confeccdo, esses frutos sdo partidos ao meio e
esvaziados, de modo que cada “banda de cuia” possa ser utilizada como vasilhame. Em
seguida, cada “banda” tem as superficies rigorosamente polidas e pode ser usada nesse
estado ou tingida com cumaté, uma tintura extraida da casca do cumatezeiro (Myrciam
atramentifera). As cuias podem, ainda, ser ornamentadas com incisdes que formam
imagens geomeétricas, de flores ou animais. Quando prontas, seu uso é frequente, seja
nas casas ribeirinhas, seja nas bancas de tacaca - prato regional preparado a base de
derivados da mandioca, que sempre é servido em cuias (ROBERT; VAN VELTHEM,
2009).

Em 2002 o Centro Nacional de Folclore e Cultura Popular (CNFCP) do Instituto do
Patrimdnio Historico e Artistico Nacional (Iphan) iniciou um projeto de apoio a
producéo, divulgacdo e comercializagdo de cuias no municipio de Santarém, que € o
maior da regido do Baixo Amazonas. O projeto, intitulado Cuias de Santarém, integrava
o0 Programa Artesanato Solidario (PAS), cujo objetivo era fomentar o artesanato
tradicional produzido por grupos e comunidades de varias localidades do Brasil, lidando
com “respeito aos valores populares e aos artesaos, que sao produtores de objetos e de
cultura” (LIMA, 2005, p. 14).

Considerando o amplo universo de produtos artesanais paraenses, 0 apoio ao artesanato
de cuias, especificamente, foi definido em funcdo da conjugacdo de fatores como: i) a
antiguidade da producéo, registrada desde o seculo XVII (AGASSIZ; AGASSIZ, 2000
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[1865-1866]; CARVAJAL, 1986 [1542]; DANIEL, 1975; FERREIRA, 1933 [1786];
FRITZ, 1917 [1686-1725]); ii) o vigor dos conhecimentos tradicionais, dos modos de
fazer e da iconografia associada ao artesanato'®® (CARVALHO, 2011; GENNARI,
2011); iii) a presenca das cuias no cotidiano de comunidades e cidades amazonicas; e
iv) o carater afetivo e identitario que esses objetos assumem para a populacao regional.
Ja a escolha de Santarém como polo de implantacdo do PAS se deveu ao fato de que,
embora a producdo de cuias ocorra em toda a calha do rio Amazonas, é nesse municipio
que ela assume maior notoriedade (ANDRADE, 1939; CASCUDO, 1954).%% Por fim, a
regido do Aritapera foi delimitada pelo projeto devido ao reconhecimento do qual ela
goza, como produtora de cuias da mais alta qualidade.

Avritapera € uma regido de varzea localizada as margens do Rio Amazonas, que engloba
14 comunidades em uma area de 25 mil hectares, demarcada como um Projeto de
Assentamento Agroextrativista (PAE) em 2006. Em pesquisas conduzidas na década de
1980, Santos (1982, p. 35) j& havia destacado dois aspectos centrais do artesanato de
cuias na regido: sua importancia como “fator econdomico para a sobrevivéncia e a
reproducio daquele grupo social” e a primazia feminina nessa atividade.!® Esses dois
aspectos estavam de tal forma interligados, que as investigacdes acerca dos processos de
trabalho e modos de vida locais levaram o autor a concluir que “o artesanato de cuias
modifica de varias maneiras a posi¢do social da mulher no trabalho” (SANTOS, 1982,

p. 33).

Assim mesmo, quando o PAS iniciou na regido, a relativa autonomia proporcionada as
mulheres pelo artesanato de cuias esbarrava na dependéncia de atravessadores que
adquiriam a maior parte da sua producdo e a revendiam por valores superiores aqueles
que Ihes pagavam. Nesse cendrio, a perspectiva de abertura de novos mercados, trazida
pelo Projeto Cuias de Santarém, mobilizou cerca de 30 artesds oriundas de cinco
comunidades: Cabeca d’Onga, Carapanatuba, Centro do Aritapera, Enseada do
Aritapera e Surubiu-Acu. Estimuladas pela perspectiva de majorar a renda familiar e
angariar o reconhecimento pablico de sua obra, elas aderiram a participacdo em feiras,
exposicoes, rodadas de negdcios e outros eventos que levaram cuias do Aritapera para
Belém, Rio de Janeiro, Brasilia, Belo Horizonte, Sdo Paulo e até Paris. Outrossim,
dedicaram-se a diversas atividades voltadas para o melhoramento da qualidade do

133 Em expedic3o realizada no fim do século XVIII, Ferreira (1786, p. 62) registrou que mulheres
indigenas e descendentes de portugueses trabalhavam nas cuias, “ja ensinadas pelos europeus no
tocante as cores, ao gosto e a riqueza da pintura”. Porro (1996) e Hartmann (1988) também defendem
que certos padrdes graficos de ornamentagdo de cuias foram transmitidos aos povos nativos por forga
do contato colonial.

134 Narrativas miticas destacadas pelo escritor Cicero Nobre de Almeida (1979, p. 135) localizam a
origem do artesanato de cuias no municipio de Monte Alegre, de onde teria sido transferido para
Santarém, onde “floresceu e se aperfeicoou mais e mais, tanto que, agora, é famosa a industria das
cuias pintadas de Santarém, enquanto nés em Monte Alegre continuamos como antigamente”.

135 Essa primazia também é atestada por Hartmann (1988, p. 295), com base em fontes “unanimes em
atribuir essa industria a esfera feminina de atividades produtivas, tanto no antigo contexto tribal, como
nos povoados e vilas coloniais”. A autora menciona, ainda, que o oficio de pintora de cuyas era
reconhecido nos censos dos anos 1700.
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produto e para o aprimoramento dos modos de organizacdo coletiva. O resultado de seu
trabalho culminou na fundacdo da Associacdo das Artesds Ribeirinhas de Santarém
(Asarisan) em 2003, ano de encerramento daquele projeto.

A Asarisan empenhou-se em dar continuidade as conquistas mediadas pelo
PAS/CNFCP e criar oportunidades comerciais aliadas a iniciativas de valorizagéo social
e cultural do artesanato de cuias e das respectivas produtoras. Para tanto, captou
recursos por meio de editais e prémios, e desenvolveu projetos institucionais, além de
outros em parceria com diferentes entidades publicas e privadas (CARVALHO, 2011).
Neles, as artesds buscaram harmonizar as dimensfes econémica, cultural e social do
préprio artesanato com outras atividades produtivas - a exemplo da pesca e da
agricultura, que grande parte delas desenvolve - e com a vida familiar e comunitaria.
Dessa maneira, mantiveram liberdade para aceitar ou recusar encomendas e para criar o
proprio horério de trabalho, como afirma Lélia Maduro, primeira presidente da
associagéo:

Quando a gente ndo esta muito aperreada com a questdo de
encomenda, de pedido, a gente s6 trabalha no horério da tarde.
Agora, quando a gente tem que dar conta de uma demanda, a
gente fica direto, manha e tarde. Ai entra os sabados, as vezes
até aos domingos a gente esta fazendo as incisdes, fazendo umas
coisinhas que ainda fazem parte do processo.

Cientes do mérito cultural das cuias, impregnadas de historicidade e de uma
combinacdo peculiar de conhecimentos tradicionais associados a recursos naturais da
Amazonia, as socias da Asarisan vislumbraram mercados especializados de artesanato,
que reconhecem o diferencial valor agregado a produtos associados a tradicdes e
identidades locais, ao contrario do mercado santareno, onde as cuias Sd80 pouco
valorizadas. A fim de alcancar tais mercados, elas abracaram dois propdsitos: o registro
da marca coletiva da Asarisan e o registro do modo de fazer cuias como patriménio
cultural do Brasil. Ambos envolveriam processos administrativos relativamente
morosos e dependentes de adequada instrucdo técnica, para a qual o recurso a
instituices parceiras seria fundamental.

No primeiro processo, a Asarisan teve apoio da Universidade Federal do Oeste do Para
(Ufopa), que lhe prestou assessoria juridica e antropoldgica para instrucdo e
encaminhamento do pedido de registro da marca idealizada para distinguir seus
produtos. Em 2014, o Instituto Nacional da Propriedade Industral (INPI) registrou a
marca coletiva Aira, tornando-a a primeira dessa espécie, no Para. Em outra esfera, as
artesds contaram com uma série de trabalhos desenvolvidos pelo CNFCP/Iphan na
regido do Baixo Amazonas, entre 0s quais o inventario de referéncias culturais que
embasou 0 dossié integrante do processo de registro do modo de fazer cuias como
patriménio cultural, concluido pelo Iphan em 2015.
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O MODO DE FAZER CUIAS COMO OBJETO DE REGISTRO NA POLITICA
DE PCI

O Registro de bens culturais de natureza imaterial € um instrumento de reconhecimento
do patriménio cultural brasileiro, que visa valorizar e dar visibilidade a diversidade
cultural do pais, reconhecendo praticas sociais e expressfes culturais referenciais para
os grupos formadores da sociedade brasileira. Esse instrumento foi instituido pelo
Decreto n° 3.551/2000, e seus procedimentos administrativos foram regulamentados
pela Resolucdo Iphan n® 01/2006. Enquanto 6rgéo federal responsavel pela coordenacao
da politica nacional de preservacdo e promoc¢do do patrimonio cultural brasileiro, ao
Iphan é atribuida a competéncia de instruir os processos de Registro de bens culturais
imateriais. O Registro se efetiva por meio da inscricdo de um bem cultural em um dos
quatro Livros de Registro: Livro de Registro dos Saberes; Livro de Registro das
Celebracdes; Livro de Registro das Formas de Expressdo; e Livro de Registro dos
Lugares.

Para efeitos de reconhecimento, o Iphan adota a concepgdo de patriménio imaterial
constante na Convencdo para a Salvaguarda do Patrimonio Imaterial da Unesco, de
2003, que reproduzimos a seguir:

Entende-se por “patrimdnio cultural imaterial” as praticas,
representacdes, expressdes, conhecimentos e técnicas - junto
com os instrumentos, objetos, artefatos e lugares culturais que
Ihes sdo associados - que as comunidades, 0s grupos e, em
alguns casos, os individuos reconhecem como parte integrante
de seu patriménio cultural. Este patriménio cultural imaterial,
que se transmite de geracdo em geracdo, € constantemente
recriado pelas comunidades e grupos em funcdo de seu
ambiente, de sua interagdo com a natureza e de sua historia,
gerando um sentimento de identidade e continuidade e
contribuindo assim para promover o respeito a diversidade
cultural e a criatividade humana. Para os fins da presente
Convencao, sera levado em conta apenas o patriménio cultural
imaterial que seja compativel com 0s instrumentos
internacionais de direitos humanos existentes e com 0S
imperativos de respeito muatuo entre comunidades, grupos e
individuos, e do desenvolvimento sustentavel.

A inscrigdo de um bem cultural em um dos Livros de Registro ocorre com base na
producéo densa de documentacdo e conhecimento sobre um bem cultural, possibilitando
ao Estado brasileiro, e a toda a sociedade, acessar informacbes sobre as origens,
trajetoria e situacdo atual dos bens culturais. Essa produgdo de conhecimentos é
realizada, usualmente, mas ndo exclusivamente, por meio da aplicacdo de uma
metodologia especifica desenvolvida pelo Iphan, o Inventario Nacional de Referéncias
Culturais (INRC). O INRC busca descrever e documentar o bem cultural, reunindo
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informacdes sobre suas origens e transformacGes, bem como sobre seus modos de
producdo, seus produtores, os modos de consumo e circulagédo do bem cultural no meio
em que ocorre (IPHAN, 2012).

O INRC do Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas foi realizado pelo CNFCP/Iphan,
entre 2003 e 2005, nos municipios de Santarém e Monte Alegre. De fato, esse
Inventario compunha um conjunto de diversas a¢Bes e projetos de apoio a difuséo e
ampliacdo de mercado para o artesanato das comunidades ribeirinhas da regiéo,
notadamente nas comunidades da regido do Aritapera, em Santarém. (CARVALHO,
2017). Ele foi aplicado a partir de uma situacdo de ordem pratica relativa a transmisséo
de saberes relacionados a confeccdo das cuias, surgida no ambito do Projeto Cuias de
Santarém. Uma das atividades desse projeto previa a compilacdo de desenhos e padrdes
iconograficos de ornamentacdo de cuias para difusdo nas comunidades do Aritapera,
visto que a maioria das artesds ndo mais detinham o conhecimento desses padrdes, uma
vez que o oficio havia sido abandonado por um longo periodo®®. Foi entdo realizado
um levantamento de cole¢des de cuias provenientes do Baixo Amazonas em museus do
Para, Rio de Janeiro e Sdo Paulo. A partir desse levantamento, os padrfes iconograficos
encontrados foram copiados, digitalizados, impressos e distribuidos entre as artesas, que
passaram a utiliza-los como base para ornamentagao das suas “novas” cuias.

Os dados e as informacgdes obtidos a partir do Projeto Cuias de Santarém foram
incorporados ao Inventario, que seguiu levantando e sistematizando informacdes a
respeito do Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas, por meio de pesquisa historica,
documental, bibliografica e etnografica, além de documentacdo fotografica e
audiovisual. Todo esse material serviu como base para a elaboracdo de um dossié de
identificacdo do bem cultural, que foi apresentado juntamente com a solicitacdo de
registro.

O dossié caracteriza 0 Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas como um oficio
desempenhado proeminentemente por mulheres, relacionado diretamente com o
aproveitamento de recursos naturais disponiveis nas regides de varzea do Baixo
Amazonas, e com as dinamicas historicas de colonizacdo e ocupagao regional (IPHAN,
2015). Da colheita até a confeccdo final da cuia, varios conhecimentos tradicionais
relativos ao tratamento e a transformacédo do fruto sdo postos em prética e atualizados
constantemente pelas artesds. De utensilio doméstico a objeto decorativo, as cuias
possuem valor utilitdrio, mas também simbdlico e identitario, estando presentes no
cotidiano das comunidades ribeirinhas, indigenas e urbanas do Baixo Amazonas, assim
como nas representagOes artisticas e do imaginario regional. Os saberes e técnicas

136 Carvalho (2017) atribui o abandono da pratica de ornamentacdo de cuias a desvaloriza¢cdo comercial
do produto, considerando que havia um maior interesse do mercado local no fornecimento de cuias
pretas lisas, para aplicacdo de pinturas a base de tintas industriais.
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relacionados ao modo de fazer cuias tém sido perpetuados por séculos, sendo assim
considerados referéncia cultural*®’ para as populag@es que as produzem e utilizam.

Considerando sua continuidade historica e sua “relevancia para a memoria, a identidade
¢ a formacao da sociedade brasileira”, conforme estabelece o paragrafo 2°, Art. 1° do
Decreto n® 3.551/2000, o Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas foi inscrito no
Livro de Registro dos Saberes, em 11 de junho de 2015, cerca de um ano apds o registro
da marca coletiva Aira junto ao INPI. A solicitagdo do registro foi formalizada em
novembro de 2010 pelo Centro Nacional de Folclore e Cultura Popular (CNFCP), com a
anuéncia das artesas representadas pela Asarisan.

O Dossié de Registro do Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas (2015) aponta
alguns aspectos deste saber, relacionados ao arcabougo conceitual e legal do Programa
Nacional do Patriménio Imaterial (PNPI) 1%, que foram levados em consideracdo para o
seu reconhecimento como Patriménio Cultural do Brasil.

Um desses aspectos refere-se a dimenséo histérica e as origens do modo de fazer, com
relatos de sua ocorréncia desde o periodo seiscentista, notadamente por mulheres
indigenas, nas regides que hoje correspondem aos municipios de Santarém e Monte
Alegre, mas também em toda a regido do Baixo Amazonas. O dossié recupera diversos
relatos de cronistas, viajantes e catequistas, que dao conta da confeccdo das cuias
ornamentadas com desenhos e incisdes na regido do Baixo Amazonas durante todo o
periodo colonial (CARVALHO, 2017). Pode-se ainda apreender desses relatos que a
confec¢do de cuias pintadas e ornamentadas ¢ um oficio de origem indigena, tendo sido
difundido entre as populagdes ribeirinhas, revelando assim um aspecto das interagdes e
trocas culturais caracteristicas das dindmicas de colonizacao e ocupa¢do da Amazonia.

Em seguida, enfatiza-se o carater de permanéncia e transmissdo de uma complexidade
de técnicas e conhecimentos necessarios para a confec¢do das cuias, que vao desde o
tratamento do fruto (retirada do miolo, secagem, raspagem), seu tingimento com a
utilizacdo do cumaté e sua ornamentacdo. Mesmo tendo sofrido algumas
transformacdes, percebe-se nos relatos historicos a permanéncia de diversas tradicOes,
relacionadas tanto ao uso quanto as técnicas de confeccdo das cuias, as quais tém sido
transmitidas para as novas geracdes. Em seu parecer sobre a proposta de registro do
Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas, a entdo conselheira do Conselho Consultivo
do Patriménio®®®, Lucia Hussak van Velthem, enfatiza que o caréater de permanéncia do

137 A noc3o de “referéncia cultural”, entendida como “objetos, praticas e lugares apropriados pela
cultura na construgdo de sentidos de identidades” (Manual de aplicagdo do INRC. Brasilia, Iphan/DID,
2000, p. 29), tem sido o foco da atuacdo da politica de patrimonio imaterial, e base conceitual na
construcdo dos seus principais instrumentos.

138 0 PNPI foi instituido pelo Decreto n2 3.551/2000, juntamente com o Registro de Bens Culturais de
Natureza Imaterial, “visando a implementacédo de politica especifica de inventario, referenciamento e
valorizacdo desse patrimonio” (Art. 82 do Decreto n2 3.551/2000).

139 0 Conselho Consultivo do Patriménio Cultural é o 6rgdo colegiado de decisdo maxima do Iphan,
responsavel pelo exame, aprecia¢do e decisdes relacionadas a prote¢do do Patrimonio Cultural
Brasileiro, tais como o tombamento de bens culturais de natureza material, o registro de bens culturais
imateriais, a chancela da paisagem cultural e a autorizagcdo para a saida temporaria do Pais de obras de
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saber “se revela igualmente através do fato de representar, até os dias de hoje, um
trabalho feminino em sua esséncia, tal como ocorreu no passado, segundo as cronicas
dos religiosos e cientistas viajantes que percorreram o baixo Amazonas no século
XVIITH,

Outro aspecto importante para o registro refere-se a construcdo coletiva da solicitacao.
Embora tenha sido formalizada pelo CNFCP/Iphan, com anuéncia das artesds
representadas pela Asarisan, a demanda pelo reconhecimento do Modo de Fazer Cuias
do Baixo Amazonas como Patriménio Cultural do Brasil ocorreu em consequéncia de
um processo mais amplo de mobilizacdo e apoio as comunidades de artesds do
Acritapera, por meio de projetos de fomento e incentivo ao artesanato local, agregando
esforcos de diversas instituicdes, pesquisadores e comunitarios.

A carta de anuéncia da Asarisan ao pedido de registro formalizado pelo CNFCP/Iphan
revela as expectativas das artesds quanto ao reconhecimento: “Acreditamos que o
registro vird agregar valor simbdlico a nossa producdo artesanal tradicional,
documentada desde os anos 1700, e favorecera o reconhecimento social ndo so deste
grupo, mas de todas as artesds produtoras de cuias no Baixo Amazonas”'*!. De fato, 0
reconhecimento de um bem cultural como patrimonio cultural brasileiro ndo consiste
apenas na atribuicdo de um titulo, uma vez que o registro estabelece um compromisso
do poder publico em valorizar e preservar os bens registrados, promover sua
documentacao e ampla divulgacao, no intuito de garantir sua perpetuacao e estimular na
sociedade o compromisso por sua preservacdo. Por meio das acBes de salvaguarda,
busca-se ainda a sustentabilidade dos bens registrados, com vistas a melhorar as
condi¢cdes materiais e sociais de sua producdo, reproducdo e transmissdo para as
geragdes futuras (IPHAN, 2012).

Desde o seu reconhecimento como patriménio cultural brasileiro, algumas medidas tém
sido tomadas no sentido de elaborar e por em pratica um conjunto de acbes de
salvaguarda para o Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas e a melhoria das
condi¢gbes materiais e sociais que assegurem sua producdo, reproducdo e transmissdo
para as geracOes futuras. Contudo alguns fatores, como a falta de acGes articuladas de
politicas publicas e de investimento no incremento da governanga nas comunidades
detentoras desse modo de fazer, ttm se mostrado um forte empecilho para a eficacia da
politica patrimonial.

arte ou bens culturais protegidos, na forma da legislagdo em vigor, além de opinar sobre outras
questdes relevantes. (fonte: http://portal.iphan.gov.br/pagina/detalhes/220).

140 “parecer sobre proposta de inscricdo do Modo de Fazer Cujas ho Baixo Amazonas no Livro de
Registro dos Saberes, como Patriménio Cultural do Brasil”. Processo Iphan n2 01450.017677/2010-21,
Vol. 2, Parte 2, fls. 281 — 286).

141 processo Iphan n2 01450.017677/2010-21, Vol. 1, Parte 1, fls. 05.
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A MARCA COLETIVA AIRA

De acordo com a legislacdo brasileira de propriedade intelectual,**? toda marca é um
tipo de sinal distintivo dotado de caracteristicas (hominais, visuais e/ou formais)
capazes de identificar um produto ou servico no mercado. As marcas coletivas,
especificamente, sdo aplicadas a produtos ou servigos ofertados por comunidades ou
grupos formalmente constituidos, tais como associa¢des e cooperativas. Sobre essa
modalidade de marca, Mileo e Sampaio Jr. (2012a, p. 17) assinalam

[...] o fato de elas representarem, para o publico consumidor, 0s
objetivos comuns que orientam 0s membros da entidade
representativa, atribuindo os valores compartilhados por essas
pessoas nos bens colocados no mercado e transmitindo a
credibilidade alcancada nas relagdes que estabelecem com atores
externos.

Para Pereira e Silva (2011), as marcas coletivas ttm o potencial de melhorar as
condicdes de comercializacdo de produtos do saber tradicional, na medida em que
indicam, ao consumidor, o seu valor diferencial em relacéo a outros bens ofertados por
intermediérios e distribuidores que promovem relacBes assimétricas com as
comunidades produtoras. Para exemplificar esse potencial, Mileo e Sampaio Jr. (2012a,
p. 17) aludem a casos de entidades que valorizem “a sustentabilidade ambiental ou a
reproducdo de modos de fazer tradicionais” em suas atividades econdmicas. Nesses
casos, argumentam:

O uso de uma marca coletiva auxilia 0 consumidor a relacionar
0 produto ou servico com essa entidade representativa, 0s
objetivos e critérios de qualidade estabelecidos por ela,
agregando valor ao bem, por diferencia-lo de outros similares
que ndo representem 0s mesmos principios (MILEO; SAMPAIO
JR., 20123, p. 17).

Foi exatamente com o intuito de distinguir seus produtos que a Asarisan procedeu ao
registro da marca coletiva, idealizada em 2004. Segundo relatos de suas integrantes,
terceiros vinham comercializando cuias supostamente procedentes da entidade ou,
ainda, genericamente, do Aritapera. Embora reconhecesse a presenca de muitas artesas
nessa regido, ndo associadas a entidade, motivo pelo qual ndo demandava o uso do
nome geografico, a Asarisan entendia que a mera mencdo ao Aritapera causava
confusdo aos consumidores, dada a reputacdo alcancada pelas suas socias, que tinham
participado de varios eventos e noticiarios locais, regionais e nacionais. O objetivo do
grupo, portanto, era distinguir seus produtos dos similares, quer fossem originarios do
Aritapera ou ndo. Nas palavras de Genilda Lopes, fundadora da associacao:

A marca € porque uma tem diferenga da outra. Todo mundo
quer uma coisa bem acabada, uma coisa bem feita, e todo

142 vide a Lei n2 9.279/1996, conhecida como Lei de Propriedade Industrial.
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mundo sabe como é marca, uma tem diferenca da outra [...]. Se
alguém vier pegar o nosso trabalho, como j& tem acontecido:
“Ah, mas eu nao vou comprar, porque nao estd bem acabado,
ndo estd bem trabalhado...”. Eu tenho certeza que nao ¢ da
associacéao.

O percurso até o registro da marca coletiva durou dez anos. Apoiada pela Brazil
Foundation, a Asarisan iniciou conversacdes sobre o tema com as socias e
colaboradores do CNFCP e do INPI. Com auxilio da equipe técnica do primeiro, a
associacdo definiu os componentes nominal e visual da marca, ainda em 2004. Para o
nome foram pesquisados vocabulos correntes e de linguas indigenas, até que o termo
“aira” foi selecionado, porque seu significado “fazer incisao em, riscar” segundo Lemos
Barbosa (1951, p. 24), alude ao modo de fazer a ornamentacdo das cuias. Para a
apresentacdo visual, diversos testes graficos foram realizados até chegar a esta marca,
gue associa 0 nome a uma cuia e a um de seus padrdes ornamentais mais usuais.

Alroy:

A instrucdo do pedido de registro da marca, contudo, demandava conhecimentos que
extrapolavam a expertise do CNFCP. Conquanto membros de sua equipe trabalhassem
em colaboracdo com técnicos do INPI,**® as decisdes envolvidas no processo eram
muito complexas. Ademais, inexistiam sistemas eletronicos como o atual e-marcas, 0
que dificultava o acesso de uma associacdo ribeirinha do interior da Amazonia aos
servigos do instituto, sediado na cidade do Rio de Janeiro. Diante das dificuldades, a
instrugdo do pedido da marca coletiva Aira s6 foi retomada em 2011, quando docentes-
pesquisadores-extensionistas da Ufopa, recém-instalada em Santarém, se dispuseram a
fazé-lo, no ambito do projeto Sinais Distintivos e Acesso a Mercados, vinculado ao
Programa de Extensdo Patrimoénio Cultural na Amazonia (Pepca).

Segundo Mileo e Sampaio Jr. (2012b, p. 112-113), o objetivo desse projeto era
“divulgar o uso de sinais distintivos em estratégias para acesso a mercados e assessorar
grupos de artesdos e pequenos produtores no registro de sinais distintivos”. Docente e
estudante do curso de direito, respectivamente, eles acompanharam a Asarisan em todas
as etapas do registro. Para tanto, ndo se limitaram a prestar orientacdo juridica a
entidade, mas, com assessoria antropologica, buscaram interpretar e traduzir as
realidades sociais das artesds em normas que resguardassem seus modos de fazer, criar e
viver, em respeito a defini¢do de patrimonio cultural contida na Constituicdo Federal de
1988.

143 Foram especialmente valiosas as orientacdes dadas por Patricia Peralta e Rafael Viveiros a Luciana
Carvalho.
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Como os referidos autores destacaram, a atencdo diferenciada aos modos préprios de
organizacao de cada grupo é particularmente importante na elaboracdo do regulamento
de uso da marca coletiva, que deve ser incorporado ao processo de registro submetido
ao INPI. Sendo esse o documento que estipula as condi¢des de uso da marca coletiva
pelos membros de uma entidade representativa, sua elaboracdo requer a cuidadosa
definicdo e caracterizacdo dos usuarios, de seus direitos e deveres, inclusive no que
concerne a obrigacbes para com a entidade e ao atendimento a padrdes de qualidade
(MILEO; SAMPAIO JR, 2012b, p. 125). No caso da Asarisan, foi imperioso
contemplar a relacdo das artesds/usuarias da marca com um dos cinco nucleos de
producéo que integram a associagao.

A formacéo dos nucleos de producdo foi uma iniciativa das participantes do Projeto
Cuias de Santarém, anterior a propria fundacdo da Asarisan. Por um lado, eles
decorreram da articulacdo e organizacdo das artesas das cinco comunidades, diante das
dificuldades de deslocamento e comunicagédo entre elas. Raimunda Santana, uma das
fundadoras da associacdo, explica o que motivou a divisdo em ndcleos:

[...] porque s&o comunidades que estdo distantes uma da outra.
Devido a comunicagdo, que ndo é muito favoravel, a gente
achou por bem dividir as comunidades e cada uma formar o seu
nucleo de producdo. E dessa forma facilitou pra que todas as
mulheres pudessem fazer o seu trabalho com mais tempo, e de
qualquer forma facilitaria mais o ponto delas no seu proprio
nacleo.

Por outro lado, a criagdo dos nucleos foi uma estratégia de divisdo e coletivizacdo do
trabalho e dos meios de producéo, adotada pelas artesés quando receberam as primeiras
grandes encomendas de cuias. Individualmente desprovidas da totalidade dos insumos e
do tempo necessario ao atendimento das encomendas, reuniram-se em gQrupos e
passaram a dividir matérias-primas e fungdes: “Uma vai cortar, outra vai curtindo,
tirando as tripas,’** outra vai rapando, outra vai alisando, e assim vai. Trabalha
naquelas, no outro dia ja vai tingir, ai j& fica trabalhando noutras”, diz Marinalva Souza.
Segundo Carvalho (2011, p. 37),

nesses nacleos, nem todas eram eximias artesds; havia até
mesmo algumas aprendizes e ajudantes que, sem dominar as
técnicas do artesanato, ajudavam nas etapas mais pesadas de
trabalho, que ndo exigiam habilidades especificas (por exemplo,
a coleta, o corte, a raspagem e alisamento dos frutos da cuieira),
numa espécie de linha de producéo.

Adotando a especializacdo de funcbes, os nucleos de producdo corresponderam a
significativas mudangas no modo tradicional de confeccdo das cuias, no qual cada artesa
executa todas as etapas produtivas e responde individualmente pela autoria do objeto
artesanal. Além de implantarem a divisdo das tarefas, eles estabeleceram mecanismos
internos de controle de qualidade dos produtos, a0 mesmo tempo que passaram a atuar

144 0 termos “tripas” refere-se ao miolo do fruto da cuieira.
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como o ente coletivo que assume a autoria das pecas perante a Asarisan. A qualidade,
nesse sentido, passou a ser uma preocupacao coletiva dentro de cada nucleo, como a
explica Genilda Lopes:

Umas trabalham bem, outras ja trabalham um pouco mal, e o
que nos estamos fazendo é ver se a gente melhora em tudo. Eu
fico batendo na tecla aqui com o meu ntcleo, eu digo: “Gente, a
gente tem que melhorar em tudo, em acabamento, em
tingimento, € aquele processo todo. Entdo, pra gente poder
chegar nessa marca, a gente tem que ser bom em tudo. Porque
vOocé sabe que vocé vai comprar uma coisa que esta bem
acabada. Pra chegar 1a tem que fazer tudo isso!

Embora ndo substituam a Asarisan na posicdo de entidade representativa das artesas, 0s
nucleos de producdo sdo efetivamente as unidades sociais por meio das quais essa
entidade age. Logo, o regulamento de uso da marca coletiva previu expressamente a sua
configuracdo enquanto “unidades informais compostas por um numero permanente de
associados e um numero variavel de colaboradores ndo associados, dentre parentes e
vizinhos, para a producdo coletiva de pecas artesanais” (ASARISAN, 2011). Foram,
entdo, compreendidas como usuarias autorizadas da marca Aira a propria Asarisan, na
qualidade de titular e entidade representativa das artesds, e todas as sécias que
comprovem: i) adimplemento das mensalidades; ii) frequéncia em reunides, assembleias
e eventos realizados pela associacdo; e iii) participacdo efetiva em um de seus nucleos
de producéo.

Em 2014, quando a marca coletiva Aira foi registrada pelo INPI, o fato foi comemorado
pelos meios de comunicacdo do Para e pelos diversos profissionais envolvidos no
trabalho, que o consideraram um importante passo para otimizar o desempenho da
Asarisan. Entretanto, passados cinco anos do registro, e considerando que toda marca
deve ser renovada junto ao INPI a cada decénio, o futuro proximo da primeira marca
coletiva do Pard é incerto. Diferentemente dos dez anos que antecederam o registro,
marcados pelo acimulo de trabalhos interinstitucionais, estes que se sucedem a ele s&o
caracterizados por certo desapontamento.

Com efeito, poucas medidas institucionais tém focado no futuro de Aira. Em um cenéario
de expectativas comerciais frustradas e dificuldades de gestdo interna da Asarisan, a
falta de apoio para divulgacdo da marca e comercializacdo dos produtos leva o grupo a
colocar em xeque a pertinéncia de renovagdo do registro. Ademais, faz questionar a
propria eficdcia dos institutos de propriedade intelectual no que tange a protecdo de
produtos oriundos de comunidades tradicionais. O caso demonstra que, na medida em
que ndo dispdem de recursos e capitais institucional, técnico e simbdlico para ampliar
seu raio de acdo, comunidades como as que séo representadas pela Asarisan enfrentam
dificuldades ndo sO para acessar tais institutos, como para manté-los e usa-los a seu
favor.
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O PLANO DE SALVAGUARDA DO MODO DE FAZER CUIAS:
POSSIBILIDADES E DESAFIOS NA INTERFACE ENTRE PATRIMONIO
IMATERIAL E PROPRIEDADE INTELECTUAL

A Portaria Iphan n° 200, de 18 de maio de 2016, regulamenta o Programa
Nacional do Patrimonio Imaterial (PNPI) e estabelece em seu primeiro artigo que a
Politica de Salvaguarda do Patrimdnio Imaterial é parte constituinte do programa,
“traduzindo seus objetivos, principios e diretrizes na forma de politica publica”. Para
efeitos dessa politica, o Iphan adota o entendimento de “salvaguarda” estabelecido pela
Convencdo para a Salvaguarda do Patriménio Imaterial/Unesco de 2003, que assim a
define:

[...] entende-se por “salvaguarda” as medidas que visam garantir
a viabilidade do patriménio cultural imaterial, tais como a
identificacdo, a documentacdo, a investigacao, a preservacgéo, a
protecdo, a promocdo, a Vvalorizagdo, a transmissdo -
essencialmente por meio da educagdo formal e ndo formal - e
revitalizacdo deste patriménio em seus diversos aspectos.

A partir do reconhecimento de um bem como patriménio cultural brasileiro, o
poder publico, por intermédio do Iphan, deve adotar uma série de medidas que visem a
ampla divulgagéo e promogéo desse bem. Tais medidas devem prever a execugédo de
acbes de curto, médio e longo prazo, cujo planejamento, acompanhamento,
monitoramento e avaliacdo devem contar com a participacdo direta dos grupos,
comunidades e segmentos detentores do bem, além de outras institui¢bes, publicas ou
privadas, que possam contribuir com 0s objetivos da salvaguarda.

De modo a estabelecer diretrizes para a atuacao institucional referente as acoes
de salvaguarda dos bens registrados, o Iphan publicou a Portaria n® 299, de 17 de julho
de 2015, que traz o Termo de Referéncia para a Salvaguarda de Bens Registrados,
contendo orientacdes e diretivas conceituais e metodoldgicas para a conducgédo das acoes
de apoio, fomento e promoc¢do a sustentabilidade dos bens registrados. O aspecto
principal dessas diretrizes, e que vale ser destacado aqui, é a imprescindibilidade da
participacdo direta dos detentores em todas as etapas do processo, desde o seu
planejamento, sua execugéo e avaliacdo. Desse modo, a mobilizagdo social se estabelece
como condicdo sine qua non para a implementacao dos processos de salvaguarda.

Seguindo as diretrizes da politica de salvaguarda, a Superintendéncia do Iphan
no Paré iniciou, ainda em 2015, por intermédio do Pepca/Ufopa, uma interlocu¢cdo com
as artesds de cuias da regido do Aritapera, associadas a Asarisan. Nagquele momento,
optou-se por direcionar o foco das a¢des para aquele grupo especifico, considerando o
historico da atuacdo em parceria com o Iphan, através do CNFCP, e a mobilizagdo que
ja existira durante o processo de registro.

De modo a assegurar a ampla participagdo social no processo de construcéo da
salvaguarda, o Iphan promoveu, através de sua Superintendéncia no Para, uma oficina
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de elaboracdo do Plano de Salvaguarda do Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas.'*®
A oficina foi realizada em novembro de 2016, em parceria com o Pepca/Ufopa, e contou
ainda com a participagdo das mulheres da Asarisan, aléem da familia Camargo Fona de
pintores de cuias de Santarém, e de entidades parceiras como o Sebrae, a Agéncia de
Inovacdo Tecnoldgica da Ufopa e o Centro de Artesanato do Tapajos - Cristo Rei, da
Prefeitura Municipal de Santarém. Durante a oficina, foi possivel retomar, atualizar e
detalhar algumas das recomendac@es de salvaguarda indicadas no dossié de registro do
bem, com o estabelecimento de prazos e metas para a realizacdo das acOes, além da
indicacdo de entidades e instituices responsaveis por sua execugdo, assim como a
indicacdo de potenciais parceiros.

E notério como as preocupacdes relativas a valorizacdo e ampliacdo de
mercado do artesanato de cuias do Baixo Amazonas estdo presentes em todo 0 processo
de patrimonializacdo do seu modo de fazer, bem como do registro da marca coletiva
Aira. Na verdade, esse foi o mote de todas as a¢fes empreendidas pelo CNFCP/Iphan,
Ufopa e demais parceiros, nos projetos que antecederam ambos os registros. Com
efeito, a “ampliacdo de mercado com beneficio exclusivo dos produtores primarios dos
bens culturais imateriais” ¢ uma das agdes previstas pelo Termo de Referéncia para a
Salvaguarda dos Bens Registrados. Esse tipo de iniciativa faz parte de um dos eixos de
acOes de salvaguarda, referente a “difusdo e valorizagdo”, e pode se configurar em
atividades como “apoio a participagdo em feiras, exposi¢des, colocacdo em pontos de
venda, confeccdo de etiquetas diferenciadas, catadlogos de venda, divulgacdo em
diferentes midias e mediacgdo institucional para a promocdo diferenciada do bem
cultural enquanto patrimonio no mercado”.

Se por um lado, com o registro como patriménio cultural brasileiro, as artesas
esperavam agregar valor simbdlico e reconhecimento social dos seus saberes, por outro,
com o registro da marca coletiva, esperava-se alcancar meio de incrementar a producgéo
e as vendas das cuias produzidas na regido do Aritapera, assim como fortalecer a
Asarisan (MILEO; SAMPAIO JR, 2012b). Com efeito, ambas as expectativas poderiam
ser atendidas por meio de acGes de salvaguarda articuladas com outras politicas
publicas. Experiéncias diversas no Brasil demonstram que a conjugacdo dos
instrumentos relacionados ao registro do patriménio cultural imaterial e aqueles
relativos a protecdo e valorizacdo da propriedade intelectual “torna o produto de modo
de saber-fazer tradicional um diferencial em relacdo a outros objetos produzidos
massivamente em carater industrial” (COSTA, 2017, p. 454), contribuindo assim para a
insercdo dos produtos em mercados especializados.

Ao contrario do registro como patrimoénio imaterial, o registro de uma marca
coletiva pelo INPI ndo implica, necessariamente, em compromisso por parte do poder
publico em apoiar a gestdo da marca ou valorizar o produto objeto do registro. Contudo,
como bem pontuam Peralta e Silva (2011, p.75):

145 Entende-se como “Plano de Salvaguarda” o planejamento de a¢bes combinadas de curto, médio e
longo prazo, de acordo com as diretrizes e parametros da politica de salvaguarda.
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[...] as marcas coletivas passaram a ser instrumentos
auxiliares no desenvolvimento de comunidades, ajudando na
construcdo e na comunicacdo de uma identidade coletiva de
produtos locais que passaram, com isso, aconseguir quebrar
as barreiras de insercdo no mercado, ndo sO conquistando
novos pontos de venda, mas facilitando também a construgéo de
um elo especifico entre produtores e consumidores, dada a
possibilidade de reconhecimento de autoria no terreno do
artesanato tradicional.

O Plano de Salvaguarda do Modo de Fazer Cuias do Baixo Amazonas esta
focalizado em acBes de valorizagdo da marca coletiva Aira, e de difusdo do bem como
patriménio cultural brasileiro, indicando a necessidade de busca de parceiros para a
elaboracdo de estratégias de qualificacdo e ampliagdo de mercado. Contudo, desde a
elaboracdo do plano de salvaguarda, o Iphan tem atuado quase que isoladamente na
execucdo de acbes, contando com o apoio notadamente da Ufopa, através do Pepca,
envolvido no processo desde antes dos registros, além da propria Asarisan. A falta de
recursos humanos e orcamentarios, e as limitagbes de conhecimento técnico
especializado para conduzir as acOes indicadas no plano, somente reforcam a
necessidade de enfrentar o desafio da construgdo de interlocugdes interinstitucionais
efetivas, de modo a propiciar a conjugacao de acdes entre 6rgados e entidades que podem
atuar para objetivos comuns, dentro de suas especialidades e competéncias.

Nessa perspectiva, 0 Forum Técnico Estadual de Indicagdes Geograficas e
Marcas Coletivas do Estado do Para surge como uma possibilidade de atuacdo integrada
de politicas, notadamente voltadas para as acBes de salvaguarda indicadas para o
fortalecimento da marca coletiva Aira. Criado em 2016 por iniciativa da Secretaria de
Estado de Turismo do Pard, o Forum agrega mais de trinta membros representantes de
instituicGes publicas e privadas de nivel federal, estadual e municipal (dentre elas, o
Iphan), além de entidades representativas de diversos segmentos que atuam de forma
direta ou indireta nas cadeias produtivas de produtos e servigos com potencial de
registro de indicacGes geogréficas (IG) ou marcas coletivas. De acordo com seu
regimento interno, trata-se de “um oOrgdo colegiado consultivo, propositivo e
mobilizador, destinado a proporcionar politicas publicas para o estimulo as concessdes
de Indicagdo Geograficas e Marcas Coletivas no Estado do Pard”. Entre seus objetivos,
destacamos: “Apoiar o oOrgdo executivo estadual na consolidagdo de uma Politica
Estadual de apoio a concessdo de registro de Indicacbes Geogréficas e Marcas
coletivas”; “Analisar e sugerir solugdes em conjunto com as instituigdes que compdem
0 Forum e demais instituicbes parceiras, as questbes relativas as indicagdes
geograficas e marcas coletivas, zelando pelo desenvolvimento destas atividades sob a
égide da sustentabilidade ecoldgico-econdmica, cultural e social”. Contudo, apesar de a
marca coletiva Aira ter sido pioneira nesse campo no estado do Para, observa-se que a
atuacdo do Forum tem sido pautada muito mais em dar assisténcia aos processos de
concessao de novas IGs do que propriamente em acompanhar e dar suporte a gestao da
marca coletiva ja existente.
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A demanda quase concomitante de registro no INPI e no Iphan demonstrou
haver, por parte dos agentes envolvidos (artesds, pesquisadores, instituicbes), uma
compreensdo da complementariedade dos instrumentos, o que, a nivel institucional,
parece ndo ter se efetivado. As acles articuladas de projetos e politicas
interinstitucionais que caracterizaram 0s dez anos que antecederam 0s registros da
marca coletiva e de patriménio cultural foram perdendo fdlego, tendo como
consequéncia a desmobilizacdo social e a descontinuidade de uma atuacdo que se
mostrava promissora.

CONSIDERACOES FINAIS

As cuias tingidas e ornamentadas, historicamente confeccionadas em Santarém,
reGnem todas as caracteristicas essenciais dos produtos artesanais enraizados em
conhecimentos tradicionais e préticas coletivas altamente significativas do universo
amazonico. Como demonstramos, valores éticos e estéticos, praticos e simbolicos, de
uso e de troca estdo presentes nesses objetos que, ndo raro, representam o Para em
feiras, mercados, musicas, pracas e propagandas turisticas onde aparecem associados ao
tacaca, prato iconico do estado. N&o por acaso, portanto, esse artesanato atraiu a atencao
do Unico orgao federal exclusivamente voltado para pesquisa, documentacao, exposi¢do
e intervengéo (apoio, fomento, desenvolvimento) nos setores das culturas populares, o
CNFCP.

O Projeto Cuias de Santarém, desenvolvido em 2002 e 2003, foi um divisor de
aguas na trajetoria das produtoras de cuias da regido do Aritapera, em especial daquelas
que compdem a Asarisan. Contando com o aporte técnico e financeiro fornecido pelo
PAS/CNFCP, elas descortinaram novos horizontes e possibilidades para seu fazer
artesanal, a partir da tomada de consciéncia do valor cultural e patrimonial contido nas
cuias. A medida que adquiriram conhecimentos sobre institutos juridicos capazes de
proteger seu oficio e agregar valor ao seu produto, elaboraram e executaram projetos
préprios em dialogo com colaboradores e instituicdes parceiras. No decorrer de um
decénio, entdo, as artesds representadas pela Asarisan acionaram politicas publicas
diversificadas, particularmente no campo do patrimonio cultural e da propriedade
intelectual, engajando-se em agdes que resultaram no primeiro Registro de bem cultural
imaterial oriundo da regido do Baixo Amazonas e no registro da primeira marca coletiva
do estado do Para.

Por meio do duplo registro, a Asarisan inovou em seu campo de atuagéo, indo
em busca de melhores condic¢des objetivas e subjetivas de vida, trabalho e transmisséo
de conhecimentos associados a sua tradicional producdo de cuias. Assumindo o
pioneirismo diante de diversos grupos produtores de artesanato tradicional na
Amazonia, a Asarisan mobilizou de forma exemplar os institutos de patriménio cultural
e propriedade intelectual disponiveis no Brasil, vendo na combinacédo deles alta poténcia
transformadora. Todavia essa poténcia ndo se realiza plenamente, na medida em que,
uma vez obtidos os registros, em 2014 (da marca) e 2015 (do patriménio), a associacao
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deixa de contar com as expertises institucionais que levaram até eles. Tampouco passa a
contar com outras expertises necessarias para a valorizagdo do produto/bem registrado.
Tudo isso faz questionar se esses institutos realmente podem ser eficazmente
mobilizados por grupos populares como a Asarisan.

E importante lembrar que ambos os registros devem ser ratificados ap6s dez
anos de sua concessdo. No primeiro caso, € o proprio Iphan que se assegura de fazé-lo
por meio de levantamentos que atestem o vigor do bem registrado. No segundo caso,
caberd a associacao solicitar ao INPI a renovagdo da marca Aira. Porém, diante do que
foi exposto em relagdo as medidas tomadas nos primeiros anos posteriores ao duplo
registro, ainda estamos distantes de um caso de sucesso. NO que concerne a marca, a
total auséncia de acdes de divulgacdo compromete o reconhecimento do diferencial
valor agregado ao produto da entidade. Talvez a associacdo ndo tenha percebido — ou
os defensores dos institutos de propriedade intelectual ndo o tenham esclarecido — que
a marca em si mesma é incapaz de aportar valor ao bem que identifica. No que concerne
ao Registro como Patrimonio Cultural do Brasil, os esfor¢os de salvaguarda envidados
pelo Iphan e pelo Pepca/Ufopa mostram-se insuficientes para garantir éxito comercial
ao produto do saber-fazer das artesds de cuias, 0 que abala a mobilizacdo social em
torno do bem registrado.

Em que pese, portanto, aos potenciais, aos objetivos e as possibilidades comuns
entre os instrumentos de salvaguarda do patriménio cultural imaterial e de protecdo a
propriedade intelectual, observa-se que “a descoordenacdo, superposi¢do de ac¢des e a
dificuldade de didlogo entre areas do governo permanece sendo um entrave para a
realizacdo de acbes consistentes de salvaguarda do patriménio cultural e uma realidade
constante no Brasil” (SANT’ANNA, 2016, p. 203). Somem-se a isso as diversas
dificuldades de ordem operacional, sobretudo dos drgdos publicos, como a falta de
corpo técnico e recursos orcamentarios suficientes para implementar, e principalmente,
dar continuidade as a¢fes implementadas.

Torna-se evidente a necessidade de maior estruturacdo dos 6rgaos competentes
pela condugdo das politicas publicas aqui referidas, com maiores investimentos para o
incremento e qualificacdo de seus quadros técnicos, como na destinacdo de recursos
para acdes estruturantes. Mas também ¢ necessario, como nos indica Marcia Sant’ Anna
(2016, p. 102), “romper com a no¢do de que o patrimonio cultural é algo que ndo faz
parte do cotidiano dos grupos sociais e ampliar 0 acesso aos beneficios culturais, sociais
e econdmicos gerados pela sua preservagao”.

Para tanto, é preciso, por um lado, que as diversas instituicdes dos poderes
publicos estejam abertas a compreender o papel fundamental que podem desempenhar
na efetivacdo dos planos de salvaguarda. Por outro lado, cabe ao Iphan e aos demais
Orgdos de patrimdnio nos estados e municipios desempenhar o papel de mediadores e,
em certas ocasioes, de “tradutores” dessa politica junto aos demais Orgaos
especializados em campos de atuacdo distintas, propiciando o didlogo e abrindo
possibilidades de integracéo de acoes.
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CAPITULO 5. QUEIJO DO MARA]JO:
DA CERTIFICACAO A INDICACAO
GEOGRAFICA, AVANCOS E
DESAFIOS

Licia Gabriela de Lima Gouvéa Moura

A ILHA DO MARAJO E SEUS BUFALOS

Localizado na embocadura do rio Amazonas ao norte do Brasil e a nordeste do
Estado do Par4, o arquipélago do Marajé divide seus 16 municipios em trés
microrregides, sendo estas Arari, Portel e Furo de Breves, abrangendo uma érea total de
68 mil km2, com influéncia tanto fluvial quanto marinha. O nimero de habitantes é de
438.694 e sua geografia apresenta florestas equatoriais, areas de transicdo e campos
naturais, onde se pratica a pecuéria, sendo esta uma das principais atividades
econdmicas. A pecuaria bubalina, de dupla aptiddo, producdo de carne e leite.

A introducdo do bufalo no Maraj6 no inicio do século XIX e seu crescimento,
tornou a regido detentora do maior rebanho brasileiro. A biodiversidade na regido €
caracteristica marcante por suas riquezas naturais. A llha também ¢é vista por seus
grandes problemas sociais, possuindo um dos menores IDH (indice de
Desenvolvimento Humano) do Brasil.

A introducdo do bufalo no Marajo, nas suas duas diferentes versdes, seja a nao
oficial com a entrada do animal por acaso devido ao suposto naufragio de embarcagédo
de detentos fugitivos das prisdes das Guianas, que com a ajuda dos buafalos que ali
tinham finalidade de fonte proteica alimenticia dos presidios e forca de tracdo para
trabalho, aportaram na costa marajoara e rapidamente se adaptaram as condi¢des
climaticas favorecendo a reproducao.

Oficialmente a introducdo do bufalo na Ilha do Maraj6 aconteceu em 1895 pelo

fazendeiro Vicente Chermont de Miranda, prosseguindo outras importacdes de lotes de
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bufalos para diversas regides brasileiras. A FAO, Organizacao das Nacdes Unidas para
Alimentacgdo, considera o bufalo como sendo o animal mais docil do mundo, além de
sua versatilidade e aptiddes triplas como grande produtor de leite e carne e excelente
animal de tracdo, em condicGes diversas e manejos variados.

Tradicionalmente, o aproveitamento da producao leiteira é repassado de geracéo
em geracdo, como beneficiamento de lacteo na producdo do Queijo do Marajo,
constituindo a base da cadeia produtiva leiteira na regido, envolvendo 60 familias
diretamente, estimando cerca de 20 estabelecimentos beneficiadores de leite, com
producdo média de 20 a 50 kg por dia do Unico produto lacteo genuinamente paraense, 0

Queijo do Marajo.

O QUEIJO DO MARAJO

A cadeia produtiva do leite mostra-se mais importante quando avaliada a
realidade socioecondmica da regifo, considerado um dos menores Indices de
Desenvolvimento Humano do pais variando de 0,44 a 0,62, além das relevantes
questdes sociais e econémicas, grande importancia cultural (PEREIRA, 2007). Os
municipios de Soure, Salvaterra e Cachoeira do Arari, ao lado oriental do arquipélago
do Maraj6, constituem o principal reduto do queijo marajoara, sendo produzidos
basicamente de forma artesanal em pequenas queijarias localizadas em diferentes
regides da ilha, sendo a maioria sem acesso a servigos basicos como energia elétrica e
abastecimento de agua.

A trajetéria da producdo do Queijo do Maraj6é sofreu diversas mudancas no
decorrer do tempo, desde a troca do leite bovino, como originalmente era produzido, por
leite de bufalas, a inclusdo do desnate, a partir do uso da centrifuga, padronizando a
quantidade de gordura e o modo de “fritura” da massa.

O queijo tradicionalmente conhecido na Ilha por seu sabor inconfundivel,
facilmente conquistou admiradores e garantiu um espaco na mesa do paraense, definido
como um queijo de massa cozida ou frita, conforme o tipo de fabrico, utiliza-se leite
cru, sem processo de pasteurizacdo e de fermentacdo espontanea. Era originalmente
feito por fazendeiros portugueses e franceses, que trouxeram a técnica de
beneficiamento e aproveitamento do leite na manufatura de derivados. Relatos apontam
que no municipio de Cachoeira do Arari, 0s primeiros queijos utilizando leite de bufala

foram beneficiados, com a técnica do Queijo Manteiga, e posteriormente, apos a
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importacdo da Holanda de uma centrifuga, que ao desnatar o leite, produziu-se o queijo
tipo creme.

As duas variedades de queijo do Marajé se diferenciam conforme a técnica de
cozimento da massa, onde o Tipo creme ¢é frito no creme de leite oriundo do desnate e 0
queijo tipo Manteiga a massa € frita na manteiga propriamente dita.

A producdo do Queijo é tradicionalmente realizada em estabelecimentos sem
grandes inser¢Oes tecnologicas e o modo de fazer ligado a expertise dos mestres
queijeiros, assim conhecidos aos manipuladores e responsaveis pelo processo, estima-se
que no periodo do ano de maior producdo leiteira, mais de 60 familias produzem o
queijo aproveitando a “safra” do leite ¢ agregando a renda familiar. Segundo dados da
Agéncia de Defesa e Inspecdo Agropecuéria, 12 estabelecimentos conhecidos como
Queijarias passaram por processos de certificacdo e fiscalizacdo do Servico de Inspecao
Artesanal Estadual (ADEPARA/Para). Esses estabelecimentos, em sua grande maioria,
sdo extensdes das residéncias e estabelecimentos comerciais dos produtores com
estrutura simples, equipamentos e utensilios de baixo nivel tecnoldgico ocupam no
méaximo duas pessoas no processo de fabrico do queijo. Tal modo de producdo passou a
ser visto com deficiéncia nos critérios sanitarios, passando assim a exigir acbes de

garantia da seguranca alimentar.

O SABER DE UM MESTRE QUEIJEIRO

A producdo do Queijo do Marajoé possui variacdes de acordo com o local onde é
produzido, demonstrando diferentes modos de saber-fazer o queijo, de acordo com a
cultura predominante da regido do Marajé no qual € desenvolvido, ocasionando um
processo de territorializacdo especifica segundo os diferentes tipos de queijo (CRUZ,
2017).

A Escola Tecnoldgica de Leite e Queijos dos Campos Gerais ao definir o oficio
de mestre Queijeiro faz um recorte na histéria europeia, onde o “Mestre Queijeiro” € o
profissional que conhece os fendmenos e transformacgBes bioquimicas e
microbioldgicas, rastreia os parametros de qualidade da matéria-prima ao produto final,
com habilidades de adaptar a queijaria & variagdo de volume de leite em diferentes
periodos do ano, do aumento de escala e conhece todas as operacgdes de higiene, além de
ser responsavel por todas as etapas de producdo, até a selecdo apds maturacdo e
transporte final. No Brasil o saber de fazer queijos artesanais e com cunho cultural é

pertencimento dos mestres, aqueles detentores da “alquimia”. A arte de transformacao,
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que acontece dentro das queijarias, espa¢co dedicado para fabrico do queijo, que em
muitos cenarios sdo anexos ou compartilhados com as atividades rotineiras da casa,
confundindo os utensilios da cozinha com os utilizados no fabrico.

A arte foi tomando forma conforme a necessidade individual, realidade local e
otimizacdo do processo, as etapas sao realizadas em diferentes técnicas, na maioria das
vezes respeitando o repasse hierarquico do saber de geracdo em geracdo. Surge assim a
preocupacdo com o repasse do saber, pois os mestres estdo envelhecendo e poucos sao
os interessados no oficio, sugerindo até uma forma de incentivo para formacdo de novos
mestres, assim o saber é firmado e garantindo a existéncia do produto e dos atores
envolvidos no processo, este € o principal ator, a alma do processo de producdo esta
intimamente ligada ao saber e sentimento do Mestre Queijeiro.

O QUEIJO ILHADO

Os queijos regionais brasileiros obtidos por processos artesanais tém grande
possibilidade de contaminacéo, devido ao uso de matérias-primas de fontes ndo seguras.
A elevada proporc¢éo de casos de mastite, brucelose, tuberculose (sanidade), no rebanho
leiteiro, ao lado das deficiéncias na higiene da ordenha, sdo as principais causas da
producdo de leite com elevados teores de patdgenos, notadamente Staphylococcus
aureus, e consequentemente a producdo de queijos frescos, com elevados niveis de
contaminacdo bacteriana (FERREIRA, MOURA & SILVEIRA, 2011).

No processo de obtengdo do queijo, dentre os derivados do leite, se destaca
como um grande problema na questdo higiénico-sanitaria, por ser um produto altamente
manipulado, portanto, mais sujeito a contaminacgdo. Alguns programas para controle de
contaminacdes e garantia da qualidade de produtos tém sido implantados em industrias,
dentre eles podemos citar as BPF (Boas Praticas de Fabricacdo). A mesma esta
regulamentada pela portaria n® 326-SVS/MS de 30 de julho de 1997 do Ministério da
Saude. A avaliagdo dessas BPF em estabelecimentos de producéo ou de comercializagdo
de alimentos, por meio de utilizacdo de questionarios apropriados, é citada como base
para vistoria fiscal sanitaria, como subsidio para qualificagdo e triagem de fornecedores,
para a verificacdo, pelo proprio estabelecimento, do cumprimento das BPF
(FERREIRA, MOURA & SILVEIRA, 2011).
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Em procura de qualidade na producdo do Queijo do Marajo, o arranjo produtivo
local teve a necessidade de buscar diferenciais que possam garantir um consumidor fiel
e principalmente garantir o desenvolvimento de todos 0s envolvidos no processo.

A falta de energia elétrica e principalmente agua potavel, sdo fatores relevantes
que afetam negativamente a producdo leiteira no Marajo, além do fator fisico em si, ja
que as fazendas estdo distantes do centro urbano. O leite recebido na queijaria é,
tradicionalmente, transportado sem refrigeracdo, permitindo uma multiplicagdo bem
mais rapida da microbiota natural e contaminante, at¢ mesmo de patogenos
(FIGUEIREDO, 2006).

A 4gua também ¢é fator primordial na producdo alimenticia e no Marajé o acesso
a agua potavel € restrito, principalmente no meio rural. O uso de &gua no fabrico do
Queijo do Marajé é abundante e deve ser livre de residuos sélidos e matéria organica,
com controle de potabilidade e de cloro.

O processo de certificacdo do Queijo do Marajo € recente, assim como 0 uso do
Servico de Inspecdo Artesanal dos estabelecimentos produtores do queijo da Agéncia de
Defesa Agropecudria do Estado do Pard (ADEPARA), a necessidade de garantir um
produto seguro e de procedéncia mobilizou o Estado. Em resposta ao pedido de
produtores e de consumidores, reflexo da soberania alimentar, movimento coletivo que
levou em 2003 a criagdo de um programa ligado ao Servico de Inspecdo Estadual,
vinculado a ADEPARA, onde iniciou o diagnéstico do cenarios de producdo do Queijo
do Marajo e um esboco de um Regulamento Técnico de Identidade de Qualidade, onde
norteiam as etapas de processamento e delimitavam referéncias das caracterizacfes
fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais de um produto secular e tradicional, que ja
fazia parte do habito alimentar da regido, porém sem identidade legal.

O diagndstico s6 confirmou a realidade de producéo e o perfil dos envolvidos no
processo. Diante deste levantamento, o Estado se sensibilizou e assumiu a
responsabilidade de inserir uma politica que permitisse 0 acesso ao servico de inspecao
a producéo artesanal, respeitando o quantitativo de producéo e o saber-tradicional. Oito
anos se passaram até o primeiro marco legal, quando o Estado criou a lei 7.565 de
outubro de 2011 que dispde normas para o licenciamento de estabelecimentos
processadores, registro e comercializacdo de produtos artesanais comestiveis de origem
animal e vegetal no Estado do Pard, assim, passou-se a pensar de que forma as
queijarias iriam se adequar as exigéncias legais, adaptaces e conscientizacdo da

importancia de produzir para atender as necessidades e demandas a nivel estadual.
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Em seguida a criacdo do Regulamento de Identidade e Qualidade do Queijo do
Marajo, Portaria 418/2013 - ADEPARA, onde concretizou legalmente os fluxos de
producéo, respeitando as habilidades do Mestre Queijeiro e as particularidades do
processo tradicional do queijo, com olhar voltado para boas préaticas de fabricacdo e
seguranca alimentar.

Nesse momento, investimentos e novos olhares para o fazer e preservagédo do
saber foram alocados. A necessidade de organizar a classe produtora e manter
informacdes da importancia de estarem conectados, formalizados e adaptados as
mudancas que iriam ocorrer foram demandas que o Servico de Apoio a Micro e pequena
empresa (SEBRAE) coordenou, mobilizando os produtores de leite e Queijo do Marajo,
independentemente da quantidade e de tecnologias empregadas no processo. Este
trabalho culminou na criacdo da Associacdo de Produtores de Leite e Queijo do Marajo,
a APLQMarajo, assim iniciando o trabalho que gerou o processo de Indicagédo

Geografica, as buscas por comprovacdo historica e de notoriedade.

A INDICACAO GEOGRAFICA

O desenvolvimento territorial designa todo processo de mobilizacdo dos atores
que leve a elaboracdo de uma estratégia de adaptacdo aos limites externos, na base de
uma identificagdo coletiva com uma cultura e um territorio (PECQUEUR, 2005).
Assim, o meio rural passa a ser um espaco propicio a a¢des inovadoras , movimento
recente, quando a visdo da cidade como detentora de desenvolvimento estd na
contramao da realidade, com as cidades extremamente sufocadas e estagnadas, fazendo
do campo um ambiente favoravel para o crescimento tanto de atividades rurais e ndo
rurais, como o turismo. Emergindo as IGs como instrumento capaz de desenvolver,
através de produtos, por exemplo, que carregam uma carga historico-cultural,
proporcionado um resgate de saberes tradicionais.

A Indicacdo Geografica, definida por Dallabrida (2012) como um processo,
como o proprio nome diz, de identificar um produto ou servico de determinado
territério. Ferreira et al. (2011) caracterizam IG como um direito exclusivo ligado a
propriedade industrial, com natureza e uso coletivo e vinculado a uma regido especifica.

Dallabrida (2014) e Cruz (2015) tém observado que as certificacfes de produtos
artesanais e de cunho histérico, com selos de IG de Procedéncia e de Origem, tém sido
utilizadas como estratégia de desenvolvimento local/regional/territorial para meios

rurais no Brasil.
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A Indicacdo Geografica € um instrumento coletivo intransferivel de promogéo
mercadoldgico que tem por objetivo promover lugares, pessoas e produtos com grande
heranga histérico culturais. Esta heranca estd ligada a area de produgdo. O grupo de
produtores deve garantir a qualidade na elaboracdo e possuir um nome de reconhecida
notoriedade (KAKUTA et al., 2006).

A Associacdo de Produtores de Leite e Queijo do Marajo (APLQMarajo) foi a
querente pela IG Marajo, compreendendo a seguinte area delimitada, esta localizada na
base territorial do Arquipélago do Marajo, na parte conhecida como “campos do
Maraj6”, compreendendo os municipios de Cachoeira do Arari, Chaves, Muana, Ponta
de Pedras, Salvaterra, Santa Cruz do Arari e Soure. Incluindo as duas variedades de
queijo, o tipo Creme e o tipo Manteiga. A regido esta intimamente ligada a cultura e
tradicdo na producdo do queijo, apresentado solos e condicdes climaticas especificas.
Atualmente o processo encontra-se sob analise material no INPI, aguardando novas

orientacBes € possivel concessao.

GOVERNANCA: O MAIOR DESAFIO

Le Galés (2009) define a governanca como um campo de pesquisa que abarca as
formas de coordenacdo e direcdo de setores, de grupos e da sociedade, para além das
formas cléssicas de governo, como um processo de coordenagdo de atores, de grupos
sociais e de instituicbes, com a finalidade de atender objetivos definidos e discutidos
coletivamente. O termo remete, portanto, ao conjunto de atores, redes, diretrizes, regras
e normas compartilhadas que contribuem a estabilizacdo de um sistema ou regime.

Gongalves define governangca como meio e processo capaz de produzir
resultados eficientes, sem necessidade de utilizar a expressdo da coercdo. Mas a
governanca ndo exclui a dimensdo estatal: ao contrario, acaba por envolvé-la.
Governanga diz respeito, como ja ressaltado acima, a “totalidade das diversas maneiras”
para administrar problemas, com a participagéo e acdo do Estado e dos setores privados.
E evidente, porém, que a dimensdo nio-estatal € o traco proeminente e de certa forma
inédito trazido pela governanca ao debate e & formulacdo de politicas e de a¢Ges nos
planos nacional e internacional. Dai porque, quando se examina o tema da governanca,
surge com destaque o papel das organizagdes nao-governamentais.

O processo de governanca das Indicagfes Geogréaficas articula com diversos
atores publicos e privados em diferentes escalas territoriais, como as associacfes de

produtores, fazendo assim a necessidade de abordagem de analise de forma direcionada
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ao objeto. Assim, o papel importante de agregar e organizar os atores envolvidos, como
elemento de sustentacdo teorica para a analise de processos dessa natureza, concebemos
governancga territorial como um processo de planejamento e gestdo de dindmicas
territoriais, focado numa otica inovadora, partilhada e colaborativa, por meio de
relacBes horizontais (DALLABRIDA, 2015).

A finalidade de construir regras coletivas, fortalecendo o vinculo entre os
envolvidos, buscando o bem comum, fortalecendo uma relacdo de dependéncia mutua,
sendo esse o maior desafio. A relacdo de produtores e mestres queijeiros, com a rede
institucional, formadora do Conselho Gestor, que regulamente o uso da IG deve ser
fortemente estruturada, pois a realidade, nas diferentes formas que o cenario é
desenhado, com o desnivel de informacGes, a dificuldade a acbes inovadoras e a
distancia fisica que os mesmo se encontram sdo os maiores desafios para o sucesso do
uso da IG Marajo, a definicdo dos que iriam se beneficiar do direito ao uso, valorizacao
e empoderamento destes, apontam para o0 maior desafio, o de fortalecer o elo
associativista dos envolvidos.

A estrutura organizacional da IG Marajé, formada basicamente pela
APLQMarajé e por instituicdes na maioria governamentais, o que vai na contraméo do
que propdem experiéncias inovadoras de governanca e gestdo, ja a classe produtora é
alvo primordial para encabecar as agdes de governanga. A visdo norteadora deste
processo, no recorte do produtor, € de desenvolvimento e melhoria da qualidade de vida,
0 pouco conhecimento das vantagens de possuirem um produto com Indicagdo
Geografica limita a interacdo o que dificulta acbes mais promissoras para estruturagdo
da futura governanca e praticas de rastreabilidade necessarias para monitoramento do
produto.

O poder de pertencimento da cultura e do saber-fazer o Queijo do Marajo, dentro
de todas as particularidades que o processo permeia € incontestavel, a representatividade
econdmica, social, cultural e historica deste bem é motivadora para o progresso deste
processo, avancando o desenvolvimento local, favorecendo a fixagdo do homem nos

campos do Marajé, e aumento da qualidade de vida.
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Capitulo 6. INDICACAO
GEOGRAFICA PARA 0 QUEIJO DO
MARAJO: DA PROTECAO DE UM

102

SABER-FAZER A UMA ESTRATEGIA

DE DESENVOLVIMENTO
TERRITORIAL146

Benedito Ely Valente da Cruz

INTRODUCAO

Produzido ha mais de 200 anos, o queijo do Maraj6 é um produto que tem
relevancia econdmica, social e cultural para os marajoaras, em especial os da
Microrregido do Arari, também conhecida como Regido de Campos. Até
recentemente sua produ¢do e comercializagdo ocorriam de forma “clandestina”,
pois o estado do Pard ndo dispunha de legislacdo especifica para produtos
artesanais, colocando o0s produtores e comerciantes destes produtos na
informalidade. Esta condicdo, ou seja, a auséncia de legislacdo teve impacto
negativo sobre a producdo e a comercializagdo do produto, ocasionando a
desestruturacdo do seu circuito espacial e prejudicando as familias que tinham/tém
esta atividade como fonte de renda e reproducdo socioeconémica. Em virtude
disso, 0 mercado consumidor da cidade de Belém, que outrora era atendido pelos
produtores do Marajd, passou a ser abastecido por queijos de outras regides
brasileiras, principalmente da regido Centro-Sul. Diante desta condicdo, o queijo
do Marajo pouco a pouco foi desaparecendo das panificadoras e supermercados
e/ou quando estava presente era comercializado as escondidas, correndo-se 0 risco

de apreensdo do produto e de multas aos infratores. Com a intensificacdo da

146 Artigo extraido da tese de doutorado “O alvorecer das indicagdes geograficas na Amazonia: a
“corrida” pela IG do queijo artesanal do Marajo/PA”, defendida em junho de 2017.
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fiscalizacdo por parte da Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Para
(ADEPARA), 0o mercado do queijo do Marajo ficou restrito a regido produtora,
sendo o Porto do Camara, em Salvaterra, os restaurantes e pousdas seus principais
consumidores.

Esta realidade comecou a mudar a partir de 2013 com a edi¢do de um
conjunto de leis, decretos e portarias criando o marco legal para subsidiar o
processo de regularizacdo da producdo e comercializacdo do queijo do Marajo,
bem como de outros produtos agropecuarios que Sse encontravam nha
informalidade. Com o estabelecimento do marco legal para produtos artesanais
mediante a Lei 7.565, de 25/10/2011, o queijo do Marajo foi escolhido pela
Secretaria de Agricultura do Estado do Para (SAGRI), atual Secretaria de Estado
de Desenvolvimento Agropecuario e da Pesca (SEDAP), como projeto piloto desta
lei. Uma das razbes que explicam a prioridade na regularizacdo do queijo do
Marajo assenta-se no projeto de Indicacdo Geografica (IG). A IG para o queijo do
Marajé vinha sendo idealizada j& ha algum tempo, porém sem que este produto
estivesse regularizado o projeto ndo era viavel ja que ha uma complementaridade
entre as duas acdes: regularizacdo da producdo e comercializacdo e o projeto de IG
para o queijo do Marajo.

A priori, uma das principais motivac0es para obtencao da IG para o queijo
do Maraj6 assentava-se na problematica do uso indevido da sua notoriedade.
Além disso, ha a expectativa por parte dos seus idealizadores que a IG traga maior
reconhecimento do produto no mercado local e nacional e consequentemente
aumente sua valorizagdo econdmica, traduzindo-se em melhorias nas condigdes de
producdo e renda ao produtor. Neste sentido, a IG do queijo do Maraj6 é vista
como instrumento estratégico, na medida em que poderd agregar valor ao
produto/territério, distribuir renda no entorno da cadeia produtiva, transformando-
se numa importante ferramenta para induzir o desenvolvimento econdémico e
social na regido dos campos marajoaras.

O uso das IGs como estratégia de desenvolvimento (territorial) é uma
tendéncia mundial, tendo na Unido Europeia (UE) seu epicentro e se espraiando
para varias regifes e paises no mundo, a exemplo do Brasil. A UE através da
Politica Agricola Comum (PAC), do Programa LigacGes Entre Acdes do
Desenvolvimento da Economia Rural (LEADER) e dos regulamentos (CEE) n°
2081/92 e 2082/92 de 14 de julho de 1992, vem implementando o Sistema Europeu
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de Protecdo e Valorizagdo de Produtos Tradicionais (SEPVPT). Ao implantar este
sistema, a UE procura se (re) colocar na nova dindmica de produgéo do capital
para 0s espacos rurais, onde, de um lado, existe uma agricultura cada vez mais
cientificizada e capitalizada, funcionando aos moldes de Impérios Alimentares
(PLOEG, 2008); e de outro uma agricultura empresarial e camponesa que diante
do squeeze (presséo) da agricultura contemporénea tem visto nas singularidades
territoriais, formas de permanéncia e reprodugao.

No Brasil, 0 uso das 1Gs é uma tendéncia recente, tendo inicio com a
promulgacédo da Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996, e vem ganhando espaco na
agenda publica e privada nos ultimos anos. Os projetos de IGs incentivados pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e que ja passaram
por avaliagdes apontam que no Brasil esta politica ainda esta “engatinhando” em
termos de politica publica (NIEDERLE , 2011). Todavia, nos projetos mais
antigos e que se caracterizam por processos oriundos de enraizamento territorial,
como é caso do Vale dos Vinhedos, observa-se uma dinamizagdo das atividades
econdbmicas na area de abrangéncia da IG, principalmente do segmento do
agroturismo, levando Froehlich e Dullius (2011) a verem nesta experiéncia a que

mais se aproxima da abordagem territorial do desenvolvimento#’,

Na Amazobnia, apesar desta politica ter completado em 2020 vinte e
quatro (24) anos de existéncia, as IGs ainda estdo dando seus primeiros passos tendo
apenas seis (06) produtos registrados'*® no Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI,
2019). No estado do Para, o projeto de IG para o queijo do Marajé tem estado em
evidéncia e tras consigo a mesma expectativa que tem acompanhado os outros
projetos de 1Gs no Brasil, ou seja, apresenta-se como um pProcesso que enseja
coesdo social e desta forma, desenvolvimento de base territorial na medida em que
objetiva a protecdo e (re) valorizacdo de produto com identidade territorial.

Contudo, observa-se que o entusiasmo dos seus idealizadores ndo é o0 mesmo dos

147 «O desenvolvimento territorial faz referéncia a um espago geografico que nio ¢ dado, mas
construido. Construido pela histéria, por uma cultura e por redes sociais que desenham suas
fronteiras. O contetdo define o recipiente: as fronteiras do territorio sdo os limites (mdveis) de redes
socioecondmicas. Ali onde a rede se extingue, termina o territorio. A iniciativa surge menos de uma
instancia de planificagdo do que de uma mobilizagdo das forcas internas” (RALLET, 2007, p.80).

148 De acordo com o INPI (2019) a regido Norte tem as seguintes 1Gs: Artesanato em Capim
Dourado da Regido do Jalapdo (TO); Peixes Ornamentais do Rio Negro (AM), Cacau Agroflorestal
de Tomé-Acu (PA), Guarand de Maués (AM), Farinha de Mandioca de Cruzeiro do Sul (AC) e
Farinha de Mandioca da Regido de Uarini (AM).
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sujeitos para quem deveria se destinar esta acao, ou seja, 0s produtores rurais. Este
descompasso de visdo decorre da forma como este projeto vém sendo
implementado e do olhar “superficial” sobre a realidade queijeira marajoara.
Tendo como referéncia esta problematica, levantamos 0 seguinte
guestionamento: até que ponto a ativacdo/especificacdo de recurso a partir do uso
de uma 1G tem capacidade para gerar processos de desenvolvimento territorial, em
espacos extremamente heterogéneos e de grande assimetria de poder, como é o caso
da microrregido do Arari/Marajo/Pard? Como respostas a estes questionamentos
levantamos como hipdtese que a assimetria socioecondmica e de poder entre 0s
produtores de queijo do Marajo, associada ao desconhecimento do circuito
espacial do queijo do Maraj6 e o pouco conhecimento que se tem sobre este
dispositivo, apresentam-se atualmente como limitadores para o uso da IG do queijo
do Maraj6 como uma ferramenta de agregacdo de valor e desenvolvimento
territorial. Neste contexto, hd um grande risco da IG se transformar tdo somente
em um dispositivo de majoracdo de preco e reserva de mercado, beneficiando
desta forma um conjunto reduzido de produtores que poderao fazer uso da IG apds
aprovada pelo INPI e regulamentada pelo Conselho Regulador detentor da IG.
Quanto a Técnica de levantamento de dados utilizados na pesquisa,
trabalhnamos com trés fontes de dados e informacGes: Pesquisa Bibliogréfica,
Pesquisa Documental e Pesquisa de Campo. Por ndo haver dados estatisticos
oficiais sobre a producédo de queijo do Marajd, privilegiamos o trabalho de campo
para acessar 0s sujeitos da pesquisa e como técnica de pesquisa optamos pela
abordagem quali-quantitativa no levantamento dos dados. Como mediacdes para a
obtencdo e levantamentos de dados de fonte primaria, utilizamos os seguintes
instrumentos: aplicacdo de formularios, roteiro de entrevista e registro fotografico.
O formulério é uma ferramenta de pesquisa que se caracteriza por um “conjunto de
questdes, sistematicamente articuladas, que se destinam a levantar informacdes
escritas por parte dos sujeitos pesquisados, com vista a conhecer a opinido dos
mesmos sobre os assuntos em estudo [...]” (SEVERINO, 2007, p.125). Ainda
segundo 0 mesmo autor, a entrevista ¢ “técnica de coleta de informagao sobre um
determinado assunto solicitada diretamente aos sujeitos pesquisados. Sendo um
importante recurso para [..] apreender 0 que 0S sujeitos pensam, sabem,
representam, fazem e argumentam” (Ibidem). Dentre as modalidades de

entrevistas existentes optamos pela entrevista estruturada, em que as questdes sao
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previamente estabelecidas.

A andlise aqui proposta estd estruturada da seguinte forma: incialmente
apresentamos a problemaética da pesquisa e 0 percurso metodoldgico; no topico 2
discorremos sobre a relevancia socioecondmica do queijo marajo, enfatizando sua
origem histodrica e a territorializacdo da producéo; e por fim, no topico 3 abordamos

o projeto de Indicacdo Geografica do queijo do Marajo.

QUEIJO (S) DO MARAJO: ORIGEM E RELEVANCIA ECONOMICA-SOCIAL

Antes de abordarmos a origem historica e, por conseguinte, as partes que
tratam da relevancia econémica-social e do projeto de IG do Queijo do Marajo,
optamos em iniciar esta secdo com a definicdo legal do que se compreende ser este
produto.

De acordo com o que estabelece o Protocolo para o queijo do marajo,

Entende-se por Queijo do Marajo o produto elaborado
artesanalmente na area geografica do arquipélago do Marajo,
conforme a tradigdo historica e cultural da regido onde for
produzido, obtido pela fusdo da massa coalhada, dessorada
de leite de bufala e/ou leite de bufala misturado com leite
bovino, na propor¢do méxima de 40%, lavada com &gua ou
leite de bufala ou bovino, obtido por coagulacdo espontanea
e adicionado de creme de leite ou manteiga (SEBRAE, 2014,
p.66).

Tendo como referéncia esta definicdo poderiamos nos perguntar, mas o
queijo do Maraj6 ndo é feito somente com leite de bufala? A resposta é: ndo! Nos
primordios este queijo era elaborado exclusivamente com leite bovino, o leite de
bufala so6 foi incorporado posteriormente e com o passar do tempo suplantou o leite
bovino como a principal matéria-prima utilizada na elaboracdo do queijo do Marajo.

Ainda segundo o Protocolo para o queijo do Marajo, de acordo com o

seu processo de fabricacéo, este pode ser classificado em:

I— Queijo Tipo Manteiga- no processo de cozimento da
massa, denominado de “fritura” da massa, adiciona-Se a
manteiga propriamente dita.

Il— Queijo Tipo Creme- no processo de cozimento da
massa, denominado de “fritura”, adiciona-se 0 creme de leite
obtido do desnate do leite a ser coagulado (SEBRAE, 2014,
p.66, grifo nosso).
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A diferenciacdo, queijo do Marajo “Tipo Manteiga” e “Tipo Creme” sdo
resultantes das transformacfes pelas quais vém passando a pecuaria marajoara nos
ualtimos trés séculos. No geral, as pessoas desconhecem esta classificacdo e até
mesmo os habitantes da “Ilha” do Marajo sdo alheios a esta diferenciacdo. No
entanto, esta ndo é uma simples classificacdo percebida por meio dos aspectos
técnico-gustativos e sensoriais. Por trds desta classificacdo (Manteiga versus Creme)
escondem-se relacdes de poder assimétricas, o que pode ser observado no acesso
desigual a terra e as politicas dirigidas a regido. Portanto, ao discorrermos sobre a
origem do queijo do Marajo ndo podemos negligenciar este aspecto, ou seja, lembrar
que o latifundio, a pobreza e a exclusdo social sdo as principais caracteristicas desta
regido. Neste sentido, falar da histéria do queijo do Marajé é evidenciar este processo
de territorializacdo, em que de um lado tém-se os produtores de queijo tipo creme,
representado predominantemente por fazendeiros, e de outro lado os produtores de
queijo tipo manteiga, formado por produtores familiares, e que passaremos a nomear
de queijeiros para diferenciar de outras tipologias de produtores familiares presente
na regido. Revelar quem sdo, o que pensam, o que desejam os produtores de queijo
do Marajo (Fazendeiros e Queijeiros) € vital para evidenciarmos 0s objetivos e

desafios que norteiam o projeto de 1G para este produto/territério.

QUEIJO (S) DO MARAJO: HISTORIA DE UM SABER-FAZER
TERRITORIALIZADO

Resgatar a origem do queijo do Maraj6 ndo € um mero recurso
historiografico, mas um exercicio analitico necessario para entendermos o papel que
os Fazendeiros/Queijeiros tiveram/tém na construcdo deste saber-fazer, de como se
formou uma identidade em torno deste produto e de como vem ocorrendo a
apropriacdo desse saber-fazer. Estas sdo questBes importantes e basilares para
compreendermos e quica intervirmos nas acdes em curso (regularizacdo e 1G) que
tem no queijo do Maraj6 o centro de suas atencoes.

Neste sentido, contar a historia do queijo do Marajo6 ¢ falar de um produto
simbolo de uma regido, o Marajé, e em especial da MRG do Arari, também
conhecida como regido dos campos. Sua origem remonta aos primordios da pecuéaria
no Marajo, quando esta atividade era dominada pelos missionarios (Carmelitas,
Jesuitas e Mercedarios) e posteriormente pelos “coronéis”. Todavia, o queijo (do

Maraj6), por muito tempo foi um produto periférico para 0s pecuaristas marajoaras,
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que tinham na producdo de carne, voltada para abastecer a cidade de Belém, o
principal foco dos seus negdcios.

Nos primdrdios, a producdo de queijo foi a forma encontrada por estes
fazendeiros para aproveitar o leite que era produzido no interior das fazendas. Isso
decorreu da dificuldade em comercializar este produto dentro e fora da llha do
Marajo. Esta limitacdo (logistica) foi relatada por Tocantins (1973, p.137, grifo
nosso), para quem “[...] O leite € um grande ausente na alimentacgdo regional. No
caso de Belém, por exemplo, pode parecer estranho que cidade vizinha a uma ilha
pastoril, o Marajd, sofra a caréncia deste produto [...]”. Diante da situac¢do relatada
por Tocantins (Ibidem), a melhor saida encontrada foi processa-lo nas fazendas onde
eram também consumidos e/ou levados para serem comercializados nas sedes
municipais, em que estas fazendas se localizavam, e também na cidade de Belém.

Segundo o Sr. Paulo Acatauassu, um dos ex-herdeiros da Fazenda Tapera,
era comum os fazendeiros do Maraj6, em momentos especiais, darem de presente
para as familias ilustres de Belém, marrecas, porcos e queijos. Com o tempo, na
medida em que as pessoas iam consumindo e gostando do queijo (do Marajo), sua
fama foi se difundindo e seu uso se multiplicando, fazendo com que ainda hoje esta
pratica (presentear) persista entre 0s marajoaras e até mesmo entre 0s que visitam a
“Ilha” de Maraj6. No caso dos marajoaras, o Sr. Tonga faz a seguinte observacao
guanto ao uso desta pratica (usar 0 queijo como souvenir):

[...] Quando a gente sai de Soure para ir com uma autoridade
ou € muito usado antes de uma consulta médica. A gente
chega I4, e d& um queijo para 0 médico, o atendimento ja é
diferenciado; se vocé vai com uma autoridade e leva um
queijo o atendimento ja é diferenciado. Dai o “golpe” do
queijo [...]. (Entrevista com Produtor de queijo realizada 24
julho de 2014, Soure. Grifo nosso).

O “golpe do queijo” apontado pelo Sr. Tonga tem como objetivo agradar as
pessoas, de ter um atendimento diferenciado, de querer voltar logo para o0 Marajé com
0 seu problema resolvido. Neste sentido, o queijo € utilizado como uma “arma” que
tem como objetivo “abrir portas” com maior facilidade, assumindo a fungdo de um
cartdo de apresentacdo dos marajoaras.

Uma das primeiras citaces que faz mencdo a produgéo de queijo no Marajo

encontramos em Barata (1973). Segundo o autor, na Fazenda Nossa Senhora das
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Mercés, pertencente aos padres Mercedarios, existia uma fabrica de manteiga e

queijos.

[...] Em 1798 fez-se nas terras da fazenda N. S. das Mercés
um grande cercado de 400 bracas em quadro, medido e
demarcado pelo proprio governador do Estado, D. Francisco
de Souza Coutinho, que o mandou fechar de fosso e valado,
para impedir a entrada do gado, e nele se lavrar com arado e
charrua. Da cultura de arroz, milho e mandioca, plantado
neste terreno, foi encarregado o agricultor francés Jacques
Sahut, emigrado da Caiena. Naquele mesmo tempo, e
naquela mesma fazenda, estabeleceu-se também uma
fabrica de manteiga e queijos [...] (BARATA, 1973, p.
329. Grifo nosso).

Trés informacBes sdo importantes na citacdo de Barata (ibidem). A primeira
é a tentativa de se desenvolver a agricultura nos campos marajoaras; a segunda, a que
mais nos interessa, € a fabricacdo de manteiga e queijos nas fazendas dos padres
Mercedarios; e a terceira esta relacionada a presenca do agricultor francés Jacques
Sahut, que por mais que ndo se faca referéncia direta a ele como responsavel por
cuidar da producéo de queijos e manteiga, fica subentendido que esta atividade iria
ser desenvolvida no ambito do espaco delimitado para agricultura e que ficaria sob
sua responsabilidade. Entdo, é possivel creditar a origem do queijo do Maraj6 aos
missiondrios, que além de ajudarem a coroa portuguesa no ‘“amansamento” dos
indios, foram habeis criadores de gado bovino e introduziram as primeiras técnicas de
producdo de queijo na regido. Técnicas estas que com o passar do tempo e com a
introducdo de saberes oriundos de outras regides (paises), como é o caso do
agricultor francés Jacques Sahut, legou o primeiro queijo elaborado no Marajo, o
queijo manteiga de leite bovino, que de tdo famoso incorporou 0 nome da regido
produtora, passando a ser chamado de queijo do Marajo.

A exclusividade da producdo de queijo tipo manteiga utilizando leite
bovino como matéria-prima perdurou no Marajé ate década de 1930. A partir de
entdo, com a introducdo da desnatadeira, equipamento que retira mecanicamente a
gordura do leite, surgiu o queijo do Marajoé tipo creme (SILVA; OLIVEIRA, 2003).

Um dos polos de irradiagdo desta nova tecnologia foi a cidade de Soure.

Segundo o produtor de queijo n° 01,
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[...] Soure era uma cidade turistica, tinha muita influéncia
americana. Os caras vinham fazer safari de bdfalo e tinha um
grupo de fazendeiro com uma visdo maior que do Arari
[Cachoeira do Arari]. Entdo na década de 1930,
introduzimos a desnatadeira, e passamos a fazer queijo tipo
creme; com rendimento melhor; com qualidade melhor. E la
[Cachoeira do Arari] eles ndo levaram, ndo compraram a
desnatadeira, ndo acreditaram na desnatadeira e continuaram
fazendo o queijo manteiga, que em termos de qualidade, tem
muito mais gordura, mas também dura mais; tem um periodo
de prateleira maior, mas ndo é tdo saudavel quando vocé faz
um queijo com leite desnatado. Aqui, 0 pessoal de Soure,
ndo todo mundo, comprou a desnatadeira. Tinha um
fazendeiro aqui, o Cosminho [Heraclito Cavalcante], que
fazia contrabando pros Estados Unidos, o avido ia e trazia
pessoal pra cacar aqui e trazia a desnatadeira, e quando
chegava da Europa também trazia daquela area de la
(Holanda). (Entrevista com produtor de queijo n° 01,
realizada em 07 margo de 2016, Soure).

Enquanto os fazendeiros de Soure introduziam as desnatadeiras em suas
queijarias e passaram a produzir o queijo do Marajo tipo creme, os de Cachoeira do
Arari continuaram com o queijo do Marajé tipo manteiga. Ha que se ressaltar que a
introducdo da desnatadeira ndo significou apenas mudancas de processos
tecnoldgicos, mas deu inicio a um processo de territorializacdo da producéao
diferenciado, podendo se falar em um espaco de producdo do queijo do Marajé tipo
manteiga e um do queijo do Maraj6 tipo creme, colocando, assim, os produtores dos
queijos do Maraj6 em tempo-espacos completamente diferentes.

Contemporaneamente a introducdo da desnatadeira, década de 1930, outra
mudanca iria afetar o queijo do Marajo. Esta mudanca (inovacéao) alterou de forma
definitiva este produto e intensificou a divisdo socioespacial entre produtores de
queijos do Marajé. Estamos falando da introducdo do leite de bufala*® como
principal matéria-prima do queijo do Marajo e a transformacdo do bufalo como
principal simbolo da pecudria na regido. Entdo, a0 mesmo tempo em que 0S
fazendeiros de Soure inovavam em termos tecnoldgicos, 0s Fazendeiros e Queijeiros

de Cachoeira do Arari também inovaram, mas foi uma inovacdo em termos de

149 A 'introducdo do bufalo no Marajé ocorreuno final do século X1X, mas seu uso com a finalidade de
producdo de leite s6 é registrado na década de 1920/30 nas fazendas Santana e Gurupatuba, ambas
localizadas no municipio de Cachoeira do Arari.
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processo, pois a introducdo do leite de bufala demandou um novo tipo de
conhecimento (saber- fazer), talvez isso explique a resisténcia dos produtores de
queijo do Marajé tipo manteiga em introduzir essa nova tecnologia, a desnatadeira.
Outra questdo importante quanto a ndo difusdo da desnatadeira no municipio de
Cachoeira do Arari e provavelmente mais relevante, é que a producdo de queijo foi
sendo apropriada pelos produtores familiares, logo, o investimento em uma queijaria
para queijo tipo creme demandaria mais recursos financeiros que uma queijaria para
0 queijo tipo manteiga. Dessa forma, ndo era/é s6 uma questdo de ndo querer inovar
como sugere o produtor de queijo n°® 01, mas, sobretudo de ndo poder, em
decorréncia das limitagdes financeiras.

A territorializacdo especifica das queijarias (Mapa 01) é uma sintese da
diferenciacdo socioespacial da producdo, em que de um lado tém-se os produtores de
queijo “Tipo Manteiga” e de outro os produtores de queijo “Tipo Creme”. Enquanto
os produtores de queijo tipo creme estdo localizados nos municipios de Soure,
Salvaterra, Ponta Pedras e Muand, os produtores de queijo tipo manteiga estdo
localizados no municipio de Cachoeira do Arari, em especial nas imediacbes das

localidades de Jabuti e Retiro Grande.
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MAPA 01: Espacializa¢do das queijarias segundo tipo de queijo (2016)
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Fonte: Cruz (2017).

A analise do Mapa 01 léva-nos a seguinte conclusdo: ha uma clara

by

divisdo socioespacial quanto a producdo do queijo do Marajé. Como ja
argumentado anteriormente, esta espacializacdo diferenciada ndo é uma questdo

apenas de tipo de queijo e localizacéo de queijaria, mas acima de tudo de produtores
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de queijos com perfis diferenciados. Diante desta constatacdo, achamos
imprescindivel que em vez da expressdo Queijo do Marajé (singular) se utilize a
expressdo Queijos do Marajé (plural). Ndo € uma questdo de semantica, mas sim de
evidenciar que a expressao queijo (s) do Marajo, faz referéncia a dois tipos de
produtos e uso do territorio diferenciado. Desta forma, ao revelarmos esta
territorializacdo diferenciada da producdo, objetivamos, ndo apenas apresentar
dados estatisticos de localizagdo dos produtores de queijo (tipos de queijo), mas
acima de tudo demonstrar a necessidade de serem tratados de forma especifica, pois
0 gque ouvimos de muitos destes produtores, é que ndo sdo contra a regulariza¢do do
queijo do Marajo e IG, contudo precisam de ajuda mais efetiva (politica publica) do
Estado (governo) e ndo apenas agdes visando qualificacdo, que é importante,
todavia ndo adianta se qualificar se 0s mesmos ndo tém como investir em seus

estabelecimentos agropecudrios.

FAZENDEIROS E QUEIJEIROS FRENTE AO PROCESSO DE
REGULARIZACAO E IG DO QUEIJO DO MARAJO

A producdo de queijo do Maraj6 ocorre em pequena escala nas fazendas,
utilizando tecnologia tradicional e de baixa qualidade, caracterizando-se como uma
agroindustria rural, pois se localiza dentro da unidade de producdo e mantém um
vinculo direto com o sistema de producéo familiar (SANTANA, 2011). Em nossa
pesquisa identificamos que a producdo de queijo ndo ocorre s6 no interior das
fazendas, mas em sitios, retiros e até mesmo em residéncias dentro de areas urbanas
existem laticinios (queijarias) instalados e em funcionamento. Observamos também
que o sistema familiar ao que o autor faz referéncia € uma caracteristica dos
Queijeiros, mas que nao esta presente entre os Fazendeiros, estes utilizam méo de
obra predominantemente contratada no funcionamento dos seus estabelecimentos
agropecuarios e nas suas queijarias. Na Figura 1 expomos algumas destas queijarias

pesquisadas.
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FIGURA 01 (A, B, C, D, E, F) - Queijarias dispostas segundo sua condi¢do em relagéo
a legislagéo

N

rg. Cruz (2015).

Fonte: Trabalho campo (2014-2015). O

Agrupamos as figuras no intuito de mostrar as diferenciacbes das
queijarias em relacdo a legislacdo. As figuras A e B sdo de queijarias com registros
emitidos pela ADEPARA. A identificada com letra A, localiza-se em Soure, € a
com letra B, em Cachoeira do Arari. Enquanto a de Soure produz queijo tipo creme,
a de Cachoeira do Arari produz queijo tipo manteiga; as figuras C e D, no periodo

da pesquisa (2014-2017) estavam em processo de regularizacdo, sendo que ambas
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se localizam no municipio de Salvaterra e produzem queijo tipo creme; e as figuras
E e F sdo de queijarias ndo regularizadas ou “clandestinas” como sdo chamadas e
ambas localizam-se em Cachoeira do Arari e produzem o queijo tipo manteiga.
Apesar de ser um quadro-resumo das queijarias em funcionamento na regido, trata-
se de uma realidade que pode ser estendida para as demais queijarias pesquisadas™®°.
A diferenciagéo de padrdo construtivo e, por conseguinte, das condi¢6es de produgéo
e de inocuidade do produto ficam patentes entre as queijarias e retratam a assimetria
socioecondmica e de poder entre os produtores de queijo.

Construir uma queijaria e/ou adequar aos moldes exigidos pela legislacéo
ndo estd ao alcance de todos os produtores de queijo. Dos 16 entrevistados, 67%
relataram que investiram mais de R$ 40 mil (quarenta mil reais) em adequagdes e,
mesmo assim, até o fim de 2016 ndo existia nenhuma queijaria plenamente
ajustadas ao que disciplina o Protocolo do queijo do Marajo, ou seja, receberam o
registro mediante a assinatura de um Termo de Ajuste de Conduta (TAC) e, dessa
forma, caso ndo finalizem os ajustes necessarios podem ter suspensos e/ou nao

renovados estes registros.

Importante registrar que dos produtores entrevistados que ja regularizaram
e/ou ainda aguardavam a liberacdo do registro pela ADEPARA, 78 %, ou seja, 07
de 09 produtores, relataram que o fizeram com recursos proprios, ou seja, nao
acessaram financiamento bancario e os que conseguiram acessar o fizeram por meio
de linhas de crédito inadequadas para este tipo de empreendimento. Deste conjunto
de produtores entrevistados apenas seis (06) (37%,) conseguiram regularizar suas
queijarias, sendo quatro (04) em Soure, um (01) em Salvaterra, um (01) em
Cachoeira do Arari. Dois (02) (13%) até dezembro 2016 ndo tinham conseguido a
liberagdo do registro emitido pela ADEPARA, e oito (08) 50% n&o deram inicio a
este processo e ndo tém registro de produtor artesanal e desta forma, legalmente néo

podem produzir e comercializar seus produtos (Grafico 1).

150 Na pesquisa identificamos 39 estabelecimentos produtores de queijo do Marajo, sendo dezenove
(19) do tipo creme, e vinte (20) do tipo manteiga.
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GRAFICO 01 — Situag&o dos entrevistados quanto a regularizaco das
queijarias - 2016

B Com Registro
m Em avaliacdo
m cancelado
B suspenso

B Sem registro

Fonte: Trabalho campo (2016). Org. Cruz (2016).

Quanto ao processo de regularizacdo das gueijarias, chama a atencdo que
até mesmo alguns Fazendeiros tém relutado em adequa-las as normas em vigor e
para isso recorrem as suas influéncias politicas no sentido de facilitar este processo.
Exemplo desta situacio é relatado por um (a) técnico (a) da ADEPARA
envolvida(o) no processo de fiscalizagdo/regularizacdo das queijarias:

Tem gente que tem condi¢Ges em Soure e ndo fez porque ndo
quis. Por que? Ha! Ndo vou fazer, vou ter registro do
mesmo jeito. Pra que eu vou gastar o meu dinheiro? E muito
dificil trabalhar assim! Ai a gente pega um produtor que
tem uma certa influéncia politica, consegue um registro
sem tudo que precisa ter, por politica. Ai pega um
Prudéncinho que se mata, um produtor que faz de tudo. E
ver cara com registro [sem esta adequado], ele vai fazer?
Ele ndo vai fazer mais. Como € que a gente fica? A gente
recebeu até ameaca de morte, “se tu nao cobrar dele e
vim cobrar de mim eu te mato”. Olha o papel do servidor
publico nesse momento! Além disso, sofremos pressdo de
ser removida de funcdo etc. (Entrevista realizada em 15
marco de 2016, Belém. Grifo nosso).

O relato da (0) servidora (0) é um exemplo de como se expressa a
assimetria de poder entre os produtores de queijo e entre eles e 0s agentes publicos.
Nestas condigdes, as normas nao valem para todos (as) e 0s atores sociais mais
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influentes se apropriam com mais facilidade dos projetos/acdes voltados para regido.
Esta situacdo coloca os Queijeiros (produtores familiares) em desvantagens em
relacdo aos Fazendeiros, pois ndo dispdem dos mesmos fatores de producéo (terra,
capital e trabalho), como também, da mesma forca politica no sentido de que os
agentes do Estado sejam complacentes com suas limitacdes (técnicas-financeiras)
quanto a regularizacdo das suas queijarias. E olha que a propria Coordenacdo de
Produtos Artesanais de Origem Animal, reconhece que a assisténcia técnica e as
questdes econdmicas sao os principais limitadores para que os produtores familiares
regularizem suas queijarias. Contudo, pouco podem fazer em um contexto em que
ndo existe uma politica governamental estruturada e muito menos autonomia para
executa-la.

A limitacdo técnica-financeira relatada pela Coordenacdo de Produtos
Artesanais de Origem Animal foi constatada em nossa pesquisa e € um reflexo da
assimetria socioecondmica e politica presente na regido. Esta assimetria se expressa
também nas normas, nos planos e até mesmo na visdo dos técnicos/técnicas a frente
destes processos.

Este conjunto de situacdes é expresso pelo Presidente Associacdo dos
Produtores de Queijo e Leite do Marajé (APQLM) da seguinte forma:

Aqui no Marajé sempre vivemos essa realidade, safra e
entressafra. Alguns colegas que vieram e que estavam a
frente deste projeto, acho que nédo analisaram bem essa
questdo social, da nossa realidade dentro do Marajo. E
que temos muitos pequenos produtores que passam a
sobreviver desse pequeno periodo de julho, agosto,
setembro com a producdo e venda de queijo propriamente
dita. Que precisam ndo desse incentivo técnico mais do
financeiro, pra que se faca realmente, e ndo que fique s6 nas
palavras. N&o faz isso! Faca aquilo! O camarada vende o
que tem e ndo faz. Tem nego que tem dez vacas, tira vinte
litros de leite. Eu comecei a fazer queijo com vinte litros de
leite hd dez anos atras e essa € a realidade de hoje pra
muitos. Quando que ele vai alcancar pra nos termos essa
IG? Quando que ele vai alcangar o registro na
ADEPARA? E como eu te falei tenho fornecedores de vinte
e um litros, de treze; esse camarada ainda t4 com o chéo da
casa dele batido de terra. Quando que ele vai botar em
concreto pra ordenhar o leite dele? Ele s6 vacinou de
Brucelose e Aftosa porque ele entrou no projeto do governo
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onde acima de cinquenta animais o0 governo as vezes doa.
Entdo, séo situacOes que precisam ser vistos, que 0 pequeno
produtor faz parte desse contexto, mas ndo estd sendo
observado. (Entrevista com Presidente da APQLM,
realizada em 05 marco de 2016, Soure. Grifo nosso).

O depoimento do Presidente da APQLM coloca a questdo com muita

propriedade ao questionar como os pequenos produtores, produzindo s6 na safra®®?,

terdo condigOes de adequar suas queijarias e se regularizar. Como irdo se adequar a
IG ap6s regulamentada pelo Conselho Regulador? Sua preocupagdo consiste em
questionar que o pequeno produtor (leite e queijo) de queijo tipo creme e manteiga,
ndo estdo sendo observados, e, caso estejam, ndo sdo levados em consideracdo
como deveriam.

O desconhecimento das condicBes socioeconémicas e de producdo destes
produtores de queijo e até mesmo a visdo de mundo que orienta determinados
agentes publicos levam a uma compreensdo distorcida da realidade. Isso pode ser
observado no depoimento de um (a) do (a)s técnica(o)s da SEDAP envolvido(a)

com o Protocolo do queijo do Marajo e o projeto da IG.

Quando a gente iniciou esse processo, a gente imaginou
que alguns sairiam e alguns se regularizariam. A
ADEPARA que faz a fiscalizagdo em si, ela que é a
responsavel por fazer a fiscalizacdo para aqueles que nao
estdo adequados. O que a gente quer é trazer 0 Maximo
possivel para a regularizacdo, até porque nés minimizamos
a estrutura das queijarias, ndo segue mais as orientacdes do
RISPOA, como pé direito de ndo sei quanto, espaco de ndo
sei quanto [...] agora realmente tem alguns agricultores que
ndo querem se adequar em questbes basicas de higiene,
entdo essas pessoas ndo vdo se enquadrar. As vezes falta
vontade, principalmente em relacéo a higiene. A gente ver
coisas absurdas, tem alguns que nédo se regularizam, querem
colocar o leite em lata de tinta para levar. Ai a gente ndo
pode admitir. Tem gente querendo coar o leite com pano de
chdo, digamos assim. Quer dizer, coisas incompativeis,
principalmente do principio da higiene [...] (Entrevista
realizada em 23 maio de 2016, Belém. Grifo nosso).

151 A producao de queijo é sazonal, sendo distribuida em dois periodos, safra (maio a setembro) e
entresafra (outubro a abril).
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No depoimento da (0) técnica (0) ha um pré-julgamento que alguns
(produtores) ndo irdo se adequar e por isso terdo que sair, ou seja, deixar de produzir,
sendo a falta de vontade um dos motivos apontados. 1sso até pode ser verdade para
alguns produtores que por motivos politicos, por desconfianga no trabalho da
ADEPARA e até mesmo por questbes culturais, ndo querem investir em suas
queijarias conforme as normas em vigor, mas a uniformizacdo deste critério
[vontade] a todos os produtores é um risco e desconsidera completamente a forma
como esta organizada a producdo de queijo na Microrregido do Arari. Este critério
de vontade ndo se aplica a todos os produtores. Nas entrevistas percebemos que fora
alguns produtores com problemas de sucessao geracional, no geral eles querem se

adequar a legislacdo e regularizar suas queijarias. Isto pode observado no Grafico 2.

GRAFICO 02 — Opinido dos produtores quanto & regularizacdo do queijo do

Marajé
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Fonte: Trabalho campo (2014-2015). Org. Cruz (2015).

Os produtores pesquisados veem na regularizacdo uma forma de maior
valorizacdo, producéo e venda do produto, e melhora da autoestima como produtor
(Grafico 2). Contudo, se para os Fazendeiros (produtor de perfil empresarial) nédo
configura problema disponibilizar em média R$ 40 mil reais para investir em uma
queijaria, esta ndo é a realidade dos Queijeiros (produtores de perfil familiares),

tanto os que produzem o queijo tipo creme, quanto os que produzem o queijo tipo
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manteiga, salvo raras exce¢cdes e com muita dificuldade. Em geral estes produtores
tém escala de producdo muito pequena e ttm o funcionamento das suas queijarias
prejudicadas pela sazonalidade na producdo de leite, inviabilizando assim, os
investimentos necessarios que uma queijaria nova requer, pois ndo dispde de

poupanca e/ou acesso a crédito para isso como ja demonstrado anteriormente.

IG PARA O QUEIJO DO MARAJO: APROPRIACAO SETORIAL VERSUS
DESENVOLVIMENTO TERRITORIAL

Nos ultimos anos 0s queijos artesanais tém despertado a atencdo de
pesquisadores, governos, produtores e consumidores destas iguarias no Brasil. As
razdes deste despertar estdo relacionadas a um conjunto de fatores, tais como: as
crises contemporaneas no setor agroalimentar; a valorizagao do rural, como sinénimo
de volta ao passado, do tradicional, da natureza, etc.; a (re) valorizacdo do saber-fazer
tradicional como sindénimo de alimentos seguros quando comparados aos produtos
industrializados. Estes atributos tém justificado intervengdes publicas visando o
desenvolvimento rural, levando alguns autores a falarem da emergéncia de uma nova
ruralidade. Este é o contexto que (in) diretamente levou um conjunto de instituicdes,
lideradas pela SEDAP, a “tirar” o queijo do Marajé da “clandestinidade”,
colocando-o no centro das discussdes sobre as IndicacGes Geograficas no estado do
Para.

Na analise dos processos que envolveram a elaboracdo do dossié da IG do
queijo do Marajo obsevou-se que havia uma certa “pressa” em finalizar o dossié e
submeté-lo ao INPI, sem antes uma apropriacdo adequada da importancia e
funcionamento da IG por parte dos produtores e até mesmo das instituicbes
envolvidas no processo. As citacdes abaixo sdo sintomaticas quanto a esta
constatacéo.

[...] Acho que no inicio eles receberam como uma coisa
bastante positiva. Agora, eu acho que eles estdo achando que
ndo é aquilo tudo. Porque assim, o pessoal acha que quer e
acontece, mas ndo € assim, tudo é lento. Tem que passar por
etapas; a gente precisa respeitar os protocolos; a gente
precisa respeitar o Estado; a gente precisa respeitar a Unido;
a gente precisa respeitar as leis. Ah! Vou ter 1G ano que
vem! VVou vender o produto! Tem registro que eles [Diretoria
da Adepara] queriam para um més. Ja vou vender para fora
do Estado. Entdo vai muito da expectativa que eles criam do
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que realmente se a coisa ta boa ou nédo. Porque precisa de
etapas a serem vencidas. Entdo isso é muito subjetivo do
meu ponto de vista. O cara achar que vai. O politico quer
logo que aconteca. Néao € assim! (Entrevista com Técnico (a)
da Adepard, realizada em 15 marco de 2016, Belém) (Grifo
nosso).

[...] O processo é extremamente complexo, vai ficar
fingindo que n&o existe nada; vai tocando as coisas porque
tem pressa; olha ja passou trés vezes o prazo de entrega no
INPI. Entdo agora querem fazer o mais rapido possivel. E
como € que fica essa situacdo toda que tem um monte de
conflito latente sendo empurrado para baixo do tapete? Qual
a perspectiva do desenvolvimento territorial que ta envolvido
nisso? No plano concreto teve produtor que se legalizou que
ndo tem a minima condicdo de se legalizar, ou seja, estdo
apropriando a IG de segregacdo econdmica e social. E isso
que € desenvolvimento territorial? (Entrevista com Consultor
A, realizada em 16 marco de 2016, Belem. Grifo nosso).

E como se de uma hora para outra a IG fosse resolver os principais
problemas dos produtores, criando uma falsa expectativa quanto a eficécia deste
instrumento na protecdo e agregacao de valor ao produto. Ndo ha uma preocupacao
e/ou desconhecem que acima de tudo o instrumento deve servir como catalizador de
coesdo social, de formalizacdo de um compromisso em torno da valorizacdo do
produto e que esta valorizagcdo ndo significa, a priori, maiores precos, mas isso sendo
uma decorréncia deste processo e nao o seu principal objetivo.

O que observamos os principais idealizadores estdo mais preocupados em
cumprir metas do que efetivamente organizar os produtores, no sentido de
instrumentaliza-los para o uso deste instrumento que tem uma dupla potencialidade,
tanto de gerar apropriacdo individua/setorial quanto de empoderamento e
desenvolvimento territorial. Neste sentido, um dos consultores que participou do
projeto faz a seguinte observacgéo:

Eu imagino que tenha uma boa chance que seja feito o
depdsito ainda este ano [2016]. Se isso reflete um processo
realmente efetivo, ndo do ponto de vista legal, o legal é que
vamos cumprir as formalidades, mas o que isso vai implicar
para demanda de esclarecimento do INPI durante a anélise?
Né&o sei. Por outro lado, na vida concreta dos produtores qual
a implicacgdo disso? Quem vai bancar o processo depois que
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fizer o deposito? Quem vai gerenciar? Quem vai tirar tempo?
Quem vai tirar grana? Quem vai ter capacidade com
informacdes qualificadas para gerenciar 0 processo?
Sinceramente eu ndo vejo ninguém da associa¢do [APQLM],
eu nao vejo ninguém, tanto de Jabuti quanto de Soure para
tocar esse processo. Tem algumas pessoas que tem mais
esclarecimentos, mas estdo envolvidas em outras coisas e
isso vai tomar tempo. Tem que ter um perfil de lideranca de
ouvir, de conseguir articular, vai ter muito conflito, vai
emergir conflito, e quem vai gerenciar conflito? Com que
grana? Com que capacidade de mobilizar os associados? Eu
sinceramente tenho sérias dividas em relagdo a isso, que
ndo ha uma unidade minima entre o conjunto de
produtores. O trabalho do SEBRAE foi centrado em Soure,
Salvaterra e Cachoeira, tem um produtor de queijo de Ponta
de Pedras que estava participando, o de Muana ndo estava
participando. Tem producdo de queijo em Santa Cruz, tem
pessoas em Chaves. O que me disseram “ha o pessoal de
Chaves ndo esta interessado na IG, porque eles vendem para
0 Amap4, mas eles estdo na area de abrangéncia da IG. Eles
estdo no estado do Para, entdo teoricamente eles tém que
cumprir todas as normas do estado do Pard.
Institucionalmente o pessoal ndo da muita bola porque eles
estdo voltados para outro lado [contra costa do Marajd],
entdo deixa eles la. (Entrevista com consultor A, realizada
em 16 marco de 2016, Belém. Grifo nosso).

A questdo colocada pelo consultor A é extremamente preocupante e se
encaixa aos argumentos defendidos, ou seja, até que ponto este projeto de IG emana
do territorio e/ou é apenas mais uma experiéncia a exemplo do Arroz do Litoral
Norte Gaucho, primeira Denominacdo de Origem (DO) do Brasil, construida mais
aos moldes de uma estratégia de “clube de atores” do que de um bem coletivo e que
efetivamente emana e reverbera no/do territério (FROEHLICH, PINTO e
CONCATO, 2015).

No caso do queijo do Marajo esta é uma questdo bem pertinente, pois na
atualidade parte significativa da renda gerada pela atividade queijeira fica com os
atravessadores e vendedores de leite, principalmente no periodo de entressafra
quando diminui bastante a oferta do produto, levando-os a praticarem precos bem
acima do que é repassado pelas queijarias. Com a IG, como ndo existe nem um

mecanismo de centralizagcdo da venda e como a venda do queijo ainda ocorre
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predominantemente na propria regido produtora, tendo o municipio de Soure,
Salvaterra e o Porto do Camara, como principais entrepostos comerciais, a renda
extra gerada seria capturada por estes mesmo sujeitos ja envolvidos no comércio do
queijo — os atravessadores e vendedores de leite, mas acima de tudo sera apropriada
pelos Fazendeiros que ja estdo inseridos em mercados do circuito superior e poderdo
acessar 0s mercados de alto valor e se apropriar da renda de monopolio gerada pelo
uso da IG.

N&o obstante, o efeito colateral positivo, caso haja uma acao proativa da
APQLM que representa os produtores de queijo junto ao poder publico e privado,
seria a (re) conquista de um mercado que outrora era dominado pelo queijo oriundo
da Ilha do Marajé, mas que atualmente os produtores tém extrema dificuldade de
abastecer devido 0 mesmo ja ser abastecido por outros queijos de bdfala, que muitas
vezes sdo vendidos como se fosse queijo do Marajd. A (re) conquista deste mercado,
a partir do uso da IG poderia criar uma reserva de mercado para o queijo do Marajo,
possibilitando auferir melhores precos devido a venda direta aos consumidores e
como consequéncia final, auferir a renda de monopolio que seria gerada pela atividade
em decorréncia do uso da IG e apropriada pelos produtores de queijo da Ilha.

Como temos discutido até aqui, o grande problema — e que coloca em riscoa
eficacia da IG para o queijo do Marajé como ferramenta/meio de desenvolvimento
territorial — é que as condi¢cbes em que projeto de regularizacdo esta sendo
implantado, bem como o nivel de organizacdo social e produtiva, tem
impossibilitado que um nimero amplo de produtores regularizem suas queijarias e,
dessa forma, caso a IG seja aprovada, a mesma ndo terd impacto territorial,
abrangendo um pequeno namero de produtores e ndo ultrapassando uma dimensao
setorial ligado a pecuéria, principalmente aos pecuaristas mais capitalizados e ndo se
reverberando para todo o territério, apesar de algumas iniciativas pontuais, como é
caso do projeto Promebull e Rotas Turisticas do queijo do Marajé, ambos em
planejamento, ndo se sabendo como e quando serdo implantados e seus impactos.

Por fim, o projeto de obtencéo de uma IG para o queijo do Marajo, apesar de
importante para proteger a marca queijo do Marajo, e como politica de
desenvolvimento para a regido, ainda tem pouca ressonancia entre os produtores de
queijeiros e demais atores sociais da regido. Em nossa pesquisa, quando
questionados sobre o que é uma IG e qual sua importancia, poucos (04 produtores)

conseguiram responder adequadamente, no entanto se mostraram favoraveis e acham
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que irdo conseguir obter este instrumento. No caso de serem favoraveis, estara
relacionado a protecdo do uso indevido da “marca queijo do Maraj6”, o que causa
grande problema para os produtores da llha em relacdo a concorréncia com 0s
produtores de fora da Ilha. Mas o maior problema instalado hoje é outro. E a
concorréncia entre produtores certificados (regularizados) e clandestinos (nédo
legalizados) dentro da prdpria regido produtora, 0 que tem sido ponto de conflito e
inseguranca entre os produtores e agentes publicos. Em um contexto como este, é
possivel pensar/desenvolver um projeto de desenvolvimento territorial? Se estamos
diante de uma situacdo em que apenas um numero reduzido de produtores
poderdo/terdo condigdes de participar deste processo, € em vez de cooperacdo o que

se tem é o conflito.

CONSIDERAGOES FINAIS

O caréater controverso quanto ao uso das IGs tem sido objeto das pesquisas de
Cerdan (2013, 2014); Nierdele (2011, 2013); Froehlich e Dullius (2011), dentre
outros, para quem estes instrumentos podem estimular/instrumentalizar processos de
desenvolvimento territorial como também serem utilizados como instrumentos de
poder e exclusdo socioespacial. No caso do queijo do Marajé ha que ressaltar que o
uso deste “selo” pode representar instrumento de poder e, da forma como esta
estruturado o processo de regularizacdo das queijarias, a maioria dos produtores esta
sendo colocada na “clandestinidade”, ndo podendo vender mais seus produtos nem no
Porto do Camaréa/Salvaterra, pois os vendedores/atravessadores tém medo de colocar
para venda o queijo “clandestino” e sofrer fiscalizagio da ADEPARA. Este é um
ponto de tensdo e que a IG podera potencializar aumentando ainda mais o processo de
exclusao socioterritorial dentro do Maraj6. Dessa forma, a regularizacéo do queijo do
Marajo e uso da Indicacdo Geogréfica (IG) tem uma dupla dimensdo: se apresenta
como  oportunidade  de inclusdo  socioprodutiva ao  tirar  da
clandestinidade/informalidade um produto (queijo do Maraj6) e um conjunto de
produtores, mas também ¢é instrumento de exclusdo, na medida em que até o
presente momento apenas um numero reduzido de produtores tém condicGes
politico-financeiras para regularizar suas queijarias e dessa forma usufruir do “selo”
de IG ap0s o seu registro e uso.

Para Cerdan (2013, p. 148), a “[...] a indicacdo geografica no Brasil nao
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parece, a priori, um instrumento para estabelecer uma ponte entre valorizacdo
econdmica e processo de desenvolvimento territorial sustentavel [...]. No entanto,
autora (Ibidem) argumenta que a anélise de algumas experiéncias evidencia que

[...] o importante ndo € tanto os retornos econémicos ou
sociais de tais atividades de promocdo da qualidade, mas a
capacidade do territorio de articular ou permitir a
convivéncia coerente de uma IG com outras atividades e
servicos, de promogdo de produtos genéricos e especificos,
buscando cada vez mais, um processo de especificacdo do
territério e de reterritorializagdo da agricultura em seu
territério (CERDAN, 2013, p. 148).

Este é o sentido que entendemos que uma IG para o queijo do Marajo6 deve
ter como principio, a promocdo da qualidade, sem descuidar do risco da
descaracterizacdo do produto e, acima de tudo, que seja includente, ndo apenas em
termos setoriais (agropecuaria), mas de forma a ver todas as atividades que, direta e
indiretamente, podem participar deste processo de desenvolvimento de base
territorial.

Dessa forma, quando arguimos em favor do desenvolvimento territorial
estamos falando na possibilidade de os atores/agentes criarem arranjos territoriais
em que as relacbes de poder sejam menos assimétricas possiveis, mas, acima de
tudo, comportando projetos voltados ao fortalecimento do territério como espaco de

vivéncia, abrigo e reproducao social.
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CAPITULO 7. A INDICACAO
GEOGRAFICA DA FARINHA DE
BRAGANCA: DESAFIOS E
ESTRATEGIAS DE UM COLETIVO

Natascha Penna dos Santos

INTRODUCAO

O Brasil é um pais de muitas diversidades culturais, divido em cinco regides em
uma area de 8.511.000 km2 e uma populacdo de mais de 200 milhdes de habitantes
segundo o IBGE (2017), com essa grandiosidade aglomera culturas diferentes com
praticas sociais marcadas por movimentos de populaces de colonizadores que foram
sendo miscigenados com 0s povos tradicionais, incrementando saberes que fazem do
territdrio brasileiro uma grande arena de conhecimentos onde o tradicional e o
tecnoldgico interagem no ambiente rural.

Os cultivos de diversos produtos rurais, S80 responsaveis por marcas culturais e
notoriedade que sao referéncias para cada pedaco de solo, no Nordeste se tem diversos
exemplos de artesanato, graos, queijos, frutas e outros elementos que sdo referéncias e
fazem dos estados dessa regido destinos de interesse para reconhecimento dessas
culturas téo expressivas.

No Norte também sdo conhecidos inumeros ingredientes e artefatos da
gastronomia local, que contam parte da histéria do povo e dos efeitos da miscigenacéo,
a exemplo de um prato tipico de Belem do Para, o pato no tucupi, que é a harmonia
perfeita entre o tucupi (caldo amarelo extraido da mandioca) de origem indigena e o
pato assado de origem europeia, que caracteriza véarias dindmicas geograficas através de
habitos alimentares e que marcam um lugar com sua identidade.

Diante dessa riqueza toda, investiga-se formas de conservar a cultura, e se tem o
modelo das Indicagbes Geograficas como formas de garantir que produtos e servigos

sejam mantidos em sua tradicionalidade e elevando a notoriedade, fortalecendo cadeias
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produtivas locais e estabelecendo dinamicas de melhoria da qualidade de vida das
populagdes envolvidas.

De acordo com o MAPA - Ministério da agricultura, pecuéria e abastecimento
(2014), no curso de propriedade intelectual e inovacdo no agronegécio - 4 edicéo -
modulo 11, no que diz respeito a organizagdo dos produtores “num pais amplo e diverso
como Brasil, possivelmente conseguiremos identificar muitos produtos com diferenciais
ligados ao territorio , sendo que cada caso seré diferente. O processo de implementacéao
de uma IG ndo pode ser planejado e realizado a portas fechadas. Trata-se de um
processo coletivo e participativo, no qual os atores locais (produtores, transformadores
de matéria-prima, pessoas ligadas ao comércio, ao turismo etc. — toda a cadeia produtiva
deve ser envolvida) precisam ser protagonistas. A participagdo representativa de
diferentes atores do territério é imprescindivel para a construcao da IG, grande parte do
sucesso de uma IG reside ai”.

Importante fazer o exercicio de pensar na preservacdo de saberes a partir de
expectativas das préprias comunidades, o que querem ? qual a perspectiva de melhoria
da qualidade de vida a qual se referem ? como as novas geracfes ja estdo dialogando
com o tradicional ? essas e outras questfes sdo sim de interesse da IG e devem ser
monitoradas para que ndo fujamos de seu objetivo, buscar melhorias sobre o ponto de
vista de quem esta no campo e salvaguarda a cultura da feitura da farinha lavada de
Braganca. E por causa dos agricultores familiares que tudo existe, e ndo pela vontade de
politica ou projeto institucional desse ou daquele ator. O protagonismo é da comunidade
e esse é o maior desafio, mobilizar e manter a participacdo com motivacdo, é acima de

tudo uma relagdo de confianga.

AS PRIMEIRAS CONVERSAS

Como tudo comegou? Martha Parry do MAPA - Para , esteve em Braganca entre
2012 e 2013, e fez as primeiras falas informando algumas entidades locais sobre o que
eraa IG - Indicacdo Geogréafica , sempre chamando atencéo que a prioridade deveria ser
a salvaguarda da forma tradicional do produto e o saber dos agricultores familiares,
foram abordados varios produtos da regido, mas de anteméao a farinha lavada foi citada
como o grande elemento de destaque que precisava ser certificado como IG pois trata-se
um produto ligado ao territorio, com grande notoriedade e que caberia uma analise mais
profunda nas regras de obtencdo do selo via INPI - Instituto Nacional de Patrimonio

Intelectual, para que todos tivessem ciéncia das regras do jogo .
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Dra Martha Parry (MAPA) - Palestra no evento gastrondmico
“Ver o peso da cozinha paraense” - 2016
Foto: Autora

Era preciso estudar sobre IG, entender as exigéncias, especular quem seriam 0s
parceiros locais que iriam “abracar” a causa e dar andamento aos estudos e elaboracdo
do dossié. Estimulados pela Secretaria de Turismo do Estado do Pard, na pessoa do
Professor Msc Alvaro do Espirito Santo, que entre 2013 e 2014 participou de varias
reunides em Braganca na condicdo de secretério adjunto do Estado, o0 mesmo, chamava
atencdo a época para os beneficios para a atividade turistica que a Indicacdo Geografica
da Farinha de Braganca poderia propiciar.

Com tanto estimulo foi formado um primeiro nucleo de Grupo de trabalho que
era composto por membros da prefeitura municipal de Bragancga, principalmente,
técnicos das secretarias municipais de agricultura e turismo. Juntamente, com técnicos

da emater, agricultores, membros de associacdes e sindicato.

O CICLO DE DESAFIOS
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A primeira tarefa era entender o tamanho da cadeia produtiva da mandioca no
municipio de Braganga, levantar dados analisar, e nortear os proximos passos. Um
primeiro impacto foi perceber que os dados existentes ndo correspondiam com a
realidade, era preciso aprofundar em uma pesquisa de campo para entender o tamanho
do universo que seria trabalhado. Quantos produtores? Quantas Casas de Farinha? em
que condigOes produziam? Como era feita a comercializagdo? Qual a producdo mensal
por tonelada? essas e outras informagdes eram relevantes para que as estratégias fossem
tomadas.

Nesse momento o grupo elaborou um questionario a fomos a campo, foram 127
entrevistados, em mais de quinze comunidades, onde a pesquisa procurou avaliar o
cotidiano e producgdo e também serviu para ja fazermos uma primeira sondagem sobre a
IG e a opinido dos agricultores sobre o processo de certificacdo, e nesse momento foi
possivel perceber que a grande maioria respondeu em apoio, como segue algumas
respostas : (entrevistado 1) “vai agregar valor, vai garantir a originalidade do
produto”. (entrevistado 2) “E importante obter a certificacio do produto”,
(entrevistado 3) “excelente para o agricultor familiar” , (entrevistado 4) “importante
para valorizag¢do da agricultura familiar”, (entrevistado 5) “agregar valor ao produto a
ser comercializado” . Nesse mesmo exercicio de aplicacdo do questionario foi possivel
perceber varias questdes relevantes ao processo também, por exemplo, no processo de
colocar a mandioca de molho no igarapé o que € uma pratica secular dos agricultores,
que gera um problema ambiental sério pela emissdo de residuo e contaminacdo dos
efluentes. Entéo diante desse primeiro estudo, foi possivel entender quais 0s principais
desafios no que diz respeito a essa cadeia produtiva da mandioca.

A cada encontro o grupo de trabalho foi se fortalecendo e aprendendo mais sobre
IG e algumas demandas da agricultura familiar foram sendo priorizadas para receber
apoio das instituicdes parceiras. A etapa seguinte foi levantar dentre as entidades de
representatividade dos agricultores quem estaria interessada em ser a proponente do
pedido de Ig da farinha de Braganca. Houve uma vota¢do em reunido ampla com a
presenca de agricultores e foi votada a COOMAC - Cooperativa Mista dos Agricultores

Familiares dos Caetes.
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Comunidade do Cearazinho - Braganca
Producdo da Farinha
Foto: Autora

Paralelamente as visitas de campo e levantamentos, as exigéncias para o INPI
iam sendo analisadas, a exemplo a da lista a seguir, copiada do site da instituicdo com o
passo- a- passo da certificagdo:
Pedido realizado por uma associagéo, sindicato ou outro substituto processual brasileiro

Caderno de EspecificacBes Técnicas;

Procuracéo, se for pedido com procurador;

Comprovante do pagamento da GRU;

Estatuto Social registrado no érgdo competente;

Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do Estatuto Social;

Ata registrada da posse da atual Diretoria;

Ata registrada da Assembleia Geral com a aprovacdo do Caderno de
Especificacdes Técnicas e lista de presenca;

Identidade e CPF dos representantes legais do substituto processual;

Declaracéo de estarem os produtores ou prestadores de servico estabelecidos na
area delimitada Documentos que comprovem que 0 nome geografico se tornou
conhecido, no caso de IP, OU documentos que comprovem a influéncia do meio
geogréfico nas qualidades ou caracteristicas do produto ou servigo, no caso de DO;
10. Instrumento oficial que delimita a &rea geografica; e,

11. Outros documentos que o requerente julgar necessario.

NoabkowhE

© ®

Entender as regras do jogo faz parte para poder mobilizar, é preciso estudar
sobre o tema, IG - Indicacdo Geografica. Ter o entendimento de que ndo é um
programa de governo que se passa por um treinamento e vai replicando, é preciso

analisar sempre cada passo, tem a a hora de avancar com as atividade e a hora de dar
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uma parada as vezes um passo para frente e dois para tras. Como investimento e
avaliacdo do processo é preciso reforcar as parcerias o tempo todo, pois se trata de
campo de interesses.

0 x
P Z

Comissdo do Grupo de Trabalho: representantes da COOMAC, produtores, técnicos da EMATER
Braganca e da Prefeitura Municipal de Braganca, em seminério sobre I1G no evento ver- o0 — peso da
cozinha paraense em Belém
Foto: Autora

PARCERIAS

Juntar gente é fundamental, mas manté-las juntas e motivadas é um grande
desafio na construcdo de um processo como da Indicacdo Geogréfica, pois ndo se trata
da conquista imediata de um papel timbrado para colocar na parede como um quadro
sem valor. A indicacdo geografica, é sobretudo um longo processo de amadurecimento
de uma gestdo de grupo em prol de uma determinada comunidade e sua identidade e
reconhecimento. No caso da ig da farinha de Braganca, as parcerias tem sido o maior
ganho até o presente, sao mais de oito anos entre a primeira reunido e o depoésito do
dossié no INPI que se deu em 20109.

O passado recente mostrou que a resisténcia existe e ndo sao todos que colocam
0 coragdo no processo, ou seja, a ligacdo com o territdrio, o dia a dia com o agricultor, 0
conhecimento sobre as mazelas sdo critérios de motivacdo e permanéncia das parcerias.

O presente mostra que se trata de uma rede de pessoas e/ou instituicdes que contribuem

B
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com o processo de acordo com suas possibilidades, e vao adquirindo experiéncia e

tomando decisdes sob um olhar cada mais atencioso nas demandas dos agricultores.
Para o futuro a certeza € que IG serd uma grande oportunidade de dar ainda mais
visibilidade a farinha de Braganca, riqueza cultural que essa pratica difunde a vida do
agricultor familiar nessa parte da Amazobnia brasileira que vive em meio a tantos

desafios e da notoriedade a produtos tdo valiosos como a farinha de mandioca.

Reunido com parceiros (BASA, ADEPARA, SEBRAE, Secretaria Municipal de Agricultura de Braganca
, Secretaria Municipal de Turismo) para mobilizar agricultores e prestar esclarecimentos sobre IG e a
cadeia produtiva da mandioca no municipio de Braganca (2017)

Foto: autora

A DELIMITACAO GEOGRAFICA

Os estudos do grupo foram se aprofundando, era chegada a hora de definir a
delimitacdo geogréfica da I1G Farinha de Mandioca de Braganga, as visitas de campo e
conversas com as comunidades apresentavam um contexto histérico de que era preciso
considerar que a IG precisava transpor os limites territoriais do municipio de braganca,
posto que, a forma de fazer e a comercializagdo liga essa grande area chamada outrora
de regido bragantina. A partir dessa constatacdo, comegava uma nova mobilizagdo agora
ampliada para representantes dos municipios de Augusto Corréa , Viseu , Santa Luzia e
Tracuateua que em um dado momento histérico parte desses municipios eram
considerados Braganca e que mesmo depois da emancipacdo , algumas praticas culturais
como a producdo da mandioca mantem padrdes similiares e precisavam ser

reconhecidas.

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras




AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 134

Vérios equivocos foram sendo tratados por exemplo, a ndo aceitacdo de alguns
municipios que em um primeiro momento por desconhceimeto do que era 0 processo
da ig, ndo concordaram com o nome farinha de braganca j& que a decisdo em consenso
ja estava tratando o desenvolvimento do processo a partir de cinco municipios. Mas, o
grupo de trabalho teve habilidade de ir esclarecendo o objetivo da ig e justificando que
o nome “farinha de braganga” ja era reconhecido pelo mercado e que o selo traria a
partir de entdo maior notoriedade e ndo se tratava de criar uma nova marca para um
produto ja consolidado .

A presenca de municipios no grupo de trabalho, comecou a exigir mais esforcos
de todos , principalemnte, quanto a uma agenda de visitas e itinerancia maior, pois
agora se faz necesséario mobilizar e prestar esclarecimentos para produtores de toda a

delimitacda da IG.

Reunido do grupo de trabalho com representantes de instituicGes e outros muncipios como a cooperativa
de viseu e secretaaria municipal de agrocultura de aiugusto correa, além de técnicos da emater, sebrae ,
coomac e fetagri
Foto: karine sarraf
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Reunido ampliada do grupo de trabalho com a presenca de advogados da FMB —
ADVOCACIA, que prestam assessoria juridica a IG da farinha de mandioca de
Braganca
Foto: Conceigdo Sampaio

O CONSELHO REGULADOR

O depésito do dossié em 2019 marcou o fim de uma etapa e 0 comecou de
outra(s), com destaque para a consultoria e apoio do SEBRAE PARA através do
escritério caetés que consolidou todos os estudos ja prontos e complementou com
assessoria ja experiente em IG , estava na hora de dar maior formalidade para o grupo
de trabalho e migrar parte dos membros para o conselho regulador.

O conselho regulador é uma exigéncia do INPI para a cessdo da ig, e deve ser
vinculado ao proponente, nesse caso a COOMAC. Um regra basica é que o estatuto da
entidade precisa prever esse conselho, que deve ter seu regimento interno com regras
para a manutencdo das suas atividades.

O conselho da ig farinha de Braganca, estd consolidado, contudo devido a
algumas regras estipuladas em sua formalizacdo percebe-se que existe a necessidade de
algumas alteracdes, para que parceiros ja atuantes , também tenham direito a voz e voto
para deliberar.
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Reunido extraordinaria com a presenca de alguns Representantes do conselho regulador da ig da farinha
de Braganca (descri¢do da esquerda para a direita) (1) Natascha penna — membro suplente da prefeitura
municipal de braganca, (2) Manoel Lima — vice — coordenador da IG representante da cooperativa de
viseu (3) carmona técnico da emater Braganca, membro titular (4) Giovani membro titular do conselho ,
representante da COOMAC (5) Karine Sarraf , membro titular representante da EMATER escritério
augusto correa (6) Conceicdo Sampaio , membro suplente do escritério da EMATER Braganca
Foto: autora

ESTRATEGIAS

Para o dicionéario brasileiro, estratégia é arte de aplicar com eficacia os recursos
de que se dispde ou de explorar as condi¢Bes favoraveis de que porventura se desfrute,
visando ao alcance de determinados objetivos. Ao analisar esse conceito, o Conselho
Regulador precisava apresentar seus objetivos a avaliar as condicdes favoraveis para dar
continuidade ao trabalho. Para maior dindmica do grupo e viabilidade de execucdo de
suas atividades foi necessaria a aproximacao junto ao Forum Estadual de Indicacdo
Geografica e Marcas Coletivas onde foi barganhado e concedido uma cadeira para a
representacdo de titular e suplente na instancia maior, visando novas conexdes de apoio
a IG da farinha de mandioca de Braganca e mais que isso elevar o processo a um
compromisso estadual fortalecendo ainda mais a busca pela melhoria das condic¢des de
trabalho e vida dos agricultores familiares responsaveis pelo notavel saber da farinha de

Braganca.
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Registro da Gltima reunido ordinaria de 2019, do Férum Estadual de Indicacdo Geogréafica e
Marcas Coletivas, onde foi apresentado o Plano de A¢des da Ig da Farinha de Braganca
Foto: Autora

Em 2019, ja como membro do Férum Estadual o conselho regulador juntamente
com um trabalho de escuta junto aos agricultores pensou na formatacdo de um
documento com acdes de curto a longo prazo para a melhoria da cadeia produtiva da

mandioca e elaborou um Plano de Ac¢des focado em quatro eixos:

Melhoria da Producéo

¢ Qualificacdo do Beneficiamento e Adequacéo da Infraestrutura da Casa de
Farinha:
Apoio a Comercializagdo

e Criacdo de Ambiente institucional Favoravel

Os Eixos Tematicos foram elaborados para facilitar a compreensdo, a dimenséao
e o desenvolvimento de finalidades para as a¢Oes propostas, as quais, passaram a
constituir as atividades que serdo desenvolvidas pelo Conselho Regulador da IG Farinha
de Braganca. A partir das acoes, foram definidos as metas gerais para este Plano, que
sdo os resultados que se deseja alcancar a partir da implementacdo das acfes. Também
foram estabelecidos prazos para realizacdo de cada acdo, de acordo com 0s seguintes
parametros:

Imediato: a¢bes a serem cumpridas até julho de 2020;

Curto prazo: a¢des a serem cumpridas até dezembro de 2020;
Médio prazo: agdes a serem cumpridas até dezembro de 2021;
Longo prazo: agdes a serem cumpridas até dezembro de 2022.
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CONSIDERACOES FINAIS

De acordo com o Gltimo levantamento da Organizagdo das Nagdes Unidas para a
Alimentacdo e a Agricultura (FAO), a producdo mundial de raiz de mandioca
correspondeu a 270,28 milhdes de toneladas no ano de 2014, estando o Brasil na quarta
posicdo com uma producdo de 23,24 milhdes de toneladas.

A mandiocultura para a agricultura familiar na regido norte do Brasil é uma
pratica cultural que se mostra para novas realidades como o turismo e a gastronomia por
exemplo, a producdo de farinha de mandioca e seus derivados ndo se refere apenas a
confeccdo de uma matéria prima que alimenta e garante a subsisténcia de milhares de
familias. O ato de fazer farinha esta ligado a ritual coletivo de encontrar o vizinho, de
conversar sobre o clima, a melhor raiz, o tempo de pulbagem, o tempo de torra, essas e
outras tantas experiéncias fazem a farinha de mandioca produzida em Braganca um
produto de desejo.

Degustar e incrementar a culinéria faz do produto um artigo de cobica para chefs
de cozinha do Brasil inteiro, e essa “descoberta” principalmente pelos profissionais do
sul e sudeste do pais , gera midia , desperta a curiosidade e vai gerando novas
oportunidades mercadologicas para os agricultores de farinha.

E sempre importante ressaltar que o processo da IG que tem como finalidades
primarias: A) Valorizar o produto e seu territorio, B) Coibir a falsificacdo, C) Produto
de Qualidade , D) Notoriedade, E) Garantir caracteristicas ao produto e F)
Reivindicacdo ldentitaria. Deve ser protagonizado pelos homens e mulheres do campo
que dominam a técnica e que a cada dia procuram meios de encontrar dignidade, acesso
a mercados, inovacdo, novas técnicas e manter suas familias em condi¢Bes sécio —
econbmicas compativeis com suas expectativas.

Para finalizar € interessante aliar esse processo da Indicacdo geografica da
farinha de Braganga como temas de ordem mundial , que fazem parte de indicativos de
acao global que devem estar alinhados a esses modelos de desenvolvimento territorial
como cita-se a orientacdo das ONU - Organizacdo das Nagbes Unidas que sugere 17
ODS - Obijetivos do Desenvolvimento Sustentavel que devem ser implementados por
todos os paises do mundo durante os proximos 15 anos, ate 2030. Para ilustrar a
relevancia dessas conexfes descreve-se o Objetivo 2 que ¢ “Acabar com a fome,

alcancar a seguranca alimentar e melhoria da nutricio e promover a agricultura
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sustentavel”. Esse deve ser o exercicio diario do Conselho Regulador pelo sucesso da

IG.
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Capitulo 8. BREVE HISTORICO DA
NOTORIEDADE DA FARINHA DE
BRAGANCA

Alexandre Miranda Ferreira
Paulo de Tarso Melo

Livia Donza Barroso

“PIRAOECHIBE

Eu vou fazer o meu pirdo gostoso; - diz marujo que n’alma ndo tem magoa -
Quero um bocado grande, generoso, farinha, mais farinha do que agua.

[...] E depois do pirdo, do peixe assado, numa cuia bem funda e bem pretinha,
a gente bebe o chibé distiquarado, com muita agua, acucar e farinha. (SILVA,
1970).

A culinaria paraense € singular e apreciada em todas as regides do Pais. A
maioria de seus pratos é de origem indigena, com o aproveitamento dos frutos, ervas e
legumes cultivados na regido. Considerada o “coringa” da cozinha regional, a mandioca
é um dos ingredientes mais utilizados nos pratos paraenses'®2. Ao lado do cacau, ela é
um dos elementos tipicos da América'®3, so conhecido pelo resto do mundo durante as
grandes navegagdes™.

Antes da colonizacdo, era dela que dependiam os indios, que viviam
essencialmente de peixe, farinha e frutas'®. E assim, ingrediente obrigatorio da
culinaria local, pode até parecer exdtico, mas os paraenses dizem que a chamada
“farinha” vai bem com caf¢, agai, peixe, moqueca, manigoba, pato no tucupi, mingau e

até sorvete.

152 ORIGEM, Os sabores paraenses na sua origem. Noticias Para, DOL. sdbado, 03/03/2012, 20:13 - Atualizado em 03.03.2012,
21:49: Disponivel em https://www.diarioonline.com.br/noticias/para/noticia-190495-os-sabores-paraenses-na-sua-origem.html:
Acesso em: 10.03.2020;

153 WIKIPEDIA. Desenvolvido pela Wikimedia Foundation. Apresenta contetdo enciclopédico. Disponivel em:
https://Pt.Wikipedia.Org/Wiki/Cacau, Acesso em 09.03.2020;

15 FERRAO, José Eduardo Mendes. Na linha dos descobrimentos dos séculos XV e XVI Intercdmbio de plantas entre a Africa
Ocidental e a América. Revista de Ciéncias agrarias, v. 36, n. 2, p. 250-269, 2013.

155 CABRAL, Danilo Cezar. Histéria, Mundo Estranho. Como era a vida dos povos indigenas brasileiros?. Super Interessante. 4 jul 2018,
20h25 - Publicado em 28 jul 2009, 14h57. Disponivel em: https://super.abril.com.br/mundo-estranho/como-era-a-vida-dos-povos-
indigenas-brasileiros/: Acesso em: 10.03.2020
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Em relatos historicos, a mandioca € citada como o alimento mais importante
do Brasil col6nia, conforme abaixo transcrito (BRANDAO,1956):

“a mandioca era 0 mantimento mais importante dos brancos, indios e
escravos da Guiné que viviam no Brasil, sendo chamada de farinha de pau
pelos portugueses, momento em que o reinol Alviano nos fez saber que, em
Portugal, quando querem vituperar o Brasil, a principal coisa que lhe opdem
de mau é dizerem que nele se come farinha de pau. Insistente, Brandonio
retrucava que a tal farinha de mandioca, depois do trigo, era o melhor
mantimento do mundo”.

Ha relatos do consumo da mandioca também na época do Brasil Império
(LECLERC, 1942):

“Desde a constatagdo da existéncia de uma técnica indigena de processar a
mandioca, a farinha dessa raiz manteve-se no consumo alimentar de todos os
envolvidos na colonizacéo e desde entdo manteve-se & mesa. Em 1889, o
francés Max Leclerc desembarcou no Rio de Janeiro para escrever sobre a
recém-instaurada Republica e observou aspectos da vida cotidiana nos meses
que passou no pais, como o consumo de mandioca, arroz, feijao preto e
milho”.

Por sua vez, como soberana da culinéria regional, a farinha esteve presente
em todos os saberes e fazeres que caminham entre o rastico e o moderno,
principalmente no tocante ao preparo e cozimento.

A estrada de Ferro Belém-Braganca teve um importante papel
socioecondmico para o Estado®®, uma vez que ajudava no escoamento da producéo
agricola dos municipios do nordeste paraense até o porto da capital. Um apogeu que
aconteceu principalmente na época do auge da exploracdo da cultura da borracha®®’.

A fama da farinha da regido bragantina comecou pelos anos de 1900,
quando a estrada de ferro ligou o nordeste paraense a capital. Belém, passou a ser
abastecida com a farinha de Braganca. Confiavel, sempre bem torrada, saborosa, sem
bagaco, Unica, logo conquistou todos 0s paraenses.

A ferrovia foi desativada em 19658 mas a fama de melhor farinha ja tinha
se difundido por toda a regido, permanecendo até os dias atuais, notoriedade que
justifica o pedido de Indicacdo Geografica de Procedéncia para a farinha.

Ao longo dos anos, algumas cidades ou regides ganham fama por causa de

seus produtos ou servicos, é exatamente 0 que acontece com a farinha de Braganca, que

156 VELOSO, Tiago. A Estrada de Ferro Belém-Braganca. medium.com, publicado em 12. 10. 2019, Disponivel em:
https://medium.com/@belemtransito/a-estrada-de-ferro-belém-braganca-95c¢653669bd9; Acesso em 10.03.2020

157 DE LIMA LEANDRO, Leonardo Milanez; DA SILVA, Fabio Carlos. A estrada de ferro de Braganga e a colonizagdo da zona
bragantina no estado do Pard. Novos cadernos NAEA, v. 15, n. 2, 2013.

158 FURTADO, Adrielson. Memérias da Estrada de Ferro de Braganga (EFB), Fonte: SIQUEIRA, J. L. F. Trilhos: o caminho dos sonhos
(Memorial da Estrada de Ferro de Braganga). Braganga, 2008. Publicado em 09.04.2010. Disponivel em:

https://adrielsonfurtado.blogspot.com/2010/04/memorias-da-estrada-de-ferro-de.html.
Acessado em 10.03.2020.
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ganhou o titulo de melhor farinha do planeta no maior festival mundial do movimento
slow food, realizado na Italia™°.

Deste modo, o setor da agricultura bragantina tem a mandioca como um dos
principais produtos cultivados, tornado o Estado do Pard o maior produtor de mandioca
do Brasil, conforme dados da SEPLAN em 2018!%° Em ascensio, o plantio de
mandioca ¢ motivado principalmente pela valoracdo econdémica do produto e de seus
derivados, muitas vezes regulado pela lei de mercado da oferta e da procura.

Possivelmente, o maior destaque da cultura de mandioca € a farinha, pois
ela é considerada um ingrediente indispensavel na mesa paraense. Além disso, o valor
agregado da boa reputagdo da farinha de Braganga motiva o valor econdémico do
produto, sendo um incentivo que sustenta a cultura e a agricultura familiar na regi&o.

Ao longo da historia, mudancas significativas, marcaram 0 contexto
socioecondémico global. As Indicacdes Geograficas, as quais constituem formas
especiais de protecdo que visam, principalmente, impedir a comercializacdo indevida de
produtos ou servicos reconhecidamente famosos ou diferenciados por seu terrud, além
de possibilitar a distingdo a origem de um produto através da identificacdo da sua area
de producéo, alinhada a concepg¢do de consumo moderno.

A Indicacdo Geogréfica da Farinha de Braganca, se confunde com a prépria
historia da regido dos Caetés, que ao longo de 400 anos se perpetuou pela fama do
conhecimento local na producdo de farinha. De identidade internacional tem o poder de
produzir sentimentos atemporais provocados na sua simples degustacdo, portanto, o

reconhecimento estatal do pedido, apenas confirma a tradi¢do dos caboclos bragantinos.

A INDICACAO GEOGRAFICA BRASILEIRA
Aspectos Legais
As IndicacGes Geograficas tém protecdo constitucional e assim deve ser

observada durante o processo administrativo de reconhecimento, pois sedimentadas no

159 SAMPAIO, Vanessa: Braganga (PA) festeja a gastronomia no S30 Jodo, Municipio é um dos cinco destinos que receberdo apoio
do MTur para divulgar seus festejos juninos. Publicado: Sexta, 02 de Junho de 2017, 14h15. Imprensa @ turismo.gov.br; Disponivel

em: http://www.turismo.gov.br/ultimas-noticias/7845-braganca-pa-festeja-a-gastronomia-no-
SéO-jOéO.htn’ﬂ; Acesso em 10 de margo de 2020.

160 CANALI, Helod. Maior produtor brasileiro de mandioca, Para recebe encontro internacional. Secom. Governo do Estado do
Para - Secretaria de Estado de Planejamento. Data: 09.03.2018. Disponivel em:

https://www.seplan.pa.gov.br/maior-produtor-brasileiro-de-mandioca-para-recebe-encontro-
internacional; Acesso em 10.03.2020.
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inciso XXIX'! do Art. 5° da Carta Magna, deixa irrefutavel que o conjunto de direitos
nela inserido compreende garantias fundamentais.

O texto constitucional é intransigente sobre direitos e garantias individuais,
defendidas inclusive das emendas & lei maior, conforme expresso no §4° %2do Art. 60
da Carta Magna, medida convergente ao seu preambulo, cuja fama a elegeu como
constituicdo cidada.

Neste contexto, esta inserido o sistema de Indica¢bes Geograficas, cujo
objeto privilegia a promocdo e protecdo de produtos ou servigos, bem como sua heranca
historico-cultural, que é intransferivel, abrangendo varios aspectos relevantes, como a
area de producdo definida, tipicidade, autenticidade com que os produtos séo
desenvolvidos e a disciplina quanto ao método de producdo, garantindo um padrao de
qualidade e uma notoriedade exclusiva aos produtores da area delimitada (SEBRAE,
INPI, 2014).

A Lei n.° 9.279 de 14 de maio de 19962 regula os direitos e obrigacdes
relativas a propriedade industrial brasileira, trazendo em seu arcabouco a atribuicéo do
Instituto Nacional de Propriedade Industrial - INPI, como a autarquia federal
responsavel pelo reconhecimento da Indicacdo Geografica de qualquer produto ou
servico, considerando a sua natureza declaratoria.

As IndicacGes Geograficas estdo divididas pela Lei de Propriedade
Industrial, em duas espécies: Indicacdo de Procedéncia (IP) e Denominacdo de Origem

(DO). Os artigos 177 e 178 trazem o0s conceitos, da seguinte forma:

Art. 177. Considera-se indicacao de procedéncia o nome geografico de pais,
cidade, regido ou localidade de seu territério, que se tenha tornado conhecido
como centro de extracéo, producdo ou fabricagdo de determinado produto ou
de prestacdo de determinado servico.

Art. 178. Considera-se denominagdo de origem o nome geogréfico de pais,
cidade, regido ou localidade de seu territorio, que designe produto ou servigo
cujas qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao
meio geogréfico, incluidos fatores naturais e humanos (BRASIL, 1996, grifos
N0SS0S).

161 XXIX - a lei assegurara aos autores de inventos industriais privilégio temporario para sua utilizagdo, bem como protecdo as
criages industriais, a propriedade das marcas, aos nomes de empresas e a outros signos distintivos, tendo em vista o interesse
social e o desenvolvimento tecnoldgico e econémico do Pais;

162 Art. 60. A Constituicdo podera ser emendada mediante proposta:

§ 42 N3o sera objeto de deliberagdo a proposta de emenda tendente a abolir:

IV - os direitos e garantias individuais.

163 BRASIL. Lei n. 9279, de 14 de maio de 1996. Regula direitos e obrigacdes relativos a propriedade industrial. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/L9279.htm>Acesso em: 16 dez. 2019.
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A Indicacdo de Procedéncia (IP) é a espécie que protege a fama adquirida
por aquele produto ou servico, cuja reputagdo lhe diferencia, atraindo aquela origem
geogréfica especifica a sua notoriedade.

Por outro lado, a Denominacdo de Origem (DO) é o tipo de Indicacédo
Geografica em que as condigbes naturais e humanas sdo responsaveis pela
especificidade de um produto, atraindo assim para a regido onde se encontram a
condicdo peculiar para a sua propria existéncia.

Quanto as regras de processo e procedimentos para o reconhecimento de
uma Indicacdo Geografica, o INPI editou a Instru¢cdo Normativa n.° 95/2018, que aponta
em seu preambulo, como atividade principal a execu¢do das normas com vistas nas suas
fungdes econbmicas, sociais, técnicas e juridicas.

Adota como importancia o desenvolvimento econémico e confere adequada
protecdo, como necessidade precipua. Com 30 (trinta) artigos, disciplina o regramento
para o pedido e concessdo de uma Indicagdo Geografica, conceituando em seu art. 2°
83°, a registrabilidade de nomes geograficos e gentilicos, associados ou ndo a nomes de
produtos ou servigos.

No art. 42, indica a ndo-registrabilidade de IG’s cujo nome fosse capaz de
causar confusdo, assim como de determinadas variedades de vegetais e ragas animais,
assim como 1G homdnima jé registrada no Brasil.

A exegese do artigo 6° do Codigo de Processo Civil Brasileiro®* aduz que, a
substituicdo processual, cabe a quem autorizado por lei, pleiteia em nome préprio,
direito alheio. O art. 5° da IN n.° 95/2018, permite que sejam substitutos processuais
associacoes, sindicatos, federacdes, ou qualquer outra entidade que possa atuar como tal
em razdo da lei.

O art. 7° expde as necessidades para compor um pedido de Indicacédo
geogréfica, em seu inciso |1, esta o caderno de especificacBes técnicas. No inciso V, se
exige os documentos especificos que comprovam a legitimidade do requerente.

As exigéncias normativas postas tornam os processos de registro de IG mais
burocraticos. Porém, a possibilidade de se ter uma seguranca documental mais rigida,

implica na possibilidade um nivel de prote¢cdo mais forte.

164 BRASIL. Lei n.2 13,105, de 16 de marco de 2015. Cdédigo de Processo Civil. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2015/lei/I13105.htm>Acesso em: 16 dez. 2019.
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Dentre os documentos exigidos, consta o Caderno de EspecificacOes
Técnicas, Procuracdo, o comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido,
a comprovacdo da legitimidade do requerente, 0s documentos que comprovam a espécie
requerida, o instrumento oficial que delimita a area geografica e a representacdo grafica
ou figurativa ou representacdo geografica.

Além dos documentos pessoais de identificacdo dos representantes legais,
exige-se ainda que o Estatuto Social seja devidamente registrado no 6rgdo competente,
bem como as Atas da Assembleia Geral com aprovacdo do Estatuto e com a aprovacao
do Caderno de Especificacbes Técnicas, sejam também devidamente registradas e
acompanhadas da lista de presenca. Os produtores ou prestadores de servico também
precisam declarar a sua atuacdo dentro da delimitacéo territorial prevista na 1G.

O exame do pedido de registro de Indicacdo Geografica sera organizado em
duas fases: a preliminar, que consiste na verificacdo da apresentacdo dos documentos
exigidos no art. 7°, instituidas nos art. 11 e 12 e, posteriormente, a de mérito, contida
nos art. 13 e 14, onde serdo avaliadas as condicOes de esséncia da provavel IG.

Caso haja alguma inconsisténcia na documentacdo apresentada, ha a
possibilidade de cumprimento das exigéncias apontadas no prazo de 60 (sessenta) dias.
No exame de mérito, serd publicada a decisdo de concesséo ou indeferimento do pedido
de registro da IG. Neste caso, a analise observa se a documentacdo protocolizada
comprova o merecimento de fama ou condi¢bes geograficas daquele produto ou servico.

A normatizacdo, compreendida entre os art. 15 e 22, trata da possibilidade
de alteracdo do registro de 1G, ficando passiveis 0 nome geogréafico e sua representacao
grafica ou figurativa, assim como a delimitacdo da area geogréfica, o Caderno de
Especificacdes Técnicas e a espécie de Indicacdo Geografica.

Por fim, o prazo para solicitacdo de alteracbes € de 24 (vinte e quatro)
meses, onde, neste pedido, poderé estar contida mais de uma alteracdo, desde que 1a ndo
estejam os elementos caracterizadores da concesséo da IG.

Deste modo, percebemos que uma normatizacdo mais precisa ajuda o0s
interessados no reconhecimento da IG a terem uma percepcao efetiva de como focar nos
pontos chaves para um pedido de registro mais eficiente, corroborando para que a

concessao do registro seja precedida por uma ampla discussdo coletiva acerca dos
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objetivos que se espera obter com a IG, bem como o que deve ser empreendido para
alcanga-los (NIEDERLE, 2013)65,

O Sentido da Indicacédo Geografica:

Segundo Garcia (2006)*®, além de promover produtos e prestacdes de
servicos, as IG’s tém como funcdo promover a localidade em que se originaram, tanto
de modo cultural, como econdmico. Também, tém a funcdo distintiva e qualitativa de
diferenciar os produtos produzidos ou servicos prestados naquela regido, informando
aos consumidores a sua procedéncia.

Consumidores que procuram alimentos e servicos com atestacdo de
originalidade e identidade propria e inconfundivel, podem se sentir estimulados a pagar

um prego maior.

Fazendo uma comparacgdo entre as regides geopoliticas brasileiras, levando
em consideracdo o numero de Estados e a quantidade de IndicacGes Geograficas
concedidas, poderemos, sem dificuldades, concluir que as regiées com menor indice de
desenvolvimento econdémico sdo as que tém menos IGs reconhecidas, bem como ha
facil percepcdo que as regibes sul e sudeste, apesar de terem 0s menores numeros de

Estados, possuem pioneirismo e nimero expressivo de reconhecimentos.

Tabela 1 - As divisdes regionais das IndicacGes Geogréficas brasileiras

Regibes Brasileiras Namero de Estados Namero de IG
Norte 07 06
Nordeste 09 14
Centro-Oeste 03 + DF 04
Sudeste 04 22
Sul 03 21

Tabela 1.1 Fonte: INPI — 04/03/2020 - Elaboragdo dos Autores (2020).

Segundo Locatelli (2016)'®’, nesta experiéncia de menos de duas décadas

do advento da atual legislacdo de Propriedade Industrial brasileira, o processo de

165 NIEDERLE, P. A..(Org.). Indicacdes geograficas: qualidade e origem nos mercados alimentares. Vol. 1. Porto Alegre: UFRGS,
2013. 296p.

166 GARCIA, G. F. C. Desenho Industrial e Indicagdes Geogréficas na dtica da lei de propriedade industrial brasileira. Revista
Brasileira de Direito Internacional, Curitiba, v. 4, n. 4, jul.-dez. 2006.

167 LOCATELLI, L. O Processo de Consolidacdo das Indicagdes Geograficas no Brasil: Lacunas e Omissdes da Lei. N. 9.279/1996. Cad.
Prospec., Salvador, v. 9, n. 1, p. 152-158, jan./mar. 2016.

||
Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras




AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 147

reconhecimento de IG obteve um significativo avanco. Tal evolucdo pode ser atribuida,
dentre outras causas, por um lado, porque a Lei n.° 9.279/1996 constituiu melhoria em
matéria de regulamentacdo desses signos geogréaficos, e, por outro, em razdo das
iniciativas de politicas publicas voltadas a identificacdo das potencialidades brasileiras,
as quais impactaram positivamente 0 numero de IG’s nacionais reconhecidas.

A Indicacéo Geografica pode ser utilizada como um indicador, a fim de que
o0 desenvolvimento de localidades possa advir da exploracdo de produtos e servicos que
ja existem e fazem parte do cotidiano, mas ainda ndo tiveram o olhar necessario para
que a sua histdria, cultura, condicdes geograficas, sejam contadas e expostas de uma
forma organizada, despertando o interesse também aos valores agregados que oS
acompanham.

O despertar da sociedade brasileira para enxergar as potencialidades que
escorrem por suas maos, podem trazer resultados surpreendentes em termos de evolucéo
econOdmica e social, bem como pioneirismo regional, haja vista que a vanguarda no
reconhecimento de IG pode representar alguma vantagem perante a concorréncia entre
produtos semelhantes.

Assim, € imprescindivel a sensibilidade para as técnicas juridicas,
intrinsecas ao contetdo dos pedidos de Indicacdo Geografica, principalmente no que
tange a finalidade basal do INPI, que é adotar o texto normativo observando as funcGes
econbmicas, sociais, técnicas e juridicas, além da importancia econémica das Indicacdes
Geograficas e a necessidade de lIhe conferir adequada protecao.

Diante disto, qualquer interpretacdo literal e restritiva, avanga contra
clausulas pétreas, e por consequéncia a propria Constituicdo Federal, que protege os
signos distintivos como um fundamento da sociedade sobre a concep¢do de
propriedade.

O texto constitucional é intransigente sobre direitos e garantias individuais,
defendidas inclusive das emendas a lei maior, conforme expresso no §4° %8do Art. 60
da Carta Magna, medida convergente ao seu preambulo, cuja fama a elegeu como
constituicdo cidada.

No campo de pratica, sabe-se da distancia entre a aplicacdo da norma e sua

funcgéo social, permitindo assimilagdes do senso comum como diretrizes de avaliagéo, o

168 Art. 60. A Constituicdo podera ser emendada mediante proposta:
§ 42 N3o sera objeto de deliberagdo a proposta de emenda tendente a abolir:
IV - os direitos e garantias individuais.
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que pode servir como explicacao das inUmeras acGes judicias no Brasil, em desfavor de
atos de decisdo administrativa, violadores dos preceitos fundamentais.

O reconhecimento estatal de uma Indicagdo Geogréfica, tem contorno
multidisciplinar, cabendo, portanto, um julgamento do pedido também multidisciplinar
sobre os aspectos econémico, social, técnico e juridico, harmonizando inclusive com a
finalidade principal do INPI e da sua IN n°® 95/2018.

Muito embora o reconhecimento desta Indicacdo Geografica promova maior
verticalizacdo do produto, ela também permite a diferenciacdo de produtos que néo
guardam relacdo com a forma correta de producédo da farinha de Braganca, porém se
utilizam ilegalmente sua fama, incorrendo na possibilidade de lesar o consumidor e ferir

a reputacdo do produto.

O PEDIDO DE INDICACAO GEOGRAFICA DE PROCEDENCIA DA
FARINHA DE BRAGANCA: ASPECTOS GERAIS E ESPECIFICOS DO
PROCESSO

A Farinha de Braganga pleiteia 0 seu reconhecimento como sendo uma

Indicacdo de Procedéncia, haja vista que o seu renome satisfaz todas as formas
estabelecidas pela legislacdo e sua notoriedade estd entrelacada a propria histéria da
regido bragantina.

As cidades de Braganca, Augusto Corréa, Tracuateua, Santa Luzia do Para e
Viseu fazem parte da area delimitada para o reconhecimento da Indicacdo Geogréafica
Farinha de Braganca, perfazendo assim um nucleo na chamada Regido dos Caetés que
sofre as mesmas mazelas e, unido, nutre a esperanca de que a comunidade de produtores
atrele o reconhecimento do produto e da localidade, ndo apenas a uma mera
formalidade, mas sim ao contexto geral de desenvolvimento social, econdmico,
historico e turistico, a fim de que a agregacdo de valor seja completa.

O Estado do Pard, ainda que tenha suas potencialidades de produtos e
servigos para Indicacdo Geografica, proporcionais ao seu extenso territério, somente no
ano de 2019 obteve a sua primeira IG reconhecida, a Indicacdo de Procedéncia Tomé-
Acu para o Cacau.

Observando os dados oficiais do IBGE®®, é possivel verificar a dimens&o

do conglomerado de habitantes envolvidos neste processo de reconhecimento da

169 https://www.ibge.gov.br/cidades-e-estados.html?view=municipio
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Indicacdo Geografica de Procedéncia da Farinha de Braganca, que serdo beneficiados de

maneira direta e indireta, conforme elucida o quadro abaixo:

Tabela 2 — Informagdes dos municipios requerentes da IG de Braganca

Municipio da IG Farinha de Braganga | Populacdo Estimada | PIB Per Capta | IDHM
2019 2017 2010

Braganca 127.686 pessoas R$ 8.985,82 0,600

Augusto Corréa 45.998 pessoas R$ 7.438,97 0,520

Tracuateua 30.959 pessoas R$ 8.247,91 0,531

Santa Luzia do Para 19.848 pessoas R$ 8.496,41 0,546

Viseu 61.403 pessoas R$ 10.269,37 0,515

285,894 pessoas R$ 43.438,48

Fonte: IBGE
Como vimos, a funcdo social do pedido é bastante significativa se

considerarmos impacto sobre 285.894 pessoas relacionadas no processo da farinha de
Braganca, bem como a realidade do PIB Per Capta e o indice de Desenvolvimento
Humano de cada municipalidade integrante do pedido.

Essa constatacdo explica a ligacdo umbilical entre os direitos de prote¢do a
propriedade intelectual, enquanto dignidade humana e o que ela representa em uma
comunidade, motivo de elevada importdancia no momento do julgamento dos
avaliadores de uma IG.

Para a Farinha de Braganca, este emaranhado de pessoas, locais, produtos e
servicos, identifica-se ser necessario ter bons mecanismos de protecdo, uma vez que
asseguram a preservacao da biodiversidade, do conhecimento e dos recursos naturais a
serem desenvolvidos, possibilitando, assim, a pratica de um verdadeiro crescimento,
onde a cadeia que liga o produtor ao consumidor esteja devidamente protegida.

O pedido de reconhecimento da Indicacdo Geografica da Farinha de
Braganca compreende uma indicacdo de procedéncia, cuja fama é notéria em todo
territorio nacional e internacional. Todos os Municipios integrantes do pedido de
indicagdo geogréfica organizaram-se com mesmo proposito, que e a valorizagdo dos
saberes amazénicos com a verticalizacdo do produto farinha, promovendo a dignidade

de toda a regido e o desenvolvimento humano.
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N&o se pode esquecer que o requerimento da IG de Braganca € processo
administrativo de natureza declaratoria e por isso estd atrelado aos principios da
administragdo puablica, assim normatizados no art. 37 da Constituicdo Federal.

Por tanto, os aspectos legais inerentes ao pedido administrativo no INPI,
deve observar os institutos juridicos constitucionais, sejam eles expressos ou
decorrentes de hermenéutica legal, portanto, a visdo dos avaliadores deve ser ampla,
sobretudo aos principios gerais e a unicidade do direito, em que esté inserida a Instrucéo
Normativa n° 95 de 2018 do INPI.

Inegavelmente o reconhecimento geografico para Braganca, permite ndo sé
a protecdo do processamento de producdo, descrito no caderno de especificagoes
técnicas, mas protege os saberes do povo bragantino, que durante geracdes realiza uma
atividade local, que se diferencia entre as inimeras farinhas existentes em nosso pais, o
que fez a farinha de Braganca ficar famosa dentro e fora do Brasil.

O mercado globalizado, vivencia uma geracdo de consumidores mais
exigentes com a origem dos seus alimentos e a forma de produgdo da Farinha de
Braganca é fator diferencial neste contexto, o que permite valorizacdo econbémica,
reconhecimento, resgate e orgulho de o saber fazer.

Diante deste contexto, vamos fazer uma analise critica sobre o pedido de
Indicacdo Geogréafica da Farinha de Braganca, apresentando o conteido processual para,
na sequéncia, fazer consideracdes sobre as exigéncias feitas pelo Instituto Nacional de

Propriedade Industrial — INPI.

Composicédo do Pedido de Registro

O pedido de reconhecimento de indicacdo geografica de procedéncia da
farinha de Braganca n°® BR402019000001-1, foi protocolizado por meio da peticdo n.°
020190000054 em 05.01.2019, pelo substituto processual Cooperativa Mista dos
Agricultores Familiares e Extrativistas dos Caetés — COOMAC.

A delimitacdo de area geogréfica pretendida é composta pelos Municipios
de Braganga, Augusto Corréa, Santa Luzia do Para, Tracuateua e Viseu, todos do
Estado do Para. O pedido foi instruido com os seguintes documentos: formulario de
pedido de registro de indicacdo geografica; representacdo grafica da indicacéo
geografica; carta enderecada ao Coordenador Geral de Marcas, Desenhos Industriais e
Indicacbes Geograficas, referente ao protocolo de pedido de registro da IG Braganca;

comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido da taxa do INPI;
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procuracdo simples de habilitacdo de procurador; e declaracdo de autenticidade
documental.

De igual maneira, foram apresentados pelo substituto processual duas
declaragcfes: uma que a COOMAC representa legalmente os produtores de farinha da
regido de Braganca, Augusto Corréa, Tracuateua, Santa Luzia do Para e Viseu, e outra
atestando que os produtores listados estéo estabelecidos e exercendo suas atividades de
producdo dentro da &rea delimitada da IG Braganca.

No mesmo pedido, também foram juntados a ata de assembleia geral
extraordinaria da COOMAC, acompanhada da aprovacdo do Regulamento de Uso e
definicdo da composi¢cdo do Conselho Regulador. Ademais, juntou no processo 0
Estatuto Social do substituto processual; ata da assembleia geral ordinaria e
extraordinaria de alteracdo do seu Estatuto Social; e manual de utilizacdo de Indicagédo
de Procedéncia.

Por fim, o pedido trouxe um laudo de delimitacdo da area geogréafica e
memorial descritivo da IG Braganca (IP); Memorial descritivo da &rea delimitada da
indicacdo geografica de Braganca para farinha, acompanhada da anotacdo de
Responsabilidade Técnica; regulamento de uso e estrutura de controle da IG Braganca;
documento intitulado “Elementos probatérios de notoriedade”; e dossi€ historico-
cultural da Farinha de Braganga.

No entanto, em 03.09.2019, por meio do ato publicado na Revista de
Propriedade Intelectual — RPI 2530 de 03 de setembro de 2019, a divisdo de exame
técnico da coordenacdo geral de marcas, indicagdes geogréficas e desenhos industriais,
solicitou o cumprimento de 05 (cinco) exigéncias a fim de adequagdo a Instrucdo
Normativa n® 95/2018, referente a averiguacdo formal, primeira fase de analise do
pedido.

Os pontos indicados pelos avaliadores do INPI como carecedores de
esclarecimentos e corregdes foram: reapresentacdo do Regulamento de Uso da
Indicacdo Geografica da Farinha de Braganca, acrescido da descricdo do processo de
producdo ou fabricacdo do produto pelo qual o nome geografico se tornou conhecido; e
a reapresentacdo da ata registrada da assembleia que aprovou o Estatuto Social,
acompanhada de sua lista de presenca;

Solicitou ainda, a reapresentacdo da ata registrada da posse e lista de
presenca da diretoria do substituto processual, que fez o pedido de reconhecimento da

Indicacdo Geogréfica de Braganca; copia do documento de identidade e do CPF do
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representante legal do substituto processual; e esclarecimento se o signo distintivo
apresentado estava correto, considerando que a representacdo grafica da IG no processo,
possuia duas imagens figurativas.

No dia 03.11.2019'7°, o substituto processual, protocolou a peti¢io n.°
870190111641 junto ao INPI, para cumprimento das exigéncias feitas pela divisdo de
exame técnico da coordenacdo geral de marcas, indicagdes geograficas e desenhos
industriais do INPI.

Em resposta, os avaliadores do INPI publicaram na RPI do dia
21.01.2020%"*, resultado favoravel para o cumprimento de 03 (trés) exigéncias, contudo
consideraram parcialmente cumprida a diligéncia referente a lista de presenca da
assembleia que aprovou o Caderno de EspecificacGes Técnicas, pois segundo eles ndo
foi possivel averiguar os produtores participantes da sesséo o corrida em 08.10.2019.

O despacho do exame preliminar, ainda, considerou como ndo cumprida a
exigéncia referente a posse do substituto processual, desconsiderando apresentacdo da
ata registrada da Assembleia Geral ordinéaria e extraordinaria que elegeu a diretoria da
COOMAC.

Diante das circunstancias apresentadas e o conteddo da norma que
disciplina as Indicagdes Geogréficas, torna-se necessario refletir sobre os critérios
utilizados pelo INPI no momento da avaliagdo dos documentos apresentados pelo

substituto processual.

As exigéncias do INPI sobre o contexto constitucional

As exigéncias feitas no processo de Braganca, correspondem a primeira fase
do pedido, denominado analise preliminar, oportunidade em que o INPI averigua a
formalidade do requerimento, principalmente as condicdes de representatividade do
substituto processual. Vencida essa etapa os avaliadores avangam sobre o mérito do
pedido de reconhecimento da Indicacdo Geografica da Farinha de Bragancga, no tocante

a sua notoriedade.

170 Revista da Propriedade Industrial — RPI n2 2539 de 03.09.2019 (Pag. 22 a 28)
171 Revista da Propriedade Industrial — RPI n2 2559 de 21.01.2020 (Pg. 08 a 12)
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O pedido de reconhecimento de uma IG, pode ter varios contornos
conforme descrito no Guia Basico de Indicagdo Geografica do INPI*’2, o que pode ser

demonstrado pelo fluxograma:

DEPOSITO DA IG

Exigéncia zl Exame Preliminar 3 Sobrestamento
EXAME PRELIMINAR o- u
Arquivament Publicagdo para Publicagdo para ¢ Resposta a manifestagdo
ifestacio de ¢ manifestagdo de terceiros de terceiros
Exigéncia Iz Exame de Mérito 2 Sobrestamento
Exame de Mérito O ! 4
Arquivament Concesséo e expedi¢do Indeferimento
de certificado

N\ |b Recurso J
Alteragao figurativa
do registro

Diante do complexo de possibilidades que um processamento no INPI pode

ter, mister que seja dada a devida atencdo sobre o conteudo analisado, cujo avaliador
enquanto agente do poder publico, deve conduzir sua andlise sem formalismos
exagerados, com proporcionalidade e razoabilidade, institutos juridicos recorrentes nos
processos administrativos e ratificados pelo Poder Judiciario brasileiro.

No caso do processo de Braganca, a equipe avaliadora do INPI fez 05
(cinco) exigéncias em 03.09.2019, oriundas do protocolo, e que foram pertinentes para o
pedido formal preliminar. Contudo, em 21.01.2020, considerou apenas que 03 (trés)
daquelas foram cumpridas.

Todavia, entendeu que 01 (uma) delas foi cumprida parcialmente:

2.1 Exigéncia 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

Reapresente Regulamento de Uso da Indicacdo Geografica Braganca em que
conste a descricdo do processo de produgdo ou fabricagdo do produto pelo

qual o nome geografico se tornou conhecido, nos termos da alinea “d”, inciso
I, art. 7° da IN95/2018;

172 GEOGRAFICA, Guia Basico de Indicagdo Geografica. Instituto Nacional de Propriedade Industrial — INPI. Por CGCOM — dltima
modificacio  07/10/2019 18h49. Disponivel em <http://www.inpi.gov.br/menu-servicos/indicacao-
geografica > Acesso em : 08.03.2020;
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Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:

e Regulamento de Uso da Indicagdo de Procedéncia “Braganga” para a
farinha de mandioca, contendo a descricdo do processo de producdo ou
fabricacéo do produto, fls. 11 a 40;

e Ata registrada de aprovacdo do Regulamento de Uso, acompanhada de
lista de presenca, sem a indicacdo de quais dentre os presentes sdo produtores
de farinha de mandioca, fls. 49 — 52.

Considera-se, portanto, parcialmente cumprida a exigéncia preliminar
anteriormente formulada, uma vez que, nos termos do art. 7°, inc. V, alinea
“d”, a lista de presenca da assembleia que aprova o Caderno de
Especificagbes Técnicas deve apresentar indicacdo de quais dentre o0s
presentes sdo produtores.

Ademais, o INPI considerou também 01 (uma) exigéncia ndo cumprida,
cujo contetdo requer transcricdo do relatério na parte especifica:

A Exigéncia n° 3 solicitou:

Apresente a ata registrada da posse da atual diretoria, acompanhada de sua
lista de presenga, nos termos da alinea “c”, inciso V, art. 7° da IN95/2018;
Em resposta a exigéncia 3, foi apresentado o documento:

) Ata registrada da Assembleia Geral ordindria e extraordinaria que
elegeu a atual diretoria da COOMAC, acompanhada de lista de presenca, fls.
75a79.

O documento apresentado é insuficiente para o cumprimento do disposto no

[T 1)

art. 7°, inc. V, alinea “c”, o qual estabelece que deve ser apresentada a “Ata
registrada da posse da atual Diretoria”.

Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia preliminar anteriormente
formulada.

Analisando pormenorizadamente as 2 (duas) exigéncias destacadas, €
inegavel perceber algumas consequéncias negativas. A primeira delas é sobre o ponto
de vista juridico constitucional, pois o critério utilizado pelos analisadores do pedido,
indica aplicacdo literal do texto da IN n° 95/2018, sem perceber a unidade normativa da
estrutura legal vigente no Brasil.

O direito contemporaneo adota todo sistema normativo para guardar
coeréncia interna do estado, a luz da sua lei fundamental como fonte obrigatéria de
validade e coeséo interpretativa dos casos concretos.

O entendimento do INPI, com relacdo a indicacdo destacada dos produtores
de farinha de mandioca, presentes na sessdo de aprovacdo do Regulamento de Uso, ndo
parece ser a mais coerente, razoavel e proporcional, visto que tal informacdo esta

presente sobre todo contetdo documental do processo do pedido de IG.
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Pela leitura comparativa dos documentos que instruem o pedido, a exigéncia
parcialmente cumprida mostra-se exagerada, visto que essa identificagdo dos produtores
presentes na sessdo ocorrida em 08.10.2019'73, pode ser constatada pela declaragdo de

produtores familiares!’

de todos os agricultores dos municipios integrantes do
requerimento de Indicacdo Geogréafica da Farinha de Braganca, elegendo o substituto
processual como representante da area geogréfica, documento inclusive aceito pelo
proprio INPI como valido e ndo passivel de ajuste.

Ocorre que os avaliadores, preferiram firmar conviccdo apenas sobre o
conteudo linguistico da alinea “d” do inc. V do art. 7° da IN n° 95/2018, afastando-se do
proposito do comando do préprio inciso em estudo que é a comprovacdo de

legitimidade do requerente:

Art. 7° O pedido de registro de Indicagdo Geogréfica devera referir-se a um
nome geogréfico e contera:

[..]

V — Comprovacdo da legitimidade do requerente, por meio de:

[.]

d) Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do caderno de
especificacdes técnicas, acompanhadas de lista de presenca com indicagdo de
quais dentre os presentes sdo produtores ou prestadores do servico a ser
distinguido pela Indica¢do Geogréafica:

O interesse da norma € fornecer comprovacdes que garantam a legitimidade
do requerente e os documentos comparativos, presentes no processo de Braganca,
alcancam esse proposito, ja que a lista de presenca da sessdo de aprovacao do caderno
de especificagdes técnicas - com 18 assinaturas, estd contida na declaragdo dos
produtores, apresentada pelo substituto processual, presente as fls. 11/13 do processo.

A literalidade ao texto é reforcada, pelo fato da representatividade
qualificada na propria ata da sessdo composta pelas cooperativas COOPA Viseu;
COOMAR; COOMAC e COOPAGRO, além da EMATER, FETAGRI e Prefeitura de
Braganca, ja indicar entre os participantes os produtores presentes na ata de aprovacéao.

Diante disto, a exigéncia relacionada a identificagdo dos produtores na lista
de aprovagdo do caderno de especificacBes técnicas, é desproporcional, jA que o
processo possui inimeros documentos de igual ou maior relevancia em comprovar a

legitimidade do requerente.

173 Ata de Reunido do Conselho Regulador da IG Farinha de Braganga para Aprovagdo do Regulamento de uso — Registro em
01.11.2019; 22 Oficio — Braganga — PA: Protocolo n2 18.176, Livro 11-A, Registro n2 2.708.

174 Declaragdo de que a COOMAC representa legalmente os produtores de farinha da regido de Braganca, Augusto Corréa,
Tracuateua, Santa Luzia do Pard e Viseu —fls. 11 a 13 do Processo BR402019000001-1.
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Ja no tocante a exigéncia considerada como ndo cumprida, sobre o contetido
relacionado a Ata da Assembleia Geral ordinaria e extraordinéria que elegeu a atual
diretoria da COOMAC, o INPI além de adotar uma postura legalista, invade contetdo
interno do substituto processual.

Os analisadores do processo de Braganca, ndo consideraram cumprida a
exigéncia em razdo da auséncia do termo “POSSE” na ata de eleicdo do substituto
processual, o que é desarrazoado e desproporcional. Vejamos o trecho do relatorio do
INPI:

Reapresente Ata registrada da POSSE da atual Diretoria da COOMAC,

[IPR L)

acompanhada de lista de presenca, conforme previsto no inciso C, alinea “c”,
do art. 7° da IN95/2018. Observe que o documento deve conter
EXPLICITAMENTE a POSSE da atual Diretoria da COOMAC.

Pelo conteudo transcrito, o apego ao formalismo fica clarividente, pois
segundo os termos do estatuto do substituto processual (presente nos autos), 0s
processos eleitorais sao realizados em Unica sessao e a posso € imediata, conforme alude
0 § 5° do Art. 47° do Estatuto da COOMAC?!™:

Art. 47° O Presidente da Assembléia Geral suspendera o trabalho desta para
que o Coordenador do Comité dirija o processo das eleicBes e a proclamacdo
dos eleitos.

8§ 5% A posse ocorrera sempre na Assembléia Geral em que se realizarem
as elei¢des, depois de encerrada a Ordem do Dia.

Conforme se depreende do estatuto da COOMAC, a posse dos seus eleitos é
feita de forma automatica, ndo sendo razodvel a conclusdo dos avaliadores do INPI de
que a auséncia da palavre “POSSE” seria relevante para considerar ndo cumprida a
exigéncia, mesmo porque a ata de eleicdo s6 poderia ser questionada, se ndo estivesse
em harmonia com o estatuto, o que ndo é o caso.

Na tentativa de elucidar a questdo, o substituto processual encaminhou
pergunta pelo sistema “fale conosco” do INPI, a fim de informar e esclarecer que o
processo eleitoral da COOMAC tem regramento proprio, de contetdo interna corporis.
Em resposta, o INPI (Mensagem n° 793364 recebida em 04/02/2020)%"® ampliou sua

175 Estatuto Social da Cooperativa Mista dos Agricultores Familiares e Extrativista dos Caetés — COOMAC, Ajustado e Aprovado em
assembleia geral ordindria e extraordinaria de 17.08.2018 - Registro Nire 15400015059 (fls. 22 a 38 do Processo
BR402019000001-1).

76 ID da mensagem 20200210150704.7595822868@srv-web00.inpi.gov.br de: Fale Conosco - INPI
faleconosco@inpi.gov.br; para: contato@fmbadvocacia.com; data: 10 de fev. de 2020 12:07; assunto: Resposta da
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analise, invadindo sua competéncia ao questionar a validade da eleicdo do substituto

processual:

Mensagem n° 793364 recebida em 04/02/2020.

Sua mensagem:

Prezados avaliadores do pedido de Indicacdo Geografica de Procedéncia para
Braganca - Farinha, sou procurador do pedido n° BR 40 2019 000001-1, o
pedido de Indicacdo Geografica de Procedéncia para Braganca, produto
Farinha. Considerando as exigéncias feitas por este Instituto em 21.01.2020,
com publicagdo na RPI 2559, gostariamos de esclarecimentos sobre
determinados detalhes, para dar total cumprimento a forma descrita na IN
95/2018, bem como convergir para uma melhor andlise de Divisdo Técnica
de Exame da Coordenacdo Geral de Marcas, IndicacGes Geograficas e
Desenhos Industriais, exposta no parecer técnico que subsidia este pedido.
Muito embora, permaneca as exigéncias relacionadas sobre dois aspectos
formais: a) lista de presenca da assembleia que aprova o Caderno de
Especificacbes Técnicas deve apresentar indicacdo de quais dentre os
presentes sdo produtores, b) deve ser apresentada a “Ata registrada da posse
da atual Diretoria do substituto processual. Com relacéo ao item a) lista de
presenca da assembleia que aprova o Caderno de EspecificacGes Técnicas
deve apresentar indicacdo de quais dentre o0s presentes sdo produtores,
gostariamos de esclarecimento no sentido de que a referida lista deve ser
acrescentado a identificacdo expressa coo o termo “produtor” daqueles que
estavam presentes (nova lista) ou basta apresentar a qualificacdo dos
presentes apontando quantos sdo produtores, j& que a composi¢do que
aprovou o caderno de especificagdes em sua maioria é produtor? No que diz
respeito ao segundo item b) deve ser apresentada a “Ata registrada da posse
da atual Diretoria do substituto processual, gostariamos de esclarecimento no
sentido de que apesar de ndo haver o termo “POSSE” na ata de eleigdo da
atual diretoria da COOMAC, o estatuto da cooperativa em seu 85° do art. 47°,
promove a posse imediata dos eleitos em assembleia com este fim, portanto
todas as atas de eleicdo do substituto processual, ndo faz alusdo ao termo
solicitado nas exigéncias em virtude dessa caracteristica da norma interna
corporis do substituto processual. Assim sendo, o requerente deve fazer uma
ata especifica apenas para posse, motivado pelas exigéncias deste INPI1? Essa
ata pode ser complementar aquela de eleicdo sem substancial alteracdo no
texto original? Nesses termos aguardo retorno. Atenciosamente
ALEXANDRE MIRANDA FERREIRA Advogado — OAB/PA 14.897

Resposta do Fale Conosco:

Prezada Sra.:

Em resposta informamos que:

1) N&o pode ser um documento qualquer com a qualificacdo dos
presentes porque a IN diz que o documento a ser apresentado é a Ata
com a lista de presenca qualificada (a informacdo tem que estar na
propria lista), assim a lista em questdo devera ser reapresentada,
indicando na mesma quem € produtor.

2) Deve ser apresentada ata de posse, conforme determina aIN, a
simples realizacdo de eleicdo ndo é sinbnimo de posse, devendo estar
indicado em ata a realizacdo da posse, para que ela gere efeitos leqgais.
N&o ha oObice ser em ato continuo e na mesma ata, desde que expresso no
documento.

Atenciosamente,

Divisdo de Exame Técnico de Marcas X

acordo com o algoritmo do Google ; Criado em: 10 de fevereiro de 2020 12:07 (entregue ap6s 0 segundo).
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O estatuto do representante processual € norma interna, e seu conteudo
compde ato exclusivo da sua Assembleia Geral, firmada pelos seus fundadores e
associados, conforme exige os Arts. 14 e 15 da Lei n°® 5.764/1971, que define a politica
nacional de cooperativismo e institui o regime juridico das sociedades cooperativas.

Assim, o INPI ao questionar a producdo dos efeitos legais da ata de elei¢do
do substituto processual, ultrapassa o que exige o inciso V do Art. 7° da IN n° 95/2018,
pois o efeito juridico esperado recai sobre a comprovacéo de legitimidade do requerente
e ndo avaliar a legalidade do documento interno da cooperativa.

A conduta produz significativo impacto na representatividade da
COOMAC, cuja soberania da Assembleia Geral foi ameacada, ndo sendo suficiente ao
avaliador o registro na Junta Comercial do Estado do Para — JUCEPA em 30.04.2019,
arquivada sob o n° 20000604655; Nire 15400015059; Chancela 50386628312406.

Consoante se depreende, é nitido que os critérios do julgamento feito, ndo
guarda uma aplicacédo técnica que o texto normativo exige, afastando-se do propoésito da
lei e como consequéncia cria um estado de inseguranca juridica sobre a questéo.

Muito embora, os direcionamentos de aplicacdo literal dos artigos da IN n°
95/2018 sejam adotados, estes militam em desfavor da esséncia juridica presente na
finalidade do INPI e na garantia interpretativa do manto constitucional.

A situacdo enseja uma reflexdo profunda sobre as balizas de avaliacdo do
exame formal preliminar, vez que, em que pese tenha sido questionado a legalidade da
ata de eleicdo, legalmente valida, do substituto processual, o INPI aceitou o documento
de identidade do presidente da cooperativa apto a cumprir uma das exigéncias.

Se existe duvida sobre a producdo de efeitos da ata de elei¢ao, supondo que
ndo houve posse, como o INPI considera cumprida uma exigéncia que dependa do
documento do cooperado que foi eleito na mesma ata em xeque?

As premissas juridicas, sdo alicercadas em uma unidade normativa, que
exige amplitude dos seus institutos na aplicacdo da lei ao fato juridico julgado. O INPI
nos processos de reconhecimento de direitos, exerce ato administrativo processual
vinculado e por isso deve entregar aos seus administrados, resultados comprometidos
com o estado democratico de direito, respeitando a Constituicdo Federal, e primando
pelos principios da eficiéncia, legalidade, moralidade, publicidade, razoabilidade e

proporcionalidade.
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As acdes com excessos de formalismo sdo conhecidas da administracao
publica em geral, cujas exigéncias sdo tdo literais que ameacam o0 proprio objeto
pretendido. Esta conduta odiosa € combatida exemplarmente pelos mais diversos 6rgaos
de controles internos e externos, conforme os inumeros julgados do judiciario
brasileiros.

Para De Oliveira (2006, p. 79), o formalismo excessivo deve ser combatido
com o emprego da equidade com fungéo interpretativa-individualizadora, tomando-se
sempre como medida as finalidades essenciais do instrumento processual (processo
justo e equanime, do ponto de vista processual, justica material, do ponto de vista
material), e os principios e valores que estdo a sua base, desde que respeitados 0s
direitos fundamentais da parte e na auséncia de prejuizo.

Muito embora possa parecer tragica uma interpretacdo literal do texto
normativo, outra consequéncia advinda da avaliacdo dos analisadores do INPI, diz
respeito a distancia do total atendimento da finalidade da IN n° 95/2018, expressamente
descrita em seu preambulo, cuja importancia é a execucdo das normas de propriedade
industrial, tendo em vista as suas fun¢des econdmicas, sociais, juridicas e técnicas.

As exigéncias, na forma em que foram avaliadas, causam profundo
desestimulo nas comunidades envolvidas no pedido de Indicacdo Geogréfica,
impactando diretamente no cotidiano da sociedade local, que passa a ndo acreditar no
sucesso da empreitada, ndo pela burocracia, mas pelo excesso de formalismo.

A organizacdo social que se forma a partir da expectativa do pedido de
Indicacdo Geografica, pode ndo ser percebido pelos técnicos avaliadores do processo,
mas no cotidiano dos produtores implica diretamente na sua dignidade, principalmente
se considerarmos as peculiaridades logisticas, econémicas e sociais da regido
bragantina.

A lei ndo é apenas um regramento frio, ela deve atender seu fim social,
destinado a assegurar o exercicio dos direitos sociais e individuais, a liberdade, a
seguranga, 0 bem-estar, o desenvolvimento, a igualdade e a justica como valores
supremos de uma sociedade fraterna, pluralista e sem preconceitos, fundada na
harmonia social e comprometida, na ordem interna e internacional, com a solucdo
pacifica das controversias, conforme consagrado no preambulo da lei maior.

Portanto, as avaliagfes do INPI aos contetdos descritos na IN n° 95/2018
devem ser feitas com forte olhar nos preceitos fundamentais do direito e principalmente

para a Constituigdo Federal, a fim de aproximar uma resposta justa daqueles que estdo
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agindo na legalidade, privilegiando a esséncia, o proposito e a finalidade dos institutos,

dos quais a Indicacdo Geogréfica faz parte.

COSIDERACOES FINAIS

O tecnicismo exposto neste capitulo, em nada acrescentara se ndo considerar
que, sua resultante, devera satisfazer de forma humanizada, toda a cadeia produtiva que
depende da transmutacdo da rigidez processual em sensibilidade.

A Indicacdo Geografica € mais do que um reconhecimento. Em cada
mastigar da crocante e Unica Farinha de Braganca esta contada a historia de uma regiao
acolhedora. Pelas aguas do Caeté, recepcionados estiveram Tupinambas, franceses,
beneditos, sobretudo bragantinos, marujos que navegaram sob a procedéncia de um
produto que esta indicado em cada tacho arranhado pela forca de seu povo.

A fuligem que perfurava as camisas dos que se aventuravam para vender na
capital, notoriamente demonstravam que, além da estrada, € de ferro a perseveranga dos
que suaram nas caldeiras do trem e nos fornos das casas sagradas.

Sabores, cheiros e sensacfes, tornam a vivéncia bragantina um privilégio.
Sorte de quem a (RE)CONHECE.
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Capitulo 9. UMA PROPOSTA DE

INDICACAO GEOGRAFICA PARA O
ACAI DAS ILHAS DE BELEM

Melissa Mika Kimura Paz

Suzy Elizabeth Cavalcante Koury

INTRODUCAO

As Indicacbes Geogréficas sdo um tipo de protecdo da propriedade intelectual,
utilizadas como uma forma de vincular um produto ou um servigo ao seu territorio de
origem. No Brasil, existem duas modalidades de Indicacdo Geografica: a Indicacédo de
Procedéncia (IP), devida quando o territério possui reputagdo como produtor/prestador
do determinado produto/servico, e a Denominacdo de Origem (DO), concedida quando
as caracteristicas ou as qualidades do produto/servico tiverem influéncia do seu meio
geogréfico.

Segundo o relatério da Organizacdo Internacional da Propriedade Intelectual
(OMPI) de 2019, existem no mundo 65.900 indicacGes geogréaficas, das quais 43%
pertencem aos paises em desenvolvimento, como o Brasil, entretanto, o relatério chama
atencdo para o fato de que o pais, em que pese tenha um lugar de destaque dentro do
bloco dos paises em desenvolvimento, possui um baixo numero de Indicagdes
Geograficas (WIPO, 2019).

Além disso, destaca-se que os numeros de IGs sdo diferentes entre as regides
brasileiras, o Sul e o Sudeste sdo as regides que concentram o maior nimero de IGs.
Enquanto a Regido Norte, aparece em 42 lugar, ficando a frente apenas do Centro-Oeste.
O Estado do Para, foco dessa pesquisa, possui somente 1 registro de IG concedido e 3
em andamento.

Com base nisso, algumas pesquisas académicas e institucionais foram realizadas
para fomentar o instituto da IG no Para, como a pesquisa realizada pelo Ministério da
Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento (MAPA), em 2016, que apontou 16 produtos
paraenses com potencial para obterem uma IG, dentre esses, 0 acai das llhas de Belém
(MAPA, 2016).
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O Estado do Para é o maior produtor de acai do Brasil, essa cadeia produtiva tem
apresentando um grande crescimento nas Ultimas décadas e é responsavel por inimeros
postos de trabalho na regido. No inicio desta cadeia, encontram-se produtores de
grandes plantacdes e Vvarios pequenos produtores, principalmente, os ribeirinhos (PAZ,
2019).

O acai das Ilhas Belém é extraido, principalmente, pelas comunidades
ribeirinhas que habitam as margens do rio, representando a maior parte da renda dessas
familias. Esse agai e transportado para Belém e vendido na Feira do Acali, localizada no
Mercado do Ver-o0-Peso, para entdo ser beneficiado e vendido para a populacao local. A
extracdo, 0 comeércio e o consumo do acai fazem parte da cultura da populacdo de
Belém.

Pelo exporto, esse trabalho se propde a responder o seguinte questionamento:
em que medida o acai produzido nas llhas de Belém possui potencial para obter
uma Indicacao Geografica?

Para isso, estabeleceu-se como objetivo geral analisar se 0 acai das llhas de
Belém possui 0s requisitos essenciais para que uma Indicacdo Geografica seja solicitada
ao INPI.

Os objetivos especificos estabelecidos sdo: apresentar a matéria da Indicacédo
Geografica, observando os requisitos da legislacdo nacional e as diferencas entre a
Indicacdo de Procedéncia e a Denominacdo de Origem; compreender o contexto da
Indicacdo Geogréfica no Estado do Pard; e por fim, analisar a proposta de |G para o acai
das llhas de Belém.

Quanto a metodologia, sera utilizado o método dedutivo, que partindo das
teorias e leis apresentadas, utiliza a deducéo para chegar a uma resposta ao problema de
pesquisa proposto. A origem das informacdes e dos dados sera a pesquisa bibliografica,
por assim ser, serdo utilizados dados secundarios. Também serd realizado, no Gltimo
item desse artigo, um estudo de caso sobre a futura IG do Acai das llhas de Belém.

Esse artigo deriva de uma pesquisa de mestrado, que se propds a analisar a
relagdo entre indicagdo geogréfica e o etnodesenvolvimento das comunidades
tradicionais. Além disso, foram imprescindiveis para a construgdo dessa atual pesquisa a
participacdo das autoras no grupo de pesquisa “Emprego, subemprego e politicas
publicas da Amazdnia”, cujo objeto de estudo era a cadeia produtiva do agai; e a
participacdo no Férum Estadual de Indicacdes Geograficas e Marcas Coletivas do Para.

Dessa forma, este estudo pretende contribuir para o fomento das Indicagdes
Geograficas no Estado do Para.
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MARCO LEGAL DAS INDICACOES GEOGRAFICAS NO BRASIL

A primeira Indicacdo Geografica do mundo foi concedida em 1756 para o vinho
do Porto, em Portugal. Porém, a primeira regulamentacdo ocorreu no séc. XIX com a
Convencdo de Paris. Durante o sec. XX, houve a consolidacdo do instituto com a
crescente preocupacdo europeia, principalmente, em proteger seus alimentos e vinhos
no mercado internacional. Por isso, a regulamentacdo da IG foi incorporada ao Acordo
sobre os Aspectos dos Direitos de Propriedade Intelectual Relacionados ao Comércio
(TRIPs), o qual determinou as regras para a protecdo da propriedade intelectual no
ambito internacional (PAESANI, 2015).

Nos termos do acordo TRIPs, as indica¢fes geograficas podem ser conceituadas
como protecBes atribuidas a um produto, quando a reputacdo, as caracteristicas ou as
qualidades desse estiverem relacionadas ao seu territorio de origem. Esse conceito da
legislacdo internacional serviu como base para a criacdo da Lei 9.279/96 no Brasil,
também chamada de Lei da Propriedade Industrial (LPI), que dividiu as 1Gs em
Indicacdo de Procedéncia e Denominacdo de Origem. Além disso, a LPI determina a
responsabilidade do INPI para regulamentar as condi¢des para a solicitacdo do registro
de IG, feita por meio da IN n.° 95/2018.

A indicagdo de procedéncia, de acordo com o art. 1771’7 da LPI, corresponde a
um nome geografico de pais, cidade, regido ou localidade de seu territorio, conhecido
como origem de extracdo, producdo ou fabricacdo de determinado produto ou de
prestacdo de determinado servico.

A denominacdo de origem € nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territério que tenha influéncia direta na qualidade ou nas
caracteristicas do produto ou do servico. Esta influéncia pode ser decorrente de fatores
naturais ou/e humanos, nos termos do art. 178 da Lei n® 9.279/9618. Para que a IG seja
concedida nesta modalidade, faz-se necessario que se comprove a influéncia do meio
geografico na qualidade ou nas caracteristicas do produto ou servico.

Algumas condicdes geograficas que podem estar relacionadas aos casos de
denominagdo de origem séo a flora, a fauna, o clima, o relevo, a altitude, a temperatura,
a umidade ou a composi¢do do solo. Com relagdo aos fatores humanos, pode estar
relacionada com a forma de tratamento singular e os conhecimentos que sé@o utilizados
pelos produtores ou prestadores de servigo, nos termos do artigo 2° da IN n° 95/2018.

177 Art. 177. Considera-se indica¢3o de procedéncia o nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territorio, que se tenha tornado conhecido como centro de extragdo, produgéo ou
fabricagdo de determinado produto ou de prestacdo de determinado servigo (BRASIL, 1996).

178 Art. 178. Considera-se denominacdo de origem o nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territdrio, que designe produto ou servigo cujas qualidades ou caracteristicas se
devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluidos fatores naturais e humanos.
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Segundo a instrugdo normativa do INPI, a qualidade do produto ou servico
refere-se aos atributos que podem ser tecnicamente comprovados e mensurados. Assim
como as caracteristicas sao compreendidas como as propriedades que sdo inerentes ao
produto ou servicgo.

Desse modo, percebe-se que a indicagdo geogréfica, em ambas as modalidades,
sinaliza uma area geografica produtora de um determinado produto ou prestadora de um
servico. A principal diferenca entre as duas modalidades é que a denominacdo de
origem possui a exigéncia da comprovacdo da influéncia do meio geogréafico na
qualidade ou nas caracteristicas do produto ou do servi¢o, enquanto a indicacdo de
procedéncia necessita da comprovacao da reputacdo da area, ou seja, comprovacao da
fama.

Deve ser salientado que os direitos da propriedade intelectual sdo, normalmente,
individuais e possuem prazos determinados por lei, para que o titular possa explorar
com exclusividade os bens ou processos produtivos protegidos e, com isso, obter lucro.
Entretanto, cabe ressaltar que as principais diferencas entre a IG e os demais ativos da
propriedade intelectual se encontram na titularidade coletiva e em sua validade
indeterminada.

A titularidade coletiva da IG impde que o pedido seja solicitado por uma
entidade representativa da coletividade, devendo-se destacar que a titularidade néo
pertence a entidade coletiva, que €, apenas, um substituto processual. O art. 5° da IN n°®
95 cita as associacBes e 0s sindicatos, mas permite que outras espécies de entidades
representem a coletividade.

Se apenas um produtor ou prestador de servico, seja pessoa fisica ou pessoa
juridica, existir em determinada regido, este é legitimado ao uso exclusivo do nome
geogréafico, podendo realizar o pedido sem a entidade coletival’®, mas se trata de uma
excecéo.

Todos os custos com o pedido da IG sdo de responsabilidade da organizagéo
social de produtores ou prestadores de servi¢co. O valor da retribuicdo dos servicos
prestados pelo INPI* pelo pedido de registro de IP é de R$ 590,00 e pelo registro de
DO, de R$ 2.135,00, sendo taxado os atos necessarios durante todo o processo. Por
exemplo, o cumprimento de uma exigéncia custa R$120,00, e o recurso contra uma
decisdo, R$275,00, devendo ser ressaltado que existem alguns descontos para certas
entidades'®* (INPI, 2014).

179 Art. 52, § 32 da IN n2 95/18 Na hipdtese de existir no local um Unico produtor ou prestador de servico
tendo legitimidade ao uso da Indicagdo Geografica, estard o mesmo autorizado a requerer o registro.

180 Consultados no dia 28/03/19 os valores instituidos pela Portaria MDIC n2 39 de 07/03/2014.

181 para o pagamento de certos atos durante o processo, como para o cumprimento da exigéncia e o
recurso podera haver uma redugao de até 60% no valor de retribuicdo quando sdo pessoas naturais;
microempresas, microempreendedor individual e empresas de pequeno porte; cooperativas;
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Principalmente em decorréncia dos custos, no Brasil, a IP vem sendo tratada
como uma etapa prévia da DO, situacdo que ndo possui previsdo em lei, mas que, na
pratica, vem acontecendo. Isto porque os documentos para a concessao da IP sdo mais
simples e 0 processo possui um custo menor, visto que ndo ha que se comprovar a
influéncia do meio natural, a uniformidade, o regime, a constancia das caracteristicas e
0 volume de producdo (MATOS; ROVERE, 2017).

Atualmente existem nomes geograficos que possuem indicacao de procedéncia e
denominacdo de origem. Entretanto, a nova IN n® 95 expressamente veta que tal pratica
continue acontecendo, em seu art. 20, 82° “N&o serd permitida a convivéncia de um
registro anterior com um registro posterior, advindo do primeiro™.

De acordo com a nova instrucdo, a alteracdo entre as modalidades de IG pode
acontecer, desde que requerida ao INPI depois de vinte e quatro meses da concessédo do
registro, com a condicdo de que nenhum produtor seja prejudicado ou excluido por ela,
observados os demais aspectos formais contidos na IN n° 952,

O primeiro registro de IG concedido no Brasil foi uma estrangeira, em
10/08/1999, da Regido dos Vinhos Verdes de Portugal, na modalidade de denominacao
de origem. O primeiro registro nacional foi para o Vale dos Vinhedos, localizado no
municipio de Bento Goncalves, no Rio Grande do Sul, em 19/11/2002, na modalidade
de indicacdo de procedéncia para vinhos e espumantes produzidos na regido. Desde
25/09/2012, o Vale dos Vinhedos possui também o sinal de denominagéo de origem?83,

O ESTADO DO PARA E A INDICACAO GEOGRAFICA

A indicacdo geografica proporciona a valorizacdo dos produtos, vinculando estes
as tradicdes e as identidades do territorio. Assim, é uma forma de valorizar as tradi¢des,
os saberes e a cultura local, por isso, pode ser capaz de ser um meio para 0
desenvolvimento das regides produtoras do Para. A primeira IG do Para foi concedida
apenas no ano de 2019, 17 anos ap0s a concessao da primeira IG nacional, dessa forma,
pode-se afirmar que esse tipo de protecdo ainda precisa ser mais bem explorado na
regiéo.

instituicdes de ensino e pesquisa; entidades sem fins lucrativos, bem como érgéos publicos, quando se
referirem a atos préprios, conforme estipulado nessa resolugdo. O desconto ndo incide sobre os valores
do registro.

182 Art. 21. O pedido de alteracio devera ser protocolado no INPI, conterad os documentos previsto no
art. 16, e: | — Em caso de alteracdo de Denominagao de Origem para Indicagdo de Procedéncia, deverdo
ser apresentados documentos que comprovem que o nome geografico se tornou conhecido como
centro de extragao, producdo ou fabricacdo do produto ou de prestagdo do servico; Il — Em caso de
alteragdo de Indicacdo de Procedéncia para Denominagdo de Origem, devera ser apresentado
documento comprobatério das especificidades: a) Do meio geografico, incluindo os fatores naturais e
humanos; b) Das qualidades ou caracteristicas do produto ou servigo; e c) Do nexo causal entre os itens
“a” e “b”;

183 A concessdo da Denominacdo de Origem ocorreu na vigéncia da IN n2 25 do INPI, que foi substituida
pela IN n2 95, quando nao havia a proibigdo de um mesmo nome geografico ter uma IP e uma DO.
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O Brasil, possui uma grande desigualdade entre as regides, que possui relacao
com o nimero de IGs de cada. A regido com o maior numero € a Sudeste, que possui 21
indicacBes geograficas. O primeiro registro foi o da IG da Regido do Cerrado Mineiro,
em 14/04/2005, para o café la produzido. A Regido Sul possui 19 registros, dentre eles o
primeiro registro do Brasil, 0 da IG Vale dos Vinhedos, em 2002.

A terceira regido com mais IGs é a Nordeste, onde existem 14 indicacdes
geogréficas. Em 07/07/2009, o primeiro registro da regido foi concedido para o Vale do
Submédio S&o Francisco, que produz uvas e mangas de mesa.

A Regido Norte possui 6 indicacbes geograficas, a primeira datada de
30/08/2011, da Regido do Jalapdo do Estado do Tocantins. Por fim, tem-se o Centro-
oeste com 4 indicag0es, tendo a primeira delas, a IG do Mel do Pantanal, sido registrada
somente em 18/02/2015.

Atualmente, o Brasil possui 73 1Gs e o Para possui apenas 1, a IG do Cacau de
Tomeé-acu, e 3 pedidos em andamento, para a Farinha de Braganca, o Queijo do Marajo
e o Guarana da Terra Indigena Andira-Marau, que serdo abordadas brevemente neste
topico.

Em 2016, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento identificou 16
produtos com potencial para IG no Estado: o abacaxi do Marajo, o acai das llhas de
Belém, o acai de Igarapé-Miri, o acai do Marajo, o cacau da Transamazdnica ou
Medicilandia, o cacau de Cametd, o cacau de Tomé-Acu, as castanhas de Oriximina-
Calha Norte do Amazonas, o chocolate do Combu, a farinha de mandioca de Braganca,
a farinha de peixe de piracui de Santarém, a farinha de tapioca de Americano, o feijdo
caupi da Bragantina, a fibra de curaud de Santarém, o pirarucu de Santarém e o queijo
do arquipélago do Marajé (CRUZ, 2017).

Dos 16 produtos, o cacau de Tomé-Acu foi a primeira IG registrada do Para, o
processo foi depositado em 28/10/2014, pela Associacdo Cultural e Fomento Agricola
de Tomé-Acu — ACTA, visando a protegdo do cacau produzido dentro da area
geografica do municipio, de aproximadamente 5. 145, 325 km?2, na modalidade de
indicacdo de procedéncia (INPI, 2018b).

O municipio de Tomé-acu registra que as primeiras plantacdes de cacau, espécie
perene nativa da Amazénia, foram feitas pelos imigrantes japoneses a partir de 1929,
que, por desconhecimento, foram abandonadas. O cacau voltou a ser cultivado no
municipio pela col6nia japonesa em 1970, agora em conjunto com outras espécies,
qguando mais de um milh&o de cacaueiros foram plantados, transformando-se em uma
cadeia produtiva modelo, capaz de gerar emprego e renda de curto, médio e longo prazo
(INPI, 2018b).

Toda a plantacdo de cacau do municipio faz parte de um sistema agroflorestal
com mais de 25 anos que corresponde a 70% da biomassa de floresta primaria,
formando um corredor ecologico que contribui para a protecdo da biodiversidade da
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Regido Amazodnica, na medida em que protege o solo, a fauna, a flora e os recursos
hidricos, configurando-se como uma agricultura sustentavel (INPI, 2018b).

O pedido de IG para os produtos Guarana em po, paes e casquilho de guarana foi
realizado em 20/10/2016, na modalidade de denominacéo de origem, a fim de vincular
os produtos & Terra Indigena Andird- Marau, localizada nos estados do Para e
Amazonas. Essa terra indigena, demarcada desde 1982, possui aproximadamente
788.528ha. Os indios Sateré-Maweé foram responsaveis por criar 0 processo de
beneficiamento do guarand, derivado da variedade vegetal selvagem, o Warana
(guarand), que ¢ uma planta sagrada para eles, que se proclamam “guardides do
patrimonio genético do guarana”. Assim, a organizacdo social, os costumes, o saber-
fazer dessa comunidade tradicional é essencial no cultivo da planta. Este pedido ainda
estd em processo de andalise no INPI (INPI, 2018a).

Outro pedido que ainda estd em analise no INPI é o do queijo do marajo, que
solicita uma indicacdo de procedéncia para o queijo de bdfala produzido no arquipélago
do Marajo. Esse pedido foi solicitado em 29 de dezembro de 2018, pela Associacao dos
Produtores de Leite e Queijo do Marajo (APLQMARAJO) (INPI, 2019).

O queijo do Maraj6 € um produto artesanal feito a mais de 200 anos, com base
na tradicdo historica e cultural do arquipélago do Marajé, podendo ser classificado
como queijo tipo manteiga e queijo tipo creme. A existéncia desses dois tipos remete ao
processo de territorializacdo da regido, 0 queijo tipo creme era produzido
predominantemente pelas grandes fazendas, que possuiam condi¢Ges de adquirir o
creme de leite. Ja os pequenos produtores, optavam pela manteiga, que tinha um menor
custo (CRUZ, 2017).

O pedido da indicacédo de procedéncia da Farinha de Braganca foi realizado em 5
de janeiro de 2019, pela Cooperativa Mista de Agricultores Familiares e Extrativistas
dos Caetés (COOMAC). A cooperativa requer o reconhecimento do vinculo da Farinha
de Braganca com os territérios das cidades de Augusto Corréa, Braganca, Santa Luzia
do Para, Tracuateua e Viseu, que forma a regido bragantina (INPI, 2019).

A farinha de Braganca é conhecida ndo apenas na regido, sendo um produto que
se destaca nacionalmente. Esse produto possui uma boa reputacdo entre 0s
consumidores, possuindo um preco mais elevado que outras farinhas, inclusive, a busca
por essa IG iniciou apds os produtores perceberem que outras regides estavam
utilizando o nome “Farinha de Braganca” para vender a sua farinha em Belém por um
melhor prego.

Entende-se que o Estado do Para tem muitos produtos que poderiam obter uma
IG, representando a identidade e a singularidade desse territorio, como 0 acai, que sera
tratado a seguir.
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INDICACAO GEOGRAFICA DO ACAI DAS ILHAS DE BELEM

O Paréa consolidou-se como uma referéncia para a economia do acai, isto porque
concentra um alto nimero de producgédo e consumo. De acordo com as ultimas pesquisas
do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) o Para produz por ano mais de
1.000.000 de toneladas de acai (IBGE, 2018). Em relacdo ao consumo, em média,
anualmente o paraense consome 27, 4 kg de acai (BELEM, 2007).

O acaizeiro € uma espécie nativa da Amazodnia, com o nome cientifico de
Euterpe Oleracea, fazendo parte da biodiversidade das matas de terra firme, das varzeas
e dos igapo6s da regido (SANTANA; PESSOA; SANTANA, 2012). A plantacdo do acai
na area de varzea ocupa, aproximadamente, um milh&o de hectares e ocorre na forma de
sistemas agroflorestais. A plantagdo na terra firme, acontece no sistema de
monoculturas e irrigacdo, produzindo o chamado de “agai da terra firme” ou “acai de
estrada”.

Outras regides do brasil, como o Nordeste e 0 Sudeste tém espécies que podem
produzir uma bebida similar & da Euterpe Oleracea em suas matas, como a Euterpe
Precatoria, comumente chamado de Acai Solteiro, e a Euterpe Edulis, chamada de
Jucara. Devendo ser destacado que a mesma espécie encontrada no Pard, Euterpe
Oleracea, também é encontrada em outros paises da Amazdnia Legal, como a
Venezuela, as Guianas e a Coldmbia (AZEVEDO et. al. 2019).

Entdo, quando se analisa o lugar de destaque do Para na economia do acai, deve
ser lavado em consideragdo, sim, as condi¢cGes edafo-climaticas presentes, que sao
necessarias ao crescimento do acaizeiro. Mas, principalmente, a cultura do consumo do
acai pela populacdo local, com destaque para o conhecimento tradicional do modo de
beneficiamento do fruto para despolpa e obtengdo do “vinho”, este ¢ 0 diferencial do
Estado do Pard. Logo, percebe-se que a importancia do acai ndo se fundamenta na
exclusividade do fruto, possuindo relacdo com a cultura da populacdo (SANTANA;
PESSOA; SANTANA, 2012).

Além disso, deve ser destacado que a origem da extracdao e do consumo do fruto
na regido possui centralidade no conhecimento das comunidades tradicionais da regido.
Inclusive, a popularizacdo do consumo do fruto em Belém durante o séc. XX, decorreu
do fluxo migratoério da populacao ribeirinha para a cidade e a ocupacéo de sua periferia,
criou-se uma grande massa de consumidores, cuja base alimentar era o acai
(DAMASCENO, 2009).

Os ribeirinhos que ocupavam as varzeas mais proximas do centro urbano,
adequaram o modo de producdo para atender as novas demandas da, assim, houve uma
intensificacdo no cultivo da espécie com o manejo dos bosques nativos e novos plantios
de acai. Assim, teve origem o fornecimento do acai das comunidades ribeirinhas que
ocupam as ilhas proximas ao centro urbano, que se mantem até os dias atuais (SILVA,
2017).
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A cadeia produtiva do acai pode ser descrita como um conjunto de acdes
interdependentes, que objetivam produzir, extrair, modificar e distribuir esse fruto.
Dessa forma, ha vérios tipos de atividades econdmicas envolvidas, como a dos
produtores, que sdo responsaveis pelo manejo da plantacdo e pela colheita do fruto; a
dos atravessadores, que realizam o transporte da produgdo até a cidade, onde sera
comercializada nas feiras; os batedores de acai e as grandes industrias que beneficiam o
produto para a producdo do vinho (polpa) e de outros produtos derivados, como
sorvetes.

A economia do acai no Para esta, principalmente, nas mesorregides Nordeste
Paraense, Metropolitana de Belém e Arquipélago do Marajé (COSTA; FERNANDES;
CRISPIM, 2018). Dito isso, observa-se que 3 dos 16 produtos indicados pelo MAPA
como futuras IGs do Pard, sdo acais encontram-se nessas mesorregides, quais sejam:
acai de lgarapé-Miri, 0 acai do Marajé e o acai das Ilhas de Belém.

A cidade de Igarapé-Miri, que se localiza na mesorregido do Nordeste Paraense,
é chamada de capital mundial do acai, visto que € o maior municipio produtor de acai
do Brasil. O trabalho com o acai contribuiu para a melhora da qualidade de vida das
familias ribeirinhas do municipio, cerca de seis mil pessoas trabalham nessa cadeia
produtiva. Em 2017, o municipio produziu 280 milhdes de toneladas, arrecadando mais
de R$ 1,8 bilhdes (IBGE, 2017).

A regido do Marajd, destaca-se por ser o maior arquipélago fluviomarinho da
Terra, dividido em 16 municipios, nos quais 56,59% das pessoas ocupam a area rural. A
regido possui uma forte identidade cultural e muitos conhecimentos sobre a relagdo
homem-natureza, assim, a ligacdo da populacdo com o acai faz parte da tradicdo local.
Entretanto, o Marajé possui um dos IDH mais baixos do Brasil, refletindo nas condi¢bes
precarias do trabalho com o acai, incluindo a presenca de trabalho infantil. Em 2017, os
municipios do Maraj6 produziram 35 mil toneladas do fruto (INSTITUTO PEABIRU,
2016).

Por altimo, o acai das Ilhas de Belém, pertencente a mesorregido Metropolitana,
que é o objeto de estudo dessa pesquisa, é produzido pela populacdo ribeirinha. De
acordo com as leis municipais n.° 7.682/94 e n.° 7.806/96, Belém é dividida em 39 ilhas,
sendo a sua parte insular a maior, com 33.203,67 ha, enquanto a parte continental possui
17.378,63 ha. Somente as Ilhas do Mosqueiro e de Caratateua apresentam um ambiente
urbano, com um maior numero de habitantes. As demais possuem territorios de areas
florestadas, apresentando baixa densidade populacional. Essas ilhas possuem um
ecossistema de varzea e sdo ocupadas por comunidades ribeirinhas, que sobrevivem por
meio do trabalho extrativista, principalmente, com o acai (BELEM, 2007).

O “agaizeiro ¢ espécie abundante nas ilhas dividindo sua predomindncia com
imensa diversidade que apresenta importancia para a populagdo local, para a fauna
existente e para a condi¢do climatica da regido continental” (BELEM, 2007, p. 25). Esse
trabalho representa o inicio da cadeia produtiva, os ribeirinhos sdo 0s responsaveis pelo
manejo do acaizal, pela colheita e pela debulha do acai.
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As ilhas que possuem uma maior producédo de acai sdo: a Ilha Grande, a llha do
Combu, a llha do Maracuja e a llha Jussara. Merece destaque, a ilha do Combu, que € a
maior ilha ndo urbanizada, sendo desde 1997 uma area de protecdo ambiental (APA),
apresentando nos ultimos anos um consideravel aumento das atividades turisticas,
porém, as principais fontes de renda séo a producdo de acai e cacau, e a pesca de peixes
e camaroes.

A maior parte do agai produzido nessa regido das llhas é vendida na feira do acai
no Mercado Ver-0-Peso, que é maior feira ao ar livre da América Latina. A feira do agai
funciona desde 1970, a maioria das transaces de compra e venda do acai ocorrem na
madrugada, entre meia-noite e 5 da manha. A maior parte da destinacdo do fruto
comercializado é o mercado local, vendido para empresas que irdo beneficiar o fruto e
entregar para os consumidores, mas ha também a venda para as empresas exportadoras,
que enviam a polpa congelada ou pasteurizada para 0 mercado externo nacional e
internacional (SILVA, 2017).

Dessa forma, as ilhas de Belém sdo territdrios notoriamente conhecidos pela
extracdo e produgdo do acai. Além disso, o trabalho com o acai deriva dos
conhecimentos tradicionais da populacdo ribeirinha e faz parte da cultura da regiéo.
Assim, o acai poderia ser vinculado ao seu territorio de origem, as llhas de Belém, por
meio de uma Indicacdo Geografica, sendo necessario identificar qual modalidade, se
uma Indicacdo de Procedéncia ou uma Denominacao de Origem.

Existem muitos requisitos em comum entre as duas modalidades, entretanto
existem requisitos especificos para cada tipo. Entende-se que as Ilhas de Belém sdo
reconhecidas como um territorio produtor de acai, possuindo uma reputacdo, requisito
para a Indicacdo de Procedéncia. Mas também ocorre que o conhecimento tradicional
dos ribeirinhos esta presente na origem da extracdo, na forma de manejo e no modo de
beneficiamento do fruto, existindo héa relacdo entre os fatores humanos do territdrio, no
caso o conhecimento tradicional, e as caracteristicas/qualidade do fruto, cumprindo os
requisitos basicos para o pedido de uma Denominacdo de Origem (PAZ, 2020).

Portanto, o acai das Ilhas de Belém tem 0s requisitos essenciais para que a
comunidade, com o apoio do Estado, trabalhe para solicitar um pedido de Indicacéo de
Procedéncia ou de Denominacdo de Origem. Ha produtos no Brasil que preenchem 0s
requisitos para as duas modalidades, inclusive, existindo alguns que possuem as duas
protecdes, com a publicacdo da IN n° 95/2018 do INPI, a escolha entre os dois tipos de
IG tornou-se obrigatoria.

Por fim, acredita-se que a valorizacdo que a IG podera trazer para o acai, no
fortalecimento desse fruto no mercado, contribuira para a melhoria da qualidade de vida
dos ribeirinhos e para o desenvolvimento da regiéo.

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras




AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 174

CONSIDERACOES FINAIS

Pode-se afirmar que a Indicagdo Geografica, enquanto ativo de prote¢do coletivo
da propriedade industrial, agrega valor ao produto/servico de determinada regido,
representando uma valorizagdo das tradi¢des e da cultura desse territdrio. Os requisitos
para a concessdo de uma IG estdo contidos na Lei da Propriedade Industrial e na IN n.°
98/2018, de acordo com os quais a Indicacdo de Procedéncia existira quando o territdrio
possuir uma reputacdo como produtor/prestador do produto/servico e a Denominacéao de
Origem quando houver a comprovacdo de que determinadas caracteristicas ou
qualidades do produto/servico decorrem essencialmente do meio geografico.

Entdo, percebe-se que as duas modalidades de 1Gs vinculam um produto/servigo
a0 seu territorio de origem, porém, requisitos proprios. E possivel que um
produto/servi¢o possua requisitos para ambas as modalidades, situagdo na qual, a partir
da IN n.° 98 do INPI, a comunidade solicitante devera escolher entre as modalidades no
momento da solicitacdo do registro.

ApOs observar que Estado do Para possui muitos produtos que poderiam se
submeter ao processo de registro no INPI, para obter uma IG, essa pesquisa dedicou-se
a responder, por meio da deducdo, se o0 acai das Ilhas de Belém possuia os requisitos
basicos para o requerimento de uma indicacdo geografica.

Entende-se que a vinculacdo do agai ao seu territério de origem, que no caso
estudado sdo as llhas de Belém, decorrente da indicacdo geogréafica proporcionaria uma
valorizacgéo do territorio, do produto e da cultura das comunidades ribeirinhas. Uma vez
que, ao proteger o produto ribeirinho, a IG também seria uma estratégia de
fortalecimento do produto nos mercados.

Deve ser ressaltado, que mesmo que a IG possua uma natureza declaratoria,
existe um longo processo entre a identificacdo de um produto/servico com potencial
para ser uma IG e a solicitacdo, com o posterior registro oficial, no INPI. Por isso, o
trabalho concentrou-se em analisar apenas os requisitos basicos do conceito das duas
modalidades de IG, ndo tendo a pretensdo de apontar o preenchimento de todas as
condigdes formais exigidas no marco legal.

Pelo exposto, conclui-se que as Ilhas de Belém sdo reconhecidas como
produtoras de acai, ou seja, possuem o requisito da reputacdo necessario a Indicacao de
Procedéncia, a0 mesmo tempo em que a extracdo e o consumo do acai possuem origem
na cultura ribeirinha, podendo ser buscado a comprovacdo de que as caracteristicas ou
as qualidades do produto decorrem do conhecimento tradicional da populacdo daquele
territorio, para a solicitagdo de uma Denominacdo de Origem.
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CAPITULO 10.FEIJAO
MANTEIGUINHA DE SANTAREM:
INDICACAO GEOGRAFICA PARA
EMPODERAMENTO DA
AGRICULTURA FAMILIAR NAS
REGIOES DE INTEGRACAO DO
BAIXO AMAZONAS E TAPAJOS

Patricia Chaves de Oliveira

Praeteritis: A Tradigdo Do Cultivo De Feijdo Manteiguinha No Territorio Do Baixo
Amazonas.

A histéria nos traz, para fazer parte de nosso presente gastrondmico, uma cultura
agricola muito especial para a regido norte, especificamente para as regifes de
integracdo do Baixo Amazonas e Tapajos, o feijdo manteiguinha, Vigna Unguiculata
(L.) Walp, um tipo de feijao caupi, subclasse manteiga. A classificagcdo taxondmica do
mesmo sofreu varias modificacbes nas ultimas décadas e hoje o feijdo caupi é definido
como uma planta Dicotyledonea, da Ordem Fabales, Familia Fabaceae, Subfamilia
Faboideae, Tribo Phaseoleae, Subtribo Phaseolineae, Género Vigna, Subgénero Vigna,
Seccdo Catyang, Espécie Vigna Unguiculata (L.) Walp., Cultigrupos Unguiculata,
Sesquipedalis, Biflora e Textilis. Sendo uma cultura de origem africana, provavelmente
introduzida no Brasil na segunda metade do século XVI, foi a partir da Bahia que o
feijdo caupi se expandiu para todo o Nordeste, Norte e Centro Oeste. E é na regido do
Baixo Amazonas e Tapajos que o feijado manteiguinha, uma das subclasses do feijao
caupi teve seu cultivo disseminado por meio de um rico trabalho de 6rgéos de extenséo
rural, as EMATERS, cuja alta adaptabilidade a solos de varzeas sob cultivos tradicionais
Ihe rendeu notoriedade acerca da indicacdo de procedéncia, no caso, 0 municipio de

Santarém, ficando entdo conhecido como Feijdo manteiguinha de Santarém.
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O inicio do cultivo do feijdo manteiguinha nas regiGes de integracdo do Baixo
Amazonas e Tapajos provavelmente date do século XIX tradicionalmente cultivado em
ecossistemas de varzeas por ribeirinhos, quase sempre sem mecanizacdo agricola tanto
no plantio quanto na colheita, sem adubacéo e acompanhando a descida dos rios, sendo
vendido localmente em mercados e na regido. O feijdo caupi, subclasse manteiga
representava, muito mais no passado do que atualmente, uma importante cultura
agricola para utilizacdo dos solos agricultaveis das varzeas tdo logo esses comegassem a
desinundar. Este modo tradicional de cultivo do feijdo manteiguinha sem impacto
ambiental, mas por outro lado, com baixas produtividades outrora suportavam a
demanda urbana local e regional, 0 que atualmente ja& ndo acontece. Neste sentido,
varios experimentos para aumento das produtividades do feijdo caupi, quer em
ambientes de varzeas ou ndo, tém se desenvolvido nos ultimos 50 anos, tais como 0s
experimentos realizados pela Embrapa Amazonia Oriental entre 1968 e 1974 (Oliveira
et al, 1980), os quais foram fundamentais para embasarem as atuais recomendacdes de
adubacdo para o feijdo caupi e entre eles o feijdo manteiguinha de Santarém. Os autores
avaliaram a performance de 24 cultivares de caupi em distintos locais, onde o0s
resultados demonstraram boa performance delas sendo que as de nome 40 dias branco,
Manteiguinha, Garoto, Senidd e Central demonstraram comportamento promissor em
rendimento médio, considerando que a adubacdo organica influenciou positivamente
para todas as cultivares. Especificamente em relacdo ao feijao manteiguinha, os autores
justificam sua exploracdo desde aquela época por ter plena aceitacdo no mercado,
contudo a baixa produtividade dessa cultivar pode vir a ser melhorada por meio de
melhoramento genético, com foco para a resisténcia a deiscéncia da vagem, um
problema até os dias de hoje ainda reportado pelos produtores deste feijdo. Outros
estudos como os da Embrapa Meio Norte também se destacam na pesquisa de
exceléncia quanto ao melhoramento genético e manejo do feijao caupi ao longo das
ultimas decadas culminado com bancos de germoplasma e langcamento de 63 cultivares

comerciais de feijao-caupi.

Ja na ultima decada, experimentos regionais e locais (Santarém) com progénies de
feijdo manteiguinha a partir de material certificado e produzido na Unidade Didatico-
Agroecologica do nordeste paraense da Emater no municipio de Braganga,
desenvolveram ensaios para a producdo de sementes de feijao caupi na comunidade

Nova Esperanca Lim&o, Planalto Santareno (EMATER-Santarém, 2009). Este
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experimento fazia parte do projeto intitulado “Resgate do Feijao Manteiguinha de
Santarém”, financiado pela Prefeitura Municipal de Santarém. A meta do projeto era
multiplicar a semente dessa espécie de feijdo, muito consumida em Santarém héa
décadas, mas quase extinta. Entdo de forma experimental em 1 hectare foram plantados
60 kg de semente do feijdo manteiguinha de Santarém, para ao final da pesquisa ,
distribuir as sementes para 0 maior nimero de agricultores possiveis. Em continuagéo
ao trabalho anterior, em 2013 a EMATER-Santarém instalou um experimento com
feijdo manteiguinha na comunidade de Tapara Grande, agora em ecossistema de varzea,
em area experimental de 28m X 115m com seis mil pés de feijoeiro, com producéo

esperada de 500Kg.

Dentre as varias cooperativas que se destacam na producgdo de feijdo manteiguinha nas
regides de integragdo do Baixo Amazonas e Tapajos, uma delas, a Associa¢do
Comunitaria de Agricultores, Produtores Rurais, Criadores e Extrativistas de Santa Cruz
(ACAPRUCESC) tem sido um bom articulador no municipio de Santarém no processo
de organizacao dos produtores do feijdo manteiguinha de acordo com Cunha (2019) em
seu rico trabalho de dissertacdo de Mestrado pela UFOPA sobre este feijdo.

O Estado também tem se mostrado sensivel as rotas gastrondmicas nas diferentes
regides de integracdo do Pard, pois através da Secretaria de Estado de Turismo
(SETUR, 2017) foi promovida uma oficina da Rota Gastronémica do Tapajos intitulada
“Peixe da Esquina”. Embora o peixe também seja tipico, novas rotas devem ser
pensadas levando em consideracao o potencial diferencial de cada regido do Para e que
no caso do Baixo Amazonas e Tapajos, pode ser o feijao manteiguinha.

Dessa forma, o Praeteritis do feijdo manteiguinha com suas flutuacdes de plantio,
produtividade e formas de organizacdo dos produtores ao longo do tempo nas regides de
integracdo do Baixo Amazonas e Tapajos nos fornecem aprendizados suficientes para
tracarmos um trajetoria rumo ao fortalecimento da cadeia produtiva deste feijdo haja
vista a demanda contemporanea deste produto para além dos muros do estado do Para.

Praesens: Sistemas De Producéo De Feijdo Manteiguinha & Mudanca de paisagem.

O feijdo manteiguinha, Vigna unguiculata L. (Walp) é classificado pelo MAPA segundo
0 Regulamento Técnico do Feijdo, Instrugdo Normativa N° 12; de 28/03/2008, quanto a
cor dos gréos da seguinte forma: a) Classe: Cores; b) Subclasse: Manteiga (grdos com

tegumento de cor creme-amarelada e liso). Dados oficiais do estado do Para
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demonstram a distribuicdo percentual da producdo de feijdo em gréo (e aqui incluido o
feijdo manteiguinha) por cada regido de integracdo do estado (SEDAP,PAM, 2018).
Dessa forma, a regido de Integracdo do Rio Caeté lidera este ranking com 28.4% da
producdo total do estado, seguido pela regido do rio Capim (21.39%) e regido do
Tapajos com 10.26%. A regido do Baixo Amazonas estd em quinto com 9% da
producdo total. Juntas as regiGes do Tapajés e Baixo Amazonas contribuem com
19.26% do feijao produzido no estado, onde uma porcéo significativa é de feijdo

manteiguinha.

A nivel de municipio os dados acerca do Ranking de Producao De Feijdo De Cor (t) Por
municipio do estado do Para ( IBGE- CENSO AGROPECUARIO, 2017), demonstram
que o municipio de Dom Eliseu lidera com 1884 t produzidas, seguido de Monte Alegre
(251 t). Alenquer em sétima posi¢do com producdo de feijao de cor em 51 toneladas e
aqui incluso o feijdo manteiguinha. Sendo assim, para a regido de Integracdo do Baixo
Amazonas, 0s municipios de Monte Alegre e Alenquer sdo lideres nesta cadeia
produtiva e importantes polos para expansao do feijado manteiguinha atualmente muito

demandado pelo setor gastronémico local, regional e nacional.

O Para produziu apenas 3198 toneladas de feijdo de cor, onde o feijdo manteiguinha se
inclui, portanto ndo esta dentre os 10 maiores produtores do pais. Poucos sdo os dados
acerca especificamente da producdo do feijdo manteiguinha. O valor da producdo do
feijdo caupi (Vigna unguiculata L. Marb), classe cor em Monte Alegre segundo IBGE
(Censo Agropecuério, 2017) foi de R$ 330.000, seguido de Alenquer R$ 115.000,
Prainha com R$ 46.000 e Santarém R$ 31.000. Contudo, o valor exato da producgdo
apenas do feijdo manteiguinha (subclasse creme) por municipio ainda nao se tem. Este
cenario de auséncia de detalhamento para a subclasse Manteiga pode ser um estimulo as
instituicOes de pesquisa e extensdo rural para pesquisarem o0s dados para este tipo
especifico de feijdo, cotado atualmente junto ao Forum De indicacdo Geografica e
Marcas Coletivas do Estado do Para como um produto em potencial para receber a I1G
pelo INPI.

O feijdo manteiguinha exaltado pela culinaria local, regional e nacional, atualmente é
cultivado em todo o Territorio do Baixo Amazonas, contudo é Monte Alegre, Alenquer
e Santarém que lideram a producdo conforme ja mencionado. O feijdo manteiguinha de

Santarém, como ficou conhecido, é cultivado tanto em ecossistemas de varzeas como de
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terras firmes, sendo sua produtividade maior sob sistemas tradicionais nas varzeas em
detrimento da terra firme. CondicGes edafocliméticas favoraveis em ecossistemas de
varzeas promovem melhor desempenho agronémico das plantas em fungéo de respostas

fisioldgicas acerca da nutricdo mineral delas.

Entre as varias cultivares melhoradas de feijdo caupi lancadas pela Embrapa para as
regides Norte, Nordeste e Centro-Oeste do Brasil, esta a BR 2 Braganca, lancada em
1985 para a subclasse Manteiga, regifo de adaptacio PARA, com porte semi-erecto,
ciclo de maturacdo entre 65-75 dias, peso de 100 grdos em torno de 16 g e
produtividade de 811 kg/ha em sequeiro e 2008kg/ha no sistema irrigado. De acordo
com a Figura 1, apenas a BR2 BRAGANCA é da subclasse Manteiga, ou seja, 0 n0sso
feijio manteiguinha. E explicita a alta produtividade desta cultivar, subclasse Manteiga
quando irrigada se comparada as demais, pois, quase triplica o valor da produtividade
comparativamente aos sistemas de sequeiro. Ainda na Figura 2, pode se observar a
tendéncia do melhoramento genético para o feijao caupi sobre o0s aspectos de economia
de agua pela cultura, ou seja, um melhoramento voltado para os sistemas de sequeiro.
Contudo, tais cultivares melhoradas neste sentido ndo sdo da subclasse Manteiga, e sim,
subclasse branco rugoso. Dessa forma, ainda ha um gap no melhoramento genético do
feijao Manteiguinha para sequeiro, haja vista, a baixa produtividade do mesmo em tais
codicBes. Considerando o atual contexto onde é eminente o potencial do feijdo
manteiguinha para obtencdo de Indicacdo Geogréfica (IG) junto ao Insituto de
Propriedade Idustrial (INPI), como um produto cultivado tipicamente por agricultores
de base familiar, seria entdo muito oportuno as pesquisas nesta direcdo, haja vista, que
as demais cultivares melhoradas para o estado do Para ndo sdo passiveis de Indicacdo
Geografica (IG). Neste momento, questiona se, quais sdo 0s principais indicadores para
se escolher uma subclasse de fejdo caupi para melhoramento genético? E qual o peso de

cada um destes indicadores?
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Figura 1. Caracterizacdo da produtividade (kg/ha) de 5 cultivares de feijdo caupi
lancadas para o estado do Pard pela Embrapa, cuja Unica subclasse MANTEIGA é a
BR2 Braganca. (fonte dos dados brutos: Embrapa-Cultivo feijdo caupi). Adaptado por
Oliveira, P. C. 2020.

Os modos tradicionais de cultivo de feijdo manteiguinha quer em ecossistemas de
varzea, quer em terra firme na sua grande maioria ndo sdo irrigados, resultando em
baixas produtividades. Tais baixas produtividades acabam sendo determinantes na
dindmica da paisagem, especificamente de fitofisionomias no territério do Baixo
Amazonas, onde os agricultores acabam por selecionar outras culturas agricolas em
substituicdo ao feijdo manteiguinha de forma gradativa como ja se observa no
levantamento feito pela Secretaria de Desenvolvimento Agropecuario e de Pesca do
Estado do Pard (SEDAP, 2018). Nos trés municipios que lideram a producéo do feijao
em grdo (aqui incluso o feijdo caupi) no territério do Baixo Amazonas, estdo Monte
Alegre, Alenquer e Santarém, e quando observa se a evolu¢do da producéo entre 2016 e
2017 (SEDAP, PAM/IBGE, 2018) de acordo com a Figura 2, tanto no municipio de
Monte Alegre quanto no de Santarém, houve uma deplecéo significativa na producao (t)
de feijdo caupi e apenas no municipio de Alenquer houve aumento da producdo de
feijdo, o que pode estar relacionado a reducéo nas areas de cultivo de abacaxi (-50%) e
de melancia (-33%). Tais mudancas no uso dos solos em contextos de agricultura
familiar sdo determinantes para o desenvolvimento econémico de populagdes
tradicionais ribeirinhas ou ndo no territério do Baixo Amazonas, que historicamente
cultivam o feijdo manteiguinha. Esta reducdo na producdo esta invariavelmente

associada a redugdo também da area de plantio como demonstra a Figura 3. Contudo,
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quais seriam as causas desta mudanca em sistemas agricolas municipais no oeste do
estado do Pard? Avanco de outras culturas agricolas? Monoculturas?; O baixo preco das
terra agricultaveis na regido e sua venda para grandes lavouras? Competi¢do soja X

feijao?. InvestigacGes mais aprofundadas acerca destes motivos devem ser averiguados.

1500—]

Producéo feifio gréo (t)

Monte Alegre Alenguer Santaré&m

Municipios

Figura 2. Evolucgdo da Producédo de Feijdo em gréo (t) nos trés municipios lideres neste
cultivo no Territério do Baixo Amazonas, estado do Pard, nos anos de 2016 (colunas
pretas) e 2017 (colunas cinza). Fonte dos dados brutos: SEDAP, PAM,2018. Adaptado

por Oliveira, P. C. 2020.
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Figura 3. Evolucio da Area plantada (h) de feijdo em grdo nos trés municipios lideres
neste cultivo no Territério do Baixo Amazonas, estado do Para ao longo de dois anos.
Fonte dos dados brutos: SEDAP, PAM,2018. Adaptado por Oliveira, P. C. 2020.

No entanto, uma tendéncia de cenario agricola nestes municipios se delineia conforme
pode ser observado na Figura 4 para 0 municipio de Santarém, onde nitidamente o
aumento da area cultivada com soja (12.5%) e milho (78.6%) ocorreu simultaneamente
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a reducéo da area cultivada com feijdo. Neste sentido, muda se ndo sé o perfil agricola
do municipio, mas também as condi¢des edafoclimaticas locais e de cobertura do solo,
ao se expandir culturas como soja e milho, em detrimento & uma leguminosa como o
feijdo. Associado a este fato, é importante analisar ainda o publico alvo associado as
cadeias produtivas de soja/milho e as do feijdo. Quantitativamente o publico da
agricultura familiar € bem maior do que o da cadeia de soja/milho, logo, uma expansédo
de é&rea (ha) e de produtividade(kg/ha) dessas ultimas cadeias representa um
achatamento da cadeia produtiva do feijao no territério do Baixo Amazonas como ja
vem ocorrendo com grande impacto social. Embora, sites oficiais ligados a estatistica
agropecuéria na esfera federal (IBGE), estadual (SEDAP) e municipais (Secretarias de
Agricultura) ndo apontem exclusivamente os dados para o feijdo manteiguinha, mas sim
para feijdo em gréo (feijdo comum + feijdo manteiguinha), 0 mesmo esté incluso. Sendo
a Indicacdo Geogréfica (IG) para o feijdo manteiguinha uma possibilidade em potencial
como vem sendo discutido no ambito do Férum de Indicacdes Geogréaficas e Marcas
Coletivas do Estado do Pard, um espaco multisetorial e interdisciplinar, entdo existe
agora uma justificativa socioeconémica primordial para que instituicGes de pesquisa e

extensdo rural possam se debrucar sobre a cadeia produtiva do feijdo manteiguinha.
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Figura 4. Deplecdo da area colhida de feijdo em grdo (ha) comparativamente a soja e
milho no municipio de Santarém, Para entre 2016 e 2017. Fonte dos dados brutos:
SEDAP, PAM,2018. Adaptado por Oliveira, P. C. 2020.

Em Monte Alegre se repete a mudanca de paisagem quanto a reducao da area de cultivo
do feijao, o que se justifica parcialmente pelo aumento em 100% da area de cultivo da
mandioca, em 14.5% da pimenta do reino e de 11.1% lim&o como demonstra a Figura 5.

A analise destes dados sugere que o Municipio de Monte Alegre nos anos avaliados
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aumentou o portfolio dos produtos agricolas, apostando em maior diversidade ao
incrementar a cadeia produtiva do limdo e da pimenta do reino. Mas sem duvida a

cultura da mandioca foi a que provavelmente maior impacto causou sobre o feijao.

s8000—]

B zo16
BO000—

A000—

Area Plantada (ha)

2000—
H 2017

T
mandiocca lim3o pimenta do reinc feijdo

Culturas Agricolas

Figura 5. Deplecdo da &rea colhida de feijdo em grdo (hda) comparativamente a
expansdo da mandioca, limédo e pimenta do reino no Municipio de Monte Alegre entre
2016 e 2017. Fonte dos dados brutos: SEDAP, PAM,2018. Adaptado por Oliveira, P. C.
2020.

Os dados da Figura 5 ainda sugerem que o feijdo e a mandioca ndo estdo sendo
consorciados, pois se assim o fossem, ndo haveria reducao de area e produtividade para
o feijdo manteiguinha. Este cenério nos faz refletir de que os atuais desenhos ou
modelos de plantio continuam ultrapassados do ponto de vista da diversidade de
agroecossistemas, que ainda apostam em uma cultura por vez. Outro fator negativo, é
que a reducdo de areas de plantio nas regides de integracdo do Baixo Amazonas e
Tapajos com feijao, o qual é uma leguminosa, significa ao mesmo tempo, deplecao de
nitrogénio no ambiente, dada a capacidade de fixacdo biolégica deste mineral por esta
cultura, podendo ao longo do tempo influenciar ciclos biogeoquimicos locais em solos
onde ja é baixo o estoque de nitrogénio. Sob esta abordagem mais sistémica, o feijdo
manteiguinha é tdo importante enquanto cultura agricola, quanto como prestador de
servigo ecoldgico, haja vista, que produz serrapilheira ao longo do cultivo da cultura,

rica em nitrogénio.

O potencial produtivo que cultivares de feijao caupi (Vigna unguiculata) e aqui se inclui

o feijdo manteiguinha apresentam, pode ser visualizada na Figura 6 a partir do
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comportamento geométrico entre as duas variaveis, onde o aumento da producdo do
feijdo se da de forma geométrica com o aumento da éarea cultivada levando em
consideracao os dados dos municipios de Monte Alegre, Santarém e Alenquer (SEDAP,
PAM, 2018). Associando se a isto, se for dado um incremento agrotecnoldgico, como a
implantacdo de sistemas de irrigacao por exemplo, entdo a tendéncia € que o rendimento
econdmico seja maior em lavouras de feijdo manteiguinha. Unidades demonstrativas na
area do produtor podem ser planejadas como pilotos que estimulem o agricultor familiar

a expandir suas lavouras com feijao manteiguinha.
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Figura 6. Relacdo geométrica entre area plantada de feijao em gréo (h) e producéo (t)
obtida a partir de dados da SEDAP nos municipios de Monte Alegre, Alenquer, Prainha
e Santarém nos anos de 2016 e 2017.

Futura: Indicagdo geografica para o feijao manteiguinha & empoderamento da
agricultura familiar.

A evolucdo da producdo do feijdo manteiguinha, Praeteritis e Praesens suportado até
agora pelo trabalho, histéria e luta do agricultor familiar em contextos nem sempre
favoraveis na regido de Integracdo do Baixo Amazonas, como 0 baixo nivel
agrotecnoldgico, dificuldades de escoamento da producdo e pregos baixos, mostra a
resisténcia da cultura do Feijao caupi, subclasse Manteiga ao longo do tempo. Mas, e o
Futura deste feijdo? Quais cenarios pode se esperar? Segundo o Instituto Brasileiro do
Feijao e Pulses (lbrafe), sugere que a diversidade de cultivares de feijdo pode vir a ser
uma estrategia de mercado para o incremento das exportacdes. Embora no Brasil, 70%
em média de feijdo produzido é do tipo carioca, outros feijdes como o preto, rajado,
vermelho, bolinha e o feijdo caupi também sdo produzidos. Esta tendéncia apontada

pelo Ibrafe ndo poderia ser mais oportuna em um contexto onde o feijao manteiguinha
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de Santarém esta sendo apontado como prioridade no Baixo Amazonas para deposito

junto ao INPI para solicitacdo de Indicacdo Geogréfica (1G).

As Estratégias para aumentar a diversidade na producdo de feijdes na regido de
Integracdo do Tapajos e Baixo Amazonas, considerando a recomendacéo do Ibrafe e em
sintonia com a necessidade do fortalecimento da cadeia produtiva do feijdo

manteiguinha e com a possibilidade de obtencéo de 1G, podem ser:

1. Demonstracdo de experimento piloto (tipo pesquisa-acdo) com Mudancas na
Estrutura de agroecossistemas de base familiar nas regies de Integracdo do Tapajés e
Baixo Amazonas, com énfase para Monte Alegre, Alenquer e Santarém a partir da
introducdo da cultura do feijdo caupi consorciada com a mandioca, cujos objetivos
especificos seriam, aumentar a area plantada com feijdo manteiguinha; rotacionar
culturas agricolas numa mesma area como forma de controle biolégico no
agroecossistema; incorporar nitrogénio ao solo partir da decomposicao de serrapilheira
oriunda do feijao caupi, beneficiando a mandioca no ciclo seguinte; introduzir bactérias
fixadoras de nitrogénio como o Rhyzobium sp., haja vista fazerem simbiose com a
rizosfera do feijdo manteiguinha; consorciar faixas de feijdo manteiguinha no rocado de
mandioca culminado com 3 ciclos/ano de feijdo para 1 de mandioca e portanto fazendo
3 pulsos de exportacdo de nitrogénio no agroecossistema (rogados);

2. Aperfeicoamento do modo tradicional do cultivo de feijdo manteiguinha com
introducdo de mecanizacdo agricola no preparo, plantio e colheita afim de aumentar o
rendimento médio da cultura; economizar o tempo do agricultor, melhorar a ergonomia
nas atividades ao longo do ciclo da cultura; escalar a produgéo; incluir o agricultor
familiar, ribeirinho ou ndo, como principal exportador;

3. Aperfeicoamento do modo tradicional do cultivo de feijdo manteiguinha com
introducdo de sistemas de irrigacdo, pois os estudos apontam que a producéo triplica;
como forma de escalar também a producéo e atendimento ao mercado gastrondmico;
como meio de elevar o patamar agrotecnologico na agricultura de base familiar que
também assim como grandes produtores necessita se modernizar; como meio de
aumentar as safras de producdo ao logo do ano, evitando o estresse hidrico tipico do
periodo seco na regido (julho a outubro); como meio de tornar continua a oferta de
feijdo manteiguinha ao longo do ano;

4. Aquisicdo da Indicagdo Geografica para o feijdo manteiguinha de Santarém

junto ao INPI como forma de protecdo dos direitos daqueles que historicamente
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cultivam este feijdo sobretudo em agroecossistemas de varzeas, onde o melhor
desempenho agronémico € observado; como meio de agregacdo de valor ao produto ja
vendido nas feiras e supermercados; como forma de organizacdo de um cluster de
produtores de feijdo manteiguinha de Santarém (mas que obviamente os produtores dos
municipios do entorno também serdo beneficiados); mas sobretudo como meio de
diferenciacédo dos atores de base familiar que plantam o feijdo manteiguinha dos grandes
produtores com extensas monoculturas que eventualmente plantam o feijéo.
Inovacdes tecnoldgicas na cadeia produtiva do feijdo manteiguinha também s&o
importantes para um Futura promissor. Neste sentido, recentes produtos como a farinha
do feijdo -caupi estdo sendo propostas pela Embrapa Meio Norte, como alternativa a
farinha de trigo. Tais formas de verticalizar a producdo do feijao manteiguinha séo
importantes a agricultura familiar para a diversificacdo e aumento da renda, neste
momento a Tecnologia de Alimentos € um setor que pode caminhar junto as questfes
agrondmicas, viabilizando de forma mais rapida o empreendedorismo de base familiar e
solidaria acerca da cultura do feijdo manteiguinha.
Contudo aqui se pontuam duas questdes: 12. E possivel verticalizar a producéo do feijio
manteiguinha sem inovacdo tecnoldgica? e 22. E possivel equacionar inovacio
tecnoldgica & Indicacdo geografica? Em relacdo a primeira pergunta, seria dificil sem
inovacdo ou desenvolvimento tecnolégico necessario para atender as legislagdes atuais
quanto a processos de beneficiamento de produtos de origem vegetal, conseguir
verticalizar a cadeia do feijdo manteiguinha. Logo, em contextos de agricultura familiar
nas regides de integracdo do Baixo Amazonas e Tapajos, 0 gap agrotecnoldgico tanto
nos sistemas de producdo quanto nos de beneficiamento do feijdo manteiguinha ainda
existem. Para mitigar tais dificuldades se exige no ambito top-down, desde o
melhoramento ou lancamento de novas cultivares para o feijdo manteiguinha com
aspectos como tolerancia ao estresse hidrico, até o manejo fitotécnico adequado no
campo. Quanto a segunda pergunta, pensamos que € possivel sim equacionar aspectos
de desenvolvimento e inovacgdo agrotecnoldgica na cadeia do feijdo manteiguinha com a
possibilidade muito real de se obter a Indicacdo Geografica por Indicagdo de
Procedéncia (IP) para ele. Considerando o texto do INPI abaixo;
A Indicacao Geograéfica (IG) é um ativo de propriedade industrial usado para
identificar a origem de um determinado produto ou servigo, quando o local
tenha se tornado conhecido, ou quando certa caracteristica ou qualidade desse

produto ou servigo se deva a sua origem geografica.
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A Lei de Propriedade Industrial (LPI- Lei n®9.279, de 14 de maio de 1996),
regulamentou a matéria, definindo 1G como indicagédo de procedéncia (IP) e
denominacéo de origem (DO). IP, entende-se 0 nome geogréfico de pais,
cidade, regido ou localidade de seu territdrio, que se tornou conhecido como
centro de extracdo, producdo ou fabricacéo de determinado produto ou de
prestacao de determinado servico. E, por DO, 0 nome geogréfico de pais,
cidade, regido ou localidade de seu territdrio, que designe produto ou servigo
cujas qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao
meio geografico, incluidos fatores naturais e humanos.(fonte.

http://www.inpi.gov.br/menu-servicos/indicacao-geografica)

devemos refletir que: 1. O municipio de Santarém tem notoriedade no cultivo de feijdo

manteiguinha que assim ficou conhecido como Feijdo Manteiguinha de Santarém,

muito embora os municipios de Monte Alegre e Alenquer sejam os maiores produtores
atualmente. No entanto, a analise ndo é de cunho quantitativo para identificar a
procedéncia de um dado produto (IP), mas sim qualitativa, onde aspectos histéricos e
culturais preponderam (Cunha, 2019); 2. A inovacdo agrotecnoldgica a ser
incrementada em lavouras de feijdo manteiguinha pode ser uma alternativa para
obtengdo de altas produtividades e assim garantir a sustentabilidade deste cultivo na
regido do Baixo Amazonas e Tapajds; 3. O empoderamento de produtores de feijao
manteiguinha ribeirinhos ou ndo, advindo da introducdo de inovagdes agrotecnologicas
as suas lavouras atreladas a obtencéo de Indicacdo Geogréafica para este produto, desde
que tais inovacdes apenas aperfeicoem e ndo alterem a esséncia do cultivo do mesmo, é
de se esperar. Mas empoderar produtores de feijado manteiguinha via obtencdo de
Indicacdo Geografica com que propdsito? 1. Para a valoriza¢do dos produtos advindos
da agricultura familiar especificamente, Baixo Amazonas e Tapajos, como é o caso do
feijdo manteiguinha; 2. Para que com o aumento da produtividade e consequente
incremento de renda a partir do cultivo do feijdo manteiguinha, o produtor possa
investir em suas lavouras e assim elevar o patamar agrotecnoldgico, reduzindo assim a
dependéncia com o Estado; 3. Para que ao sentir se empoderado economicamente, possa
resistir as pressdes de venda de terras a grandes monocultores nas regifes de integracao
do Baixo Amazonas e Tapajos, evitando assim a mudancga da paisagem na Bacia do
Tapajos; 4. Para a insercdo do feijdo manteiguinha de Santarém no portfélio de feijoes a

serem exportados, haja vista orientacdo do MAPA para o incremento da diversidade de
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feijdes no processo de exportacdo; 5. Para o melhor aproveitamento do mercado
gastrondémico avido pelo feijdo manteiguinha e assim evitar que a indicagdo de
procedéncia do feijdo manteiguinha nédo seja usada por aqueles que produzam fora do
Baixo Amazonas e Tapajos; 6. Para demonstrar o potencial socioprodutivo
gastrondmico e peculiar do Estado do Para via regido do Baixo Amazonas e Tapajos.

Por ultimo, a cadeia do feijdo manteiguinha de Santarém deve num Futura proximo ser
uma cadeia importante junto a Agroeconomia local, regional e nacional, pois segundo o
Plano Nacional Para o Desenvolvimento da Cadeia Produtiva do Feijao e Pulses
(MAPA, 2018), a demanda mundial € alta por feijoes, embora os prediletos sejam o
feijdo preto(SH 071333) e o feijdo radiata (SH 071331), uma sensibilizagdo em feiras
internacionais esta sendo sugerida pelo MAPA para que novos cultivares de feijdo, e ai
o feijdo manteiguinha por suas qualidades gastrondmicas leve vantagem, possam ser
apresentados visando exportacdo. Em 2016, os principais importadores mundiais de
feijao foram india (US$ 890 milhdes) e Brasil (US$ 289 milhdes) com mais de
60% das importacOes brasileiras vindo da Argentina, demonstrando que tdo pouco o
consumo interno foi alcancado pelo Brasil, embora em 2017 a safra brasileira de feijdo
ja tenha sido superior, reduzindo em 65 % as importacfes. Quando se associa
exportacdo de produtos com selos como o da Indicacdo Geogréfica, ou seja, um feijao
como o0 manteiguinha para exportacdo com IG reconhecida pelo INPI, torna se este
cenario muito mais atraente para alguns grupos de importadores mundiais, que atendem
a mercados mais exigentes do ponto de vista ecolégico e social e assim exigem
conhecer a procedéncia dos produtos que consomem. Sendo assim, Praeteritis,
Praesens et Futura do feijdo manteiguinha de Santarém configuraram uma paisagem
promissora para 0 incremento da economia das regifes de Integracdo do Baixo
Amazonas e Tapajos, cabe a nds agora, pesquisadores, extensionistas rurais, produtores
de feijao manteiguinha e Estado a partir de uma abordagem interdisciplinar, solidaria e
intersetorial, detalnar um plano de acdo para o0s proximos anos voltado ao
fortalecimento da cadeia produtiva do feijdo manteiguinha de Santarém, onde a

obtencéo da Indicacdo Geogréafica do mesmo € essencial para 0 processo.
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CAPITULO 11. 0 ARTESANATO

TRADICIONAL DE PALHA DO
ARAPIUNS

Maira da Mota Moutinho
Luciana Gongalves de Carvalho
Celson Pantoja Lima

A histéria das IndicacBes Geogréaficas (IGs) no Brasil ainda é recente,
porquanto foi iniciada ap6s a promulgacdo da Lei da Propriedade Industrial (Lei n°
9.279/1996). Hoje as 1Gs vém cada vez mais ganhando adeptos Brasil afora,
especialmente pelo potencial de colocar em pratica politicas publicas, especialmente
aquelas voltadas para o desenvolvimento territorial rural, com foco na valorizacdo de
produtos com identidade cultural, provenientes de comunidades tradicionais.

Nesse sentido, inclusive, Tarrega e Franco (2012) consideram as 1Gs
instrumentos capazes de estimular o surgimento de Arranjos Produtivos Locais, que séo
politicas publicas de articulacdo de produtores rurais do mesmo segmento, com elos de
cooperacdo e solidariedade, localizados em um mesmo territério e com algum tipo de
governanga, que se articulam e interagem entre si e com outros atores locais, tais como
governo, associagdes empresariais, instituicdes de crédito, ensino e pesquisa.

O fato é que ao evidenciar produtos e servigos tipicamente locais mundo
afora, as 1Gs propiciam, embora ndo garantam, a conquista de espaco nos mercados € a
geracdo de emprego, além de reducdo da saida de populacdes de seus territorios de
origem com fins exclusivos de buscar novas oportunidades de trabalho (CHIMENTO;
FERNANDES, 2016). Nesse sentido, IGs que apresentem alto potencial de alavancar a
producdo artesanal de povos e comunidades tradicionais podem contribuir
significativamente para a afirmacéo de identidades locais e a valorizagdo da diversidade
cultural que caracteriza o pais.

A despeito da regido amazonica possuir uma grande extensdo territorial rica
em sociobiodiversidade, o nimero de Indicagdes Geogréaficas concedidas ainda é infimo
e desproporcional a sua dimenséo natural e cultural. Até 2019 havia quatro registros
nessa regido: o do Guarana de Maués (Amazonas), o do Capim Dourado do Jalapao
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(Tocantins), o do Mel do Pantanal (Mato Grosso e Mato Grosso do Sul) e o do Cacau de
Tomé-Acgu (Pard), conforme ilustrado pelo mapa elaborado pelo Servico Brasileiro de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas (Sebrae) em parceria com o Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI).

Figura 1 — Localizacdo das Indicacdes Geograficas no mapa do Brasil
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Fonte: Sebrae, 2020.

Verifica-se a concentracdo de 1Gs nas regides sul e sudeste,
aproximadamente a metade do total de registros brasileiros. Uma das provaveis
justificativas para essa realidade deve ser a histdrica concentracdo de recursos técnicos e
cientificos nessas regides, em detrimento do norte do pais. Contudo o cenario vem
mudando paulatinamente, na medida em que o estimulo e a promocéo de capacitacdo de
profissionais atuantes na Amazonia vém formando grupos engajados na articulagcéo e no
apoio a projetos de 1Gs.

Outrossim, salta aos olhos o fato de que, no total de 63 Indicacdes
Geograficas concedidas no Brasil, somente nove sdo ligadas a artesanatos,
nomeadamente: i) Renda de Renascenga, Cariri Paraibano; ii) Renda de Agulha em
Lacé, Divina Pastora, Sergipe; iii) Panelas de Barro Goiabeiras, Espirito Santo; iv)
Texteis de algoddo natural colorido, Paraiba; v) Opala preciosa de Pedro Il e joias
artesanais de opalas Pedro Il, Piaui; vi) Bordado Filé, Lagoas Mundau, Manguaba,
Alagoas; vii) Artesanato em capim dourado, regido do Jalapdo, Tocantins; viii) Pecas

artesanais em estanho, Sao Jodo Del Rei; Minas Gerais e ix) Joias artesanais em prata,
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Pirindpolis, Goias. Abaixo colaciona-se mapa ilustrativo sobre as IGs de artesanatos

tradicionais do Brasil:

Figura 2 — IndicacGes Geograficas de artesanatos no Brasil

As tipologias artesanais destacadas na figura acima sdo expressdo do
conhecimento tradicional, do saber fazer e da sociobiodiversidade de cada microrregido
brasileira ali representada (Sebrae e INPI, 2016). N&o por acaso, das referidas 1G, duas
se aplicam a produtos de oficios e modos de fazer que também foram registrados como
Patrimonio Cultural do Brasil pelo Instituto do Patriménio Histérico e Artistico
Nacional (Iphan): o Oficio das Paneleiras de Goiabeiras e 0 Modo de Fazer Renda
Irlandesa em Divina Pastora, inscritos no Livro de Registro dos Saberes em 2002 e
2009, respectivamente.

O Registro é um ato administrativo previsto no Decreto n © 3.551, de agosto
de 2000, que instituiu o Programa Nacional de Patriménio Imaterial (PNPI) com o
objetivo de promover o reconhecimento, a valorizacgdo e a salvaguarda de bens culturais
de natureza imaterial: aqueles que ndo se encerram em produtos, mas constituem
processos sociais e culturais. A dimensdo imaterial do patrimdénio cultural,
negligenciada durante décadas de acéo institucional, esta contemplada na Constitui¢éo
Federal de 1988, particularmente nos artigos 215 e 216. Outros artigos, ainda,
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reconhecem o multiculturalismo da sociedade brasileira, abrindo espaco para a
construcdo de um sistema de protecédo da cultura e da diversidade.

A legislac@o brasileira de patrimonio cultural, por sua vez, conecta-se, no
ambito internacional, @ malha normativa que trata da protecdo as producdes culturais de
comunidades tradicionais, consolidada por convencdes da Unesco aprovadas nos anos
2000 e adotadas no Brasil. Entre elas destacam-se: a Convencéo para a Salvaguarda do
Patriménio Cultural Imaterial, de 2003, aprovada no Brasil pelo Congresso Nacional
por meio do Decreto n° 22 de 01 de fevereiro de 2006; e a Convencao sobre a Protecao
e Promocdo da Diversidade das Expressdes Culturais, de 2005, aprovada no Brasil pelo
Decreto Legislativo n° 485 de 20 de dezembro de 2006.

A primeira define o patriménio cultural imaterial como o conjunto de
praticas, representacées, expressdes, conhecimentos e técnicas que comunidades, grupos
e individuos transmitem de geracdo em geracdo, em seu ambiente, na interacdo com a
natureza e a propria historia, de acordo com os imperativos do respeito mutuo e do
desenvolvimento sustentavel. A segunda convencdo entende a diversidade cultural
como motor do desenvolvimento sustentavel de comunidades, povos e nacdes, e propde
a incorporacdo da cultura como elemento estratégico das politicas de desenvolvimento
nacionais e internacionais, bem como da cooperacao internacional para esse objetivo.

No que se refere aos objetivos de estimular o respeito a diversidade cultural
e o0 desenvolvimento sustentavel, portanto, a legislacdo de patrimonio cultural estad em
consonancia com os institutos de propriedade intelectual vigentes no Brasil, entre os
quais estdo as IG e as marcas coletivas. No que tange aos produtos artesanais acima
elencados, por exemplo, o Registro implica compromissos, por parte do poder publico,
em relacdo a salvaguarda dos oficios e modos de fazer envolvidos nas respectivas
tipologias artesanais, bem como dos conhecimentos tradicionais a eles associados.

Em outras palavras, o 6rgdo patrimonial, junto com a comunidade
interessada, deve envidar esforcos para salvaguardar condigcdes objetivas e subjetivas
daquelas produgdes culturais. Considerando que um dos mais importantes fatores de
continuidade de oficios artesanais é sua relacdo com os mercados, é notorio o potencial
da conjugacéo dos instrumentos de patriménio cultural e propriedade intelectual.

O que ocorre € que a politica de Indicagdes Geogréaficas predominante no
Brasil inspira-se no padrdo europeu, onde as IGs sdo voltadas para produtos
agropecuarios/alimenticios, como bebidas, queijos e charcutaria, 0 que, na critica de

Oliveira e Moreira (2018), significa um afastamento do ‘“campesinato tradicional”
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paralelo a uma aproximacdo de outros setores agricolas, que se caracterizam pela
producdo em larga escala, cujos produtos em sua maioria ndo fazem parte da tradi¢do e
do dia-a-dia do povo brasileiro.

Noutro sentido segue a India com um ndmero expressivo de concessdo de
IGs para artesanatos e pela criacdo de um programa governamental especifico que lanca
mdo das 1Gs como estratégia de valorizagdo e protecdo do artesanato proveniente de
populagdes tradicionais (MARIE-VIVIEN, 2010). No Brasil, a tendéncia que se vé hoje
é do aumento da quantidade de 1Gs ligadas aos produtos de comunidades tradicionais,
como uma resposta natural as tentativas dos produtores de valorizar seus produtos em
mercados diferenciados (BELAS, 2012).

Arapiuns: um entrangamento de territdrio, pessoas e conhecimento tradicional

Quando se fala em regido do Arapiuns refere-se a toda extenséo territorial
onde se localizam as comunidades que vivem as margens do rio homoénimo. Na margem
direita estdo as comunidades situadas em territdrios que fazem parte dos 650 mil
hectares da Reserva Extrativista Tapajos-Arapiuns, criada em 1999, e na margem
esquerda as comunidades cujos territorios fazem parte do Projeto de Assentamento
Agroextrativista (PAE) Lago Grande, executado em 2015 pelo Instituto Nacional de
Colonizacédo e Reforma Agréria.

Entre as comunidades que compdem o territdrio da Resex estdo Sdo Miguel,
Tucumd e Nova Sociedade, enquanto no assentamento estdo situadas Vila Brasil,
Urucured, Vila Goreth, Coroca, Nova Pedreira e Vista Alegre, dentre outros, conforme
demonstrado abaixo na Figura 3. Essas comunidades recebem apoio das mais diversas
entidades, como governo local, Sebrae e ONGs, no sentido de promover e incentivar o
extrativismo sustentavel, a valorizacdo da cultura e histéria, bem como o

desenvolvimento e fortalecimento das praticas comerciais.
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Figura 3 - Area onde ¢ produzido o artesanato na regido do Arapiuns
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Fonte: Adaptado do mapa do PSA, 2011 por Thais Helena Medeiros em Artesanias em

palha de tucuma e memodria: tecendo territorialidade e relag6es socioculturais, 2012.

A regido é reconhecida pelas belezas paradisiacas e pelo primoroso
artesanato consistente nos objetos elaborados a partir da palha de tucuma. A principal
matéria-prima é extraida do tucumdzeiro (Astrocaryum tucuma), palmeira que pode
alcancar 15 metros de altura e existe em abundancia no Arapiuns, caracterizada pela
guia repleta de espinhos negros e longos, bem como pelo manejo de baixa
complexidade.

Os frutos daquela palmeira sdo oleosos e fazem parte da alimentacdo dos
povos da floresta. Os carogos transformam-se em biojoias por meio de habilidosas
mdos. E, finalmente, as guias das folhas sdo fragmentadas em pedacos de palha, que
quando trangadas por maos coordenadas resultam em belos “tecidos” dos quais, por sua
vez, derivam os mais diversos objetos como mandalas®®*, bolsas, chapéus, urus*®®, entre

outros.

184 Mandalas sdo objetos culturais elaborados pelos artesdos do Arapiuns com fins decorativos em
formato circular, cujo tecido se inicia no centro, podendo ser feitas em palha crua, sendo mais comum
com palhas pigmentadas formando um colorido vibrante.

185 Urus sdo objetos no formato de caixa pequena de entrancamento “miudinho” ou “escaminha”,
medindo 15 cm de circunferéncia por 13 cm de altura, com uma tampa, faz parte do grupo dos cestos
estojiformes e 0 nome deriva da lingua tupi. Esse é o objeto que pode ter dado origem ao entrangamento
conhecido como “miudinho” (MEDEIROS, 2013).
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Na regido existem dois grandes grupos de artesdos. Um é o da Associacdo
dos Artesdos e Artesds das comunidades do Rio Arapiuns (Aarta) que congrega artesaos
das seguintes comunidades: S&o Miguel, Tucumd, Vila Brasil, Coroca, Vila Goreth,
Nova Pedreira e Vista Alegre. O outro € o da Cooperativa de Turismo e Artesanato da

Floresta (TURIARTE), composto pelos artesdos das seguintes comunidades: Vila

Goreth, Anan, Arimum, S&o Miguel, Urucurea e Vila Brasil.

Cesto artesanal da Turiarte — Fotografia
de Marcelo Oséas

H& destaque para duas pesquisadoras quando o assunto é o artesanato de
palha de tucumd das comunidades ribeirinhas do Arapiuns. Uma delas é Thais Helena
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Medeiros (2013), que se aprofundou- em sua dissertacdo de mestrado na memoria
coletiva dos povos do Arapiuns a partir da anélise da mobilidade e da (re)territorialidade
protagonizada pelos grupos familiares daquela regido e do vinculo do artesanato com a
historia e identidade local.

Ela descreveu que a procura por ocupacdo econémica e a busca por enlaces
matrimoniais geografou os espacos artesanais do Arapiuns de uma forma que a memoria
coletiva de diferentes regides préximas dali, como o Lago Grande, foram resgatadas e

ressignificadas. Em um dos trechos de seu trabalho a autora destaca que:

As cestarias elaboradas foram se mesclando aos intragrupos de parentagem
que resguardam na memoria coletiva tracos culturais reforcando a vivéncia
na floresta tropical. Elas estabeleceram conectividades com outros centros,
expandindo pelo crescimento do numero de pessoas e sua mobilidade
(MEDEIROS, 2012, p.167).

Outro trabalho de grande valia para a compreensdo sobre a vida dos
ribeirinhos e do artesanato do Arapiuns é o da professora Luciana Carvalho, cuja
pesquisa produziu o catalogo de exposicao realizada em 2004 na Sala do Artista Popular
(SAP) do Centro Nacional de Folclore e Cultura Popular (CNFCP), do IPHAN, em
parceria com o Sebrae e o Projeto Puxirum. A pesquisadora argumenta que:

Nessa regido os rios, lagos e igarapés, com suas coloragfes distintas, formam
um verdadeiro trancado de &guas, uma rede que liga pessoas, objetos,
narrativas e praticas culturais, e que sugere, metaforicamente, a propria
tessitura das fibras de tucumd (CARVALHO, 2004, p. 14).

Homens e mulheres do Arapiuns aprendem a tecer a palha de tucuma ainda
criangas em suas familias, em pleno exercicio da habilidade e da criatividade que tanto
caracterizam 0s povos ancestrais de florestas tropicais em manipular fibras naturais
(MEDEIROS, 2013). A artesd Maria Madalena Silva de Oliveira, da comunidade de
Vista Alegre, assim relatou:

O artesanato comegou por volta de muitos anos antes de eu me entender, foi
heranca dos meus bisavds para meus avos, foi passando para minha mée, e
minha mée me ensinou. E eu ja ensinei pras minhas filhas, e assim vai
passando de mée pras filhas e netas. Eu tinha oito anos de idade quando
minha mée comecou a me ensinar. Primeiro ela me ensinou a retirar a palha
na mata, como preparar a mata, tirando os espinhos, colocar pra secar, €
depois foi me ensinar a tecer e tingir a palha (CARVALHO, 2011, p. 68).

Esse conhecimento tradicional engloba desde a entrada dos artesdaos na
floresta para a retirada das guias das palmeiras, passando pela extracdo manual dos
espinhos e por todo o processo de beneficiamento da palha, com a secagem e a
pigmentacdo com recursos extraidos da floresta, 100% natural (com o uso de raizes,

folhas e frutos), até chegar na técnica dos “pontos”, conhecida como trangados/tecume.
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Na etapa de abertura da guia é necessario que 0s artesaos estejam atentos
para evitar ferimentos pelos espinhos do talo. Os artesdos ja saem do mato com as
palhas e em suas casas terminam de retirar os espinhos que restam na bainha para dar

prosseguimento a fase da secagem.

Artesd Aurea Cardoso voltando da Retirada dos espinhos da bainha da palha — Fotografia de Niete
mata com as palhas beneficiadas na Rego
12 etapa — Fotografia de Alexandre

Nazareth da Rocha

Durante o processo de secagem, cuja duragdo média corresponde a trés ou
quatro dias, a palha fica exposta ao sol por grande parte do dia, sendo armazenada no
final da tarde. Os artesdos também desenvolveram uma técnica de secagem para 0S
meses chuvosos, quando utilizam os fornos das casas de farinha para acelerar o processo
(CARVALHO, 2004).

Quando as palhas estdo secas, 0s artesdos iniciam a etapa de desfiamento
manuseando pequenas facas e levando em consideracdo o tipo de objeto que serad
produzido, pois para se confeccionar um cesto médio, por exemplo, sdo necessérias trés
“guias” da palmeira, ja para um chapéu bastam somente duas bem desfolhadas
(CARVALHO, 2004).

Ja no processo de tingimento, geralmente usa-se fogo a lenha para aquecer a

agua contida em uma panela grande, onde folhas, frutos e raizes sdo imersos juntamente
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com a palha, que ali fica por aproximadamente 30 minutos para absorver a

pigmentacdo. Esse processo é descrito por Carvalho (2004, p. 15) da seguinte forma:

[...] Mergulhados em &gua misturada com folhas maceradas ou expostos ao
vapor que exala da fervura dessa mistura, feixes de palha crua tornam-se
amarelos, roxos, pretos e vermelhos. (...) Do jenipapo obtém-se uma
coloragdo preta; do piquig, um tom proximo ao natural; da mangarataia, um
amarelo forte; do crajiru, uma espécie de marrom; do urucum, o vermelho; da
capiranga faz-se um roxo-violeta.

Como o conhecimento tradicional ndo € estanque, a tradicdo é repassada
adiante, mas sua continuidade ndo dispensa eventuais inovagdes. Ao contrario, como
enfatiza Carneiro da Cunha (2007, p. 78), “o conhecimento tradicional reside tanto ou
mais nos seus processos de investigacdo quanto nos acervos ja prontos transmitidos
pelas geragdes anteriores”. E o que se vé no Arapiuns: as artesas e os artesdos se lancam
em novos experimentos e ensaiam misturas ndo habituais de ervas e outros ingredientes

naturais para alcancar tons intermediérios em relacéo a paleta ja conhecida.

Etapa do processo de pigmentacdo natural com Palha na cor amarela saindo da panela -

extracdo da cor amarela da mangarataia — Fotografia Fotografia de Marcelo Oséas

de Marcelo Oséas
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Palhas tingidas em descanso para fixagdo das cores — Fotografia de Niete Rego

Entre feixes e pecas de palha, os artesdos, de forma solitaria e absortos em
suas casas ou envoltos na coletividade a sombra de uma arvore, jogando conversa fora,
comecam a tecer suas pegas que, na maioria das vezes, sdo iniciadas pelo “fundo”. A
partir dai vao se formando etapas de tegume conhecidas por “miolo”, “rodas”,
“carreiras”, ‘“nos”, entre outros — S80 0s tecidos de palha ganhando forma pelas

talentosas méos dos ribeirinhos trancadeiros do Arapiuns.
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Artesd Nilda Pereira tecendo na

comunidade de Coroca — Fotografia de
Alexandre Nazareth da Rocha

Habitualmente os artesdos sentam-se em banquinhos e ali apoiam o tegume
em suas pernas e colo, acomodando-os de acordo com o tamanho das pecas e
expressando ali uma vida na arte (MEDEIRQOS,2013). Vale a pena destacar o trecho em

que essa etapa foi descrita:

Cada fio de uma cor, amarrado a um fio de outra cor, d4 inicio a um
emaranhado que, entre “rodas”, “carreiras”, “bagos” e “z6ios” aparentemente
disformes, aos poucos vai adquirindo o contorno de um objeto que um leigo
pode reconhecer. Para os cestos, chapéus, potes e bandejas, por exemplo,
comecga-se o tecido pelo “fundo” da pega: primeiro o centro ou “miolo”,
depois as “rodas” em torno dele, em seguida assubida em “carreiras” que
destacam os “bagos”, os nos mais fechados ou mais abertos — “z6ios”, como
uns olhinhos — até , enfim trancar-se o “acabamento” da pega.

[..]

O tecido pode ser mais aberto ou mais cerrado, dependendo dos tipos de nés
que sdo dados na palha, se mais ou menos “apertados”, deixando ou nao uns
“buraquinhos” entre os fios, aos quais os artesdos dao o nome de “zdios”.
Entre as carreiras trancam-se “bagos”, formados por nos que se destacam por
possuirem cores ou mais estilos diferenciados (CARVALHO, 2004, p. 16-
22).

Vale destacar o apontamento de Medeiros (2013), que concluiu em sua

dissertacdo pela existéncia de pontos de tessume originais do Arapiuns, como é 0 caso

(13

dos conhecidos por: i) “miudinho”, de mitdo”, “escaminha”, “trangadinho”,
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“amarradinho” e 11) “de olhinho”, “furadinho”, “de buraco”. Portanto, da perspectiva da
pesquisadora o Arapiuns é o local de difusdo desses tecidos, conforme descrito no
seguinte trecho em relagéo ao primeiro ponto citado:

A diferenca marcante das artesanias em palha de tucuma do Arapiuns é o
entrangamento que as tecedeiras chamam “de miudo”, “escaminha” ou
“miudinho”. O estudo ndo identificou esse tessume nas artesanias dos povos
amazOnicos e no artesanato do nordeste. Observo que, talvez, seja uma
variacdo do entrancamento de foliolo largo (MEDEIROS, 2013, p. 149).

Por fim, na fase de arremate da peca utilizam-se desde colas e linhas de
costura até sementes e fibras da floresta. Feito isso os produtos sdo encaminhados para a
venda. A comercializacdo se da de diversas formas, e varia entre artesdos que trabalham
sozinhos e em conjunto, como é o caso dos membros da Aarta e da Turiarte, cujos
processos obedecem a decises tomadas no seio da coletividade que representam.

No caso da Aarta, toda quinta-feira os artesdos entregam sua producédo para
a Diretoria de Industrializacdo, responsavel por receber e registrar a entrada das pecas,
fixar os respectivos precos e realizar o pagamento dos artesdos, descontando a
percentagem estabelecida para o caixa da Associacao.

Um dos gargalos relativos & comercializagdo do artesanato € o isolamento
geografico da regido, uma vez que o principal meio de transporte disponivel para a
populacdo do Arapiuns é o fluvial, cuja duracdo é de aproximadamente quatro horas e
somente tem disponibilidade em alguns horérios e dias da semana.

Ha alternativas, contudo pouco vidveis como o transporte terrestre pela
Rodovia Translago que liga as comunidades do Lago Grande, Arapiuns e Arapixuna,
que além de ndo ser asfaltada, faz ligacdo somente com o municipio de Juruti, de onde a
producdo também teria que escoar para Santarém.

Também € possivel contar com o transporte aéreo, por meio de helicopteros
e avides de pequeno porte, mas, devido aos elevados custos, eles ndo fazem parte da
realidade dos artesdos, acostumados a assistir a pousos em gque desembarcam turistas
prontos para consumirem a cultura e toda a cesta de atrativos que a regido oferece.

Tudo isso faz com que os custos arcados pelos grupos de artesdos sejam
elevados e que o preco final dos produtos seja menos atrativo para 0os consumidores ou
menos favoravel para os artesdos. Além de impingir aos artesdos um ritmo de vida
acelerado para vencer o obstaculo geografico e fazer frente aos prazos competitivos do

mercado global.
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Driblando essas dificuldades e algumas outras, os artesdos tém buscado se
aperfeicoar por meio de cursos de design e gestdo, e se inserir em novos nichos
comerciais por meio de parcerias com designers, arquitetos e decoradores, assim como
aumentar seus portfolios de forma a atender a novas demandas do mercado, a exemplo

da recente producéo de souplat.

Indicacdo Geografica do artesanato de palha de tucuma do Arapiuns

A proposta de Indicacdo Geografica para o artesanato de palha de tucuma do
Arapiuns nasceu de um projeto de mestrado profissional do Profinit, ponto focal da
Universidade Federal do Oeste do Para (Ufopa), conduzido pelos coautores desse
capitulo em conjunto com uma parte dos artesdos da regiao.

Diante da crescente notoriedade do Arapiuns em relacdo ao seu artesanato,
da necessidade de protecdo do conhecimento tradicional e da memoria coletiva de seu
povo, bem como do potencial desse produto tipico e Unico da regido ser um ativo
exitoso para o desenvolvimento territorial da regido, a proposta de 1G ganhou forga para
comecar a ser articulada.

Vislumbra-se na IG do Arapiuns uma oportunidade de resgatar as tradi¢es
locais e propiciar orgulho no arteséo pelo fato de seu artesanato ser reconhecido no
mercado nacional e internacional como um produto de qualidade, reputacdo e
originalidade. Outrossim, acredita-se na concretizacdo de todos os resultados esperados
de uma IG, a citar: agregacao de valor ao artesanato, aumento do nimero de vendas,
acesso a novos mercados, novos arranjos tecnoldgicos e atividades complementares
(PELLIN, 2015).

Estabelecer uma rota de turismo benéfico e rentavel nas comunidades
ribeirinhas é uma das expectativas associadas a 1G, de forma que possibilite aos turistas
momentos de vivéncia no Arapiuns, onde poderdo se hospedar em pequenas pousadas,
provar da culinaria regional, visitar os locais de producédo artesanato e, assim, adquiri-lo
de forma mais sensivel e consciente, além conhecer todos os demais atrativos como
praias e criagdes de animais.

Em fase de articulacdo e formacdo de grupo de trabalho, a proposta ainda
ndo estd com suas parcerias consolidadas para apresentacdo, contudo, espera-se 0
engajamento e o suporte técnico e financeiro do maior nimero possivel de instituicdes,

bem como de profissionais atuantes nas areas de politicas publicas e propriedade
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intelectual. Desde o apoio de atores reconhecidamente experientes no cenario nacional
até as instituicdes de atuacdo local, como Prefeitura, Governo estadual, Universidade e
ONGs, por exemplo.

Nesse contexto, é valido destacar que se trata de proposta de trabalho focada
na busca constante pela coletividade e pela participacdo de diversos atores,
especialmente dos artesdos. Assim, todas as etapas, incluindo a selecdo dos
profissionais para elaboragdo da documentacdo exigida pelo INPI, deve passar pela
deliberacdo dos artesdos ou, pelo menos, por aqueles que ja manifestaram interesse no
projeto.

Afinal, decisbes importantes e decisivas para a sustentacdo da IG no futuro
devem ser tomadas com a ampla participacdo dos principais interessados. Um bom
exemplo é a hipdtese de inserir no regulamento de uso a obrigatoriedade de manejo e
normas de restricdo e acesso a matéria-prima do tucuméazeiro, como ocorreu nhas
indicacdes de procedéncia do Jalapdo e das Goiabeiras.

No momento da definigdo das justificativas para a 1G e de elabora¢do do
regulamento de uso podem ser adotadas estratégias de marketing relacionadas a normas
ambientais, sanitarias e sociais, com fins de associar a IG as caracteristicas de
conformidade e qualidade, assim destacando o produto dos demais em mercados
competitivos (BELAS, 2012).

Frente a essas possibilidades, é imprescindivel que os artesdos do Arapiuns
tomem suas decisdes de forma consciente, para evitar que normas inseridas no
regulamento caiam em desuso. Isso pode ocorrer tanto pela inexequibilidade das
mesmas como pela incompatibilidade com o ritmo de vida e as peculiaridades das
comunidades ribeirinhas do Arapiuns, muito contrastante com as dos centros urbanos.

Outro aspecto que demanda a participacdo massiva dos artesdos é o fato de
algumas etapas do processo produtivo se diferenciarem de artesdo para artesdo, ou de
comunidade para comunidade. E o caso da etapa de secagem, durante a qual alguns
artesdos expdem a palha ao sereno em noites claras para obtencdo de uma coloragéo
mais clara. Outro exemplo ¢ a utilizacdo de sabdo para otimizagdo da fixacdo da cor no
processo de pigmentacao, que uns fazem e outros néo.

Portanto, levando em consideracdo o impacto de informaces e decisfes téo
importantes no sucesso de uma possivel 1G do Arapiuns, e também pelo fato de tratar de
conhecimento tradicional e memoria coletiva, os artesdos devem ser incentivados a

participarem de forma abrangente de cada etapa do processo. O saber técnico-cientifico
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devera se encarregar de aspectos pontuais como manejo, apoio na gestdao e no controle
de qualidade.

Além disso, 0 espaco dado aos saberes tradicionais dos artesdos em
contraposicdo aos saberes técnicos-cientificos serd determinante para diagnosticar o
grau de compromisso da IG com a preservacdo do patriménio cultural (BELAS, 2012).
Nesse ponto se engloba a ampla participacdo dos arteséos na escolha dos padrdes de
producdo que irdo garantir a especificidade do produto, na definicdo das normas de
qualidade, na delimitacdo da &rea, nas formas de gestdo da IG, na opcdo pelo
autocontrole ou pela delegacéo da tarefa, dentre todos os outros ja mencionados.

Embora nem sempre seja facil a integragdo de ambos, os dois grandes
grupos de artesdos do Arapiuns sdo muito bem organizados e concorrem no mesmo
mercado com respeito, consideracdo e profissionalismo. Dessa forma, acredita-se que a
construcdo de um elo de cooperacao e confianca entre ambos, assim como entre eles e
os demais colaboradores, é de fundamental importancia para a coexisténcia harmoniosa
durante e ap0s 0 processo de concessdo da IG.

No presente momento, nem todos os produtores de trancados aderiram a
proposta de IG, mas hd comprometimento dos membros do grupo para que, a cada
passo dado no projeto, todos os artesdos do Arapiuns sejam comunicados e convidados
a participarem das atividades. A imagem abaixo, datada de 29 de novembro de 2019,
retrata 0 momento em que artesdos das sete comunidades que fazem parte da Aarta

levantaram as mé&os para confirmar o interesse e a aceitagdo em participar do projeto de

Reunido com os artesdos membros da Aarta em 29.11.2019
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Uma exposicdo de artesanato brasileiro enaltecendo o desenvolvimento
sustentavel, a protecdo ambiental e 0 empoderamento feminino foi inaugurada no hall
da OMPI, em Genebra, em 17 de fevereiro de 2020. A marca Yankatu, da designer
Maria Fernanda Paes de Barros, expds a colecdo Alma-Raiz, desenvolvida junto com as
artesds da comunidade Urucured, sendo que no ano de 2019 exp6s a mesma colecdo em
Sdo Paulo. Ambas exposicOes foram aclamadas e elevaram o artesanato do Arapiuns a
um status de grande prestigio nacional e internacional.

N&o ha davidas sobre a notoriedade do Arapiuns como territorio onde sdo
produzidos tecidos de palha de tucuma que dao origem a belissimos objetos, tampouco
sobre a qualidade e a tradicdo desses. Também é inquestionavel, o engajamento dos
artesdos em grupos organizados, o0 empoderamento cultural e as visdes arrojadas sobre
mercado de uma grande parte dos ribeirinhos do Arapiuns.

Tanto a notoriedade do artesanato quanto a conscientizacdo e a organizacao
dos artesdos, no estdgio atual, demonstram que a proposta de IG surgiu em um bom
momento. Além do potencial de sustentar a longo prazo todo o reconhecimento
conferido ao artesanato do Arapiuns, uma IG surgiria, provavelmente, como ferramenta
capaz ndao somente de preservar o conhecimento tradicional, como também de trazer
beneficios econdmicos para serem investidos em toda a cadeia produtiva, desde a
infraestrutura até distribuicdo do artesanato.

De acordo com a ideia de Pellin (2015) produtos com IGs tendem a
oferecer vantagens territoriais importantes para regides rurais fragilizadas
economicamente, como é o caso do Arapiuns, que a partir da visibilidade alcancada
com o selo poderd investir na multifuncionalidade de seu espago, inovando ou

aperfeicoando novas atividades direta ou indiretamente ligadas ao artesanato.
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Tegume em forma de flor - Fotografia de Marcelo Oséas ) i .
Artesanato sob o céu do Arapiuns - Fotografia

de Marcelo Oséas
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CAPITULO 12. A
INTERDISCIPLINARIDADE DA
PROPRIEDADE INTELECTUAL: OS
MECANISMOS DE PROTECAO
COMO FERRAMENTAS PARA
INOVACAO

Sibelle de Andrade Silva

INTRODUCAO: INOVACAO E PROPRIEDADE INTELECTUAL

Os diversos mecanismos de protecdo da propriedade intelectual sé&o
ferramentas essenciais no processo de inovagdo. Segundo Tidd, Bessant e Pavitt (2008),
a inovacao é movida pela habilidade de estabelecer relacdes, detectar oportunidades e
tirar proveito delas. E mais, os autores afirmam que inovar ndo consiste apenas na
abertura de novos mercados, mas pode também significar novas formas de servir a
mercados ja estabelecidos e maduros. Evidenciam ainda que a inovacgdo ndo € restrita a
bens manufaturados, posto que se aplica a multiplos setores, inclusive o de servigos,
tanto no meio publico como no privado.

Levando em conta o multiverso da inovacdo, € natural perceber o papel de
ferramentas que criam formas de exclusividade: sdo meios de monetizagdo, séo
elementos que podem alavancar parcerias e, principalmente, sdo instrumentos que
tornam tangiveis 0s conhecimentos imateriais para os quais se busca, neles, protecéo.

E a inovacdo estd proxima do cotidiano das instituicdes de todo o mundo, mas
também dos cidaddos. Assim também estd a propriedade intelectual. Uma simples
xicara de cha, uma simples xicara de café ou mesmo uma boa taca de vinho contém

varios aspectos que tocam a propriedade intelectual, por exemplo.
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A comegcar pela variedade vegetal, uma cultivar de café, ou uma variedade de
uva, que esteja protegida pode ser a matéria-prima ali colocada. O processo de obtencdo
do p6 do café, os métodos de tratamento ou equipamentos para armazenamento do
vinho podem conter alguma inovacdo que seja encontrada em um documento de
patente; assim como os métodos de torrefacdo e de fermentacdo e suas melhores
praticas podem estar presentes em um antigo know-how originado de alguma familia
que h& muito produz determinada marca de vinho ou café. E muitos consumidores tém
marcas favoritas de cafés, de chas e de tantos outros produtos.

A xicara ou a taca que os contém pode ser objeto de protecdo por desenho
industrial. E ha que se mencionar a possibilidade de correlacdo dos mesmos temas com
0s programas de computador. A Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria
(Embrapa), por exemplo, por meio de trabalhos em parceria esta desenvolvendo um
sistema de inteligéncia artificial chamado CoffeeClass, que é um programa de
computador que tem como intuito analisar e reconhecer a qualidade do produto a partir
do café que foi torrado e moido. O sistema pode ser Gtil em toda a cadeia produtiva do
café, além de servir ao consumidor, que terd a certeza de consumir um produto especial.

E em se tratando de cafés, vinhos, chas e muitos outros produtos, as indicacdes
geogréficas tém papel central, como ja denotado em todo este trabalho. A maioria dos
sistemas de producdo dessas mesmas bebidas, consumidas rotineiramente em todo o
mundo, podem ter uma procedéncia peculiar: um grupo de produtores de uma
determinada origem geografica que confere qualidades e caracteristicas impares aos
produtos e que sem sombra de divida € um dos motivos, se ndo o principal, de escolha
daquele café, daquele cha, daquele vinho especial. Sobre este aspecto, € essencial
mencionar o estudo de Lourenzani et al. (2020, resumo, grifo nosso):

Coffee is one of the most consumed food products in the world.
In general, it is produced by family farmers in the tropics, often
at risk of poverty conditions and in close interaction with highly
biodiverse biomes. [..] For family farming, the adoption
of geographic indication (GI) can be a strategy for
strengthening activity, access to markets, and adding value to
agricultural and nonagricultural activity, such as tourism and
gastronomy. [...] Based on some evidences from Brazil, GI has
high potential to fill your cup of coffee with quality and

intangible values as tradition, culture, social value, and local
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development incentive. To do so, multiactor governance must
be designed.

Todos esses direitos de propriedade intelectual convivem nos diversos produtos
e servigos disponiveis aos cidaddos. Contudo, essa compreensdo ndo esta ao alcance de
todos, e o pleno uso desses direitos pelos produtores, empresas e desenvolvedores de
tecnologias tem suas limitacfes. Por isso é importante estimular agdes que ampliem a
cultura de inovacéo e a cultura da protecdo da propriedade intelectual em todo o mundo,
mas particular e principalmente no Brasil.

Uma dessas acdes vem sendo conduzida pelo Ministério da Economia e visa a
construcdo de uma Estratégia Nacional de Propriedade Intelectual, para que se tenha um
sistema de propriedade intelectual em que todos esses direitos ndo apenas convivam
harmonicamente, mas que o uso dos mesmos seja equilibrado, eficaz e efetivo,
incentivando a criatividade, os investimentos em inovacgdo, 0 acesso ao conhecimento e,
assim, por consequéncia, tenha efeitos positivos na economia do pais (BRASIL, 2020).

Considerando o exposto, 0 presente capitulo aborda sumariamente o histérico e
conceitos gerais de propriedade intelectual e ao final traz reflex6es sobre as inter-
relacbes dos diferentes direitos de propriedade intelectual. Relacbes essas que se
constituem em um conjunto sinérgico de elementos que confirmam tanto a capacidade
criativa do Brasil, como as oportunidades de geracdo de receita. Além disso, levando em
conta o desenho de uma futura Estratégia Nacional de Propriedade Intelectual, se abrem
perspectivas para que a propriedade intelectual se configure como ferramenta que pode
também contribuir com a melhoria da qualidade de vida de toda a sociedade, por se

consolidar como um dos principais incentivos a inovacao.

PROPRIEDADE INTELECTUAL: CONCEITOS GERAIS E

HISTORICOS
A convencdo da Organizacdo Mundial da Propriedade Intelectual (OMPI)

inclui na definicdo de propriedade intelectual os mecanismos de protecdo aos direitos
decorrentes da atividade criativa do ser humano em diversas areas do conhecimento. O
conceito de propriedade intelectual é entendido como:
A soma dos direitos relativos as obras literarias, artisticas e
cientificas, as interpretacdes dos artistas intérpretes e as
execucdes dos artistas executantes, aos fonogramas e as

emissdes de radiodifusdo, as invenc¢des em todos os dominios da
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atividade humana, as descobertas cientificas, aos desenhos e
modelos industriais, & marcas industriais, comerciais e de
servico, bem como as firmas comerciais e denominacdes
comerciais, a protecdo contra a concorréncia desleal e todos os
outros direitos inerentes a atividade intelectual nos dominios
industrial, cientifico, literario e artistico (OMPI apud
JUNGMANN; BONETTI, 2010, p. 21).

Cada pais, definindo suas normas internas a luz dos tratados internacionais dos
quais fazem parte, determina 0 conjunto normativo que rege a propriedade intelectual
em cada uma de suas muitas vertentes. Dessa forma, a sistematica legal de protecdo da
propriedade intelectual no Brasil estabelece diferentes modalidades de direito, elencadas
sumariamente na Figura 1.

Figura 1 — Modalidades de Direitos de Propriedade Intelectual no Brasil.

Fonte: Jungmann e Bonetti (2010, p. 24).

Portanto, o termo propriedade intelectual no Brasil compreende trés grandes
grupos de direitos, a saber o direito autoral, os direitos da propriedade industrial e as
protecdes sui generis. Cada grupo se subdivide em formas particulares de prote¢do, com
regras, requisitos e normativos proprios.

Dessa forma, como uma das espécies da propriedade intelectual, a propriedade
industrial € o ramo do direito que visa a assegurar protecdo legal das invencdes
industriais, as patentes; dos modelos de utilidade; dos desenhos industriais; das marcas;
dos segredos industriais e das indicagdes geogréficas. Por outro lado, a protecdo sui
generis é a que abarca, no Brasil, entre outras modalidades, a protecdo das variedades

vegetais, ou seja, das cultivares.
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Em relacdo aos aspectos historicos da propriedade intelectual, relevante se faz
mencionar a criacdo da OMC (Organiza¢do Mundial do Comeércio) e o estabelecimento
do acordo TRIPs (Trade Related Intellectual Property Rights — Acordo Sobre Aspectos
dos Direitos de Propriedade Intelectual Relacionados ao Comércio, em traducgéo para o
portugueés).

Conforme relatado pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(2011), a criacdo da OMC se deu apds sete rodadas de negociagOes tarifarias, passando
desde Genebra, Suica (1947); por Téquio, Japdo (1974-79), chegando-se a Rodada
Uruguai, em Punta Del Leste, em 1986. Posteriormente, em 15 de abril de 1994, em
Marrakesh, foi assinada a ata final, na qual se incorporaram os resultados da referida
Rodada Uruguai de Negociagdes Comerciais, criando-se assim a OMC, sucessora do
GATT (General Agreement on Tariffs and Trade — Acordo Geral de Tarifas e
Comeércio, em traducdo para o portugués). Com esse marco histérico, a ata final que
chancela a criagdo da OMC estabelece em um de seus anexos o acordo TRIPs, de
fundamental relevancia no contexto das normas de propriedade intelectual em todo o
globo. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (2011, p. 14, grifo
nosso), salienta nesse contexto que:

[...] o Sistema Multilateral de Comércio passou a ser
corporificado por uma instituicdo detentora de instrumento
juridico internacional capaz de aplicar efetivamente as regras
acordadas e com poder de forcar o cumprimento. Desde o
primeiro momento, o Brasil inseriu-se no Sistema Multilateral
de Comércio, do GATT até a OMC, visando aumentar o seu
volume de negdcios, reduzir sua vulnerabilidade externa e

incrementar o desenvolvimento econdmico.

A ata final que criou a OMC estabeleceu, no Anexo 1 C, o
Acordo sobre o0s Aspectos dos Direitos de Propriedade
Intelectual Relacionados ao Comércio — Trade Related
Intelectual Property Rights (TRIPS) —, como instrumento de
estimulo a inovacgéo e ao desenvolvimento tecnoldgico.
Assim, o acordo TRIPs entrou em vigor em 1° de janeiro de 1995. Nele sdo

abordadas as diversas formas de direitos de propriedade intelectual, cabendo a cada
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pais, em respeito as definicdes gerais nele apontadas, instituirem e adaptarem suas
legislacOes locais.

Por isso que, por exemplo, no caso das indicacdes geogréaficas, embora exista
uma uniformizacdo de base, ha tratamentos tdo diversos entre diferentes paises. E
também por esse motivo que os marcos legais relacionados as indicacdes geograficas no
Brasil carecem de constante atencdo quanto a atualizacéo, principalmente em relacéo a

aceitacao reciproca entre diferentes paises do uso dessa importante forma de protecao.

A LEI DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL

A forca juridica dos direitos de propriedade industrial, no Brasil, € reconhecida
pela previsdo na Constituicdo Federal (CF/88), em seu artigo 5°, XXI1X*¢ bem como
pela Lei de Propriedade Industrial (LPI), Lei n®9.279/96.

A natureza juridica da propriedade industrial vincula-se aos direitos sobre as
criagdes intelectuais, como direitos de propriedade, porque se pautam no direito de usar,
gozar e dispor dos bens, assim como o direito de reavé-los do poder de quem quer que
injustamente os possua, como bem explica o proprio Codigo Civil, em seu artigo
1.228%7 a0 estabelecer os direitos do proprietario (RIBEIRO, 2010).

Desta feita, os elementos do direito de propriedade sdo constituidos: no direito

de usar; no direito de gozar, como a possibilidade de percepc¢do dos frutos gerados pelo

186 Art. 52 Todos sdo iguais perante a lei, sem distingdo de qualquer natureza, garantindo-se aos brasileiros e aos
estrangeiros residentes no Pais a inviolabilidade do direito a vida, a liberdade, a igualdade, a seguranga e a
propriedade, nos termos seguintes: XXIX — a lei assegurara aos autores de inventos industriais privilégio
temporario para sua utilizagdo, bem como protegdo as criagdes industriais, a propriedade das marcas, aos
nomes de empresas e a outros signos distintivos, tendo em vista o interesse social e o desenvolvimento
tecnoldgico e econémico do Pais; [...] (BRASIL, 1988).

187 Art. 1.228. O proprietario tem a faculdade de usar, gozar e dispor da coisa, e o direito de reavé-la do
poder de quem quer que injustamente a possua ou detenha. § 12 O direito de propriedade deve ser exercido
em consonancia com as suas finalidades econdmicas e sociais e de modo que sejam preservados, de
conformidade com o estabelecido em lei especial, a flora, a fauna, as belezas naturais, o equilibrio ecolégico e o
patrimdnio historico e artistico, bem como evitada a poluigdo do ar e das aguas. § 22 Sdo defesos os atos que
ndo trazem ao proprietdrio qualquer comodidade, ou utilidade, e sejam animados pela intengdo de prejudicar
outrem. § 32 O proprietario pode ser privado da coisa, nos casos de desapropriagdo, por necessidade ou
utilidade publica ou interesse social, bem como no de requisicdo, em caso de perigo publico iminente. § 42 O
proprietdrio também pode ser privado da coisa se o imdvel reivindicado consistir em extensa area, na posse
ininterrupta e de boa-fé, por mais de cinco anos, de consideravel nimero de pessoas, e estas nela houverem
realizado, em conjunto ou separadamente, obras e servigos considerados pelo juiz de interesse social e
econémico relevante. § 52 No caso do paragrafo antecedente, o juiz fixara a justa indenizagdo devida ao
proprietdrio; pago o preco, valera a sentenga como titulo para o registro do imével em nome dos possuidores.
com o estabelecido em lei especial, a flora, a fauna, as belezas naturais, o equilibrio ecolégico e o patriménio
historico e artistico, bem como evitada a poluigdo do ar e das dguas (BRASIL, 2002).
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objeto do direito; e no direito de dispor. Nesse sentido, salienta Ribeiro (2010) que as
caracteristicas do direito de propriedade sdo adequadas ao direito de protecdo da cria¢do
intelectual, sendo correta, com isso, a j& enraizada denominac&o: direito de propriedade
intelectual.

A propriedade industrial, como assevera a Confederacdo Nacional da Industria
(2013), é o instrumento de protecdo mais utilizado na inovacdo tecnoldgica, sendo
fundamental sua relevancia, pois a concessdo deste direito de exclusividade permite ao
seu titular a possibilidade de retorno do investimento aplicado em pesquisa e
desenvolvimento de novos produtos e processos.

No rol dos direitos compreendidos pela propriedade industrial estdo as marcas,
as patentes, os desenhos industriais, as indicacdes geogréaficas e ainda os aspectos
ligados ao segredo industrial e a protecdo da concorréncia desleal. Todos estes
elementos encontram mencéo na Lei da Propriedade Industrial (LPI).

Nesse cenario, como elementos que convivem com as indicacfes geogréaficas e
merecem particular destaque, principalmente no setor do agronegdcio, temos as

patentes, as variedades vegetais (cultivares) e as marcas.

AS PATENTES E AS CULTIVARES

No complexo do ecossistema da propriedade industrial se encontram as
patentes, que protegem as invencdes. Sanchez (2012) aponta que conceituar o termo
invencdo é tarefa dificil, uma vez que se trata de um bem incorpdreo, resultado da
atividade humana e intelectual de um inventor.

Esse autor entende a invengdo como a criagdo original do espirito humano,
sendo ela materializada legalmente por requisitos para que possa ter protecdo juridica na
forma de patente, quais sejam: a novidade, a atividade inventiva, e a aplicacdo
industrial.

Para obter protecéo juridica no Brasil, o pedido de patente deve ser protocolado
perante o Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI1), que afere tais requisitos
por meio de um exame de mérito. E é importante compreender o contrato social
envolvido na relacdo entre a concessdo de patentes e a sociedade, bem ilustrado por
trecho de publicagdo técnica da Confederagdo Nacional da Industria (2013, p. 22, grifo
nosso):

A patente, por fim, funciona como um contrato entre o inventor

(titular) e a sociedade, no qual este se compromete a tornar
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publico seu invento, recebendo em troca o direito exclusivo de
explora-lo  comercialmente  durante um  periodo
determinado. A patente funciona, assim, como fator de
protecdo que viabiliza os investimentos na pesquisa cientifica e

tecnoldgica.

Na sua formulacdo classica, a patente presume a extingdo do
segredo, tornando conhecida a tecnologia acessivel a todos.
Como requisito para conceder a patente, o Estado exige a
descricdo exata da tecnologia de forma que um técnico com
formacdo média na area seja capaz de reproduzir a invencao.

Desta feita, a troca entre o inventor e a sociedade proporcionada pelo instituto
das patentes possibilita o continuo avanco do estado da arte e assim como em outras
areas do conhecimento, tem papel de grande relevancia também no setor agropecuario.

Por outro lado, as cultivares, ou variedades vegetais, sdo as variedades
cultivadas de plantas que sdo obtidas por meio de técnicas de melhoramento genético.
Por ser adaptado as peculiaridades das variedades vegetais, os direitos intelectuais sobre
as cultivares sdo considerados direitos sui generis. Os direitos dos obtentores, como
também sdo chamados, sdo regidos por convengles internacionais e legislaces
préprias, distintas dos demais direitos intangiveis (MACHADO, 2013).

Importante destacar que desde o advento da Lei da Protecdo de Cultivares
(LPC) é notdrio no Brasil o acentuado crescimento de produtividade de varias culturas
vegetais com a manutencdo da correspondente area plantada. Isto se deve aos varios
desenvolvimentos tecnolégicos do setor, e dentre estes certamente conta com
importante contribuicdo da LPC, que proporcionou mecanismos de protecao,
remuneracgdo e consequente estimulo ao desenvolvimento de novas variedades vegetais
adaptadas a diversidade climatica do pais (MACHADO, 2013).

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (2011, p. 14-15),
quanto as questdes inerentes a multiplicidade de legislagbes acerca do tema das
cultivares nos muitos paises-membros da OMC, e da subsequente criacdo da Unido
Internacional para a Protecdo das Obtencgdes Vegetais (UPOV), assevera que:

Registre-se que o acordo (TRIPs) procurou contemplar as
formas de protecdo ja existentes em algumas legislagdes

nacionais. Os Estados Unidos ja haviam promulgado, em 1930,
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a lei conhecida como Plant Patent Act que estabeleceu os
direitos de patente aos obtentores de novas variedades de muitas
plantas propagadas assexuadamente. Por volta da década de
1950, varios paises europeus, capitaneados por Alemanha e
Franca, haviam iniciado a elaboracdo de uma legislacdo para
protecdo sui generis de novas variedades vegetais. Esse
movimento resultou na Conferéncia de Paris, em 2 de dezembro
de 1961, com a criacdo da Unido Internacional para a Protecdo
das ObtencBes Vegetais (UPOV, sigla em francés para Union
Internacionale pour la Protection des Obtentions Vegetales).

A protecdo intelectual das variedades vegetais, ou o direito do obtentor, como
assim denomina o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (2011) é
considerada uma forma sui generis de propriedade intelectual por apresentar
caracteristicas particulares e diferentes das demais formas de propriedade intelectual. Se
trata da protecéo intelectual de um ser vivo.

A UPOV foi formalmente estabelecida pela Convencdo Internacional para
Protecdo das Obtencbes Vegetais, que entrou em vigor em 1968 e foi revisada em 1972,
1978 e 1991. Cada uma das revisdes € denominada Ato. O Ato, ou ata, de 1978 passou a
vigorar em 8 de novembro de 1981 e 0 Ato de 1991, em 24 de abril de 1998.

No Brasil, a Lei n® 9.456/97, conhecida como Lei de Protecdo de Cultivares
(LPC) foi promulgada em 25 de abril de 1997. Tal iniciativa teve como um de seus
objetivos cumprir o compromisso assumido junto a OMC.

A partir deste marco, o0 modelo de geracdo de tecnologia na area de producao
de sementes no Brasil passou por significativas mudancas. O desenvolvimento de novas
cultivares antes da vigéncia da lei era predominantemente de iniciativa de instituicdes
publicas, especialmente pela Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa).
Com a legislacéo, a iniciativa privada foi, de certo modo, incentivada a participar da
geracdo de novas tecnologias em sementes.

Nesse cenario, a remuneracdo obtida na comercializacdo das novas cultivares
desenvolvidas era o principal incentivo para retroalimentacdo das pesquisas e para o
lucro das empresas que desenvolviam novas variedades vegetais, denominadas
obtentoras pelo diploma legal (MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, 2011).
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Conforme demonstrado nesta obra, em algumas das indicacfes geogréaficas ha
variedades vegetais que tém grande protagonismo nas qualidades do produto.
Interessante observar que, em que pese as cultivares terem vigéncia temporal limitada
de protecdo, as indicacGes geograficas ndo tém. Por isso, de certo modo, elas se
perpetuam e podem efetivamente exercer protecdo juridica durante todo o tempo em que
for realizada a producdo dos produtos com caracteristicas intrinsecas ao local de
producéo, por exemplo. Assim se confirma a multiplicidade de direitos que podem
coexistir no contexto das indicacbes geograficas e a importancia da compreensdo de
seus multiplos aspectos. E ndo sdo apenas as patentes e cultivares, os signos distintivos

também guardam profunda conexdo com o universo das indicagdes geograficas.

OS SINAIS DISTINTIVOS: MARCAS E INDICACOES

GEOGRAFICAS
Conceicdo e Barros (2005) entendem que em um mercado globalizado e

competitivo, temas como seguranca alimentar, boas préticas agropecuarias,
biotecnologia e, ainda, as novas tecnologias de rastreabilidade para identificar a origem
e as diferentes fases de desenvolvimento e producdo em diversas cadeias e setores estdo
se atrelando a valorizacdo do produto mediante a garantia de sua qualidade.

Barbosa, Peralta e Fernandes (2013) avaliaram que, nesse cenario, de novo
padrdo de concorréncia, o uso dos sinais distintivos, tais como as marcas e as indicacoes
geogréficas, se configura em uma importante ferramenta de diferenciacéo.

No caso da marcas, € notorio seu papel diferenciador em diversos setores,
desde o vestuario, incluindo o seguimento do agronegocio, principalmente na area de
agroquimicos, passando pela area farmacéutica e chegando até setores de alta densidade
tecnoldgica como o de computadores e celulares.

Por outro lado, Barbosa, Peralta e Fernandes (2013) salientam um aspecto
central: o processo de desenvolvimento e valoracdo de uma marca € muito oneroso. Sdo
necessarias inumeras acdes de marketing e alto investimento para tornar a marca
reconhecida do grande publico. Além disso, leva-se um tempo consideravel até que uma
marca se estabeleca no mercado. Isto deixa as instituicdes que possuem capital reduzido
em desvantagem. Nesse cenario as marcas coletivas podem ser um diferencial relevante
e superar em parte as limitagdes de recursos para ampliar sua visibilidade.

Importante mencionar nesse cenario, ainda, as marcas de certificacdo, que

ganham espaco com o crescimento da tendéncia de se buscar pela rastreabilidade plena
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dos produtos e servicos. Barbosa, Peralta e Fernandes (2013, p.167) exemplificam o uso

de sinais de certificagdo com o exemplo do setor cafeeiro mineiro:
A parceria entre a Secretaria de Estado da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento, por meio do Instituto Mineiro de Agropecuaria
(IMA) e da Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural
do Estado de Minas Gerais (Emater-MG) com a Associacdo
Brasileira da Industria do Café (Abic) estabeleceu um convénio
para pagamento de um adicional entre 10 e 25% sobre o preco
de mercado para o café produzido nas propriedades aprovadas
pelo programa Certifica Minas Café.

As autoras reforcam que as indicacfes geograficas tém papel importante onde
h& baixos volumes de producdo, geralmente em funcdo da tradicionalidade desta e
podem servir de estimulo a preservacdo da biodiversidade, do conhecimento regional e
dos recursos naturais, além de promoverem a permanéncia do agricultor em
determinada regido, gerando emprego, renda e fomentando o desenvolvimento local.

Com isso, no &mbito dos sinais distintivos, as marcas coletivas, as marcas de
certificacdo, as marcas tradicionais, bem como as indicacdes geograficas sdo
ferramentas que podem ser complementares em estratégias de protecdo intelectual no
Brasil.

As marcas coletivas sdo em geral usadas pelos pequenos agricultores, que
sozinhos ndo conseguem fazer frente a grandes corporacGes. Ja as marcas de
certificacdo sdo uma nova realidade de mercado e conhecé-las a fundo pode abrir
maltiplas oportunidades de geracdo de receita a partir da exploracdo de nichos
determinados para um consumo diferenciado. E, naturalmente, as indicacOes
geograficas, que auxiliam na melhoria da qualidade de produtos, na fixacdo da
populacdo ao seu territério de origem, e se colocam como um diferencial impar e
especial, sdo produtos com caracteristicas singulares em meio a um mercado em muito
estandardizado.

Por fim, no contexto das inter-relacGes dos direitos de propriedade intelectual,
importantissimo transcrever parte da conclusdo de Barbosa, Peralta e Fernandes (2013,
p.170, grifo nosso):

Importante, ainda, é atentar que, simultaneamente, tem-se 0 uso
das marcas individuais que diferenciam um produtor de outro

dentro desse padrdo de uso coletivo de determinados sinais. Em

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras




AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 222

certos produtos, como um vinho, por exemplo, poderiamos
encontrar todos os sinais aqui apresentados. Isto €, na mesma
garrafa teriamos o sinal da Indicacdo Geogréfica, remetendo a
regido de sua producéo; a Marca Coletiva, informando a qual
coletividade o vinho pertence, a Marca de Certificacdo,
sinalizando tratar-se, por exemplo, de um vinho organico, e,
ainda, a marca individual da vinicola produtora, especificando
de forma definitiva qual é o produtor.

Todos esses sinais distintivos estariam atuando em conjunto e
demonstrando ao consumidor diversas caracteristicas do
produto.

Adicionam-se a essa conclusdo as patentes que pode perpassar 0 processo
produtivo do vinho, as variedades vegetais de uva e toda a tecnologia inserida nas
atividades de melhoramento vegetal. Com isso se ratifica que as muitas formas de
protecdo andam de maos dadas para juntas agregar valor aos produtos, processos e

servigos de modo abrangente.

REFLEXOES O PORQUE DE UMA ESTRATEGIA NACIONAL DE

PROPRIEDADE INTELECTUAL
Zhao, Cao e Zheng (2020) estudaram o ambiente de inovacdo na China e

observaram que nos Gltimos dois anos ou menos ocorreu uma profunda conexao entre o
crescimento das areas de fundos de investimento de capital de risco, de parques
cientificos e tecnoldgicos e de aglomerados industriais com o crescimento do uso dos
direitos de propriedade intelectual. Nesse contexto, os autores discutem a importancia
da existéncia de uma estratégia de pais para fomentar a criacdo de aglomerados de
industrias ou setores que possam ser proprietarios de direitos de propriedade intelectual
como forma de fortalecer as instituicGes nacionais e atrair investimentos e parceiros
internacionais. Uma dessas propostas abordadas pelos autores, consta transcrita a

sequir:

The creation and use of intellectual property rights are important
strategic resources as a core competitiveness of an industrial
cluster, and local industrial clusters are symbiotic with science

and technology innovation city clusters (as defined by WIPO’s
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annual Global Innovation Index). We suggest the government,
which drives industrial clusters, be the leading force to establish
an intellectual property portfolio containing mainly invention
patents, which is held by the government's development zones
and other superstructures on top of industrial clusters, and then
use the intellectual property held by the government for
industrial support and attracting outside companies to the
industrial clusters (ZHAO, CAO E ZHENG, p. 20)

Contrastando com o observado por estes autores, Siebeck (1990) avaliou como
0s paises em desenvolvimento se beneficiariam economicamente do fortalecimento de
sua protecdo de propriedade intelectual. Concluiram, em suma, que embora estudos
especificos devessem ser conduzidos, o0 aumento da protecao a propriedade intelectual
poderia gerar atividades de pesquisa e desenvolvimento suficientes para compensar o
custo social do limitado monopdlio concedido, por exemplo, para depositantes de
patentes, detentores de direitos autorais e outros proprietarios de propriedade intelectual.
Ainda, os autores destacam que o incremento do uso dos instrumentos de protecdo
intelectual pode gerar atragdo de investimentos estrangeiros e aumento da receita de
royalties, para, inclusive, retroalimentar a pesquisa e desenvolvimento em cada pais. No
entanto, hd muitas lacunas a se preencher quanto a efetividade do uso dos direitos em
propriedade intelectual em paises como o Brasil. E para sanar tais lacunas, o primeiro
passo é a disseminacdo da informacdes sobre a propriedade intelectual visando buscar
uma uniformidade de compreenséo acerca do tema no pais.

Como exemplo do aumento do uso dos mecanismos de protecdo intelectual, a
Figura 2 mostra a evolucdo da dispersdao geografica de patentes no mundo, 0 que
demonstra que o0s paises que cresceram neste sentido coincidem com as atuais grandes

potencias econdmicas.

Sheila de Souza Corréa de Melo

Suezilde da Conceicdo Amaral Ribeiro Organizadoras




AS INDICACOES GEOGRAFICAS DO PARA: PASSADO, PRESENTE E FUTURO 224

Figura 2 — Evolugéo da Dispersdo Geogréfica de Patentes no mundo entre 1975 e 2015.

o A )

1976-1980

1996-2000

2011-2015

Fonte: Crescenzi et al. (2019, p. 15).

A Organizacdo Mundial da Propriedade Intelectual define estratégia nacional
de propriedade intelectual como um conjunto de medidas, formuladas e implementadas
pelo governo, para encorajar e facilitar a criagdo, o desenvolvimento, o gerenciamento,
e a protecdo da propriedade intelectual no pais. Em 2019, o Brasil comecou a se
preparar para elaborar a sua estratégia, tendo como premissa o fortalecimento do uso e a
disseminacdo de conhecimento sobre todas as formas de protecdo intelectual em ambito
nacional.

Na estrutura de Governo Brasileiro hd um importante colegiado que tem como
finalidade propor agbes e coordenar a atuagdo governamental sobre o tema da
propriedade intelectual. E o Grupo Interministerial de Propriedade Intelectual (GIPI),
presidido pelo Ministério da Economia.

Conforme Brasil (2020a), o GIPI foi recriado em julho de 2019 para que atue

em questdes voltadas ao ambiente de neg6cios, a competitividade e ao retorno de
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investimento no contexto da propriedade intelectual, por meio da instituicdo de
diretrizes para a governanca e integracdo das acoes, iniciativas, programas e projetos do
governo federal ligados ao tema.

O colegiado é composto por representantes da Casa Civil, da Secretaria-Geral
da Presidéncia da Republica e dos ministérios da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento; Ciéncia, Tecnologia, Inovagdes e Comunicagdes; Cidadania; Justica e
Seguranca Publica; Relagdes Exteriores; Saude; e Meio Ambiente. Além desses 6rgéos,
participam dos debates do GIPI o Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI), a
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) e o Conselho Administrativo de
Defesa Econdmica (CADE).

A estratégia da China, mencionada pelos autores previamente citados, ainda
que possa ser criticada quanto as suas vertentes originais foi bem sucedida em termos de
fortalecimento do sistema interno de propriedade intelectual e hoje o pais tem posicdes
privilegiadas em negociagdes multilaterais. Isto mostra que estratégia € fundamental, e
que no contexto da propriedade intelectual hd multiplos fatores de mercado que devem
ser considerados, para além das proprias muitas especialidades de cada tipo de protecdo
intelectual.

Com isso, a partir da menor das disseminagGes sobre o tema, a partir da
compreensdo do significado por tras de cada indicacdo geogréafica concedida, de cada
marca, de cada patente; a partir da percepcdo do complexo técnico-juridico e de suas
relacbes com a economia do pais que hd em cada manifestacdo de propriedade
intelectual, sera possivel a toda sociedade se beneficiar do uso dos sistemas de protecéo.

A disseminacdo do tema propriedade intelectual pode fazer com que se tenham
discussbes cada vez mais maduras no Brasil sobre melhorias nos marcos legais e sobre
questdes estratégicas que contribuam para o ecossistema nacional de inovacdo. O
fomento de uma cultura que respeita e valoriza a propriedade intelectual abre portas
para um ambiente de negocios inovador e garante competitividade as empresas e aos
pequenos, medios e grandes produtores; além de conferir seguranca juridica para a
transferéncia de tecnologia e para o desenvolvimento cada vez mais acelerado de
produtos, processos e servigos inovadores.

E as indicagdes geograficas sdo um ente da mais alta relevancia nesse cenario:
ha marcos legais a serem aprimorados, hd muito de cultura e conhecimento acerca do
tema que deve ser difundido. E ndo se trata apenas de informagdes para que cada vez

mais regifes e grupos de produtores identifiguem oportunidades de negdcio. Toda a
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sociedade deve reconhecer o valor por tras de cada produto que possua a alcunha de
uma indicacdo geografica; por tras de cada produto, processo ou servico protegido por
alguma forma de propriedade intelectual por brasileiros. A partir desse reconhecimento
sera possivel a verdadeira valorizacdo da riqueza da cultura nacional presente no
multiverso de biodiversidade criativa que € o Brasil.

Instituicdes como a Embrapa podem ter um papel chave nesse cenario. A
presenca em todo o territério nacional, com ampla capilaridade junto aos grupos
produtores, inclusive de regides mais afastadas dos grandes centros, e com significativo
potencial para desenvolvimento de novas indicacGes geograficas, sdo fatores que
consolidam a Embrapa como um elo facilitador. A Empresa pode atuar tanto nas
questBes técnico-cientificas, para dar suporte ao estabelecimento de novas indicagdes
geograficas, por meio de parcerias; como também na grande questdo de disseminacgédo
do conhecimento sobre a importancia da valorizacdo desse direito, e de todos os demais

do universo da propriedade intelectual.
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O queijo do Maraj6, a
farinha de Braganca, o
cacau de Tomé-acu, 0sS
trancados de Arapiuns,
as cuias de Aritapera. O
gque esses produtos tém
em comum? Comunicam

seu local de origem.

Nesta publicacédo, as
organizadoras reuniram
varios especialistas para
destacar a importéancia
das indicacdes
geograficas e marcas
coletivas para valorizar o
territério que da origem a
produtos que fazem parte
da gastronomia e do

artesanato paraense.



